ખાંડ બનાવવાન શેત. 


॥ૂ 
કૈ ન્ટ 
ખં ક 


ર 
'કોબન આરં આખા. 
ત 


ના 


ઝુજરાત વર્નાક્યુલર સેસ્સાયટી. 





ગઝરાત વિચાપીઝ ચંથાત્ઝન 


1 ઝરતા જોવીરાગિન વિમાશ ] 


ઝતુત્રામાંજ “રર (૬: “ ડસમાંથ 


“જજ જવામા "ગુ ૨-0. ડમઝ:-“૦-સણડઇ _નલ, વાઝ. 
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સ્વ. કુબેરદાસ આત્સારામ ખાંડવાળપ સ્મારક નિમ'ધ. 


ખાંડ બનાવવાની શેત. 








કર્ત્તા, 
હલેરાય છોટાલાલ અ'જનરિયા, 


ભ 
ભે 
સુ 
છ 
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બ આંધપતિ, “ ખેતીવાડી વિજ્ઞાન ”--લીમડી. 
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પ્રકાશક, 
ગુજરાત વર્નાડયુલરે સાસાઇટી તરકથી 
હીરાલાલ ત્રોભોવનદાસ પારે'ખ, ખી. એ; 


આમિ. સેક્રેટરી, અમદાવાદ. 
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સન ૧૭૨૫ સ. ૧૯૮૧ 
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કીમત આઠ આના. 
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ઘાપ 
હૂ િ 
હ અપ્રદાવાટ ન્ડ 


હદે. 


ગૂજરાતી કોપીરાઈટ-સંગ્રહ 
જ્ટ૯૫-૮ 


ર 


8/44. 


ર૦૦૦, કઓઓાાાતદિતતાઝનઝનેન્ઝનર 


મુહ્રક્સ્થાન: “વસંત મૃદ્રણાલય” , 
ધીકાંટારોડ, પાતાભાઇનીવાડી, અમદાગાદ. 
મુદ્રક: ચીમનલાલ ઇશ્વરલાલ મણેતા 


ન્ક્કાસ્સ્ડ્સ- 





ઉપોદ્‌ઘાત. 





અમદાવાદના ન્નણીતા પ્માંડત વેપારી ર।. ડાહયાભાઈ કુબેરદાસ 
તરક્થી તેમના પિતાના સ્મારક નિમિત્ત, આપણા દેશમાં ખાંડને 
હુન્નર વેપાર ખીલે, એ આશ્ચયથી રૂ. ૪૫૦) ની રકમ સેોસાઇટીને 
મળી હતી, એવી સરતે કે ખાંડ બનાવવાના વિષય પર ઢરિક્‌ાઇથી 
નેબંધ લખાવી મગાવી સોસાઈટી તે પ્રસિદ્ધ કરે. 


તદનુસાર ત્રણુ ઉમેદવારોએ પ્રસ્‍તુત નિર્બધ લખી આપવાને 
હ૨િ્‌।ઇ કરી હતી, તેમાંથી ૨1. દુલેરાય છોટાલાલ અંન્નરીયાનો નમુતે 
'ચંદ કરવામાં આવ્યો હતે. 


રા. દુલેરાયે સદરહુ નિબંધ લખીને મોકલી આપ્યા બાદ 
“માંડ બનાવવાના કાર્યમાં નનત અનુભવ મેળવેલા જણીતા વિદ્દાન 
રા. ૨1. નગીનદાસ પુરૃષોત્તમદાસ ્મંધવીને તે તપાસવા માટે મોકલી 
આપ્યો હતે. તેમણે તે લેખ પર્મદ કરી તેમાં આંકડા સંબ'ધી કેટલીક 
વિશેષ માહિતી આપવાને લેખકને સૂચના કરી હતી. તે પ્રમાણે 
બની શ્રક્રે તેટલા નવા આંકડા ઉમેરવામાં આવ્યા છે. 


આમ પુસ્તકને બને તેટલું વ્યવહારૂ કરવાતે લેખકે પુરતો શ્રમ 
ઉદાવેલેો છે અને અમને આશા છે કે તેમના ખેતીવાડીને લગતાં 
પુસ્તકોની પેઠે સદરહું પુસ્તક પણુ ઉપયોગી જારે. 


ગુ, વ. સેો।સાઇટી, આસિ. સેકેટરી. 


અમદાવાદ. 
તા. ૨૫-૯-૧૯૨૫ 


મસ્તાવના., 


રિ 

આપણા દેશમાં ગોળ ખાંડનો ઉપતષ્રોગ ધઘેર્વેર થાય છે તેથ 
અઢળક લદ્દમી નનવા, મોરીસીઅસ, વગેરે દેશે। જ્યાંથી ખાંડ આયાત 
ચાય છે ત્યાં નનય છે. અઠિ' ખાંડ ઓછી થાય છે તે પૂરી પાડોયે તે 
ઉપરાંત બનન દેશે પણુ આપણા દેશમાંથી ખાંડ મંગાવે એટલી 
બધી ખાંડ આપણે બનાવીએ તો જ આપણો પહેલો તંળર આવે. 

મુંબઇ ધલાકામાં સરત, વડોદરા, અમદાવાદ, કાડીઆવાડ, 
કચ્છ અને બીન્ન ભ્રાગોમાં શેરડી થાય એવી જમીન ઘી છે. 
વળી ત્યાં પા'ગ્રીના સાધતા પણુ છે અને જ્યાં પા'ગીનતાં સાધન 
નથી અને જમીન ળેરડી થાય તેવી છે ત્યાં કુવા, તળાવ, નેહેરો 
કરી શેરડી પાવાનાં સાધનો વધારવા તજવીજ થાય તો ગેરડી હત્નર 
એકરના વિસ્તાર પર્‌ વાવી શકાય એમ છે. 

શેરડીના ૨સમાંથી ગોળ બનાવવાનું કામ આપણા ખેડતોમાં 
કાફ કોફ ન્નણે છે પરતુ તે પરિપૂર્ણ નનણુતા નથી અતે પપાંડ 
બનાવવાનું તો ભાગ્યેજ ગુજરાત કાડીઆવાડમાં કેઈ ન્નણુતું હગે. 
એટલા માટે ધી ગુજરાત વર્નાકયુલર સોસાયટીએ ઇતામ 

જ્તહેર કરી આ સવળી બાબતે] સમાવનારૂં પુસ્તક લ'ખખાવવા પ 

કર્ચ છે તે માટે તેતો આભાર જેટલો માતીએ તેટલે થોડા છે. 
વળી ૨. શેડ ડાલાભાઇ કુખેરદાસે પોતાના પીતા કુખેરદાસ આત્મારામ 
"ખાંડવાળાના સ્મરષ્માથેન સોસાયટીને આ પુસ્તક લખે તેને ઇનાસની 
રકમ પોતાના પદરથી આપવા ઉદારતા બતાવી છે તેની સ્વદેશભક્તિ 
ને સ્વદેશષ્રેસ એછાં વખાણુતે પાત્ર નથી અને તેનો ઉપકાર પણુ 
આપણુાપર મેટેો છે. 


આ પુસ્તકમાં શેરડી વાવવાની ઉત્તમ રીતો તથા તેના રસ- 
માંથી ગોળ બનાવવાની શાસ્્રાક્ત રીતો તથા સફેત ખાંડ મોરીસ 


દ 


જેવી બનાવવાની રસાયન શારુૂતી રીતો લખવામાં આવી છે; તેમજ 
તે કામમાં વપરાતાં ય સે ને સંચાની હકીકત પણુ દર્શાવવામાં આવી 
છે. જે કોક ઝૃહસ્થને કે ડંપનીને ખાંડ બનાવવાને! ધ ધે। કરવો! હોય 
તો કેટલી મુડી ન્નેઇએ તથા કારખાનામાં રસ કારી ખાંડ બનાવવા 
રાજ કેટલી સેરડી નનેઇએ તથા ગેર્ડી એટલી બધી મેળવવા 
શું શું ક;વાના જરૃર છે વિગેરે તિગેરે વર્ણન આમાં લખવામાં 
આવ્યું છે. હું આશા રાખું છું કે આ પુરતક વાંચનારા ભાઇઓ 
તેનો પુરો અભ્યાસ કરી આ નવે હુન્નર શીખા દેશી ખાંડ બનાવી 
તેનો વેપાર હાથ કરશે તો દેશની લદ્ટમી દેશમાં જ રહેશે. 


આ પુસ્તક લખવામાં નાચેનાં અંગ્રેજ પુસ્તકોનો આધાર 
લેવામાં આવ્યે છે. 


૧ જે. ખી. નાઇટ, એમ. એસ,સી. ખી. એલ. સી. નું અના- 
વેલું શેરડી અને તેનું વાવેતર તથા તેના રસમાંથી ગોળ 
બનાવવાની રીત એ નામનું પુસ્તક. 


૨ ઓન ઇન્ડીઅન સ્યુગર ઇન્ડસ્ટ્રી એન્ડ મોડન મેથડસ ઓક 
સ્યુગર મેન્યુફેકચર-કર્તા છ. એન. સહસ્ત્રધુદ્ે, સ્યુગર એકસ્પર્ટ. 


૩ ઇમ્પ્રવમેન્ટસ ઇન નેટીવ મેથડસ ઓફ સ્યુગર મેન્યુફેકચર. 
કર્તતા-એસ. એમ. હાદી- 


૪ મી. નીઓલડીરનાં ખાંડની બનાવટ ને રોરડીનાં વાવેતર વિષેના 
પુસ્તકમાંથી પણુ કેટલોક આધાર લીધેલ છે. 


પ મેસર્સ ખ્લેર કેમ્પબેલ એન્ડ મેકલીનની ખાંડ બનાવવાની ફેકટરી 
જે ૪. સ. ૧૯૧૧ ના અલાટઢબાદનાં પ્રદર્શનમાં ઊભી કરવામાં 
આવી હતી અને જેમાંથી ખાંડ બનતી હતી તે ફેક્ટરી સંબધી 


નુ 


ઉકટલીંક હકીકત મી. ખી. સી. બર્ટ, ખી. એસ સી. એક્‌. 
સી. એસ 'કે જેએ વાયવ્ય પ્રાંતના મધ્ય વિભાગના ખતી- 


વાડી ખાતાના ડેપ્યુટી ડાઇરક્ટર છે તેમનાં પુસ્તકમાંથી પષસ્‌ 
લીધી છે. 


આ સિવાય અમારાં રોર્ડીના વાવેતરના પુસ્તકમાંથી પષ્યુ થોઈડૉક 
નોંધ કરવામાં આવી છે. 


આશા છે ક આ પુસ્તક વાચનાર સર્ઝ%હસ્થેાને ખાંડ બનાવવાનુ 
શિક્ષણ આપવા તથા શેરડીનું વાવેતર કરવા માટે ઉપયે।ગી નીવડશે. 
તા. ૧ લી ઓગસ્ટ ૧૯૨૬. દુલેરાય સી. અ જરિયા. 


મુ. ધરમપુર સુરત જલ્લે. જ. એમ. એ. સી. વી. ખી. એસ. 
ધઘમ્મપુર શાજ્યના એચીકલચર્લ સાંપ્રેન્ઝેન્ડન્ટ. 


અનુક્રમણિડા. 


પ્રસ્‍તાવિક પ્રકરણુ. 
।. વનસ્પતિ શાસ્ની દષ્ટિએ શેરડી વિષે વિવેચન. 
શેરડીનું રસાયનિક પૃથક્કરણ. 
મુ'બઇ ઇલાકામાં શેરડીના વાવેતરતે। વિસ્તાર. 
મ્ન્યેર્ડીની જે જે ન્નતો વવાય છે તેના નામ. 


શેરડીના વાઢ કે વાવેતર કરવા માટે કેવી જમીન માફક આવે જે 


7 શેરડી પછી ખીશ્ન' વાવેતરનો કમ. 
શેરડીની જમીનની ખેડ વિષે, 
જમીન ખેડવા માટે લોઢાનાં ક્યાં હળ વાપરવાં # 
કળીયાથી જમીન ૬રસ્ત કરવા વિષે. 
-- શેરડીના ખાતર. 
મનુષ્ય મળ કે વિણાનાં તથા છાણ પેશાબનાં 'યાતરે. 
ખોળનાં ખાતર. 
ખનીજ ખાતરો 
"ખાતર માટે નિર્ણય 
(_ શેરડીનું ખી વાવવા વિષે. 
દ- ગુજરાતમાં શેરડી વાવવાની પહદતિ. 
શેરડી ચાસમાં વાવવાની રીત. 
ન્નવામાં. શેરડી વાવવાની રીત. 
રટુન સીસ્ટમ. 
શેરડીને પાણી પાવા વિષે. 
શેરડી વાવ્યા પછી તેની સાવજત કરવી. 
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ખેતરમાંથી વહી જવાના સાધન. ૩૯ 


શેરડી પીલી રસ કાઢવા વિષે ૪૧ 
_“૪ન્જનથી શેરડી પીલવાના 'કોલુ ચલાવવા વિષે. ૪૨ 
-૨સ ઉકાળી ગાળ કરવા બાબત. ૪૨ 
“માળની ન્નત. ૪૮ 
ગાળ ખરાબ થવામાં અસર કરના બામતે.- ૪ટ 
દેશી રીતે રોરડી વાવવાનું ખર્ચ. પદ 
ઝધરેલી રીતે શેરડી વાવવાનુ ખર્ચ. પ૪ 
શેરડીને જીવજ'તુ ક્ષાઝુ પડે છે તે વિષે. પ૬ 
મી. મોલીસનની શેરડીના વાવેતરની રીતે. દદ 
રેરડીની ન્નત. દછ 
વડોદરામાં શેરડી વાવવાની રીત. ૭૧ 
મહારાખ્ટ્રમાં ,, ક ૭ર 
ધારવાડમાં ,, ક જા ૭ર્‌ 
મોરીશાયસમાં ક ૭૪ 
પુનામાં ક જ કર ૭૮ 
રોર્ડીનું બી. ૮૧ 
શેરડીના રોગ. ૮૫ 
શેરડીની કાપણી. ૮૯ 
“શેરડીનું પીલુ. લન 
- ગોળ બનાવવાની રીંત. લ્૨ 
શેરડીના વાડને કયાં ખાતર વધારે કાયદો કરે છે તેની 
અજમાયશ અને ઢ#૪#ીકત. લ્જ 
એક એકરે રેરડીનાં વાડ માટે થતા ખચ. ૯૮ 
મુબઇ પ્રજ્ઞાકામાં વાવવામાં આવતી રૈરડીની ન્નતેો. હહ 


મી. સહસ્ષખુદ્ધેનું હિંદુસ્થાનમાં ખાંડના ઉદ્યોગ વિષે વિવેચન. ૧૦૪ 
સસ્કોવેડે સચાકામથી ખાંડ બનાવવાની રીત અને તેને 
લગતી હ%ીકત. ્ ૧૩૦૭ 


૧૯ 


તાંબાના પડદાવાળી રીત. 
સાન્ટાકૃઝની રીત. 
વરાળ શરક્તથી ચાલતાં સંચા કામના ફાયદા. 
ગ્યાસલેટથી ચાલતું વરાળ ઈન્જન. 
વરાળથી ચાલતા કોલુમાં રસ ઘણે! નીકળે છે. 
ખળદથી કલુ ચલાવવા વિષે. 
3૦ વૌટસનું ખાંડનું' કારખાનું. 
શેરડી પીલવાના ચીસુડા કે કલુ. 
શેરડીમાં રેસા હોય ત્યારે તેમ રસ કેટલે! રહે છે 
બળતણુ પુરૂં પાડવા બાબત. 
પોચી શેરડીની ખાસ મુસ્કેલીએ।. 
શેરડીના છેોતાનું કિમતી ખાતર. 
વધારે કચાએને બદલે શું વાપરવુ ? 
વરાળથી રસ ઉકાળવાના ફાયદા. 
.--રસ ઉકાળતી વખતે નીકળતા મેલમાંથી રસ કાઢવા વિષ. 
“વરાળ ય'ત્રથી ચાલતી ગાળ બનાવવાની ફેક્ટરી કેવડી ન્નેઇએ 
તે વિષે. 
પોચી રોરડીમાંથી રસ કાઢવા નેઇતા સરસામાન વિષે. 
કારખાનું ચલ્લાવવામાં થતું ખર્ચ. 
શેરડી વહી લાવવા વિષે. 
શેરડી સબ'ધી વિશેષ ન્નણુવાન્નેગ હકીકત 
, “ખાંડ બનાવવા માટે કેવી શેરડી નેઇએ 
શેરડીનો રસ કાઢભા વિષે. 
રસ ઉકાળવા વિષે. 
પ્ઔ્રસ ઉકાળી ગોળ ખાંડ બનાવવાની રીત. 


“-ખાંડતી પ્રથક પ્રથક ક્રિયાઓમાં થળું ખર્ચા. 
એન્ટીયુઆ સ્યુગર ફેકટરીમાં યતું ખચ. 


૧૬૭ 
૧૧૨ 
૧૧૪ 
૧૧૫ 
૧૧૫ 
૧૧૬ 

૧૧૮ 
૧૨૧ 
૧૨૩ 

૧૨૫ 
૧ર૯ 
૧૩૭ 
૧૩૧ 
૧૩૪ 
૧૩૯ 


૧૪૦ 
૧૪૧ 
૧૪ 
૧૪૫ 
૧૪૭ 
૧૫૩ 
૧૫૪ 
૧૫૬ 
૧૫૮ 


૧૬૦ 
૧૬૫ 


વજ કક ૬ 


દ્રીનીદાદની કટલીક ફેક્ટરીના ખર્ચ ૧૬૬ 
કવીન્સલેન્ડમાં ખાંડ તૈયાર કરવાનાં ખર્ચનું સ્ટેટમેન્ટ ૧૬૭ 
“અર્વાચીન ખાંડના કારખાનાની જર્રીઆતે. ૧૭૦ 
શેરડી પુરી પાડવા માટે જુદી જુદી ન્નતના રસ્તા. ૧૭૧ 
જ્રાયદા અને ગેરફાયદા. ૧૭૭ 
૮હિન્દમાં ખાંડને પ્રશ્ન- ૧૮૧ 
શેર્ટી લાવવા માટે ન્નેદતાં સાધને. ૧૮૩ 
રસ કેવી રીતે કઢાય છે ? ૧૮૬ 
ટુ કામાં સંચાના મુખ બાબત. ૧૯૩ 
રેર્ડીના છોતાનેો છુંદો કરવા વિષે. ૧૯૦ 
ચકી ચલાવવાનું શક્તિ બળ. ૧૪૯૧ 
રસ સાક્‌ કરવા વિષે, ( ક્લેરીફીકેશન ) ૧૯૨ 
ગાળવા વિષે. ક્લ્દ 
૨સને ઉકાળી શેરે કરવા બાબત. ૧૯૭ 
વેક્યુઅમ તાવડા. ૧૯૮ 
"ખાંડ બનાવવાની જવાની પહૃતિ, ૧૯૯ 
સેન્ટ્રોફ્યુગલમાં ખાંડ બનાવવાની રીત. ૧૯૯ 
છેઇતા સુકવવા વિષે. ૨૦૧ 
૮-- "ખાંડના કારખાનાની ખીજી ઉપન્ને. ૨૦૩ 
૮- ગોળનું ઢોરનું ખાણુ. ર૦૪ 
૮- કાગળ. ૨૦૫ 
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શેરડીનુ' વાલેતર મોટા વિસ્તાર પર કરવા અને 
ખાંડ બનાવવાનાં કારખાનાં કરવાની જર્‌૨ વિષે, 





આપણા દેશમાં ખાંડને ઉપયોગ આજકાલ બહુ વધતાં 
તેનો વેપાર પણુ બહુ મોટા ચાલે છે. આપણા દેશમાં આપણુને * 
જેઈએ તેટલી ખાંડ બનતી નથી એટલે તે આપણે પરદેશથી 
આયાત કરીએ છીએ. 

શરૂઆતમાં યુરોપમાં આવેલા જર્મની અને આસ. યામાં બનતી 
ખીટરૂટની ખાંડ અહીં આવતી અને હજીપણુ કેટલીક આવે છે. 
આપણી દેશી પાાંડ કરતાં તે સસ્તી પડે છે તેથી આપણી 
બૂ'ગાલી ખાંડતો ખપ ઓએઓછેા થયો અને ખીટર્ટની નકલીયાં 
ખાંડ જીફાયત પડવાથી વધારે વપરાવા લાગી. આ ખબર મોરીસના 
શેરડી વાવનારા અતે ખાંડ બનાવનાર્‌ાતે થયા એટલે તે જગેની 
ખાંડ અદી જથ્થાબધ આવવાનું શર્‌ થયું. એ ખાંડ વધારે ગળી- 
મીડી હોવાથી ને સસ્તી પડવાથી જર્મની અને આસ્ડ્રીઆતો ખાંડ 
-ે!ળી ખાંડનો ખપ ઓછે થવા લાગ્યો અને છેવટે આ મોરીસની 
મીઠી "ખાંડની હરીફાઇમાં તે બીટરૂટની મોળી "ખાંડ કરાવી સરકી નહિ. 
વળી સ્વદેશી હીલચાલ આપણા દેશમાં શર્‌ થઇ ને જ્યાં ત્યાં દેરો માલ 
વપરાવા માંડયો એથી પણુ બીટર્ટની ખાંડને પુરે ધક્કો લાગ્યો. 

આપણા લેકોતી એવી ટેવ કહો કે કુટેવ કહો-છે કે આર ભમાં 
ધંધાટ બહુ કરી મુકી ઓપણે દેશી દેશોના પોકાર કરીએ છીએ પણુ 
પાછળથી તે આવેશ કાણુ જણેું કયાંય સંતાઇ નય છે તેની ખબર 
પડતી નથી. દેશી ખાંડ વાપરવી તે વિશે ધેર ધેર વાત થઇ પણ્યુ 
પછી આરભ શર આપણા દેશીએએ એ વાત વીસારી મુકી. 


જ્‌ 


આપષમ્મ॥। દેશમાં ખાંડને જેટલે વાવર છે તેટલા જથામાં તે બનતી 
નથી એટલે બહારની ખાંડ મ'ગાગ્યા વગર છુટકો નથી, તેથી 
આપણા ધણા પૈસા પરદેશી ખાંડ ખરીદવામાં ખે'ચાઇ ન્નય 
છે. વળી મોરીસનોા રીફ નનવા ન્નગગ્યો છે તેની લાખે ગુણી ખાંડ 
અહિં આવવા લાગી છે એટલે ઢવે તો આસ્ટ્રીઆ નેં જર્મનીની 
ખીટર્ટની ખાંડ સદંતર આવતી બધ પડી છે; ખાંડ ખરીદવામાં 
આ દેશનો અઢળક પૈસો ખહાર નનય છે. એ અટકાવવા માટે અને 
અહી શેરડી વધારે વિસ્તારમાં વાવી તેમાંથી ખાંડ બનાવવાને 
ઉધ્યોગ ઠેંકાણું ઠેકાણે સ્યાપન કરવા વડા અધિકારી મે।કેોયનરે 
એક કિમતી લેખ લખેલો! છે. તેમજ તે વખતના ખનન્‍્નનચી એડવર્ડ 
બેકરે ખાંડની બનાવટ ને ખપ વિશે એવા જ એક લેખ લખી 
હિન્દી ખેતીવાડી ખાતાના વડાની વાતને પુરતો ટેકો આપ્યો 
હતો. ત્યારથી નામદાર ખીટીશ સરકારે ન્નેડીઆ પ્રાંતમાં, આસામ 
ને હિન્દુસ્તાનના બીન્ન ભાગોમાં શેરડીનું વાવેતર વધારે જમીન ઉપર 
કરવા તથા: ખાંડ બનાવવા હુકમે। કાઢ્યા હતા. ત્યારથી અહો ખાંડ 
બનાવવાને શેરડી સોટા પ્રમાણુમાં વાવવા વિશૈની હીલચાલની શરૂઆત 
ચપ છે. કાનપુરમાં, ન્નેડીઆ પ્રાંતમાં, ૨જપુતાનામાં, આખુમાં, 
સદ્રાસમાં અને સીઆલકે।ટમાં ખાંડ બનાવવાનાં કારખાનાં તે વખતે 
સ્થપાયાં હતાં. ત્યારપછી હાલમાં ઓનરેબલ મી. લલ્લુભાઇ સામળદાસે 
એલકેડ ચેટરજની સલાહથી પુના તરફ મુળાઝુઠા નદીની નહેરમાંથી 
પાણી પીતી જમીનના મોટા વિસ્તાર ઉપર શેરડી રોપી ખાંડ બનાવ- 
વાનું કારખાનું કરવા એક કપની સ્થાપી છે. તેમજ અમદાવાદના 
શેઠ અંબાલાલ સારાભાઇએ ખીઠાર તરફ રીોરડી વાવવા સોટા 
વિસ્તારપર્‌ જમીન ખરીદી ત્યાં "ખાંડનું કારખાનું કાઢવા કપની 
કરી છે. તેએ આ કાર્યમાં ક્રેટાલા આગળ વધ્યા છે તે ન્નણુવામાં 
નથી પરતુ તે દિરામાં પ્રયાસ શર્‌ થયા છે. 


ખાંડના ઉદ્યોગનો શેરટીનાં વાવેતર ઉપર વધવાધટવાનેો આધાર 


૩ 


રહેલો છે. જેમ શેરડી ધણા વિસ્તારમાં વવાય તેમ ધણાં કારખાનાંઓને 
માલ પુરો પડૅ. મુંબઇ પલાકામાં ડાડીઆવાડ, ગુજરાતમાં અને 
'દક્ષિણુમાં બેલગામ, સતારા, નાસીક, પુના, હુબલી, સેલલાપુર _તરકે 
શૈરડી થાય એવી ઉત્તમ જમીન છે. મદ્રાસ ઇલાકામાં ગોદાવરી 
જીલ્લામાં રાજમહેન્દ્રી, છ્લોર, નેલેર, ગ ટુર, મદુરા-કોધમ્ટુર, 
'થીનાવેલી ને ખીન્ન ભાગોમાં ને કૃષ્ણા નદીના કાંઠાના ગામડાંમાં શેરડી 
થોકબધ પાકે એવી જમીન ને પાણીની. સગવડ છે. 


અગાલામાં, બાહાર પ્રાંતમાં શેરડી વાવવાને પાણીની ઉત્તમ 
સો છે. જેડીઆ પ્રાંતમાં અલ્હાબાદ, કાનપુર, દીલ્હી અને ખીન્ન એ 
તરફના ભાગામાં જમનાગગા, અને ષહમાપુત્રાની નેહરાપરની જમીનમાં 
ધણી સારી શેરડી પાકે એવું છે. કાડીઆવાડમાં પણુ અમરેલી, 
મહુવા, કુંડલા, ગારીઆધર, પાલીતાણા, લાડી, જુનાગઢ, જ્નમનગર _ 
ધ્રોળ ને મોરબીના ભાગોમાં શેરડી થાય એવી જમીન અને પાણીની 
સગવડો છે, ગુજરાતમાં અમદાવાદ વડોદરામાં રેોરડ્ડી થાય એવું છે. 
દેશી રાજ્યોમાં છોટા ઉદેપૂર્‌, લૃણાવાડા, દેવગઢબારીઆ, સંથરામપુર, 
અલીરાજપુર, રાજપીપળા સ્ટેટ, વાંસદા, સચીન, ધરસપૃરનાં, રેવાકાંદાનાં 
સુરત જીલ્લાનાં અને થાણાનાં કેટલાંક ગામોની જમીન અતે પાણી 
જ્થાબધ શેરડી થાય એવાં છે. કેટલાક સ્થળા પાણી પાયા વિના 
જમીન ઠડી રહેવાથી શેરડી પેદા કરે એવાં પણુ ન્નેવામાં આવ્યાં છે. 


'આવા વિભાગોમાં શેરડી વાવવા માટે ખી લેવા, ખાતર ખરીદવા 
અને ખીજી ન્નેઈતી સગવડો ખેડુતોને આપવા સાહઠુકાર લેકે! અગર 
રાન્ન સાહેબો પૈસાની ધીરધાર કરવા ખેતીવાડીની ખેન્ક ખોલે તે આવી 
સગવડથી ધણા ખેડુતો શેરડી વાવવા લલચાય અને રોરડીના વાવેતરને 
વિસ્તાર વધે. શેરહી થાય તો ત્યાં ખાંડ બનાવવાનાં કારખાનાં નાનાં મોટાં 
જર્‌૨ ઉભા થઈ શક્રે. તે કામમાં શ્રીમંતો શેર કાઢી મુડી ભેગી કરે ને 
કારખાનાં કરે તો બની શકે એવું છે. આવાં દસબાર રીરડી 


ની 


વાવી શકાય એવાં ગામો વચ્ચે એક કારખાનું કરવું અને કારખાના 
વાળાએ ખેડૂતને રૈરડીનાં ખી, ખાતર, ને જમીન સુધારવા તથા 
પાણીનાં સાધન કુવા-કે ૪ન્જનપ'પ લેવા માટે પૈસા ધીરવા ને બદલામાં 
તેમની રેોરડી ખડી લેવી. આવી સગવડે શાહુકારો કરી આપી શેરડી 
વવરાવે ને ખાંડ બનાવવા ફેક્ટરીઓ ખોલે તો જથ્થાખથ શેરડી 
ચાય ને "ખાંડ બને એવું છે. એવું થાય તા કરોડો રૂપીઆ નનવા 
માોરીસીઅસ-જર્ષતી એસ્દ્રીઆ ખેંચી ન્નય છે તે જતા બધ પડે 
અતે આપણા ખેડુતો કમાય અને મનૂરાતે મજૂરી મળે. વેપારીઓને 
ખાંડનો વેપાર કરવા સાધન મળે એટલે તેઓ પણુ કમાય. 
કૈકટરીવાળાને ખાંડ બનાવવા શેરડી પીલવાને મળે એટલે તેઓ 
કમાય. આમ દરેક જણુ કમાય અને દેશ શેરડીનું વાવેતર ને 
ખાંડનો ઉદ્યોગ વધવાથી આબાદ થાય. 


આ પુસ્તક બનાવવાનો આ હેતુ છે. ખેડૂતો ને વેપારીઓ 
અને રાન્ન મહાર્‌ાન્ન સાહેખો શેરડી વાવવા ને ખાંડ બનાવવા 
ઉસજન આપે તો આ નિબ'ધ લખાવવાને। સોસાઇટીનેો હેતુ બર આવે 
અને દેશહિત જળવાય. સાટે સર્વને મારી વિનતિ છે કે-જેણે જમીન 
શેરડીને વાવવા લાયક બનાવેલ છે, તેમાં પાણીનાં નવાણુ કરાવવાનુ' 
તે વધુ ખરચ કરે, ખાતર જથ્થાબંધ પુરાં પડે એવી સગવડ કરે અને 
સારં ખી દાખલ કરે ને ફેક્ટરીઓને સારાં બીની શેરડી વધારે "ખાંડના 
૨જકણા, આપનારા ૨રસતી પુરી પાડે અને તેમ કરી દેશના ઉદ્યોગ 
હુન્નરમાં વધારો કરી દેશનો પૈસો ખાંડ ખરીદવા પાછળ દેશાવર 
તણાઇ જાય છે તે અટકાવવા કોશીશ કરરે એવી મ્રાર્યના છે. 


ભાગ ૧ લે. 


રેરડીનાં વાવેતર માટે મી, જે* બીઃ નાઇટની રીતે. 


શાતા કિકિના-૦-તતર:-૦૦૪-૩૩, 


મસ્તર(વિકે પ્રક્રણુ. 


કપાસ તથા ખોન્ન' અનાજના વાવેતર કરવા ડરતા 
શેરડીના વાવેતર શા માટે વધારે વિસ્તાર પર 
કરવાની જરૂર છે ? 


આપણુ મુંબણ ઇલાકામાં દર એકરમાં ન્નર, બાજરી, ધઊ , 
કપાસનું વાવેતર કરી ઉપજ લેવા જેટલી મૃડી રોકવામાં આવે છે તેના 
કરતાં શેરડીના વાવેતર કરવા પાછળ વધારે મુડી રોકવાની આપણી 
ફરજ છે. ધઉં કપાસ તથા બોન્ન વાવેતરની દર એકરે જે ઉપજ 
આવે છે તેના કરતાં શેરડીની ઉપજ ઘણી વધારે આવે છે. શેરડી 
વાવનારા ખે રીતે ફાવદો મેળવી શકે છે; એક તે શેરડી આખીને 
આખી બન્નરમાં વેચી પૈસા કરી શકે છે અને ખીજું તેમાંથી રસ 
કાઢી ગાળ બનાવી બન્નરમાં વેચી પૈસા કરી શકે છે. ગોળમાંથી સફેદ 
ખાંડ કવચિતજ બનાવવામાં આવે છે; કારણ બનાવટી ખાંડ કરતાં 
ગોાળમાંથી લોકો વધારે ફાયદો મેળવી શકે છે. 


શેરડી માણુસના ખોરાકની વસ્તુ ગણાય છે, ને તે ખોરાક બીશ્ન 
ખધા ખોરાક કરતાં ધણી ઝડપથી હજમ થઇ ન્નય છે; કારણ તે 
જલદી પ્રવાહીરૂપ પકડી શકે છે. શેરડીનો ખોરાક બીશ્ન ખોરાક 
કરતાં ચદીઆતો છે, તે શરીરમાં ગરમી તયા ચરબી ઉત્પન્ન 
કરવામાં સાંથી વધારે ઝી મતી છે. 


હ 


આપણા મેહેનતુ લોકો ચાક ઉતારવા મારે ગોળ ખાય છે તથા 
' શેરડીનો રસ પીએ છે. તેથી તે શરીરે તાન્ન અને ત'દુર્સ્ત થાય છે. 
એજ બતાવી આપે છે કે શેરડીનો રસ તથા ગોળ ધણોજ કૌવત 
દેનાર ખોરાક છે. ધણું વાંચવા લખવાનું કામ કરનારા પણુ શેરડીના 
રસ કે શરબત પીએ છે તો તેમનું મગજ તર થાય છે અને શાન્તિ 
મેળવે છે. ખોરાકની અંદર જેટલાં પુદ્િકારક તત્ત્વા નાઇટ્રોજન 
આદિ સમાયેલાં છે તેટલાં બધાં ગાળ કે રસમાં હોતાં નથી. તેથી તે 
ખામી પુરી કરવા બીન્ને નાઇટ્રોજન વગેરે સમાવનારેા ખોરાક 
ખાવો એ ઉત્તમ ગધષ્યાય છે. 


જ્યાં પાણી ખાતર છુટથી મળી શકે એવાં સ્થળો હોય છે યાં 
શેરડીનું વાવેતર ન્ન૨ બાજરી ને ઘઊના વાવેતરમાં થતાં ખરચે 
થપ શકે છે. ન્યાં નેહેરો છે ત્યાં તેમાંથો પાણી પાવામાં આવે છે. તે 
જમીનની શૈરડીનું વાવેતર ધણું સારૂં ચાય છે ને તેની સરખામણી 
દુનિયાના બીન્ન જે જે ભાગોમાં શેરડી વવાય છે તેતી સાથે ધણી 
ખુશીધી કરી શકાય એવું છે. એક એકર રોરડીનાં વાવેતરમાંથી 
ખેડુતને ચોખ્ખો ર્‌. ૧૦૦ થી ૨૦૦ સુધી નડે રહે છે, એટલે 
ઔન્ન બધાં વાવેતરા કરતાં શેરડીના વાવેતરથી ધણા મોટા નડફેા 
થાય છે તે ખરૂં છે. કપાસનાં વાવેતરથી એક એકરે સરાસરી 
રૂ. ૨પ થી ૦ નો ચોખ્ખા નફ! રહે છે. વળી ન્નતર બાજરી 
નાં વાવેતરથી તો એક એકરે ધણા જ થોડો નફેા રહે છે અને ન્ને 
ખેડુતોના બૈરાંછોકરાં તે ધરના નોકરોની મજુરીના હીસાબ કરવામાં 
આવે તો ખેડુતોને સામાન્ય વાવેતરાની ઉપજથી ધણૂો જુજ 
કાયદો રહે છે. વાસ્તે શેરડીનું વાષેતર બીન્ન' બધાં વાવેતરા કરતાં 
વધારે નફો આપનારંં છે એમાં શક નથી. નેહેરાનું પાણી પાવા 
વાળા નતઇએ તે કરતાં વધારે પાણી વાપરે છે. એટલે તેમને ખાતર 
પણુ વધારે વાપરવું પડે છે; તેથી ખરચ વધારે લાગે છે. પણુ નને બહુ 
પાણી પાવામાં ન આવે તો "ખાતરનું ખર્ચ પષ્યુ થાડું લાગે છે 


હ 


અને શેરડીમાં વધારે નફે મેળવે છે. લોકોની ગોળ બનાવવાની રીત 
અપૂણું છે. તેમજ ગાળ ખને છે ત્યાંથી બન્નર દૂર હોવાથી પુરો 
ભાવ આવતો નથી એટલે નફા થોડે રહે છે. નડીતર શેરડી વાવનારા 
તેમાંથી ધણી સારી રીતે નરો કરે એવું છે. 


૨. વનસ્પતી શાગ્રની દષ્ટિએ રેોરડી વિષે વિવેચન. 


ધાસ વર્ગના એટલે ત્રામીતેસી વર્ગના એન્ડ્રોપાગન જ્નતમાં સેક્રેર્મ 
ઓડફ્ીસીનેરમ એ નામ વનસ્પતોશાસ્માં રોરડીનું આપેલું છે. શેરડી મૂળ 
હિ'દુસ્તાનમાં ઉત્પન્ન ચનારા ધાસના વર્ગને। છેડ છે. મી. મોલીસન 
રેરડીને વર્ષાયુ ધાસ કહે છે. તે ૮ થી ૧૨ »ુટ ઊચું ચાય છે. તેતુ 
થડ ર૨સવાળું ને ન્નડું હોય છે. તેના પાંદડાં ટ થી ૪ %ટ લાંબા થાય 
છેનેર થી ૩ ઇચ પોહોાળાં હોય છે. પાંદડાનું ભુંગળું એક ૪ુટ 
લાંખુ શેરડીને વીટાધ રહે છે. જેમ શેરડી ઉંચી વધે છે તેમ નીચેનાં 
પાંદડાં સુકાતાં “નય છે. શેરડીને ઝુમખામાં પીછાં જેવાં દેખાતાં 
સામટાં ઝલ આવે છે ત્યારે તે પાકી ગઈ ગણાય છે. શેરડીને જલ તો 
ક્વચિત જ આવવા દે છે. કારણ જલ આવ્યાં પેહેલાં તે કાપી લેવાને 
રીવાજ છે. તેમાં ખી થાય છે પણુ હાય આવતાં નથી એટલે 
નવામાં આવેલ નથી. 


૩. શેરડીનુ' રસાયન એટ્લે તેમાં સમાચેલઃ પદધથોનુ” 
એલ્ડહેમે ઠકરેલુ' પૃથક્રણ દર સો ભાગમાં નીચે પ્રમાણે છે:-- 


પદાશનુ' નાસ. કેટલા ભાગ 
૧ પાણી દટ થી ૭૫ ટકા 
૨ ખાંડ કેસુક્રોઝ ૭ ચી ૨૦ ટકા 
૩ ખાંડથી ઉતરતો જેવા પદાર્થ ... વ્થી ર ટકા 
૪ રેશા 2 કડ કાઈ ૮થી ૧૬ ,, 
પ રાખ મક ક ક -કથી .૮ ,, 
૬ સેન્દ્રીય "ખાંડ વગરનો ભાગ ... *પથી .૧ ,, 


૧૯ 


રોરડીના ૨સની અંદર ખાંડના વધારે ભાગ હોવાનું પ્રમાણુ જમીન, 
હેવા ને પાણી ઉપર વધારે આધાર રાખે છે. કટલીક શેરડીની ન્નત 
એવી સારી હોય છે કે તેના રસમાં "ખાંડનો ભાગ વધારે હોય જે. 
કવળ શેરડીની ન્નત ઉપર ખાંડ વધારે હોવાનો આધાર રાખવાનો 
નથી પરતુ જમીન અને હવાની સ્થિતિ ઉપર ઘણા આધાર રહે છે 
તે ભૂલવાનું નથી. 


૪. સુ'બઈ ઇલાકામાં શેરડીના વાવેતરને। વિસ્તાર. 


નીચે નોાંધેલા પાંચ વરસમાં મુંબઇ પધ્લાકામાં તયા દૈશી રાન્‍્યેોમાં 
રીરડીનું વાવેતર નીચે દર્શાવેલા ક્ષેત્રશળમાં થયું ઢતું:-- 


ઇસવી. ૧૯૦૯ મટ આ ---* ગએકર ૮૯૦૦૦ 
7»7 વહ૯૧૦ કકે કે દમા ૫૪૫૦૦૦ 
9૪ ૯૧૧ ક પિ દમ ક ૮૨૦૦૦ 
»» ૧૯૧૨ ક ક ક ક ૮૭૦૦૦ 
» પલ૧૩ ૦૦૦ ૦૦૦ ન )» ૬59૨૩૦૦ 
ન્ઝ વ૯૧૨૪ ૦૦૦ ૦૦૦ ૦૦૦ ક ૮૧૦૬૦ 


નીચે લખેલા જલ્લામાં ઉપરના વિસ્તારના ૧૦૦ ભાગ જેટલા 
ભાગમાં તેતું વાવેતર થયું હતું. 


પુના ર૩ ટકા 
સતારા ૧૯ ટકા 
ખેલગામ ૧૮ ટકા 
સુરત ૬ ટકા 
નાસીક ૮ ટકા 
કાનરા ૬ ટકા 


ખીન્ન જલ્લામાં . જબ ટકા 


કફજ “35.5૦ 


પાંત્રીસ હજ્નર એકર જમીનને મુળામુઠાની નેહેર્થી પાણી 
મળે છે. તે પરજ શૈરડીતું વાવેતર થાય છે. ખીવ્વ જીલ્લામાં 
નેહેરો છે હતાં શેરડીનું વાવેતર ઝાઝું થતું નથી. 


પ. શેરડીની જે જે જાતો! વવાય છે તેના નાસ. 


આપણા દેશમાં નરમ તયા કડૅેણુ બે નતતની શેરડીનું વાવેતર 
થાય છે. ત્રીજ બર્‌ જેવી ન્નતની શેરડી વવાય છે પણુ- 
આ નતની શેરડી મુંબઈ ઈલાકામાં વત્રાતી નથી. નરમ ને પોચી 
શેરડીમાં રેશાનો ભાગ થોડે ને રસનો ને ખાંડનો ભાગ વધારે 
હોય છે. પરતુ તેને પાણી વધારે પાવું પડૅ છે. ખાતર પણુ વધારૅ 
નાંખવું પડે છે. તેમજ તેની ખેડ પણુ વધારે ઊ'ડી ને સારી કરવી 
પડે છે. કઠેણુ નનતની શેરડીનાં વાવેતરની થોડી સ'ભાળ રાખવામાં 
આવે તોપણુ તેને અડચણુ આવતી નથી. વળી તેના વાડ એક્લા 
કર્યા હોય; પાસે ખીન્ન શેરડીના વાડ હોય નહોં તોાપણુ ડુકર કે ભુંડ 
%ૃ શીયાળીઆ તેને ખાઇ જઇને ખગાડતાં નથી. તે તો પોચી ધોળી 
રેરડી ખાવા શય છે. ધોળી શેરડીના રસમાંથી જેટલો ગાળ 
નિકળે છે તેટલે! જ રાતી કે કાળી કડણુ શેરડીના રસમાંથી ગોળ 
નિકળે છે. મુંબઇ પ્લાકામાં સફેદ, પોચી ને રાતી કઠણુ શેરડી જે 
વધારે ગોળ આપે છે તે સબધી પણુ કહેવામાં આવરે. મુંખાઈ 
ધલાકામાં સોળ જતની પોચી શેરડી ગષ્યાય છે ને છ ન્નતની કઠણ 
રોરડી ગણાય છે. એક બરના જેવી સફેદ શેરડી પણુ થાય છે. 

આ ન્નતોની વર્ગ ણી તેના ૨ગ પ્રમાણે કરવામાં આવી છે. 


કુઈ કઈ ન્નતની શેશ્ડી કયાં કયાં વવાય છે તેનું કોઇક નીચે 
આપવામાં આવ્યું છે:-- 





રને ] નં જ ફર પ નતો મ. 
ન્તત નંબર જાતનું નામ | ખીજીં નાસ | કયા ભ્રાગમાં વવાય છે 
_ાયાસાતાણારદાકારવળાકરમાદાવારસારામ, પારસ ઘણસારસાસાઇણસાવરરાારઇટાતાાતારરાસાદાસાાસાાનતવમારાણણવાાણસાાતાનાસાણસારાતાસણાવાાસસતાતાાયાશસવામારદતનાનાબાનાતાપાાવમપાસમશાાઇ, 
પાચી ૧ પુંડઃયા ગુખીર્સ્તાલા। આખા મુંબઇ પલાકામાં 


રી યી ૨ | રૈસાલી કર્ણાટકમાં 


સ ણાક-એકઃજટ૦ેણ 


ક ૩3 ખજુરીયા મેવા કે સફેદ ચુજરાત,ખાનદેશ ને થાષુ। 
૨ ધોળી ૪ બારીક પાંદડાં. સરતી ખેસગામમાં 
પ | તાંબડા કાલી રસ્તાલી| આખા મુંબઈ ઇલાકામાં 


૩ રાખોડી | ૬ ડૂધરી કુધરી | ક. ઝર 
૨ ગતી "૩ છથ્ાસ 



































જ રાતી ૬ મોરીસીયસની કાનડામાં 


રતી 








સોલાપુર, કર્ણાટક, ને 
દક્ષિણુ મહારાષ્ટ્માં 


પ ચટાપટા- 
વાળી મેરંગી ₹ કાબરી [શામરસદાલી 


--ૂકૂ---કકડલાનસાન્નનવયટ 











કઠણ 





લનાનનસકાતતાાસાસાણગશીઈજ ૦૦૦૦૫૦૦ ડ૦યુણતાર ! “--*૦-૦તામાતબાાાણણઉણણઇ «ન... 


૧ લીલી પીળી ૧૦ નીલવા ધોળી જુવારી ખાનદેશ, નાસીક ને 








ધારવાડ 
ક ઝન જાજમ 
પ ન વાંસીપા | સીંધ, દક્ષિણુ કર્ણાટક ને 
ર્‌ ખડીયા પેટા કાખુ સુરત 


ખેલમામ ને રત્નાગીરી 


સીંધ, સુરત, નાસીક ને 
ધારવાડ 


નાસીફ ને અહમદનગર 


૧૨ [ર્‌સનાબાઈડે| દૈવગડી 








૩ લાલ ૧૭ | લાલ કઠેણુ સો।નગડી રાતી 





સલમા. ઝરૂ૦તરડ૪ઝાાઝણઈ, 


જચટાપટા ૧% ચટાપટાવાળી 
વાળી કૅઠેષણૂ 


પ બર ઘાસ 
જેવી 


દ ધોળી ૧૫ | કલકપા | હલીયાળુ સતારા,એલગામ તે ધારવાડ 
છ કાળી ૧૬ [ઘાસજેવી કાળી સતારા 





ખંગડયા 


























૨૩ 


આ 


ઉપરનાં કણૈકમાં શેરડીના વર્ગ ખતાવવામાં આવ્યા છે 
પરતુ વધારે અનુભવથી વધારે શેરડીની નતો મેળવીને વધારે સારી 
વર્ગવારી કરી શકાય ખરી. ઉપર જણાવેલી જતો પૈકી પુંડીયા 
રેરડી આ પલાકામાં ધણા મોટા વિસ્તાર ઉપર વવાય છે. ૬૨ ૧૦૦ 
એકરે ૭૫ એકર ઉપર શેરડીનું વાવેતર થાય છે. આ કાબરી શેરડીને 
પુષ્કળ ખાતર નાંખવુ પડે છે; પાણી પણુ ખુબ પાવું પડે છે. 
આ પ્રમાણે સારી માવજત બાર સમાસ સુધી રાખવામાં આવે 
છે તા આશરે૩પ થી ૫૦ ટન એટલે ૨૦-૦૦ ખે હન્નર્‌ સણુ શેરડી 
એક એકરમાંથી થાય છે. તેમાંથી ૮૦૦૦ થી ૧૦૦૦૦ રતલ ગોળ 
પડે છે એટલે ૨૦૦ થી ૨૫૦ સણુ ગોળ થાય છે. જે આબોહવા 
વાળી જમીનમાં ચાકાબરી પુંડયા શેરડી થાય છે તેમાંથી લઇ જઇ 
બીજે વાવતાં ને તેની બરોબર માવજત થઇ શકતી નથી તો 
બરશેબર ઉપજ આવતી નથી એ પણ ખપુસ પષ્યાનમાં રાખવાનું 
છે. જે જમીન રેતી સમાવતી ઊડા દળની ખેડવામાં ધણી કઠંણુ 
ન હોય અને તેમાં પાવામાં આવવું પાણી સોૉંસરૂં ઉતરી શકે તેવી 
જમીન આ ન્નતની શેરડીનાં વાવેતરને બહુ અનુકૂળ આવે છે. 

ચીકણી કાળી કરાળ સાટીવાળી જમીનમાં નજ આતે વાવી 
હોય તો તેમાં પાણી ભર્યું રહે છે. તેથો તેમાં રાતડ નામને ગેર્‌ 
જેવો રોગ થઈ આવે છે. આ શેરડીનું પૃથક્કરણુ કરતાં નીચે મુજબ 
પદાર્થો ૧૦૦ ભાગમાં મળી આવે છે. 


પદઃથના નામ. ૧૦૦ ભાગે કેટલા ભાગ. 
૧ સો। રતલ રેરડીમાં સુક્રોઝ ૧૫*૩૧૦ 
ર ઊતરતા દ૨જકનની ખાંડ ૧૦૦ રતલ શેરડીમાં ૦*૬છર૨ 
૩ રેસાતો ભાગ ૧૦૦ રતલ રોરડીમાં ૧૦*૪૦૭ 
૪ ભીનાશ ક પાણી કે રસ ૧૦૦ રતલ સેરડીમાં ૭ર*૫૨૧ 
પ રાખ અતે નાળટ્રોજનના ભ્રાગ ૧*૦૯૦ 


૧૦૦ જ૨તલ રીરડીમાં * ગુલ. ૧૦૦,૩૦૦ 


૧૪ 


ઉપર શીવાયની તાંબડા ન્નતની લાલ ર૨ ગની શેરડી ખધે 
“વવાય છે. પણુ તેતી અજમાનેશ પુના માંજરી ફાર્મ ઉપર કરવામાં 
આવી નથી. 


કાબરીઆ-કાબરી પોચી ન્નતની રોરડી પણુ પુંડયા કરતાં 
ધણી ઉપજ આપનારી છે પણુ તેમાં રસ કાંઈક થોડો હોય છે. 
તેમાંથી ગાળ પંડયા જેટલો જ નીકળે છે. આને કાળી કરાળ જમી- 
નમાં પાણી રહેતું હોય તોપણુ નુકશાન થતું નથી. એવી જમીન 
'ઉપર તે ધુંડયા કરતાં સોરી થાય છે. સનાબાઇલ નામની શેરડી 
પુનામાં સારી થાય છે ને તે પુંડયા જેટલીજ ઉપજ આપે છે. 
તેને એકવાર વાવી હોય તો તેના પડીયામાંથી ફરી %ટ થાય જે. 
પણુ તેની અજમાયેશ હજુ પુના ફાર્મમાં પુરી થઇ નથી. 


ટૃ. શેરડીના વાઢ કે વાવેતર કરવા માટે કેવી જમીન 
સાકેક આવે છે? 


શેરડીનું વાવેતર પાણી પાઈ નેજ કરવામાં આવે છે. પાણી 
વિના તે થતી નથી. કેટલીક જમીન વાંસદા, ધરમપુર ને વલસાડ 
તરફ ધણી ઠંડી કાળી માટીની જગલમાં છે. યાં પાણી પાયા વગર 
ધણી શેરડી થાય છે. તેને પણુ કોનાળામાં તો એકાદ ખે વખત પાણી 
પાવુ' પડે છે. તદન પાણી પાયા વિના તો ચાલતું નથી એ અમારા 
અનુભવની વાત છે. રેોશ૨્‌ડીને ખુલ્લી હવા આવન્ન થાય એવી જમીન 
નેઇઇએ છીએ. એટલે બારીક ર૨જકણુવાળી જમીન સાથે બારીક રેતી 
ભળેલી ન્નેધ્રએ. 


જે જમીનમાં વરસાદનું પાણી પડે યા પાવામાં આવે તે સૉ 
રવું થઇને જમીનમાં ઊતરી ન નનય તે શેરડીને વાવવા લાયક 
ગણુ।ંતી નથી. ભાઠાની, કોખી, ગોરાડુ, રેતી ને માટીની ભેળસેળ- 
વાળી પોચી જમીન રોરડીનાં વાવેતરને બહુજ માફક આવે છે. 
શેરડી વાવવાની જમીન નીચેની અતરભૂમિમાં પષ્ુ પાણી રૉકાઈ 


જપ 


ર્હેૅબુ ન ન્નેઇએ. વળી તે સફેદ માટી, સુઢીયા પાણા કે ચીકણા 
પદાર્થાવાળી નઃ ન્નેઇએ. કાડીઆવાડ, કચ્છ ને દક્ષિણુ મહા- 
રણમાં ન્યાં કાળમીંટ પથ્થર જમીન નીચે છે અગર મેોરમ હોય 
છે તે ઉપર ૧૫ થા ૨૦ પચ ન્નડા દળની સારીનો થર હોય છે. 
એટલે સવાથી દોઢ છુટ ઊંડી જમીન દળમાં હોય તેજ શેરડી 


જૂ 


વાવવા લાયક ગણાય છે. 

રેતાળ ને કાંકરીવાળી જમીનમાંથી પાણી સૉંસરવું ન્નય છે 
* પણુ તેમાં ભીનાશ લાંખો વખત ટકતી નથી એટલે તેમાં શેરડી 
સારી થતી નથી ને તેવી જમીનમાંથી પાણી ફળદ્પ પદાર્થ સહિત 
નીચેના થરેોમાં ઉતરી ન્નય છે. તેથી ખાતર વગેરેને ફાયદો શેરડીને 
મળતો નથી. માટે એવી જમીન શેરડી માટે નકામી છે. જે જ- 
મીનમાં ધોળી છારી વળતી હોય ને તે ઉપર પાણી લભયું રહેવું 
હોય તે ઉપર કે।ઇ કાળે પણુ શેરડી વાવવી નહીં. કારષણુકે પાણી 


પાવાથી ઉલ્ટા ક્ષાર વધારે પીગળી જમીન ઉપર ભેળા થાય છેને તે 
જમીન વધારે ખારવાળી બનાવે છે. માટે શેરડી વાવવા માટે નદી કાંઠાની 


કાંપાળ કે ભાઠાની જમીન, ગોરાડુ, કોબી, બારીક રેતી ને કાળી 
માટીનાં મિશ્રણુવાળી ઊંડા દળની કાળા, રાતા કે ગમે તે રગની 
જમીન જેની અ'તરભૂમિ મોરમની, પચ્થરની, રેતીની ક્રે કાળી 
માટીની હોય તે પાણી કદ કરી રાખે એવી ન હોય તેવી જમીન 
શેરડી વાવવા માટે ઉત્તમ ગણાય છે. તેથી તેવી જમીનમાં શેરડી વાવવી. 





૭. શેરડી પછી ખોજા વાવેતરનો કેમ. 
શેરડીનું વાવેતર એના એ જમીનમાં દર વરસે કરવાથી 
જમીનને! બાંધો બગડી ન્નય છે અને વખતોવખત પાણી પાવામાં 
આવતું હધને ત્યાર પછીનાં શેરડીના વાવેતરને છોડના ખોરાકનાં 


તત્વો “છએ તેવાં અનુકૂળ સ્થિતિમાં મળતાં નથી. પણુ ધણુ 
ખાત્તર નાંખી શેરડી કરવામાં આવી હોય છે તો બાજરો, ધરણ, 


કપાસ વગેરે ખીન્ન વાવેતરાને એ ખાતરને સારા ફ્રાયદો મળે છે. 


શદ 


શેમ્ડીની જગામાં ફરી શેરડી વાવવાથી તેમાં ઉ'ડાં મૂળ 
ઘાલનારાં નીંદામણુનો નાશ થતો નથી ગેટલે તેને 'નિર્ઝળ કરવા 
માટે પણુ રેરટી પછી ખીજું કાઈ વાવેતર કરવાથી કાયદો થાય છે. 
કાડીઆવાડની અને ગુજરાત સહારાષ્ટ્રની રીતો શેરડી પછી ખીન્ન' 
વાવેતર ફરવાની જુદી જુદી હોય છે. પુના તરફ ચાર ક ૭ 
વરસ પછી એનાં એજ ખેતરમાં શેરડીનો વાઢ ફરીથી કરવામાં 
આવે છે. આ ચાર છ વરસની મુદત ૬રમ્યાન શાક ભાજ કકે 
બાજરી વગેરેનું વાવેતર ખેડુતો કરે છે. પુનામાં તો શેરડી એકાદ 
ખે વરસ પછી વાવે છે અને ખાલી રહે તે દરમ્યાન યણા ધઉ' 
જુ શીયાળુ ન્નર વાવે છે. વખતે ચોમાસુ ન્નર પણુ વાવે છે. તેમજ 
ખોખાં ક મગફળી, ડાંગર અને શાકભાજી, પણુ વાવે છે. 
શેરડી પછી ન્નર૨ યા મગફળી વાવવી લાભકારક છે એમ 
પુના સશ્કારી ફાર્મ ખાતાનો અભિપ્રાય છે. ન્નર્‌ ભેંસોને ચારો પુરે 
પાડે છે અતે મગફળીથી જમીન ખોદાઇ ખેડાઇ સારી તૈયાર થાય 
છે અને જમીનમાં નાઈરટ્રીજન વધારે છે. બતે તો વરસાદનાં 
પાણીથી થાય એવી મગફળી વાવવી. એટલે પાણી પાવામાં ન આવે. 
તેથી જમીનના કસ સારા થાય. નને લીલાં "ખાતર માટે કઇ વાવેતર 
કરી પાડી નાંખવા વિચાર હોય તો તે સીવાય બીજાં ક'૪ વાવવું જ 
નહોં એ ઉત્તમ છે. 





૮. શેરડીની જમીનની ખેડ વિશે. 





શેરડીના વાવેતરની જમીનમાં ખેડ સંપૂણુ થવી નનેઇએ. ખેથી 
ત્રણુવાર્‌ હળથી ખેતર ખેડવુ અગર ચાંચવા, ત્રીકસ ક 'કાદાળીચી 
ખાદવુ' બાદ હેરો કે કળીયાંથી ખેતરના રોડાં કે ઢેફાં ભાંમી માટી 
બારીક રજકષુવાળી કરવી. દેશી ખેડુતો ચોજીયાં કળીઆંથી હળની 
ખેડ કર્યા પછી જમીન સરખી કરૅ છે. પષુ તે કડાકુટનુ ને ધણી 


ર. 


૧૭ 


મેહેનતનું' કામ છે અને તેમાં ધણા વખત ન્નય છે. હેરાથી 
જલદી કામ ચાય છે અતે સાર્‌ કામ થાય છે. એક એકર 
જમીન દેશી કળીયાંથી સાક્‌ કરતાં ર્‌ા. ૨૫ થો ૩૦ નું 'ખર્ચ 
થાય છે પણુ વિલાયતી ઓ-ન્નરથી કકે હેરોથી તે કામ સસ્તું, સાર્‌ 
ને ઝડપથી થાય છે. લેહઢાનાં હળથી જમીન ઉચલી ન્નય છે. 
દેશી હળથી એક ખે કે ત્રણુ વાર ખેડવા માટે ખેતરમાં ચાલવું 
પડે છે. કારણુ દેશી હળથી ત્રષા પુણાવા પોચા થાય છે, પણુ 
જમીન પુરી ખેડાતી નથી. જે લેોઢાનું હળ એકવાર ખેતરમાં ચાલે છે 
તો તમામ જમીન સારી ખેડાઈ ન્નય છે ને જરા જેટલો ભાગ 
ખેડાયા વિનાને। રહેતો નથી. એટલે “ર લોઢાના હળથી પૃર્ણ ખેડ થાય 
છે; ખર્ચ ઓષુ' આવે છે; વખખત થે લાગે છે ને કામ ઉત્તમ 
પ્રકારનું થાય છે. લોઢાના દરેક હળને ચવડું કે મોલ્ડ બોર્ડ લેહાનું, 
પ'ખા જેવું પહોળું, ઉપસેલું ને ખાંચવાંળા આકારનું હોય છે. તે 
ઉપર માટી ખેડાધદને આવતાં ઉથલી પડે છે ને મારી ઉપરતળે 
થઈ બારીક રજકણુાવાળી થઇ ન્નય છે. તેથી ધાસ ખાતર વગેરે 
ભેળસેળ થઇ મારીમાં નીચ દટાઇ જઇ ખાતર તરીકે ફાયદો કરે 


છે અને જમીનની ફળદ્રપતા વધારે છે. 





૯ જમીન ખેડવા માટે લોઢાનાં કયાં હુળ વાપરવાં ? 


_ગળજાસનાાતાાિિનનન-નનનકતઝનમ૦--૨ 


હાલમાં ધણી ન્નતનાં લોઢાનાં હળ વેચાય છે. તેમાં બે ન્નતનાં 

મુખ્ય ગણાય છે. ખે બાજુ ચવ& ફરી રકે તે અગર એકજ બાજુ 

ચવડેું ફરી શક્રે તે. ખે બાજુ ચવડું ફરી શકે તેવાં હળથી જમીન 

એક રોઢેથી ખેડવી શર્‌ કરી ખીન્ન શેઢા સુધી ખેડતાં જવું પડે છે, ને 

એક બાજુના ચવડાથી તે તરફ ચાસ થાય તે બાજુજ હળ ચાલે 

એવી રીતે ઢાંકવું ન્નેઇએ. બહુ મોટુ ખેતર હોય તો બે ભાગ પાડી 
ર્‌ 


૧૮ 


ખેડવુ. વચમાંથી શર્‌ કરી ફરતું ખેડીને શેઢે પહાંચાય છે તે એક 
બાજુથી ખેડવું રાખીને પણુ શેઢે પહોંચાય છે. તે ખેડનારાની મરજી 
ઉપર છે. 
લોઢાનાં હળથી ખેડ કરતાં નીચે મુજબ હળની સ્થિતિ રાખી 
કામ લેવું. 
૧ ચાસનું કદ, ઊડાધ/, પહોળાઇ. 
૨ હળ બરોબર સમતોલ ચાલવું નનેઇએ. 
૩ પકડવું સહેલું પડે એમ કરવું. 
૪ કોસ, ચવડાં વગેરે જે ભાગો જમીનમાં જતાં હોય તે 
સાફ કરી ધારવાળા રાખવા ને લીસા કરવા. 
પ બળદથી ખેંચી શકાય એટલુંજ વજન હળ ખેચતાં લાગે 
એમ ડરવું. 
૬ પોલાદનું કે સારાં લોઢાનું તે બનાવેલું હોવું ન્નેપ્એ. 
છ કોઈ પણુ લાકડાને ભાગ ભાંગે ગવે! હોય તો ન્નેઇ લેવું. 


હેળથી પહોળા ચાસ ચાય છે કે નહીં તેની ખાત્રી કરવા 
કાસના ઉપરના છેડાથી ખીન્ન સામેના છેડા સુધી માપ લેવું અને 
સાંકળ હોય છે તે બરોબર ગોઠવવી ને માપ ચાસની પહોળાપવું 
જ્ાખવું. તેથી માપ વધારે થાય નહોં ને ચાસ પહોળો કે સાંકડે 
થાય નહિ. નહીંતર ચાસ વચ્ચેની જમીન ખેડાયા વિનાની રહેવા સભવ 
છે. ઊંડુ કે છીછર્‌ં ખેડવું હોમ તો તે ઊભી રહેતી સાંકળ ઊંચી નીચી 
કરવાથી થઈ શકે છે. હળતી લેઢાની કોસ જમીનને અડીને ચાલે 
ત્યારે તે બરોબર ખે બાજુ સરખાં વજનમાં ચાલે છે કે કમ તે 
નનેવું. તેથી બળદને હળ ખેંચતાં બળ પણુ થોડું પડે છે. ન્યારે 
બરોબર લેોઢાનું હળ સરખા વજનમાં ચાલવું ન જોય ત્યારે જેમ 
લાકડાના હળયી ખેડવામાં બળ ધણું પડે છે તેમ આમાં પધ્યુ 


૧૯ 


વધારે બળ પડે છે તે વળી લોઢાના હળથી ખેડવાને ફૂાયરો જતે રહે 
છે. જયારે હળ સરખા વજનમાં ચાલતું હેય ત્યારે તેને પકડવું સહેલું 
પડે છે. પણુ જ્યારે કોસ જમીનથી જરા ઊંચી રહે એમ ગોઠવી હોય 
ત્યારે તે હળ એક બાજુથી ઊ'ચુ ને અણી તરફથી નીચું હોવાથી 
ડગડગાટ થઇ બળદને નનેર આવે છે. 


ખેતરમાં લેઢાનું હળ ચકષાવતાં કોઈપણુ જતના ખાડા ટેકરા 
હોવા ન જન્નેઇએ. યુરોપ તરફ બનતાં હળ ઉપરથી તેના જેવાં 
લોઢાના હળ કેટલાર્ક આપણા દેશમાં બનાવે છે પણુ તેમાં લોહું' સારં 
વાપરતા નથી એટલે ઝટ ભાંગી ન્નય છે ને વખતોવખત તે માટે 
ખેડુતોને મહેનત પડે છે ને ભાંગેલો ભાગ નવા ખરીદવા બન્નરમાં 
જવું પડે છે. માટે સારૂં લોહું વાપરી હળ કરવા ન્નેપએ. 


શેરડીની જમીન કાળી હોય તે ખેડવી મુશ્કેલ પડે છે. માટે 
ચ.ર ખળદથી ચાલતું લોઢાનું હળ શેરડીની કાળી જમીન માટે લેવું. 
ઉત્તર ચુજર્‌ાતની રેતી સમાવતી જમીન માટે વજનમાં જરા હલકુ 
હેય તેવુ લોહઢાનું હળ લેવું. શેરડીની જમીન ખેડવા લાકડાનાં 
હળ વાપરવાં એ સલામત નથી. તેથી ખેડ પણુ સારી થતી 
નથી. અને તે વ"ખતોાવખત ભાંગી ન્નય છે. વળી તેનાં ભાગા નીકળી 
અગર ઢીલા પડી ન્નય છે. તેથી વખત ન્નય છે ને મજુરી વધારે 
લાગતાં પણુ કામ સારૂં થતું નથી. માટે શેરડીની કાળી જમીન ખેડવા 
લોઢાના વજનદાર હળ ચાર બળદથી ચાલે એવાં અને રેતી 
સમાવતી જમીન માટે થાડા વજનનાં હળ વાપરવા ભલાસણુ 
ક્રરવામાં આવે છે. 


૨૬૦ 
૧૦ કળીયાંથી જમીન દુરસ્ત કરવા વિષે, 





નોર્વે અન અગર કોસકીલના હેરોથી ટેકા કે રડાં તુરત ભાંગી 
ન્તય છે. તેમજ ૧૮ ₹ંચ પહોળો, ૧૦ થી ૧૨ ૪ુટ લાંખો ચોરસ 
લાકડાનો બાવળને વજનદાર ટકડા હોય છે તેને બળદ જ*્નેડવા હળ 
જુઞસરી લાગુ કરી તે વડે પણુ રેડાં ભાંગવામાં આવે છે. તે માટે 
ચાર બળદ ન્નેઇએ છીએ. આપણી તરફ ચોઈયું, ડળીયું કે કરબ 
ચલાવી ટેકાં ભાંગે છે. અંગ્રેજ અક્ષર ટી. નામનો બાર રૈલર 
ચલાવી ખેતરની બારીક પાંસ કરે છે તેમજ ખાતર ભેળવવા માટે 
ખાતર નાંખ્યા બાદ આ છથીયારથી ખેડ કરવાને! માંજરી ફાર્મ માં 
રીવાજ છે. ખેડુતોએ કાચું ખાતર નાંખવા કરતાં ખાડમાં સડી ગયેલું 
"ખાતર શેરડીની જમીનને નાંખવાથી ધણા ક્રાયદો થાય છે. પણુ નને 
સડયા વગરનુ ઉકરડાનું ખાતર નાંખે છે તો તે જમીનની મારી સાથે 
ભળી જઇ સડે છે. તેટલા માટે જમીનમાં ખાતર સેળભેળ કરી દારી 
દેવા ઢી. બાર રોલર ચલાવવાથી ધણેોજ ફૂ।ાયદો થાય છે. કોસકીલનેા 
રશૈલર માટીનો ખારીક ભુકો ડરવા માટે તથા ખાતર ભેળવવા માટે 
ધણા ઉપયોગી જણાયે છે. ૬ %ટ લાંબા ૧૦ રેલર સાથે હોય છે 
તે બે બળદ ચલાવી શકે છે. તે રા. ૧૦૦ ની કીંમતને। હોય છે એટલે 
કોસકીલ રે।!લર સૌથી સરસ છે. દતાળ કે ગ્રબરથી પણુ જમીન 
પોચી થાય છે ને ખાતરને જમીનમાં ભેળવી દે છે. વીલકર્ટ મધર્સ, 
ડડ્ન સ્ટ્રેટન તેમજ ડલખવાલા અને સન્સ સુબધ્માં ઉપલાં 
એ ્નરા વેચે છે. તેની કીંમત અ'દાજે ૧૫૦ થી ૨૦૦ રૂપીઆ થાય છે. 


વઇઝ્ન્ન---ર*(6---2૪* 


ટ્જૃ 
૧૨૦ શેરડીના ખાતર. 





આપણા ખેડુતો શેરડીને ધણું ખાતર નાંખે છે તેમજ ધણુ 
પાણી પાય છે તે ઓછુ કરવું ન્નેષ્એ. શેરડીની ઉપજ વધારે કરવા 
તરફ મી. મોલોસનનું લક્ષ ગયું હતું. એક એકર શેરડીને ૭૫૦ 
રતલ નાઇટ્રોજન ખોરાક માટે નેધએ છીએ એવું મોલીસન 
સાહેબનું માનવું હતું. પણુ છેવટે તેમણુ જણાવ્યું છે કે ફ્ક્ત 2૫૦ 
રતલ નાઇટ્રોજન હોર્ય તો એક એકર શેરડી માટે તે ધણામાં 
ધણું ને ઉત્તમ ઉપજ માટે પુરતું છે. 


ત્યારબાદ મી. નાઈટ સાહેબે માંજરી દ્દાર્મ ઉપર વવાતી 
શેરડીને એક એકરે ૨૫૦ રતલ નાઇટ્રોજન હોય તો ધણી ઉપજ 
આવવા પુરતું છે એમ જણાવ્યું છે. માટે આપણા ખેડુતોએ પણુ 
આ છેલા અડસટા મુજબ એટલું ખાતર નાઇટ્રાજનનુ' નાંખવુ 


જેમ ખેડનાં હથીયાર સારાં તેમ જમીનની માટી બારીક થાય 
છે. તેમજ ખાતર પણુ સાટી સાથે સેળભેળ થઇ મળા ન્નગ છે. વળી 
સારી ખેડથી માટી પણુ બારીક રજ્કણ્‌વાળી થાય છે એટલે પાણી 
પણુ હવામાંથી વધારે ચૂસે છે. તેથી શેરડીને થોડું પાણી પાવું પડે 
છે. ખનીજ "ખાતરો પાણી સાથે ભળી શેરડીના ખોરાકના ઉપ- 
યોગમાં તુરતજ આવે છે તેથી ઉપજ ધણી મોટી થાય છે. દુનિયાનાં 
કોઇપણુ જ્નાગમાં શેરડીને વગર જોઇતું ખાતર નાંખી નાઇટ્રોજન 
જેવાં ઉપયોગી ખોરાકનાં તત્વો દક્ષિણુ મહારાષ્ટ્રમાં ગુમાવ- 
વામાં આવે છે તેવાં ચુમાવવામાં આવતા નથી. દદ્વિણુમાં 
જયાં ખેડુતો ધણું ખાતર નાંખે છે તેથી નુક્શાન થાય છે. 
એક તો જમીનમાં ધણું પાણી પાવાથી ક્ષાર ઉપર આવ્યા 
હેય તે જમીનને સખત કરે છે તે શેરડીનાં વાવેતરને અનુકૂળ 
આવે નહી' એવા તે જમીન બતે છે. તેથી સેન્દ્રીય પદાર્થ/વાળુ' એટલે 


જજ 


કચરાવાળું થોડું ગળેલું ખાતર લેકે તેમાં નાંખે છે એટલે પાક 
ઠીક થાય છે ને જમીન કઠણુ હોય તે કષ્ટક પોચો પડે છે. ૭ાણુનુ 
ગળતીયું ખાતર શેૈસ્ડીને નાંખવુ" એ ક્‌ાયદાવાળું છે. તે ખપાતરમાંજ 
વનસ્પતિજન્ય પદાર્થ" હેય છે, જે નાઇટ્રોજન પુરૂં પાડે છે. તે 
માટે તે સસ્તો ઉપાય છે. 


રસમાંથી ગોળની બનાવટ કરવા ઉકાળવા માટે શેરડીની 
જમીન ઉપર થએલાં ઝુચા પાંદડાં વગેરેને નેહેર્થી પાણી પાવામાં 
આવે છે તે ભાગના ખેડુતો બાળવામાં વાપરે છે પરતુ જે તે ખાતર 
તરીકે વાપરતા હોય તો વનસ્પતિજન્ય પદાર્થ શેરડીની જમીનમાં 
મુર્તો રહે ને તેમાંથી નાઈટ્રોજન ખને. તેથી એ ખાતર્‌ વધારે 
નાંખવુ ન પડે. ગોળ શધવાતી સુલમાં નાંખવા ખીજી બળતણ 
વાપરે તો મળી શકે છે. નાઇટ્રોજન શિવાય તે ફ્રેસફ્રસ, પોટાસના 
ખાતર પણુ જમીનમાં પુરાં પાડે છે. તેમાં નાઇટ્રોજન શેરડી માટે 
ધણા ઉપયોગનો ખોરાક ગણાય છે. નાઇટ્રોજન ખાતરમાંથી 
મળશે એમ માનીએ છીએ પણુ ખરૂં જતાં તેમાંથી મળતું નથી. 
ખીન્ને ઘણા ખોરાક શેરડીતે મળે છે પણુ ખાંડ માટે જરૂરતો 
ખોરશાક નાઇટ્રોજન મળતો નથી. ગોળ રાંધવાની ચુલની રાખ 
ખાતરમાં વાપરવામાં આવે તો પોટાશનેો ખોરાક મળે છે. ફોસફરસ 
માછલાં કે એર ડી વગેરેતો ખોળ, છાડકાંનો લોટ, ખાતર તરીક 
વાપરવાથી મળી શકે છે. એટલા માટે શેરડીની ને ગોળ ખાંડની 
ધરણી ઉપજ લેવા માટે શેરડીનાં ખેતરને નાઇટ્રોજન પુરૂં પાડનારાં 
ખાતર નાંખવાં એ ખાસ જરૂરનુ છે. 


નાઇટ્રોજન પ્રર્‌ પાડનારા ખાતર નીચે સુજબ છેઃ-- 
(૧) મનુષ્ય મળ કે વિષ્દા, છાણુ તયા પેશાબ. 


(૨) ખોળ-કાઇપણુ ન્નતના-એર'ડી, તલ; કાબરી મગફળી 
અળસી વગેરેનાં. 


૨૩ 


(૩) કસાપ્તતા ધરતો! #નનવર મારે છે ત્યારે નીકળતો લોહી 
માંસ વગેરે કચરે। તથા માછલાં. 


(૪) સુરોખાર, નવસાર, જવખાર, વગેરે ખતીજ ખાતર. 


૧૨ મનુષ્ય મળકે વિષદાનાં તથ્રા છાણુ 
પેશાબના ખાતરે. 


આ ખાતરેમાં ૧૦૦ ભાગે એકજ ભાગ નાઇટ્રોજન હોય છે, 
તે સાથે ધાસ, ઓગડ, પાતરાં, રાખ, કચરો વગેરે ભળેલાં 
હોય છે. તેથી ખાતર તરી% તેતી કિમત ચોખાં વિષ તથા છાણ 
હોય તેના જેવી ગણાતી નથી. આની અદર જે નાઇટ્રોજનનેો ભ્ઞાગ 
હોય છે તે ન્યાં સુધી છોડનાં મૂળીઆં ચુસી શકે એવા રૂપમાં 
ખાતર સડી તેમાં વિકાર થપતે ફેરવાઇ, જતો નથી ત્યાં સુધી તે 
નાઇટ્રાજન ઉપયોગી થતું નથી. 


ઘેટાં બકરાંની લીંડી તયા પેશાબનું ખાતર તુરત વાવેતરતને 
ફાયદો કરે છે. તેનું કારણુ તેમાં નાઇટ્રોજન છોડનાં મળથી ચુસાય 
એવી સ્થિતિમાં હોય છૂ. તેથી ખેતરમાં તેતો ગુણુ તુરત જષ્યાઈ 
આવે છે. ન્યાં વધારે પાણી પાવાતનું મળતું હોય ત્યાં નાઇટ્રોજનના 
ખાર પાણીમાં તુર્ત, પીગળી ન્નય એવી સ્થિતિમાં ન હોય તોજ 
તે તત્ત્તનુ' તુકશાન ચતું નથી, પણુ તે ધીસે ધીમે રૂપાંતર પામીને 
છોડથી ચુસાય એવો સ્થિતિનું થતું ન્નય છે ને છોડને ન્નેપ્ે તૈ 
વખતે તે ચુસે છે. 


જને છાષ્યુનું "ખાતર સડેલું ગળેલું નાંખવુ હોય તો રપ ગાડાં 
"ખાતર એક એકરના શેરડીનાં વાવેતરને બસ છે. 


જ૪ 


સડયા વગરતું ડુચાવાછું ૭ાણુનું ખાતર ખેતરમાં નાંખવાથી 
તે ધણે લાંબે વખતે સડે છે એટલે તે તુરત છોડને ઉપયોગમાં આવતું 
નથી. વિષ્પાનું સુકવેલું ખખાતર ખાણુનાં "ખાતર કરતાં પાણીમાં તુરત 
ભળી છોડને કામ લ્રાગે એવું હોય છે. છાણુતું "પાતર ન હોય 
તો તેને બદલે પુડ્ેટનું ખાતર એટલે વિષ્રાનું સુકવેલું' વાપરવુ. 
ધેટાં બકરાંની ઝોક ખેતરમાં કે શેરડીનાં પડાંમાં ખેસાડવાથી તેનુ 
ખાતર પણુ ધણો ફાયદો આપે છે. એક મહીના સુધી ૧૦૦ ઘેટાં 
બકર્‌ાંને એક એકર જમીનપર૨ ખેસાડવામાં આવે તો તે ૨પ ગાડાં છાણુનાં 
ગળતીયાં ખાતર બરોબર થાય છે. ધોડાંની લીદ ને પેશાબમાં નાઈ- 
ટ્રોજનનો ભાગ વધારે હોય છે ને ૭ાણુ કરતાં તે જલદી છોડના 
ઉપચ્રોગમાં આવે એવું બને છે. પણુ લીદ તથા પેશાબ ભેળા ઝચરે 
ઘાસ વગેરે હોય તો તેમાં પણુ નાઇટ્રોજન કઈક એણછું હોય છે. 
ધેોડાતી લીદ અ'દરનતેો ધાસ વગેરેને ઝુચો બાળી નાંખવામાં આવે 
તેથી વનસ્પતિજન્ય પદાર્થનો નાશ થાય છે. તે નુકશાનકારક છે તેટલા 
માટે આવાં કુચાવાળાં ખાતર ખેતરમાં નાંખી જમીન ખેડી દાટી 
દેવા રીવાજ રાખવાથી તે સડે છે. પણુ તે શેરડી વાવવા પેહેલાં 
ત્રણુ માસ અગાઉ નાંખી ખેડ કરવાથી ફાયદો ચાય છે; નહીંતર 
શેરડીને તેવાં ખાતરને ફાયદો તુર્ત મળતો નથી. 


શેરડી તાવવાથી જમીન પાણી પાવાથી ખારે જવા સંભવ 
હોય તો તેમાં કુચાવાળું જ ખાતર વધારે નાખવા રીવાજ રાખવે. 
તે ખાતર ખાર ઓછો કરે છે તે જમીન ખારી થતી અટકાવે 
છે. આ દેશમાં ખાસ નાર્પટ્રાજન પુરૂં પાડતું "ખાતર નાંખવાને। 
રીવાજ નથી પણુ ફ્ક્ત ઉપર લખ્યાં પૈઝી ગમે તે ખાતર રોરડીને 
નાંખનામાં આવે છે. પણુ સુરોખાર વગેરે તુર્ત નાઇટ્રોજન 
આપનારાં ખાસ ખાતર શેરડીને આપવામાં આવે તો શેરડીની 
ઉપજ ઘણી વધારે આવે છે ને તેનું ખરચ માથે પડતું નથી. 


_શા૨૦૦૦%૦%૩૦૩૦૩૫ા ટિક ાસાઝરાનઝાઝ-૦૯%, 


કષ 
૧૩ ખોળનાં ખાતર. 





હાલમાં ઘણી જાતના ખોળ બળારમાં વેચાય છે. 


૧ એર ડીને. ર કાખરી '8 કસુંખીના ખીને.. 
૩ સગપદળી ક માંડવી કે ૪ રામતલ્નેો. 

ખોાખાંને.. 

પ કપાસીયાને. દ કરજતેો!, તલને. 


આ ખોળ મુખ્યત્વે દક્ષિણુ મહારાષ્ટમાં ને ગુજરાતમાં ખાતર્‌ 
તરીક્રે વપરાય છે. કાઠીઆવાડમાં તો આમાંના એક પણુ ખોળ 
શેરડી માટે વાપરતા નથી. જે નાતના ખોળમાં નાપટ્રોજન વધારે 
હોય તે ખાતરમાં વધારે કો મતવાળા ગણાય છે. 


એર'ટીનાો ખોળ છાલમાં ધણા મળી શક્રે છે. તે ગુજરાત અને 
મુંબધ,તી તેલ કાઢવાની મીલમાં તેયાર થએલો મળે છે. તેમાં ૩ થી 
૪ ટકા નાઇટ્રોજન હોય છે. તે લુર્ત છોડથી ચુસી શકાય એવી 
સ્થિતિમાં હોય છે. આ ખોળનું ખાતર દેવાથી શેરડી ખીન્ન 
ખાતર નાંખ્યા હોય તે કરતાં વધારે વહેલી પાકી ન્નય છે. તે શેરડી 
કાચી હોમ ને રસ કાઢવામાં આવે તાપણું તે રસ ચોખ્ખો હોય છે ને 
તેમાંથી ગોળ સારા પડે છે. વળી આ ખોળના "ખાતરથી ઉધે પષુ 
જતી રહે છે, અગર શેરડીને નુકશાન ડરતી નથી. પચીસ 
ગાડાં ઠાણુ વગેરેનું. સડેલું ખાતર નાંખવું હોય તા આ ખાળનું 
૧૬૦ સણુ ખાતર વાપરવું જેધએ. 


(૨) કાબરી કે કસુ'બીના બનેો ખોળ. 


ધાણી તથા સીલમાં પીલેલાં કાભરીનાં ખીનો ખોળ બન્નરમાં 
મળે છે. સીલનેો ખોળ ખેડુતો વાપરતાં વહેમાય છે; કારષ્યુ તે જલદી 


ક 


સડી જતા નથી. આમાં ૬ થી છ ટકા નાઇટ્રોજન હોય છે. 


ર૬ 


શેરડીને આ ખોળતું ખાતર બહુ જ કાયદો કરે છે. એક એકરમાં 
એકસો મણુ (૧૦૦)આ ખોળ વાપરવામાં આવે છે. કામરી કે કસુંખીના 
ખીઆંનાો એક એકરે ૮૦ થી ૧૦૦ સણ ખોળ રીરડી ચાર પાંચ 
સાસની થાય ત્યારે બારીક ભૂકો કરી નાંખવામાં આવે છે. 

(3) મગફેળી ખે ખાં કે માંડવીનો! ખોળ શેરડીને 
ખાતર્‌ દેવામાં આવે છે. તેમાં છ ટકા નાઇટ્રોજન હોય છે. તે પણુ 
ર્રોેસફરીક એસીડ ક ફ્રેસફ્ર્સના સુરકાનો તેમ જ પોટાશને મોટો 
ભાગ સમાવે છે. તે ૮૦ ઘી ૧૦૦ સણુ ૬૨ એકરે શેરડી ચાર પાંચ 
માસતી થાય ત્યારે ન ખાય છે. 

(૪) રાષતલ કે ખરસાણીનોા ખોળ. આમાં પાંચ ઢકા 
નાઈટ્રોજન હે!ય છે. તેનું વજન પણુ ઉપર પ્રમાણે ખાતર માટે 
લેવાય છે. 


(પ) કપાસીયાને। ખે।ળ. છાલવાળા ને છાલ વગરના કપા- 
સીયા હેય છે. તેમાંથી ખે પ્રકારનો ખોળ થાય છે. હાલવાળામાં ૬ 
ટકા ને તે વગરનામાં ૪ ટકા નાઇટ્રોજન સમાયલું હોય છે. આ 
હુજ નવું ખાતર ગણાતું હોઇ તેના અખતરા ચાલે છે. તેથી ૬૨ 
એકરે તે કેટલું વાપરવું એ ચોક્કસ થયું નથી. ૭તાં ઉપરના વજન 
મમાણે નાંખવામાં હરકત નયી. 

(5) કર'જનો ખોળ ધણું થોડું નાઇટ્રાજન સમાવનારા 
ગણાય છે. તે વાપરવાથી શેરડીની જીવાતનો નાશ ચાય છે. તે ચાર 
ખાંડી વપરાય છે. 

સાછલાનુ' ખાતર. ધણી ન્નતની માછલીનું ખાતર થાય છે. 
તેમાં ચી'ડાલી કે કીટલી નામની માછલીનું ખાતર શેરડી માટે ધણું 
સારં ગણાય છે. આ સાછ્લીઓ બે ૪ચ લબાપ્તની હોય છે. 

ખા માછલી મસ્કત તરફના દરિયામાંથી મુંબઇ આવે છે. 
તેમ જ કાડીઆવાડમાં વેશાવળ, મહુવા, ભાવનગર, જામનગર, ન્ેડીયા, 


જેદ્ઠ 


માંગરોળ, ચોરવાડ, કાડીનાર તરક દરિયામાં ધણી ચાય છે. વલસાડ, 
ખીલીમોરા, સુર્ત જલાનાં બદરી ને ખ'ભાતમાં તે વેચાય છે. તેમાં 
૮ થી હ ટકા નાઇટ્રોજન હોય છે. આ માછલીનાં ખાતરને ભુકો 
તુર્ત અસર કરે છે. તેમાં રેતી બહ એછી હોય જે. 


તરલી--આ માહલી ૪ થી ૬ ૬'ચ લાંખી ચાય છે. રેતી 
ઉપર તે સુક્વાય છે તેથી તેમાં રેતી વધારે હોય છે. ૭ ટકા 
નાઈ ટ્રોજન તેમાં સમાચેલું હોય છે. 


ધે!યા નામની માહલી લાંખી હોય છે. તેના કટકા બન્નરમાં 
વેચાય છે તેથી તેમાં સેળભેળ થાય છે. તેમાં ૮ ટકા નાઈટ્રોજન હેય છે. 


બીજી ઘણી નતની સાછલી બન્નરમાં વેચાય છે. તેનુ 
ખાતર પમરીદતી વખતે તે ખૂબ તપાસ કરીને લેવું; કારણુ તેમાં રેતી 
વગેરેના ભેગ હોય છે. માછલીની અદરનું નાઇટ્રોજન શેટ્ડીને 
તુરત ખોરાક આપે એવું છે. તેમજ ફ્ોસફ્રસ પણુ તેમાં વધારે 
હોવાથી તે તત્ત્વ પણુ શેરડીના ખોરાક તરીકે તુરત મળે છે. તે 
ખાતર એક એકરની શેરડીમાં આશરે ૮૦ મણુ વપરાય છે. 


કસાઈખ'નાંનો ડચરો આપણા હિંદુસ્તાનમાં વપરાતો 
નથી તેથી મોડું નુકશાન થાય છે. છાલમાં તેને સુકવીને પરદેશ 
મોકલવામાં આવે છે. શેરડીને ખીન્ત બધાં ખાતર ડરતાં 
કસાઇખાનાના કચરા લોહી વીગેરૅનું ખાતર વધારે માકક આવે છે. 
કાર્‌ણુ તેમાં ના૪ટ્રોજન તેમજ ફેસક્રસનાં તત્ત્વો ખીન્ન' બધાં "ખાતર 
કરતાં ધણુ! વધારે પ્રમાણમાં હોય છે. વળી તે તુરતજ પાણીમાં 
ગળી નય છે એટલે તેની અસર જલદી યાય છે. 





ફટ 
ખનીજ ખાતરે* 





જવખારતને સલ્ફેટ એફ એમોાનીઆ કહે છે. તેમજ નવસારને 
આમેોનિયમ નાઇટ્રેટ કહે છે. આ ખેઉ ખાસ ખાતર ખનીજનાં 
છે ને તે શેરડીને નખાય છે; તેમાં ૨૦ ટકા નાઇટ્રોજન છેોય 
છે. આપણા ગુજરાત કાડીયાવાડની જમીનને આ ખનીન્નેનું ખાતર 
ખહુજ માફક આવે છે. તે નાંખવાથી દરેક વાવેતરની બણી વધારે 
ઉપજ આવે છે. 


ખીજ ખાતર ખોળનાં ઉપર બતાવ્યાં તે સાથે આ ખનીજનું 
ખાતર ભેળવીને નખાય છે. આ ખાતર પાણીમાં તુરત પીગળી ન્નય 
છે. પણુ જવખાર્નું ખાતર નવસારની માકક તુર્ત પાણીમાં પીગ- 
ળવું નથી. તુર્ત પાણીમાં પીગળતું ખાતર પાણીરૂપે જમીન નીચેના 
પડમાં ઉતરે છે અને ગટર મારક્ત પાણી વહે તેમાં ચુમાવાય છે. 


હાલમાં પોટાશ નાઇટ્રેટ એટલે સુરોખાર, લાઇમ નાઈટ્રેટ અને 
સોડા નાઇટ્રેટનાં ખાતર બન્નરમાંથી સળી શકે છે. આ ખાતરો 
શેરડીને માફક આવતાં નથી. કારણુકે શેરડીને પાણી પાવામાં આવે 
છે તેમાં પીગળી જમીનમાં થઇ ગટરેદ્દારા જતું રહે છે પણુ જવ- 
ખાર કે સલ્ફેટ એફ એમોનીઆનું ખાતર તુરત પીગળી જતું 
નથી એટલે તે શેરડીને માફક આવે છે: માટે તે વાપરવું 
જરૂરનું છે. 


ચીલી સોલ્ટપીટર કે સોડા નાઇટ્રેટ સુરાખાર જેવો ખીન્ને 
એક ખાર છે. તેમાં ૧૫ ટકા નાણટ્રાજન સમાયેલું છે. તેધી થોડું ખાતર 
તેનું નાખ્યું હોય તો શૈર્ડી ધણી સારી થાય છે, પણુ તે ઉંચી વધતી 
નથી. સલ્ફેટ એક એસોનીઆ કે જવખાર જેટલે ફાયદો શેરડીને 
આ ખાતર કરવું નથી. 


નન 


સુરોખાર--સોડા નાઇટ્રેટ કરતાં સરાખારથી આપણી જમીનને 
બહુ ફાયદો થાય છે. કારણુ તેમાં પોટાશ હોય છે અતે તે ફાયદો 
કરે છે. સુરાખારમાં પ થી ૧૨ ટકા નાઇટ્રોજન હોય છે. પણુ તે 
હાલમાં બહુજ મેંધો થયો છે તેથી ખાતર સાટે વાપરવાથી ખર્ચ 
વધારે આવે છે. જે છલજી ન્નતને! વપરાય છે તે પણુ મૉંધે। મળે છે. 

લાઇમ નાધટ્રેટ--આ ખનીજનુ ખાતર ચુના તે નાઇટ્રાજન 
મિશ્રિત ખનીજનું છે. તેમાં ૧૭ ટકા નાઇટ્રોજન છે. તે ધણંજ ઉપ- 
યોગી છે. સલ્ફેટ એક એમેોનિયાનું ખાતર છુટથી વાપરવાથી 
શેરડીને ફ્‌ાયદ્દો થાય છે પણુ પોટાશ ને સોડા નાઇટ્રેટ કે સુરા ખારનું 
ખાતર૨ ખહુ વાપરવાથી ઉલ્ટુ વખતે નુકસાન યાય છે. માટે સંભા- 
ળવાનું છે. તે મોટા જથ્થામાં વાપરવું નહોં. સાછલીનું ખાતર વધારે 
વાપરવાથી નુકસાન થતું નથી પણુ કાયદ્યો થાય છે. 


ખાતર માટે નિર્ણય. 





એક એકરમાં શેરડીના વાવેતરને નાઇટ્રોજન પુરૂં કરવા 
સાટે નીચે જણુપવેલાં ખાતરો પૈકીનું' ર૫ ગાડા ખાતર નાંખવુ 
ભઇએઃ:-- 
૧ છાણુ તથા કચરાનુ. 
૨ લીલું ખાતર૨--ભીહી-ગુવાર-મડ-તલ-સણુ, વગેરે વાવી 
ખેડી નાંખવાયી લીલું ખાતર યાય છે. 
૩ ધેોડાની લીંદ વગેરેનું સડેલું ખાતર. 
૪ વિષ્ાનું સકવેલું ખાતર. ( 1200વં૪૦૬1૦ ) 
પ ધેટાં બકરાંનતી ઝોક ખેસાડવાનુ. 
દૃ ઉકરડા વગેરે કચરાનું તયા કસાપવાડાનું લોહી વગેરેતુ 
ખાતર. 


૩૦ 


ન્યારે છાણુનાં ખાતર શિવાય ખીન્ન ખાતર વાપરવાં પડે 
ત્યારે તે સાથે ઠાણુનું ખાતર્‌ પાંચ ગાડાં ભેળવીને જર્‌૨ વાપરવા 
ચુકવું નહીં. તેથી ૧૦૦ થી ૧૫૦ રતલ નાઇટ્રોજન પુરૂં 
પડી શક્રે છે. માછલાં, ખોળ કે લોહી વગેરેનું ખાતર પછી 
નાંખવા જરૂર રહેતી નથી. તાપણું કેલસીયમ સલ્ફેટ યા સરાખારમાંથી 
એક ખાતર ઉપરનાં ખાતર ન્નેડે મેળવીને ન ખાય તો તેનાથી વધારે 
મૂાયદ્દો મળે છે. ગળેલું ખાતર ન હોય તો ખેતર ખેડતા પહેલાં નાંખવું; 
ત્યારબાદ તે ખેડવું. નહીંતર માટીમાં ભળી શકતું નથી. તમામ ન્નતનાં 
"ખાતર ખારીક કરી વાપરવાં ને ખેતરની માટી સાથે ખૂબ ભળી 
ન્નય એવી રીતે ખેડ કરી જમીનમાં તે ઉતારવાનું ભુલવું નહી. 





૧૪ શેરડીનુ' ખી વાવવા વિશે. 


_માતન-ન-ન્ન્ાકરૂ-નનનઝત---» 


આખો જુની શેરડીનો સાંઠે યા સાંઠા યા તેતી આંખવાળા 
કટકા શેરડીનું નવું વાવેતર કરવા વાપરવામાં આવે છે. સુરત 
જીલ્લાના ઘણુ ગામોમાં શેરડી આખી વવાય છે અને ગુજરાત 
કાઠીયાવાડના ખીન્ન ભાગમાં આંખવાળા ટુકડા વવાય છે: ત્રણુથી 
ચાર આંખવાળાં કાતળાં વાવવાં એ સારં છે. તે દરેકની લબાષ્ઠ ૮ 
થી ૧૦ ઇંચની હોય છે. આ કાતળાં વાપરવા માટે પર્સંદ કરવામાં 
હુશીઆરી શીખવી પડૅ છે. કારષ્યુ કોઇ સડેલી કે ખોટી આંખવાળા 
ન આવે. અતુભવથી સાખીત થયું છે કે પુનાના સરકારી માંજરી 
ષજ્રાસ માં પસંદ કરેલા શેરડીના કટકા સારી ત દુરસ્ત આંખવાળા વાવવાથી 
નબળી આંખવાળા કટકા કરતાં ધણી વધારે ઉપજ લઈ શકાય છે. 
વાસ્તે ધ્યાન રાખીને શેરડી સારા ખીની, આં"ખવાળી, સડયા વિનાની 
પસદ કરીને વાવવી. ખીજ માટે શેરડી લેતાં પહેલાં નીચેની 
આબતો પર ખાસ ખ્યાન રાખવું. 


કેર 


(૧) આગલા વરસની શેરડી કાપી લઈ તેના ફૂણુગા ષુટી નવી 
શેરડી ખીજે વરસે થઇ હોય તે રીટર્નક્ીપ શેરડીને કડંવાય છે, તે 
ખી માટે લવીજ નહી. 

(૨) કરમાઈ ગયેલા તેમજ નાના કટકા વાવવા નહી. 


(૩3) આગળાં કે પુઠડાં તરફની રેરડીના ચાર આંખવાળા 
કે ત્રષા આંખવાળા શેરડીના કટકામાંથી ધણી સારી ને ન્નેરદાર 
શેરડી ગે છે. સાટે તેવા ક્ટકા વધારે પસદ કરવા. તેથી બીની 
કિ'મતમાં પણુ ફાયદો પડે છે. 


આ પુઠડાંના કટકામાં રસ મોળો હોય છે. તેથી તેમાં ગોળનો 
ભાગ ઓછે હોય છે. એટલે પીલવામાં ફાયદો થતો નથી અને 
ચડીઆં તરફનો ભાગ વધારે ગળ્યો ને વધારે ખાંડ સમાવ- 
નારો હોય છે. તે વાવવાથી ગોળ ઓછે થાય માટે પીછાં કે 
આગળાં તરફના સેૌ!ળા રસવાળા શેરડીના કટકા વાવવા એ ઉત્તમ છે. 
શેરડી પુના, ગુજરાત, કાઠિયાવાડ, કચ્છમાં ફેબ્રઆરીમાં વવાય છે. 
દક્ષિણુ મહારાષ્રમાં તયા સુરતના કેટલાંક ગામડાંમાં નવેમ્બર 
ડિસેમ્બર માસમાં વવાય છે. તેમજ તે વાવવાની રીત પણુ ઉપરના 
વિભાગોમાં કઉક ફ્રે૨ફારવાળી હોય છે. 





ગુજરાતમાં શેરડી વાવવાની પદ્ધતિ, 





સુરત વિભાગમાં વલસાડ, ખીલીમોરા, નવસારી વગેરે તરફ 
આખી સેરડી વાવવાને રીવાજ છે. એક દેશી ઢળ કરી તેનાં ચવડાં 
સોંસરવું મોટું કાણું પાડી તે દ્વારા રોરડીનો સાંઠે ચાસમાં લાંખા 
નાંખે છે. તેથી દળવતી ઉ'ડો ચાસ થાય છે. તેમાં રેરડી 
વવાતી ન્નય છે ને ખીન્ને ચાસ ચાય ત્યારે પુરી માટી હ કાઈ ન્ય 


૩૨ 


છે. તે ૭ તસુ ઉંડી ને એડ ખીન્નથી ખે ષટ દૂ૨ વવાય છે. હળયથી 
વાવનાર હળ પાછળ ચાલે છે. તે હળ બહુજ તોલદાર હોય છે. 
ગમેટલે પગવતી શેરડી ચાસમાં દટાયા પછી ધબડાય છે. 


આ રેરડી વાવવાની રીત ઘણી ધીમી છે. તેમજ શેરડીની 
આંખો જળમાં નાંખીને વાવતાં છોલાપહ્ઠ જઇ પતન પામે છે. તેથી 
નુકસાન થાય છે. શેરડી ઉંડી વવાતી હઇ આ રીતથી પાણી થોડ 
પાવું પડે છે તેમજ શેરડી મોટી થાય છે ને ધણી ઉચી વધે છે. વળી 
આખા સાંઠા વાવ્યા હોય તે શેરડી પવનથી હેઠે પડી જતી નથી 
ગમે ફાયદો છે. 


તાવી રહયા પછો થોડાક વખત સુધી છીછરા મોટા કયારા 
રાખવામાં આવે છે. પાણી ખુબ જર્‌ર પડે તે! પાય છે. વાવ્યા 
પછી ન્યારે જમીન સુકાય છે, ત્યારે ત્રણુ તસુ ઊંડી છીછરી જમીન 
જૂરી ખેડે છે. તે વખતે હલકું હળ વાપરે છે. 


શેરડીની ખે હાર વચે હળ ચલાવી ખેડે છે તેથી ખડ ઉગ્યું 
હોય તો તે પડી ન્નય છે. આવી રીતે એે વખત જમીન “ખડ પાડવા 
તથા જમીન પોચી રાખવા ખેડવી. વાવ્યા પછી તુર્ત ધણું પાણી 
પાઇ દેવું ને પછી ખીજાં દોઢ મહીને પાણી પાવું. 


કેટલેક હેકાણુે આખા સાંઠાને બદલે ત્રણુ ત્રણ આંખવાળા 
શેરડીના ટુકડા કરે છે ને કયારા ખાંધી તેમાં એક એક ખુટ 
માપના ૭ ઇચ ઉડા ખાડામાં વાવે છે. તે એક ખીન્નથી ખે ષ્ટ 
દુર હોય છે. દરેક ખાડામાં એક એક કટકો હોય છે. કેટલેક ડેકાસે 
ચાર ડ્ઠડડા પણુ હોય છે. તે ઉપર સારી ઢાંકી દે છે. નાના કટકા 
વાવવાથી શેરડી ચુબડે પડી બોથાં નાખે છે. તેથી તે" પડી જતી 
નથી અને શીયાળથી સેહેલાઇથી ખવાતી નથી. 


૩૩ 


શેરડી ચાસમાં વાવવાનતી રીત. 


ખેતરમાં ચાસ કરવા અને શેરડીના કટકાનતી ૪ થી પષુટ છેટે 
ખે હાર એક ચાસમાં વાવીને ફરવી. આમાં ખી ખહુ ન્નેઇતું નથી. 
બાદ કોદાળીથી કે પ્લેવેટ જુનીયરથી શેરડીની બે હાર વચ્ચે ચાસને 
પાળા કરવા, પછી તે સરખા કરવા અતે માટી શેરડીના કોટા 
મૂરતી ચડાવી તે પછી પાણી પાવું. દરેક વખત પાણી પાયા પછી 
શેરડીની વાડ વગ્ચે પાવડાથી ગાડીને મારી ચડાવી ચાસને પાણી 
જવા નીક ઉડી રાખે જવી. તે મારી પાળા ઉપર નાખવી નહિ. 
'કટલેક ઠેકાણે શેર્ડીનાં કાતળાં ઉભાં વાવે ષે; પણુ તે રીત સારી 
નથી. એમાં ધણું બી ઉગતું નથી. 


જાવામા શેરડી વાવવાનો રીત. 


ઉડા દળની જમીન હોય ત્યાં આ રીતે શેરડી વાવવી બહુ 
અનુકૂળ પડે છે. કરાળ કાળી જમીનનાં રજકણા બહુજ બારીક હોય 
છે. તેથી પુનાતી રીતે શેરડી વાવવાથી આવી જમીનમાં તે 
સારી થતી નથી. નવામાં શેરડી જે રીતે વવાય છે, તે 
રીત નીચે પ્રમાણુ છે. શેરડી વાવવાના પડામાં ૩૦ ફુટ લાંબા અને 
૨ કૂટ પહોળા અને પ ફૂટ એક ખીન્નથી દૂર કયારા કરવામાં આવે 
છે. ખે ક્યારાની વચ્ચે જે પાળી રાખવામાં આવે છે, તે ૩ ફુટ 
પહોળી . હોય છે. તે ઉપર જે ક્યારા ખોદવામાં આવે છે, તેની જ 
માટી નાંખવામાં આવે છે. કયારા ૧૦ ઇંચ ઉંડા કરવામાં આવે છે 
અને રૈરડી વાવતી વંખતે ચાર ઇચ ઉપરની મારી વધારે ખાદી 
લેવામાં આવે છે. તેથી કયારા ઉંડા થાય છે. કયોરા કરવાતું રોરડી 
વાવતા પહેલાં એક મહીતા આઓગમચ કરવામાં આવે છે. તેથી સુર- 
જનૌ ગરમી તે ટીઢ ખૉઇતે માંટી ફ્ળટુપ બતે છે. ને ભાગમાં 
વિશેધ પાણીની તાંષુ હંય છે, ત્યાં કયારા બાંધવામાં 
“બવે ૪. આમ કરેવથી સેરડી નછંક નછક હવાથી ઊગી 


ર 
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નીકળીને જમીન ઉપર્‌. છાંયો ફરે છે. એટ્લે જમીનની ભિનાશ ટકી 
રહે છે અને કયારા જલદી સુકાતા નથી. પ ફૂટથી નજીક ક્યારા 
રાખવામાં આવે તોપષ્યુ તેતી ઉંડાઇ તો ૧૪ 'ઇચની રાખવામાં 
આવે છે. શેરડી વાવ્યા પછી ખે કયારા વચ્ચે જે પાટડો થવા 
પાળા રાખવામાં આવ્યો હોય છે, તેમાંથી એક મહીને સાટી લઇને 
રૌરડીને ફ્રતી નાખવામાં આવે છે. એવી રીતે ખીજે સંહીને તેમજ 
ત્રીજે મહીને શેરડીને ફ્રતી માટી નાંખવામાં આવે છે. ત્રીજ વાર 
રેરડીને સારી રીતે ફરતી માટી નાંખવામાં આવે છે. કારણુ કે 
મોટી શેરડી થાય ત્યારે પવન વિગેરેયી ડોલીને તે પડી ન્નય નહિ 
એવી રીતે ખૂબ માટી નાખવામાં આવે છે. કુવામાંથી જે રેોરડીને 
પાણી પાવામાં આવે છે, તે શેરડીને ફૂરતી 'માટી વખેતાવખત 
નાખવામાં આવે છે ન્નવાની દરિયા કિનારાની નજીકની સારીમાં 
વનસ્પાતિજન્ય પદાર્થનો ભાગ થેડો હોય છે. એટલે નાઇટ્રાજનનેો 
ભાગ સારીમાં ઘેડેા હોય છે. તે વધારવા સાટે સાટી 'ાદાળીથી 
જેમ ઉડી ખોદવામાં આવે અને હવા, ગરમી, ટાઢ વગેરે જેમ 
વધારે માટીમાં થઇળતે ન્નય આવે તેમ મારી વધારે દ્રપ ખંને છે 

અને નાઇટ્રોજન પણુ માટીમાં વધે છે. જેમ વધારે કાળજીથી શેર્‌- 
ડીના કટકા વાવવામાં આવે તેમ તે વધારે સખ્યામાં ઊગી નીકળે છે. 
કેટલીક વખતે શેરડીના બીના કટકાની આંખોની કાળજ ર્્‌ાખવામાં 
ન આવે તો તે સારીમાં હેઠે દબાઇ “જય છે અને લીસા ભાગ ઉપર 
રહે છે. તેથી શેરડીનો ઉગાવો થોડો થાય છે. પુનાંતી રીતે શેરડીનું 
ખી વાવવાથી ૪૦ થી ૫૦ ટકા ખી ઊગી નીકળે છે. તેનું પરિણાશે 


એ આવે છે કે એક એકરે ૧૬ હનનર્થી ૧૮ હનનર શેરડીનાં કાતળાં 
નેએ છે; | તેને બદલે ને સંભાળપૂર્વક વાવવામાં આવે તો પકત 
૮. હજારથી ૧૦. હજાર રોર્ડીના બીનાં કાતળાં  નનેઇએ. તેથી કરીને 
'અર્ષોઅઊતો બચાવ રહે છે ,અને ખીજું ખર્ચ પણુ એ આવે છે. 
એટલું જ નહિ પરતુ રેરડીના ફષ્યુગા પ્રણુ નનેસ્થી ફુટી નીકળે છે, 


ગપ 


રટુન સોસ્ટસ. 


શેરડી કાપી લીધા પછી રટ્ટુનીંગ જુટવા દઈ બીજે વરસે 
શેરડી કરવાની રીત. શેરડીનું પહેલુ' વાવેતર ક્યું" હોય તે કાપી 
લીધા પછી પાણી પાવાથી તેના મૂળીયામાંથી શેરડી ફુટી 
નીકળે છે. તે શેરડીનું ર્ટુન વાવેતર કહેવાય છે. શેરડી કાપી લીધા 
પછી તમામ ક્યારા ફરીથી ગોડી જવા, નિંદામણુ ડાઢી નાખવું અને 
જમીન તદન ચોખ્ખી કરવી. એટલે પાણી પાવાની સાથે ચેરડોનાં 
ચડીઆં કુટી નીકળે છે. જમીન ગોડતી વખતે શેરડીનાં સુળીયાંને ઇન્ન 
થાય નહિ અને જમીન ખોદાપને પોચી થઇ તેમાં હવા, ગરમી 
સારી રીતે જઈ શકે તેવું કરવાથી ધણુ ફાયદો થાય છે. કારણુ કકે 
પહેલી વારતી શેરડીને પાણી ધણુ પાવામાં આવ્યું હેય છે, તેથી 
નિ'દામણુ ધણું ઊગી નીકળે છે. તેથી જમીન ખુલ્લી કરી નિદામષ્ણુ 
સાફ કરવાની ખાસ જરૃર છે. શેરડીનું ખી વાવીને શેરડીને વાઢ 
કરવામાં આવે તેના કરતાં ખીજે વરસે શેરડી કાપી લીધા પછી 
૪ટવા ૬૪# ઉગાડવામાં આવે તો ધણુ કાયદો થાય છે. 
કાર્‌ણુ કે ખેડ વિગેરેનું ખીજીાં ધણું ખર્ચ ખચે છે. વળી આગલા 
વરસની શેર્ડીતે નાંખેલું ખાતર રટુન શેરડીતે ફાયદો આપે 
છે. વખતોવખત ઘણું ખાતર રટુન શેરડીના વાવેતરને નાંખવામાં 
આવે તો રેરડી સારી થાય છે અને ઉપજ પણુ વધારે આવે છે. 
"ખાતર ગળવીયું નાખવું. કાચું ખાતર ફાયદો કરતું નથી. ખીથી 
વાવેલ શૈરડીને જેઢલું ખાતર નાખવામાં છે, તેના ત્રીન્ન ભાગનું 
ખાતર રડુન શેરડીને વખતોવખત નાંખવામાં આવે અને જમીન 
ગાડવામાં આવે તો બની શેરડીના જેટલી રડટુન શેરડીની . 
ઉપજ આવે છેઃ મ 


જે જ્રાગામાં નહેરવું પાણી શેરડીતે પાવામાં આવે છે, ત્યાં 
ને જમીન પોચી કરીને સભાળપૂર્વક નિ'દામણુ કાહીને- પાણી 


૩૬ 
પાવામાં આવતું નથી તો શેરડીને નુક્સાન થાય છે અને જમીન 
બગડે છે, આ ઉપરની ખાખત જ્યારે નવી જમીનમાં 
શેરડીનું વાવેતર કરવામાં આવે ત્યારે ખાસ ધ્યાનમાં રાખવાની છે. 
નહેરનું પાણી પાવાની એવી સગવડ કરવી કે જેથી જમીન બહુ 
પાંણીથી બગડે નહિ તેમ કઠેણુ થઇ નજય નહિ અને વળી જમીનને 
નુક્સાન થાય નહિ. 


શેરડીને પાણી પાવા વિષે. 


શેરડીમાં દશથી પદર ટકા રૅસાતો સક્રો ભાગ હોય છે. પ્રયોગ- 
થી સાબિત કરવામાં આવ્યું છે કે ૪૦૦ થી ૬૦૦ રતલ પાણી 
શેરડીની અંદરના એક રતલ રેસાતો સુકો ભાગ બનાવવા જરૂરનું 
છે. હુર્વખત શેરડીને પાણી પાવામાં આવે છે તે જર્‌ર કરતાં 
તધારે પાણી દેવામાં આવે છે. ઉપરના હિસાખે ૪૦૦ થી ૬૦૦ 
રતલ્ન પાણી ૭૨ ઇંચ વરસાદના પાણી બરાબર છે. અગર તો ૨૭૦- 
૨૫૦ ધન%ટ પાણી બરાબર થાય છે. આમાંનું અરુ કાણી ધોરીયા, 
પાળા વિગેરેમાંથી નકામું “નય છે. કેટલુંક વરાળ થળતને ઊડી 
ન્નાય છે. ઉપર જે પાણીનો આંકડો આપ્યો છે તે શેરડીની 
અંદરના વિભાગોના બંધારણુ માટે જેટલુ જરૂરનું પાણી નેઇએ 
તેનો આપ્યા છે. પણુ ખરૂં નેતાં ખેડૂતા એથી બમણું પાણી બગાડે 
છે. ઉપર નકાઝ્ુ પાણી ન્નય છે, તે હેઝીકત લખી છે. તે કરતાં 
પષ્ડુ વધારે પાણીનો નકાસો! વ્યય થાય છે. અનિયમિત રીતે પાણી 
પાવામાં આવતુ હોઈ ખેડૂતો નેટલું પાણી પાવાસાં આવે છે તેને 
પૂરો લાભ લેવાને બેનશીબ રહે છે. પાણી બગડવા ન રૈવા માટે કયારા- 
એની બરાબર લેવલ કરવી જેઇએ. પધોરીયામાં પાણી ધણ નજેસ્થી 
વહેતું હોય અને કુરાળતાથી ક્યારામાં લેવામાં આવતું નથી, તો 
ક્યાર પાણીથી ભરાઇ હલકા ઝમ? છે અને પાળા . વૌડીને 
ધાણી ત્ર છુ ન્ત્‌યૅઃ છ. દ ક 


૩૭ 


શેરડી વાવવાનું ખેતર ધણુ જ ઉંડું ખેડવું તેમજ 
માટીનાં બારીક ર્જકણુ કરવાં નતેઇએ. ઉંડી ખેડથી માટીની પાંસ 
ધણા દળની થાય છે અને તેમાં પાણી ધણું રોષાય છે એટલે 
નકામું જતું નથી. પાણી ક્યારામાં સમાય તે કરતાં વધારે પાનું 
નહિ, થોડે થોડે દિવસે વારવાર ક્યારામાં સમાય, તુક્સાન થાય 
નહિ અને બધુ પાણી શોાષાઇ નય એવી રીતે તે પાવું ન્નેઇએ. 
જમીનની ખેડ કર્યા પછી તેમાં પાણી પાવા માટે કયારા, પાળા 
બાંધવામાં બુદ્ધિ વાપરી હોય તો જમીનમાં ઉડે સુધી પાણી 
પહોંચે છે. અને તે જમીન ગારાજેવી થઇ રહે છે અને જલદી સુકાતી 
નથી. તેથી ડરીને જમીનને લાંભા વખત સુધી પાણી પાવામાં 
ન આવે તોપણુ સેરડીને હરકત આવતી નથી. શેરડીતે ઉડી 
વાવ્યા પછી એક વખત પુષ્કળ પાણી પાધતે જમીનસાં વરાપ આવે 
ત્યારે હળ હાંકીને શેરડીના કોંટાને નુકસાન ન થાય એવી રીતે જમીન 
પોચી કરી જ્વી. તેમજ બધી શેરડી કોટાઈ બહાર દેખાય ત્યારે 
કયારા પાળા બાંધી પાણી પાવું. આમ કરવામાં શેર્ડીનાં મૂળીયાંને 
*ન્નિ ન થાય તેમ કામ કરવું. જેમ વાસણુમાં પાણી લર્યુ હોમ 
તેત્ર શેરડીના ક્યારામાં પાણી ઉપર ભયું" રહે અને તેના મૃળીયાંને 
પાણી પહોંચે ર્નાહે તેવી રીતે ક્ઠણુ જમીન રાખીને પાણી 
પાવું તે નકામું છે 


શર્‌આતમાં શેરડી નાની હોય છે, ત્યારે થોડું પાણી પાવું ને 
જેમ શેરડી વધતી ન્નય તેમ પાણી વધારૅ પાવું. ન્ત્યાં એક 
ઇચ કે વધારે ઉડાપ્નએ પાણી પાવામાં આવતું હોય ત્યાં ૨૫ થી ૩૦ 
વ'ખત શેરડીને પાણી પાવાની જરર છે. શરૂઆતર્મા ત્રણુ મહીના સુધી 
શેરડીને સવા ઈંચની ઉડાઇએ પહોંચે એઢલું પાણી પાવું. પછી ૬૨ 
સાઠ સ્રાડે દિવસે પાવાતે રિવાજ રાખવો. ચોયા સહીનાથી ખડા 
સૃહ્ીના સુધી શેરડીને ખે ઇંચની ઉડાઇએ પાણી પાવું અને દરેક દક્ષ 
દશ દિવસે પાવું. સ્રાતમા મહીનાથી-આખા સડીના સુધી-શેર્ડી 


૩દ્ર 


પાકતાં સુધી પદર "ક વીજ્ઞ દિવસના અ“તરે પાણી પાવુ અતે જે 
ક્યારા પાળા મજબુત હોય તો ત્રણુ ઇચ પાણી ભરવું. ઉપર જે 
પાણી પાવામાં આવ્યુ'તે હિસાબે ર્હ્રે લાખ ધન ફુટ પાણી 
પવોય છે: તેથી ત્રીસ ટન શેરડીની ઉપજ આવે છે. (એક ટન 
૭પન સમણુનો ગણુવો.) વિશેષ ઉપજ લેવાનો ઈરાદો હોય તો. વધારે 
પાણી પાવું. સરખુ પરિણામ શેરડીનું લાવવું હોય તો! થોડું પાણી 

જરૂર જણુય તે વખતે પોવાથી આવે છે; વધારૅ પાણી પાવાથી 
આવતું નચ્રી. 


ચાસમાં શેરડી વાવવાથી અને નિયમિત પાણી પાવાથી શેરડી 
સારી થવાની -આશ્ય રહે છે. પરતુ કયારા કસસ્‍્તાં ચાસમાં શેરડી 
વાબી હોય તેને વખતસર પાણી પાવું જેઈએ. મહારાષ્ટ્ર જેવા દેશમાં 
- «યાં જમીન સરખી લેવલની નથી પણુ ઉ'ચીનીચી છે ત્યાં કયારા 
બાંધી શેરડી વાવવાની રીત પસંદ કરવા જેવી નથી. એવી લેવલવાળીઃ 
જમીનમાં ળથી ઉડા ચાસ કરી લાંબા કયારા કરી શેરડી 
વાવવી. તેને પાણી પાવું અનુકૂળ પડે છે. પણુ કરકસર કરી 
પાણી પાવાથી સેસ્ડોના પાક સારો થવાની આશા ઓછી સહે 
છે.. ઝુવામાંથી પાણી પાધને ખેડૂતો શેરડી વાવે છે, તેએ નહેરથી 
પાણી પાઇને જે ખેડુતો શેરડી તેયાર કરે છે, તેમના કરતાં ઝુવાવાળાની 
શેરડીનો પાક સારો થાય છે. નહેરચી પાણી પાઇ શેરડી વાવનાર 
ખેડૂતોને વધારે પડતું ખાતર વાપરવાનું ખર્ચ કરવું પડે છે; છતાં 
પણુ ઉપજ સારી આવતી નથી. 


રેસ્ડી વાવ્યા પછો તેની માવજત ડરવી. 

' શૈર્ડીનેો વાઠ વારવાક નિ'ઘમણુ કાઢીને ચોકખાો રાખવો. 
જ્જાપણુ તેમાં . ખડ થવા દેવું નહિ. એ-ખર્ચથી ડરવું- નહિ. શેરડીનાં 
સર્ઝા પાંદડાં હોમ તે રોજે -૨ાજ કાઢી લેવાં, કારણુ તે અઢી લેવાથી 
"ખુલ્લી હવા અને -અબ્વ્વાળુ જઇ સકે છે. પાંચ મહીનાની રોર્ટી 


૩૯ 


થાય ત્યારે તેને ફરતે મારીને! પાળે કરી દેવો. આવી રીતે રેરડીને 
સારી ફરતી નાંખવાનું 'પચ એક એકરે આઠ રૂપિયા થાય છે. 
શેરડી મોરી થઇને જમીન ઉપર આડી પડી ન્નય છે, તે તેમ ન 
થવા માટે શેરડીતે માટી ચડાવવાનુ' ખર્ચ નકામુ' જતુ નથી. આમ 
કરવાથી ચાસમાં પાણી ભરાય છે; પાળાની મારી ષૉચી રહે 
છે અતે ચાસમાં ભરેલા પાણીથી ભિ'નનય છે, ચાસમાં શેરડી 
વાવવાની રીત જે ખેડૂતે ત્રહુણુ કરે છે તેને ખુરપી કે કાદાળીથી શેર- 
ડીની જમીન ધણી થોડીવાર ગે!ડવી પડે છે. કારણુ કે તેમાં ખડ 
ખહુ ઊગતું નથી. વળી પાળા બાંધવાનું ખચ ઘણુ, એણું થાય છે. 
કારણુ, પાળા બાંધવા માટે વિ્ઞાતતી હળ અથવા પાળા કરવાનું 
એક ખાસ હળ યાય છે, તે વાપરવાથી પાળા તથા નિકો! જલદી 
થાય છે ને ખર્ચ થોડું આવે છે. 


'ખેતરમાંથો શેરડી વહી જવાનાં સાધન. 


શેરડીના રસમાંથી ગોળ બનાવવાની આપણા દેશની રીત 
સારી નથી. સુધરેલા દેશોમાં જે ખાંડ બનાવવામાં આવે છે ત્યાંની 
રીત ઘણીજ ઉત્તમ છે. ત્યાં સંચાકામથી શેર્ડીમાંથી ખાંડ 
બનાવવા સાટે ધણી મુડી રોકવામાં આવે છે. તેથી કામ સારં 
થાય છે. રસંચાકામથી ખાંડ બનાવવામાં મહેનત અને સજુરી 
ખચ ધણું ઓછું પડે છે. તે દેશોમાં શેરડી મજુરો કાપી લે 
છે. વળી તે ખેતરમાંથી લઇ જવા માટે અને ખાંડ બનાવતાં 
સુધીની ક્રિયાઓ બનાવવા માટે સુધરેલાં સાધને વપરાય છે. ન્યાં 
થોડા વિસ્તારમાં શેરડીનું વાવેતર હોય છે, ત્યાં બળદના ગાડામાં 
લાદીને અગર સમજીરોતી ષીઠ ઉપર- ભારા લાદીને ખેતરમાંથી વાઢેલી 
શૈર્ડી રસ કાઢવાને તથા ખાંડ બનાવવાના કારખાનામાં લળ નય 
છે. કાંસ્ખાના નજક રૈરડીનું વાવેતર ન હોય તો. ઉપરની રીતે 
શેરડી લઇ જતી એ ઉત્તમ 8, પણુ રેરડીનો વિસ્તાર ધણો 


૪૦ 


ક 3 
જિ "ક 


હોય અને ખાંડ બનાવવાનાં કારખાનાં નજક હોય તો નીચેની રીતે 
કામ લેવામાં આવે છે. એક જગ્યાએથી ખીજી જગ્યાએ શેરડી લધ 
જવા અને સજુરીનો બચાવ ડરવા માટે વજનમાં જે ભારે 
ર્‌રડીના સાંઠા થયા હોય તે જુદા પાડવા. તેમને સાધારણુ 
ગાડામાં ભરવા તે બહુ મુશ્કેલ પડે છે. વળી નને જમીન પોચી 
હેય તો ગાડાનાં પૈડાં તેમાં ખૂ'ચી ન્ય છે એટલે તેમાં બાનને એછે 
ભરાય છે. આ બધું સહેલું કરવા માટે શેરડીમાંથી ખાંડ બને છે તે 
સુલકમાં નીચા પૈડાંના દ્રક કે રૈેલ્નેના ઉધાડા નીચા કાઠડાવાળાં ગાડાં 
જેનાં પેડાંતા ૬ ઇચને વ્યાસ હોય છે, અને નેના ઉપર શેરડી 
ગસે તેટલી લાંબી અગર વજનમાં ભારે હોય તો પધ્ુ સહેલા- 
ઇંથી ગોઠવી દેવાય છે અને પોચી જમીનમાં તે ગાડાં ચલાવી શકાય 
છે તે વપરાય છે. એવા ૬રેક ગાંડાની કિંમત રુ. ૧૫૦] પડે છે. 
વળી શેરડી ખેતી જવાનું સહેલું અને થોડા "ખર્ચવાળું કરવા માટે 
રેરડીનાં ખેતરો અને કારખાનાં વચ્ચે લોહ્મના સલેપાટ નાખવામાં 
આવે છે. તે ઉપર ગાડાં ચલાવી શેરડી ભરી લળ નનય છે. આપણા 
દેશમાં કપાસ લેોહઢવાના કારખાનાઓમાં અને મીલોમાં રૂની માંસડીએ 
લઇ જવા સલેપાટ નાખી વેગનો ચલાવવા ગોઠવણુ કરેલી છે. તેજ 
રીતની ઉપરની ગોઠવણુ સમજવી. એક માઇલ લાંખે સુધી લેહાના 
સલેપાટ નાખવાનું ખર્ચ ર્‌ા. ૩૦૦૦] પડે છે. તેમાં ટ્રોલીનું ખર્ચ 
પણુ આવી ન્નય છે, તેમજ કોસીંગના સાંધા અને બેવડી લાઇનના 
સાંધાનો સમાવેશ થાય છે. પાટા શેરડીના ખેતરથી કારખાના સુધી 
ગોાડવવાથી ધણી સગવડ થાય છે અતે ખર્ચ એણછું થાય છે અને 
વ્રારવાર પાટા ઉપર શેરડી ભરેલાં ગાડાં લઈ જવાય છે. 


શેરડી પીલી રસ કાઢવા વિષે. 


આગલા વખતમાં શેરડી પીલી રસ કાઢવાનું ડામ પત્યર્થી 
બનાવેલી ચક્ીીથી કરવામાં આવવું. જેમ દેશી ધાણીમાં તલ પીલી 


૪% 


તેલ કાઢવામાં આવે છે, તેવી રીતની ઘધાણીમાં રસ કાઢવાની 
ચકી હતી. ત્યારપછી લાકડાના કલુ કે ચિચોડામાં શેરડી પીલવાનું 
શર્‌ થયુ. આ લાકડાના કેોલુમાં ખે લાકડાના રોલર કે જેને 
સર અને ખુંટડી કહેવામાં આવે છે, તે ફેરવવા માટે એક 
લાકડાનું લાંખું સાલ ગોઠવી તેને ધુંસરી બાંધી બળદ ન્નેડીને શેરડી 
પીલવાસાં આવે છે. આવા કેોલુ ધણી જગ્યોએ વપરાય છે. એ 
લખતે આ શેરડી પીલવાનું ક્રોેલુ સગવડતાવાળું ગણાતું. કેટલીકવાર 
ત્રણુ લાટનો કોલુ કરવામાં આવે છે. ક્રેટલાક ખે લાટને। પણુ 
વાપરે છે. ત્યારબાદ લાકડાના લાટને ઠેકાણે લોઢાના લાટનેો કોલ 
થયો. મોટા વિસ્તારમાં રેરટીનું વાવેતર હોય છે ત્યાં લોઢાના ચિચે।- 
ડામાં શેરડી પીલી રસ કાઢવાનું સગવડતાવાળું થાય છે. એટલે 
લાકડાના ચિચોડા વાપરવાનું દિવસે દિવસે બંધ થતું ન્નય છે. 


લાકડાના કોલુથી ૧૪ ટકા રસ એછે નીકળે છે અતે લોઢા- 
નાથી વધારે નીકળે છે. એટલો વધારે ફાયદ્દો છે. આ ૧૪ ટકા 
રસનો વધારે લોઢાના કાલુથી પડે છે. તેથી એક એકરે ૭૫) 
રપિયાની વધુ ઉપજ આવે છે. 


ધણી ન્નતના લોઢાના કલુ બને છે. ક્રોધનો નમુનો ફેર હોય 
છે, કોઇતી લાટ નાની મોટી હોય છે. કેોધનાં દાંતાવાળાં ચક્કરનાં 
કંદ નાનાં મોટાં હોય છે. પરતુ તે બધામાં રસ તો પુરતો જ નીકળે 
છે. તેમાં કાંઇપણુ ફ્રેર આવતો નથી. 


- પુનાની શેરડીને કજોલુ ઉત્તમ ગણાય છે, નહાન ક પનીનો 
લેતો કોલુ પણું પુનાના લોઢાના કલુ કરતાં ચહતો નથી. તે 
નદાન કપનીના શેરડીના ચિચોડાથી કાંળક ગએછેો રોરડીનો રસ 
નીકળે છે અને તેનું ખર્ચ વધુ આવે છે. આડી લાઢવાળા 
શેહાના કોલુને પાયર્શ મીલ કહે છે. તેમાં રેોર્ડી પીલવાથી સે'કડે 


૪ર 


આઠ ટકા વધારે રસ નીકળે છે અતે આખા દિવસમાં ૭ કડો 
રસથી ભરાય છે. વળો પુનાના શેરડીના લોઢાના ચિચોડા કરતાં વધારે 
બંળદ ન્નેઇતા નથી તેમજ મજુરીનું ખર્ચ પણુ ઓછું લાગે છે. 


# ઇન્જનથી શેરડી પોલવાના કેજુ ચલાવવા વિષે. 

ખે ચોરસ માછલના વિસ્તારમાં શેરડીનું વાવેતર હોય છે 
ગ્યચચવા તો એક ખેડૂતને વરસોવરસ રપ એકરતું રોરડીનું વાવેતર 
જૈય તેને ઈન્જનથી શેરડીનો ચિચોડે ચલાવી શેરડી પીલી રસ 
કહેવાનું કામ થોડ ખર્ચમાં થાય છે. તેથી દશા ટકા વધારે રસ 
ઔઓન્ન બધા કલુ કરતાં નીકળે છે. અને બળદધથી કાલુ ચલા- 
વવાસાં આવે છે, તેથી ચાર ગણં ખર્ચ ઓણછું થાય છે. વળી 
દર એકરે બળદના ખોરાક ખર્ચ ર્‌. ૩૦] થાય છે. શેરડીમાં ધણુ 
રસ હોય, સારો પાક થયો હોય તે! તેમાંથી ધણા રસ નીકળે 
છે. એકજ સખ્યબિદુમાં કામ કરવાનું રાખ્યું હોય તો શેરડી બહું 
ચેરરાતી નથી અને દેખરેખ રાખવાનું ખર્ચ પણુ ઓછું આવે છે. 
ગણુત્રી કરી અનુભવેલું છે કૈ એકજ મથક રાખી શેરડી વિગેરે 
પીલવાનું કામ કરવામાં આવે છે તો ર્‌. ૧૦૦] તું ખર્ચ એકરે 
ઓએણષું આવે છે અને ૬ર એકરે ૧ર થી ૧૫ રૃપિયા સુધીનું સંચાના 
ઘસારા તથા વ્યાજનું ખર્ચ ઓછું લાગે છે. 


જસ ઉકાળી. ગાળ કરવા .આખબત. 


રોરડીનો રસ ઉકાળવાની ચૃલ ૧૦ ૪ુઠ વ્યાસની ગોળ કર- 
વામાં આવે છે. એની ઉચાઇ ૬ અથવા ૭ ફુટની રાખવામાં 
આવે છે. તેભાં એક તરક 'બરણું' રાખવામાં આવે છે. તેમાંથી 
સૂલામાં બળતણુ ભરાય છે. એક બાજુ બારી જેવું પછવાડે શા'ખ- 
વામાં આવે છે તેમાંથી હવા આવે-છે ને ધૂમાડો બહાર «નય જે. 
આ ચૂલ ઉપર- પાતળા લોઢાના પતરાની ચૂક મૂક્વામોં આવે છે. 
તે'છ ૬ુટ પહોળી હોય છે; ૧ર છટ ઉંચી હોય છે અને તેની કિનારી 
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બહાર પડતી હોય છે. આ બનાવટના ચૂલા ઉપર રસ ઉકાળવાથી 
બળતણુ ઝાઝું જેઇએ છીએ. એને તાપ બહુ લાગતો નથી. તેથી 
રસ ઉકળતાં વખત લાગે છે. આવી ચૂલથી દર એકરે ૩૦ રૃપિયાનું 
વધારે ખર્ચ ખેડુતોને આવે છે. તે ઉપરાંત શેરડટીનાં છેતાં 
વિગેરે બળતણુ બળે છે તે જુદુ. પુનાની શેરડીને રસ ઉકાળવાની 
ચુલ દેશી ચૂલ કરતાં ઘણી ઉત્તમ છે. પુનાની યૂક્માં ખે ભાગ 
કરવામાં આવે છે; નને કે તે પણુ ગોળ હોય છે. નીચલા વિભાગમાં રાખ 
પડે છે અને તે કાઢવાને પછવાડૅ એક બારી હોય છે. ઉપલા ભાગમાં 
બળવું કરે છે, તેને બળતણુ નાખવાનું ખારણું હોય છે અને 
ખીક્ન રાખ કાઢવાના બારણાથી દેવતાને જેઈતી હવા આપવાનું 
કામ થાય છે. ચૂલાના વિભાગ કરવા વચ્ચે નવ ઇચ સાપના કાણા- 
વાળું લોઢાતું પતર્‌ં ગોઠવવામાં આવે છે. ચૂલનેો ઉપક્ષેો વિભાગ 
વ્યાસમાં ૭ ફુટ પહેળોા હોય છે અને ચાર ફટ ઉચો હોય છે. તેમાં 
બળતણુ નાખવા એક બારણું હોય છે. તેમાંથી હવા આવતી ન્નય 
છે. દેશી રસ ઉકાળવાના કડાં કરતાં આ ચૂલ ઉપર વપસતી કડાઈ 
છીછરી રાખવામાં આવે છે. આ ચૂલમાં ખળતણુ બહુ થોડું જ્નેઈએ 
હઠીએ. આંચ પણુ ધણી આકરી લાગે છે. શેરડીનાં છોતાં 
ખૂળતણુ તરીક્રે વાપરવામાં આવે છે. તેથી એક એકરની શેરડી 
નો રસ ઉકાળ્વામાં એક એકરની રેરડીનાં છેોતાં બસ થાય છે. 
માંજરી કૂર્મ ઉપર રસ ઉકાળી ગોળ કરવાની ચૂલ કેવી રીતે બાંધી 
હોય તો થોડે બળતણે ડુંકા વખતમાં ગોળ ચાય, તેતો વિચાર 
સરકારી અમલદારો હજી પણુ કરે છે. આ ચૃલ ખેવડી અને ચાવડા 
માપની યાય છે. પુનાતી દેશી જુની ચૂલમાં ધણું બળતણુ 
બળે છે અને પૂર્ણ આંચ લાગતી નથી. તે દૂર્‌ કરી આ ચુલ સવ*થી 


ઉત્તમ જ્નતની બનાવવાનો મળ સુઘ છે.- તે એવી હોવી જેઇએ -ઝે 
ચેડા બળતણુથી થોડા વખતમાં પુરતી આંચ લાગી રસ ઉકાળી 
ગોળ, કરય, દેશી કરતાં પૂનાની ચૂલમાં ફેર માત્ર એટલે જ હોય 
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છે કે પુનાતી ચૂલસાંથી ખીન્ન વિભાગમાં રાખ પડે છે અને ધુમાડો 
પછવાડે રાખેલી બારીમાંથી નીકળી ન્નય છે અને ખીન્ને રસ ઉકાન 
ળવા કડામાં નજક શાખ્યો હોય ત્યાં ગરમી પહોંચી શકે. ત્રણ કડા 
ચૂલપર ચડાવવા માટે પુનાની ખે ચ્રૂલ કરીને તે પર રસ ઉકાળે 
છે. ખે કરતાં વધારે સૂલોની ગોાઠવણુ સામટા રસની કડાઓ 
ઉકાળવાની છોય છે, ત્યાં એક ચૂલમાંથી ખીજને ગરમી 
જવાને બારી રાખવામાં આવેલી હોય છે. ચૂલની અંદરથી ધુમાડા 
જવાની ચીમની હોય છે. તેમાંથી ચુલાની અંદરની તમામ ન્નતની 
વા બહાર નીકળી ન્નય છે. કેટલીક ચુલમાં લોઢાની ચીમની તેમજ 
લોઢાનું બારણું બળતણુ નાખવા કરવામાં આવે છે. બળતણુ થોડુ” 
જોઇએ તે માટે આવી ચૂલ ખહ ઝીસમતી છે. વળી ગોળ સારો પાકે 
છે, વખત થીડેો ન્નેઇએ છીએ અને ગોળની નત પણુ ઉત્તમ 
નીવડે છે. બે ચૂલવાળી ભટ્ટી સતારામાં વપરાય છે. તે પર રસ 
ઉકાળવાથી થોડા વખતમાં ગાળ તેયાર થાય છે; ખર્ચ પણુ થોડું 
લાગે છે. દેશી ચુલા કરતાં ચાર ભાગનું ઓછું બળતણુ નજેઇએ 
હીએ. શેલાપુર તરક્‌ ત્રણુ ચૂલવાળી ભટ્ટી શેરડીનો રસ ઉકાળવા માટે 
વપરાય છે. તેમાં બળતણુ ચાર ગણું ઓછું બળે છે. ધ્રણી કડાઓ 
સાથે ઉકાળવાની ગણી ચૂલેવવાળી ભઠ્ઠી ન્યાં ચિચોહેો કે કેલુ પ-%- 
નથી ચલાવવામાં આવે છે અને ન્ત્યાં રસ સામટા ઉકાળવા પડે છે, 
ત્યાં કામમાં લેવાય છે. તે ઉપર ૧૨ થી ૧૪ કડામાં રસ ઉકળે 
છે ને નાના પન-્જનથી રસ કાઢવાને કોલ ચલાવવામાં આવે છે. 
ઓઔઓન્ન બધા કરતાં આમાં થોડા વખતે, થોડી મજુરી અને થોડા 
અળતણુથી કામ ચાય છે. કડાની અંદર રસ ઉકળતા ભય તે 
વષ્પતે તેમાંથી ધણા ભાગ વરાળ થઈ ઉડી જતાં અટકાવવા માટે 
રસ ઉકાળવાની 'કડાને અડદનો લોટ રસમાં શ્રેળવીને ચારે સર્ફ 
ચોષડવામાં આવે છે. તે ચીકણા હોવાથી ગ્રદરતી પેઠે ચાટી રહે 
છે ને સ્સનાો ખગાડ મરતો અઢકાવે છે.. અડદને લોઢ રસમાં ભેળ- 


જપ 
વીતે કડાતી અ'દર ચારે બાજુ ચોપડવામાં આવે છે. વળી ડડાને 
સુકાવા માટે તડકામાં રાખે છે. પછી કડાતે ખાલી તપાવવામાં 
આવે છે એટલે અડદ ચોપડેલો ભાગ લાલ થાય છે. પછી તેને 
તલનું તેલ ચોપડીને એરડાના પાંદડાંથી ખૂબ ધસવામાં આવે છે. 
એઢલે કડા સાફ થાય છે. આ અડદનો લોટ રસમાં ભી'જવી કડાંલે 
પહેલ્રી વાર ચોપડયો હોય અને ઉપર પ્રમાણુ વિધિ કરી હોય તે 
કડા પદર દિવસ સુધી રસ ઉકાળવા માટે વપરાય છે. ત્યાર બાદ સોળમે 
દિવસે એ જ કડા વાપરવી હોય તો બીજી વાર ઉપર પ્રમાણે 
અંડદનૌ॥ લોટ વગેરે ચોપડવો. કડામાં રસ ઉકળતા હાય ત્યારે તેમાં 
ઉભરો આવે છેં અને તેમાં મેલ [ીણુ રૂપે ચઢી આવે છે. તે બધો 
રસની અદરનો નાઇટ્રોજન કે આલબ્યુમીનોઇડ સમાવનારો ભાગ 
છે. આ આલખ્યુમીનોાઇડવાળા તેલનો ભાગ રસમાં મેલ રૃપે રહે 
છે. તેટલા માટે તે કાઢવામાં આવે ત્યારે જ ગોળ અગર પાંડ 
ચોકખાં થાય છે. આ ડીણુવાળા ભાગમાં માટીનાં બારીક રજકણો 
તથા બીજ કેટલીક મેલી વસ્તુઓ હોય છે. તે આલખ્યુમીનોઇડવાળા 
ભાગની સાથે ભેળી થપ૪્ને ઉકળતી વખતે દ્રીણુ રૂપે તરી આવે છે, 
તે કાઢી નાખવામાં આવે છે. રસ ઉકળતી વખતે ન્યાં સુધી તેનેા 
મેલને ભાગ બધે નીકળી જતો નથી, ત્યાં સુધી મેલ ઉપર આવ્યાં 
કરે છે, જે ફ્રીષુ જેવો હોય છે; પહેલાં" જે મેલતો ભાંગ હોય છે, 
તે પરણું ઉકળતી વખતે નડે થઇતે તરી આવે છે. જેમ 
જેમ મેલ ઓછે થતો ન્નય છે, તેસ ડીણુ પાતળું પડે છે અને 
છૂટક છૂટક ય૪ ન્નય છે. જેમ જેમ રસ ઉકળતો નનય છે, તેમ 
તેમ તેની અ'દરતેો મેલ ઝારી વતી કાઢતા જવો, અને તે 
તદન ચોૉકખાો થાય ત્યાં સુધી કાઢવો. છેવટે રસ ઉકાળતી 
વ"ખતે તે ગરાકખોા, થાય ત્યાં સુધી તેમાંથી મૅલ તોડવાંને દૂધ 
વિચરે નાખીને તેને ઠડો પાડતા જવો; એને. મેલ જુદ પાડતા જવે. 
બ પ્રમાણે છેવટે ચોકખો ચળકાટ મારતો રસનો ભોગ દેખાય 
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ત્યારે મેલ: કાઢવાની વસ્તુ નાંખવી બૅધ કરવી. આ પ્રમાણે 
રસમાંથી. મેલ કાઢવાને ઉકાળતી વખતે ઝાશાથી ઉકળતા રસ હાલે 
છે, તેથી તેને જલદી ઉકાળવામાં સદદ સળે છે. એક નાનું 
ખોયું કે સુંડલી વાંસમાં લાગુ કરવામાં આવે છે. આપણા દેશમાં 
લોઢાના કરે પિત્તળના કાણાંવાળી લાકચના ઢાયાવાળી ઝારી 
વાપરી તે. વડે મેલ કાઢે છે. એટલે મેલ ઝારીમાં રહી 
રસ નીતરી ન્નય છે. રસ ઉકાળતી વખતે સેલ જીંદો 
પાડવા સાટે દૂધ, ઇઉડાની સફેતીવાળું ચીકણું પાણી 
અગર્‌ ભીંડામાંથી નીકળતા ચીકણા .પદાર્થનુ પાણી વાપરવામાં આવે 
છે, શરૂઆતમાં ફેર્ફોલા જેવા આકારે મેલ રસ ઉપર ચડી. આવે છે 
અને છેવટમાં સેલ વગરનો રસ થાય છે ત્યારે તેવા ફેરફ્રોલા ઉપ- 
ડતા નથી અને જે થાય છે તે ચોકખા કાચ જેવા હોય છે. રસ 
ઉકળતાં ઉભરા આવી બહાર પડી જવા જેવું થાય તો આંચ ઓછી 
કરવી. બહુ આંચથી રસ ઉભરાઇ જવાનો સંભવ છે. ન્યારે રસ 
ઉડળતાં ગાળ જેવા ન્નડેો થઇ ન્નય છે, ત્યારે ફેદ્ફદીયાં પડી રાખડી 
જેવા જાડો ગોળ થાય છે, અને એમ ને એમ કહાડવામાં હેઠો ખેસી 
“ય છે પણુ તેમાં ખીન્ને કાંઈ ફેરફાર થતો નથી. પછી ડડાને 
હેઠે ઉતારી લાકડાના હાથક્ષાવતી પાતળા ગોળને ઢલાવોને ટાઢો 
પાડે છે. ગોળ ટાઢો પડે છે ત્યારે સોના જેવો પીળ] ૨ ગતે થાય 
છે. ઉકળતાં ઊકળતાં શરબત જેવા ન્નડે ચઇ નય 
ત્યારે ગોળ પાક્યો એમ ગણાય છે. પછી છેડે 
ઉતારીને ઉપર પ્રમાણું ટાહો પાડે છે. ગોાળનાં ભીલાં ર ચાકાં 
કરવા સાટે તેવા આકારનાં માટીનાં વાસણુ કર્યાં" હેય છે તેમાં તે 
નાખે છે. 'ટલાએક માટલામાં ભરે છે, ને કેટલાએક ટીનના 
રા્‌લચામાં. ભરીને મોટાં ભીલાં બનાવે છે. નયારે ગાળ ઠરી 
ગયા ન હોય ત્યારે આમ કરે છે. ગોળ બરોબર ૨'ધાણૂ છે કે નહિ, 
તેની પરીક્ષા એ છે કે ઉફળતાં રાબ જેવા રસ થાય. દાણા દાણા 
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પડી જાય, રગ પીળા થાય, અને કોઈ પણુ ધાતુના ઠામમાં થોડાક 
જુદો કાઢીને નાખવાયો ચિકાશ વગરનો માલમ પડેતો સમજવુ કે 
ગોળ બરાબર પાક્યો છે. ચિકાશ હોય તો જરા ચૂલ ઉપર રહેવા 
દેવા. સતલબ ચિકાશ નીકળી ન્નય ત્યારેજ ગોળ સારો 
ગણુવોા. કડામાં રસ ઉકળી નનડો થતો હોય અને હાથલેથી 
હલાવતાં ઉંચો કરી પાછો કડામાં નાખવામાં આવે ત્યારે 
તેની ધાર નહિ થતાં છૂટક છૂટક લપકા પડે, ત્યારે તેને પાસે રાબેલી 
પીપળના લાકડાની પાનના આકારની કાથરોટસાં ઠેલવે છે. ગાળ 
પાકે છે ત્યારે ભટ્ટીથી દૂર તેને ઠારવાને રાખેલી કથરાટમાં અગર 
જમીનની અંદર કરેલી ચોરસ કુડીમાં રેડે છે અને 'તેને હલાવે છે. 
જકેટલાએક ગાળ ઉકાળવાની જુની કડા કામમાં નહિ આવતી હોય 
તેમાં ઠૅલવી ઠારે છે. આ કામમાં એક સરખો ૨ ગ 
ગાળનેો થાય ત્યાં સુધી હલાવી હલાવીને ઠારે છે. હાથમાં લહ શકાય 
એવી રીતનો હલાવતાં હલાવતાં ન્નડે ગોળ થાય ત્યાં સુધી ઠાર્વામાં 
આવે છે. પછી એક ખુણે લાકડાની પાવડીથી સાદડી ઉપર તેનો 
ઢગલે! કરી મૂકે છે. તેના જેવા આકારનાં ચાકાં પાડવાં હોય તેવા 
પાત્રમાં અથવા ખીબાૉંમાં નાખે છે. હન્નર્‌ રતલ રસમાંથી ૧૬૪ 
રતલ ગોળ બને છે. જે જગ્યાએ ગાળ ટાઢો પાડવામાં આવે “છે 
તે જગ્યાએ રાખ પાથરવામાં આવે છે. તેના ઉપર સાદડી જે 
જાડાં લુગડાં પાથરીને તે ઉપ૫૨ ધગધગતો પાતળા ગોળ ઠલવે છે. 
અમુક વખત ટાઢો પડતાં એની અદરનો પ્રવાહી ભાગ રાખમાં 
શૈષાઇ ન્નય છે. કટલીક વખતે ગોળ ટાઢો પડવાને જમીનમાં ચોરસ 
ખાડા કરે છે અને તેમાં રોખ પાથરે છે. વળી તેના ઉપર નનડાં લુગડાં 
ધાયરે છે અને તે ઉપર ગરમ ગોળ નાખે છે.' ગોળ "પાછો કાઢી 
લેવાને લુગડું હોય તો સહેલું પડે છે. ગોળનો ૨૪૦ ગતલનો એકે 
પલ્લેો પુનામાં ગણાય છે એને વેચાંય છે. ગુજરાત, કાઠીયાવાડ કે 
બહારગામ ગોળ મોર્લધાનો હેધ તો તેના ધડો અથવા માટલાં ભવે 
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છે. ગોળ માટલા કે ઘડામાંથી ટોળાઇ જતો નથી, તે તેતો 
ફાયદો છે. આવી રીતે બનાવેલો ગોળ રીકાઇનરીમાં બનાવેલા ગોળો 
કરતાં તાલમાં એછે થાય છે. 

ગાળની જાત. 


સારા ગોળ કઠેણુ હોવા જઇએ. બહારગામ મોકલવા માટે 
કઠેયુ ગોળ સારો ગણાય છે. સારા ગાળ રગે પીળાશ પડતો દાણા- 
દાર હોય છે. સારા ગોળતી કિમત બન્નરમાં સારી ઉપજે છે. 
ગાળની અંદર વધારે ખાંડનો ભાગ હોય તે સારા ગોળની નોશાની 
છે. ગોળની બનાવટ ઉપર તે સારા અથવા હલકે હોવાનો 
આંધાર છે. શેરડીના રસમાં ખે જ્નતની ખાંડ હોય છે. તેમાંની 
એકને સેકોઝ કહે છે અને બીજને ગ્લુકોઝ કહે છે. સુક્રોઝ ખાંડની 
અ'દર સફેદ પાસાકારનાં રજકણુા છે. તેથી ગોળનો દેખાવ છૂટો 
છૂટા અને ર્વાદાર લાગે છે. સુક્રોઝ ખાંડનો ભાગ બફાધ્ને ખાટા 
પડી વાસ મારી જતા નથી. ગ્લુકરાઝ ખાંડનો જાગ પાણી 
મકે છે, ખાટો પડે છે ને બાસ મારે છે. ગોળની અ'૬ર૨ સુક્રોઝનોા 
ભાગ ઝાઝો હોય અને ગ્લુક્રાઝતો ભાગ જેમઃ થોડો હોય તે ગોળ 
ઉત્તમ ન્નતનોા ગણાય છે. ગ્લુક્રેઝઝા ભાગ ગોળની અદર 
વધારે હોય તેમ એ ગોળ હલકે! ગણાય છે. સુકરોઝમાંથી ગ્લુકોઝ 
ધણી વખતે થાય છે. તેટલા માટે શેરડી વાઢી લીધા પછી રસ 
કાઢતી અને ઉકાળતી વખતે ખેડૂતે આ ખધા કામો બહુ 
સાવચેતીથી કરવા નેઇએ, કે જેથી કરી સુક્રોઝનાો ભાગ વધારે રહે 
ને તે બળી ન્નય નહિ. જેમ બને તેમ ગ્લુકોઝના , ભાગ થોડા 
સખવેો. ઉપર ગ્રમાણે કરવાને માટે નીચે પ્રમાણે સાવચેતી રાખવી. 
(૧) રોરડી ઝાચી હોય ત્યારે તેમાં ગ્લૅક્નાઝ વધારે હોય છે અત્રે 
પાકર 'સેશ્ડીમાં સકોઝ વધારે હેય છે. માટે શેરડીને પાજી થયા ષછી 
'જાટવી. નળી તે વધારે પડતી ધરડી થવા રવી નહિ નંદિતર 
ગ્લુદ્નાઝતો ભાગ રસમાં વધુ આવે છે. (9) શેરડી વાઢી લીધા પછી 
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તરત ચિચોડામાં નાખીતે પીલવી નેેઇએ. ઝાઝો વખત પડી રહે તો 
તેના રસ ખાટો થઈ ન્નય છે; ગએટલે તેમાં ગ્લુક્રાઝતો ભાગ વધુ થાય 
છે. સુકોઝનો ભાગ ઓછે ન ચાય સાટે શેરડીને તાજે તાજી વાહવી 
ને તરત પીલવી; વાસી રાખવી નહિ. (૩) શેરટીનો રસ ભરવાનાં ઠોમ 
વાસણુ પાણીયી ખૂબ ધેઇઇને સાફ રાખવાં. સફાપ્તી ખામી હોય છે 
તા રસ ખાટા પડે છે; તેમળજટ ખાંડના રજકષ્યુના ભાગ એછે પડે 
છે અને ગ્લુક્રાઝનો ભ્રાગ વધે છે. ખળ ઠામ વાસણુને વાસ્તે ળતા 
ગરમ પાણીથી વખતોવખત ધોતા રહેવું, જેથી રેરડીનો રસ 
બગડી ખાટા પડે નહિ. રસ કાઢી લીધા પછી તુરતજ તે તાજે તાજે 
કડામાં ઉકાળવા. એટલે ઉકળવાથી રસ "ખાટો પડતો નથી અને 
વળી સક્રોઝનો ભાગ ઓછે ચતો નથી. 


ગાળ ખરાબ થવામાં અસર કરનારી બાખતો. 


ગોળ બનાવવામાં માત્ર સભાળ રાખવી પડે છે એટલુંજ 
નહિ પરતુ શેરડીનું વાવેતર કરવાની જમીન, તેતી ખેડ, ખાતર 
વગેરેમાં પણુ પરિપૂણુતા હોવી ન્નેઇએ. શેરડીને રસ ગ્લુક્રોઝતો જાગ 
સમાવે છે તેમાં સુક્રોઝતો ભ્રાગ થોડો હોય છે. ગોળ બગડવાની ધણી 
ખરી બાબતો ગાળ રશઞાખવાની જગ્યામાંથી ઉત્પન્ન થાય છે. પહેલું 
શૈરડીનુ પરિપકવપણું, ખીજાં, શેરડીને જુદી જુદી ન્નતના ખાતરો 
નાખવામાં આવે છે તેથી તેની રસાયનિક અસરથી શેરડી વહેલી પાકે 
છે અંગર તેની અંદર સુક્રોઝ અને ગ્યુષ્રાઝતો ભાગ વધતો ઓછે 
બને છે. એવી શેરડીનો રસ ઉકાળવાથી ચીકણું! ગોળ થાય 
છે ને ખાટો પડી ન્નય છે. તે બધું પરિણામ શેસ્ડી ખેતરમાં ઉભી 
રહેવી જેઈએ તે કરતાં વધારે મુદંત -સ્હે છે અગર તો 'પુરી પારી 
નં છેથ ત્યારે તેમાંથી રસ કાઢી ગોળ બનાવે છે તે છે. ત્રીજો 
ગોળમી સ્વચ્છતા, જૈમ રસ સ્વચ્છ હોય તેમ ગોળ ઉતમ રગનો 
'થાય છે. તેટલા માટે શસ 'ગાળવોા' અને સ્વચ્છ સખી ઉકાળવો : ગે 
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'ખાસ ' સુદ્દા ચૂકવાતો નથી. કાચી શેરડીના રસમાં નાપ્ટ્રોજનનેા 
ભાગ વધારે હોય છે. એટલે તે ઉકાળતાં જે ગાળ થાય છે તે કાળે 
'થાય છે. વળી કાચી શેરડી વાઢવી નહિ. સારી રીતે ગાળેલા અને 
ચોાકખાો કરેલો રસ ગાળ્યા સિવાય રસ કરતાં ખુખ ઉકાળી શકાય 
છે અને તે ઉભરાતો નથી. જે આ ખાબતોા પર ખ્યાન આપવામાં 
આવે તો સારી ન્નતનો સખત ગોળ બનાવી શકાય છે. 


વળી રસ ઉકાળતાં વરજ્ણળ થઇને તેનો કેટલેક ભાગ ઊડી 
ય છે. તેથી ગોળને કાંધખધ્ર અસર થતી નથી. પષ્યુ ૧૧૦ ડીગ્રી 
ગરમી કે આંચ રસને ઉકાળતાં દેવામાં આવે છે ત્યારે રસ ઉકળવા 
સાંડે છે, અતે ધીમે ધીમે આંચ વધારીને ગાળ કરવામાં આવે તો 
તે કાળા પડતે નથી અને તે તેનો કુદરતી રંગ ધારણ ડરે છે. 

ચોથુ', દેવતા ઉપરથી કડા ઉતારી લેવા વિષેઃ--ન્ત્યારે કડામાં 
રસ ઉકળતો હોય ત્યારે તે ફેદીઆં પડીને ન્નડે થાય એટલે તેને 
ઉતારી લેવા અને ગોળને દૅ'ડા પાડવો. પરતુ ગોળ રધાઇ રહ્યા 
પછી દેવતા ઉપર કડા નરી રાખવામાં આવે તો ગોળને વું ફરી 
ન્નય છે. તે કાળા થાય છે અને સ્વાદ પણુ બગડે છે. માટે ગાળલી 
વખતે આ બાખત ઉપર ખાસ "યાન આપવાનું છે. કેમકે ગોળ 
આકરા થાય નહિ અને કાચો રહે નહે એ તક સાચવીને ગાળ બનાવવો. 


પાંચમું, ગોળ ઠંડા પાડવા વિષેઃ--ગાળ કડામાં જેમ ટારોા 
પડતો ન્નય છે તેમ તેનો રગ સારો થવા સાથે તેનાં "ખાંડનાં 
રજકણ પષું છૂટાં પડતાં ન્નય છે. 

ગાળની કડા હેઠેં ઉતારવા માટે જે ગરમી લેવામાં આવે તે 
જ ગરમીની ડીમ્રી દરેક ગોળની કડા હેઠે ઉતારતી વખતે ધ્યાનમાં 
રાખવી. ગમે તેટલી શેરડી હોય અને તેનો રસ ગમે તેટલો કડામાં 
ઉકાળવામાં આવે તોાપખુ તેતો ગાળ રધાઈ રહેવા આવે 
ત્યારે ટેમ્પરેચર 'યર્મામેટરથી લેવી. તપાસતાં જણાયું છે. કે 


પશ 


૧૧૫ ડીમત્રી ગરમી કે ૧૨૦ ડીગ્રી ગરમી ગાળ ર'ધાઇ રહેતી વખતે 
હોય છે. ૧૨૦ કરતાં વધારે ગરમી કદી પષ્યુ થવા દેવી નહિ. 

ગાળ ખનાવવા કરતાં ખાંડ બતાવવાનો સવાલ હર વખત 
પૂછવામાં આવે છે. ગોળના અને ખાંડના ભાવ સરખા હોવાથી ખાંડ 
બનાવવા કરતાં ગોળ: કરવામાં ખર્ચ થોડા લાગે છે. ખાંડ કરવામાં 
ધણી ન્નતની ભાંજગડ પડે છે. તેથી ગોળ બનાવવાનું લોકોને સહેલું 
પડે છે. ર 

ખાંડ બનાવવાને પ્રચોગ હાદી સાહેબની રીતે માંજરી કૂર્મમાં 
કરતાં જણાયું છે કે, એક પલા ગોળની કિમત ૧૬) રૂપિયા કરતાં 
વધારે ઉપજે ત્યાં સુધી ખાંડ બનાવવી એ ખર્ચવાળુ' છે. ખે મષયુ 
ખાંડની કિંમત નવ રૂપિયા હોય અને ખે મણુ ગોળની કિ'મત આઠ 
રૂપિયા હોય એટલે એક રૃપિયાના ફ્રેર ભાવ માટે ખાંડ બનાવવાની 
ભાંજગડ કરતાં ગોળ બનાવવો સહેલો! પડે છે અને ખાંડ ને ગોળની 
કિ'મત પણ સરખી ઉતરે છે. 

બન્નરમાં ગોળ વેચતા વિષેઃ--શૈરડીના વાવેતરથી ફાયદો 
લેવા માટે તેની કિ'મત બન્નરમાં જેમ વધારે ઉપજે તેમ સારૂ. 
આ વિષયમાં સહાયકારક કામ કરવાની જર્‌૨ છે. ગોળના દલાલે! 
ગાળ તોળવામાં ગરબડ કરે છે. તેથી પણુ ખેડુતને નુકશાન ન્નય 
છે. તેઆ પોતાના કમિશન સાર્‌ આવું અપ્રમાણિકપણું કરે છે. 
પરતુ નને ગોળની જેટલી કિમત તેઓ વધારે ઉપનનવતાં હોય તેના 
ઉપર કમિશ્ચઞન રાખે તો ખેઉને ફાયદો થાય છે. પુનામાં નને ગાળ 
વેચવાનો બન્નર ઉભાડવામાં આવે તો દેશાવરના ગાળ ખરીદ- 
નારા ત્યાં આવીને, પુરી કિંમત આપીને માલ ખરીદે તે સવને 
સગવડ મળે, ગાડાભાડું, ગોળ લાવવા લળ જવા, દલાલી, ધર્માદો, 
વગેરે વગેરે જુદા જીદા ગોળના માલિક્રેતે લાગા આપવા પડે 
છે, તેને બદલે ગોળની બન્નર કરવામાં આવે તા આ બાબતના 
ખર્ચમાં કાપઝુપ થાય. જેટલી કિ મતને ગાળ હોય તેમાંથી ૨૦ ટકા 


પર્‌ 


ઉપરના ખર્ચમાં આપવા પડૅ છે એટલે નફે એછે મળે છે, સામટા 
ગાળ "ખરીદનાર વેપારીઓને પૈસાતી ધિરધાર સરકારથી કે રાન્ય 
તરપ્રથી ફરવામાં આવે અને ગોળ વેચાતાં સુધી પૈસાની શલામતી 
સાટે સરકાર ગાળ કબજે રાખે તો એક ખબીન્નને ધણો ફાયદો યાય 
ને સગવડ જળવાય. ધણા ગોળના દલાલો ગોળની ધરાજ૪ી પુરતી 
ન હોય તો ગાળ વેચનારની પાસેથી ત્રીશ દિવસતુ' વ્યાજ આગન- 
ળથી કાપી લઇને ગોળ ખરીદી લે છે. કેટલાક દલાલો રેરડી 
વાવનાર ખેડૂતોને ખાતર લેવા માટે કે એવા ખીન્ન કામ સાટે વ્યાજી 
પૈસાની ધિરધાર કરે છે. તે વખતે થોડા ભાવે ગોળ રૂપિયા 
ચેટે વૅચાણુ રાખે છે. કોઇ પણુ પ્રયાસ શેરડી વાવતાર ખેડૂતોને 
યેસા ધીરવા માટે સરકાર કે રાજ્ય તરફથી કરવામાં આવે તો બંને 
પક્ષને બહુ ફાયદાવાળુ' છે. કારણુ દલાલે ધણી થોડી કિસતે ગાળ 
માંડી લે છે. ખેડૂતોને પૈસાની જરૂર હોય છે એટલે તેઓ 
પણુ આવી છુટછાટ કરી ખોટ ખાઈ પૈસા લે છે. તે ખરેખર 
અટકાવવાની જર્‌ર છે. બારામતીમાં આવી હીલચાલ કરવામાં આવી 
છે તેથી ખેડૂતોને પુરતી સગવડ મળે છે. અને ખેડુતો પૈસા ધીરનારના 
જૂદાસાં ફ્સાતા અટકે છે. પુના સિવાય ખીજી પણુ જગ્યાએ ગાળ 
વેચવાની દુકાન ઉધાડવી ન્નેષ્ટએ. 


શેરડીના વાડ કરવામાં થતું ખચઃ--આ તીચે કોણ્ક આપ્યું 
છે તેધી શેરડીના વાડ કરવામાં સે ખચ થાય છે તે ન્નણુવામાં આવશે. 
કારક ૧ દેશી રીતે શૈરડી વાવવાના ખર્ચનું. કોરુક ર સુધરેલી રીતે 
રોસ્ડી વાવવાના ખર્ચનું ક રોરડીનું બને રીતે વાવેતર કરી ગોળ 
બનાવતાં રા. ૨૪૦) નો ફરક પડે છે એટલે કે દેશી રીતે શેરડીનું 
વાવેતર કરી ગાળ બનાવતાં રા. ૨૪૦) તું એણષું ખર્ચ થાય ' છે. 
પરતુ સુધરેલી રીતે શેરડીનું વાવેતર કરતાં તેની ઉપજ વધારે આને 
છે, ગાળ સારા થામ છે અને બીજ કેટલીક બાળતનેો ફૂાયલે થાય 
છે તે ખામ બ્યાનમાં લેવાનું છેઃ 


ક્ર્મ 
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૧૬ 
૧ 
૧૨ 


૧૩ 
૧૪ 
૧૫ 
૧ 
૧૭ 
પદ 


૧૯ 


પ8 
રશી રીતે રેરડી વાવવાનુ' ખર્ચ. 


“મર્ચની વિગત. રા. બા. પા. 
ઓકટોબર, ડીસેમ્બરમાં ત્રણુ વખત હળથી ગણુ 
દેવાનું ૨૨૦૦૦--૦ 
વીશ બૈરાં દાડીયાથી ટેકાં ભ્ાંગવાનું ૨-૮-૦ 
ખીજવાર બાર બળૈરાંથી ઢેકાં બ્રાંગવાનું ૧-૮૮-૦ 
છાણુનું ખાતર ગાડાં ૫૦ ૧૦૦--૦--૦ 
કળીયું ઢાંકી જમીન સરખી કરવી ૦-૧૦-૦ 
ખાતર પાયરવાનું ખર્ચ ૧--૦--૦ 
રેઢા, પાળા, ખુણા ખાચરની જમીન સાફ 
કરવાનું ૨-૦--૦ 
ખીજી વાર સપાટ કરવાનું ૬-૮-૦૦ 
નીકો, પાળા કરવાનું ૦-૧૨-૬ 
કયારા કદ્રાક્ટથી કરાવવાનું ૨-૦૦-૦ 
૧૬૦૦૦ રોરડીના ખબીનાકઢટકાનું ૫૦-૦-૦૦ 
ખીના કટકા ખેત૨્માં લઇ જવાનું, પાળા ઉપ૨ 
મૂકવાનું, પાણી પાવાનું ૪-૦૦--૭ 
પાંચ વખત નિદવાનુ' ૧ર--૦-૦ 
૮૦ સષ્યુ એર હીના ખોળના ખાતરનું ૮૦-0૦૧૪ 
રોરહી પીલવાનું ને પાથરવાનુ ૩-૧૨-૦ 
રોરડીને માટી ચડાવવાનુ ૮--૮--9 
ત્રયુ એકર ટૉયાતું અને પાણુતીયાતુ ૩૧૦-૦--૪ 


- શેરડીના ચૂલનું તથા શેરડી પીલવાતી જગ્યોએ 


હ્પરાં વગેરે કરવાતુ' સિતુનબ્છબન્વઝે 


મીંડું તેલ કડાને ચોપડવાનુ', એર હીચું તેલ કોલે 
ઉષવાને, ગ્યાસલેટ દીવાને માટે પ્રુનન્છ--૦ 


પટ 


ર૦ રોરડી વાઢવાતુ, બ્હૅવાનું, સેલવાતનું, ૬૦ ટકા શસ 
 ઉકાળવાનું અને શેરડી જે વાપરવામાં આવી 


ી તેડું ન્‍ ુ ૧૨પ૫-*૦-૦ 
૨૧ લુગડાં ગોળ પાથરવાન ૨-૦-૦ 
૨૨- ગ્શેસ્ડીના ખેતરની વિધેટી. ૧-૪--૦ 
૨૩ - .પાણી પાવાનતુ ડા ૪૦-૬૦-૦ 


૨૪--:૬ર ચાર મણુ અથવા એક પે ખાર આના લેખે 
»-»૧૦૦,'મણુ ગાળ અગર ૪૫ પલા, ખન્નરમાં લઈ 


' જવાનુ ૩૧-૧૨-૬ 
 »જ૪૧૪ રૃપિયાનું નવ ટકા લેખે વ્યાજ અતે જમીન 
ભાડું ૬૨-૦-૦૬ 
કુલ ૫૯૭--૦-૦ 
સુષધરેલી રીતે શેરડી વાવવાતુ' ખચ. 
૧ આગળનું વાવેતર ડીસ્કહેરોથી ખેડવાનુ 9-૮-૦ 
૨ *૫૪ ગલ નામના લોઢાના હળથી ત્રણુ નનેડી બળદ 
ન્નેડીને બે માણુસથી ૧જ્‌ે દિવસ ખેડવાનુ' ૪--૦૦૦૦ 
૩? છહેળમી ગણુ દીધા પછી જૂરીથી ડીસ્ક હેરાથી ખેડ- 
વાતનુ ૧---૯૭નન૦૪. 
ય ગાડાં છાણુનું' ખાતર ( દર ગાડાના ખે 
ક રૃપિયા લેખે ) દ૦--૦--૦૦ 
પ - ખાતર પાથરવાતુ ૧--૦--૦ 
દં ડીંસ્કહેરાથી ખાતર ખેતરમાં ભેળવી દેવાનું ૭--૮-૦૦ 
છ જર્મન લેવલરથી જમીન સરખી કરવાનુ ૪-૯-૦૦ 
૮ “ર ફુટતે અંતરે એક ખબીન્નથી ચાસ કરવાતુ ૬-૦-૦ 


ટ વાવવાના શેરડીના પીચ્છાં તરફના આંખવાળા 
ખીના કટફા ૮૭૦૦ નું . ૨૦-૦-૦૦ 


૧૦ 
૧૬ 
૧૨ 
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૧૪ 
૧૫ 
૧૬ 


૧છ 


૧૮ 
૧૯ 
૨૦ 
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શેરડી નાવવા સાટે ખેતરમાં લઈ જવાનુ, ઠૈકાણે * 


હૈકાણુ મૂકવાનું અને વાવવાનુ ૨-૦-૬૦ 
બાર વખત એક ખળદના ઢ્ુઢીયાથી શેરડીના 

ચાસ હુઢવાનુ' ૧--૮-૦ 
એક રૂપિયાના શ રૈીરને ભાવે આમાનિયમ 

સલર્ટેટ કુલ રતલ ૩૭૫ નું 3૩૭-૮૦૦ 


ખે રા. ના એક મણુ લેખે અથવા એક પલાના 
આઠ ર્‌. લેખે ક્સુંબીના (કરડાઇ) બીના ખોળના 


ખાતર કૂલ મણુ ૨૦ અથવા પ પલાનુ ૪૦-૦-૦ 
ખોળનેો ભૂકો કરીને ઉપર ક્યારામાં ભભરાવવાનું ૩-૦-૦ 
હળથી શેરડીને ફરતી માટી ચડાવવાનું ૧-૮-૦ 


પ“દ૨ દિવસ સુધી એક માષ્મુસ પાણી પાવાવાળાનું ૬-૮-૦ 
રોરડીને વાઢીતે પીલવાનતી જગા સુધી લઇ જવાનું, 
સ'ચામાં પ્ન્જ્ત વડે રસ કાઢવાનું ને ૬૦ કડા 





ગાળ ફરવાનું દ૦--૦-૦ 

લુગડાં ઉપર ગોળ મૃકવાના લુગડાનું ૨-૦૦-૦ 

ખેતરતી વીધેટી ૧-૪-૦ 

પાણીના ચાર્જના. પ જ હન્‍્કકન્્છ 
૧૮૦ સણુ અગર ૪૫ પલા ગોળ ખન્નરમાં 

વેચવા લઈ જવાના ગાડાભાડાની મજુરી. ૩૩-૧૨--૦ 

૩ ૧૫૭--૨૦-૦૦ 

ર૨૦ રૂપિયાનું હ ટકા લેખે ભ્યાજ* ૧૯-૧૨-૦ 

ભાડાના. 2૫-૦-૦૦ 

ઝુલ ૩૬૧-૧૪-૦ 


પરહ 
રોરડીને જીવજ'તુ લાગુ પહે છે તે વિષે. 


ચાર પ્રકારના રોગ શેરહઠીને લાગે પડે છે. શિયાળીયાં, શેઢી 
વિગેરેથી નુકસાન યાય છે તે; જુદી જુદી ન્નતનાં નિદામણુ; શુગતે 
રાગ અને જવજ'તુ. 


(૧) ઉદર અથવા શિયાળ, શેઢાઇ, ડેકર વગેરે શેર- 
હીના મુખ્ય રાગુ છે. 


આ બધાં નતનવરોમાં ડુક્કર કે સુવર કે શુડ રોરડીને વધારે 
નુક્સાન કરે છે. બુ'ડ શેરડી ખાય છે તેના કરતાં વધારે પાડી નાખે 
છે અતે નીચે પડી નાખે છે. તેથી મોટું નુકસાન થાય છે. ૨૦ અને 
૨૫ તું ટોળુ ભેઝ્ુ' આવે છે અને તુક્સાન કરે છે. તેએ દિવસના 
"ખાડામાં કે ગુષામાં કે હાથલા થોરના વાવેતરમાં સંતાઇ રહે છે 
અને રાતના તુફ્સાન કરવા નિકળે છે. પાંચથી વધારે સાઈલે દૂર્‌ 
પલે હોય તોપણુ તેઓ ન્નય છે ને તુકસાન કરે છે. 


જે ખેતરોમાં એકલી શેરડી હોય છે અને જેતે કુવામાંથી 
પાલી પાવામાં આવે છે, તેને ભુડડાં વધારે તુક્સાન કરે છે. 
તે ખીતાં નથી અતે લગાડવાથી તે એકદમ નાસતાં નથી. ડખા 
રા૪ી ઠેકીને આખી રાત ભુડડાંના ટોળાંને ભડકાવે છે. એ 
સિવાય તેને ભગાડી મૂકવાનો રસ્તો નથી. તેમને ઝેર દે છે 
ને મારી નાખવાની તજવીજ કરવામાં આવે છે, તેોપણુ ઝેરી 
પદાર્યવાળી વસ્તુ સૂધીને ખાતાં નથી એટલે તેઓ ઝેરથી મરવાં 
સુસ્કેલ છે. કેટલાએક લેક તેઓની આવવાની દિશા તરફ કાંસાએ 
રાખે છે. તેમાં પગ મૂકવાથી કસાઈ નનય છે. તાપણું ગમે તેમ કરીને 
તેમાંથી પગ કાઢીને જતાં રહે છે. તારની ન્નળીવાળી વાડ બુ ડડાંને 
અટકાવવા શેરડીને ફ્રતી ગોઠવવામાં આવે તો તુકસાન થતું અટકે 
છે, મેકમેથ બધર્સ ૪ન્જીનીયર્સ ક્લક્તામાં છે, તેની ૧૧૬૯ ન ભર્તી 


પછી 


એમ્પાયર ડ્રેન્સ ૪॥ ફુટ ઉચી ચુજેલી આવે છે; જેના દર વારનો 
જાવ લડાપ્ટ પહેલાં આઠ આના હતે; હાલ રૂપિયા એક છે, તે 
વાપરવાથી ભૂંડ વગેરેથી નુકસાન થવું અટકે છે. નામદાર લીંબડી 
ઠોકો૨ સાહેબના રામવન બાગને ફરતી આવી ફ્રેન્સ ગોડેવવામાં 
આવી છે ને તેતે ધણુ! કાયદો અતુજવમાં આવેલ છે. આવી ગુથેલા 
તારતી વાડ ૬ ઇચ જમીનમાં દાટવી અને ચાર કુટ ઉપરના 
ભાગમાં રાખવાથી અને મજબુત થાંભલા સાથે જડી લેવાથી મજ- 
મુત રીતે વળગી રહે છે અને તે ખેતરનો બચાવ કરે છે. એક માઇલ 
લાંખી આવી વાયર ફેન્સ કે તારની નાળીવાળી વાડ હોય તો એક 
છેજાર ર્‌ાપિયાની કિમત પડે છે. આ વાયર ફ્રેન્સ ઉપર 
બતાવેલા ઠેકાણા સિવાય ડરાંચીમાં ટી. કોસર ક પનિસાંથી પણુ મળે 
છે. સાદી વાડમાં શ્િયાળીયાં જઇ શકતાં નથી. પોચી શેરડીને ફરતી 
કઠૅણુ જાતની શેરડી વાવી હોય તો તેમાં શિયાળીયાની દાઢ ખૂ'ચતી 
નથી. એટલે આ શેરડીનો વાડ મૂષ્ીને તેઓ ખીજે ચાલ્યાં નનય છે. 


પશ્ચિસ હિંદુસ્તાનમાં શેરડીને જ'તુ લાગુ પડે છે તે વિષે. 
પશ્ચિમ હિ'દુસ્તાનમાં શેરડી નાની હોય ત્યારે એક ન્નતનેો જવડે તેને 
ખાય છે. આ જીવડો હિદુસ્તાનની બધી જગ્યાએ શેરડીના ખેતરમાં 
નનેવામાં આવે છે. આવા જવડા ધણી નનતના ચાય છે. જે કીડૅ। રોર- 
ડીને બગાડે છે, તે આળખવો મુશ્કેલ પડે છે. તે એક ૪૫ ચથી 
વધારે લાંખા ને ઇયળ જેવો ધોળા અગર જરા રતાશ પડતા ર ગતે 
હોય છે. તેના શરીર ઉપર રૂંવાટી વાળ જેવી જોય છે. નાતી કુણી 
શેરડી હોય તેનાં પાંદડાં નીચે પત ગીયા જેવું જીવડું ઈંડાં મૂકે છે. 
તેમાંથી સેવાઇને આવી ૪યળા થાય છે. શેરડી પાકી યાય છે ત્યારે 
રેરડી ઉપર પષ્યુ ઇંડાં મૂકે છે. પછી શેરડીના કુપળીયામાં આ 
છયળ કાણું પાડીને અંદર્‌ નનય છે ને તેમાંથી પોતાનો ખોરાક ખાય 
છે. એકાદ ખે શેરડીને થડીએધી ૬ુટ થઇ હોય તેને આવાં જીવડાં 
જાય છે તે મોટી થવા દેતાં નથી. એક ૪યળ ખે કે ત્રષ્યુ રોર્ડીનાં 


પ્ટ- 


ઝુપળીઆં"થડીયાંને બગાડે છે, આ પત ગીયા શિયાળામાં ડીસેમ્બ- 
રથી ફેશઆરી સધી ઇંડાં મૂકે છે ને તડકાની મોસમ થતાં સુધીમાં 
ઇડો સેવાઇને તેમાંથી ઇયળા જેવાં જીવડાં ઉત્પન્ન થાય” છે. એની 
૪'દગીના પ્તિહાસથી જણાય છે કે તે દોઢ મહીનો જવે છે. તે 
પછી પાછાં ઈંડાં મૂષીને મરી ન્નય છે. તે આખો શિયાળા સેવાય 
છે ને તેમાંથી જીવડાં થાય છે.' એવી રીતે તે જવડાં જન્મે છે અને' 
મરે છે. રોરડી વાવવાતી મોસમ ફ્ેભઆરીથી વરસ ખેસતાં ખીન્ન' 
સાસની હોય છે. એજ માસમાં ઇડાનેો જન્મ થાય છે અને એ 
વખતે શેરડી કુણી હોય છે, એટલે તુકસાન કરે છે. આ જતુથી 
રેર્ડીમાં પચાશ ટકા નુક્શાન ચાય છે. આ જતુએ નર, સકાઈ 
અને ડાંગરના રાડાતે લાગુ પડે છે. આ ઇંષળ રેરડીમાં ન્નેવામાં 
આવે છે તે તેના મરેલા ભાગોમાં ન્નેવામાં આવે છે તેથી ખાત્રી 
થાય છે, ક જે શેરડીના સાંઠાનાં પાંદડાં પીળાં પડી ગથાં હોય, 
અને શેરડી નાદુરસ્ત જણાતી હોય, વધતી ન હોય ત્યારે સમજવું 
% તેને આ ઇયળ લાગુ પડી છે, નાની શેરડીના કુમળા પાંદ- 
ડામાં થઇને આ છયળ અંદર ગરી (પેસી ) “નય છે અને પાંદડાં 
ખાવા સાંડૅ છે. એટલે નવાં પાંદડાં શેરડીમાં આવતાં નથી ને શેરડી 
પીળી પડે છે. આ પ્રમાણે મકાઇ, ન્નર અને ચોખાના છોડવાને 
પૃણુ છયળ લાગુ પડે છે ત્યારે તેઓ પીળાં પડે છે અને તેમાંથી નવાં 
પાંદડાં નીકળતાં નથી; તેમજ છેડ નેર કરતા નથી. એક છેડમાંથી 
બીન્ન છોડમાં ઇયળ જ્યારે ન્નય છે ત્યારે છોડના થડ પાસેથી તે 
ઉપર ચઢે છે અને ત્યાં કુણા ભાગ માલુમ પડે ત્યાંથી ખાતી 
ખાતી છોડમાં “નય છે. તેથી છેડ ઉભો સુકાય છે. છોડની અંદર 
અણું પાડી તે અદર રહે છે અને તેના કુમળા ભ્રાગાો ખાય છે. 
તે રહે છે તે ૬રના આગલા ભાગમાં પતગીઉ' થઇને ન્નય આવે 
છે અને 9ંડાં મકે છે. ન્યાં આવી ૪યળોા કુમળી શેરડીને લાગ્ર 
પૂંડે છે, ત્યાં શેરડીનું વાવેતર નાદુરસ્ત લાગે છે અને ન્ેળએ 


પહ 


તેડું સારું ચતું નથી. મેરી ઉમરની શેરડી સૂકાતી નથી પરતુ તેમાં 
ત્રણુચાર જવડાં રહે છે. આ જવડાંથી કરેલા કાયામાં . હવાના ફેર- 
ફારથી કુશનેદ રોગ શેરડીમાં લાગુ પડે છે. આ જવાતને નાશ કર્‌- 
વા માટે નીચેનો ઉપાય છેઃ-- 


(૧) “૨ અગર સકાઇતી ઢાર૨ શેરડીના વાડામાં ધણે અંતરે 
વાવીને કરવી અને સકાઇ અને ન્નર વાવી હોય તે ખેતરમાં શેરડી 
વાવવી નહિ. 


(૨) પયળે ખાધેલી શેરડીના રોપા મળસહિત ઉખેડી બાળી 
નાખવા. 


(૩) સકાપળને શેરડી સાથે વાવવી. ન્યારે આ પ્યેળ મકાપને 
લાગુ પડે ત્યારે મકાઇ ઉપાડી ઢોરને ખવરાવી દેવી. 


(૪) જેમ બને તેમ રેરડી ત્રડતુ. આવ તે પહેલી 
વાવવામાં આવે તો આ જવડાથી નુકસાન પામતી બચે છે. 
ડીસેમ્બર અગર ન્નન્યુઆરીમાં શેરડી વાવવાથી આવા જીવડા તેને 
નુકશ્ઞાન કરતા નથી. 


કેટલીક વાર ટીડ પણુ શેરડીને "ખાય છે. ખેલગામમાં ટીડ 
શેરડીને નુક્સાન કરે છે તે સિવાય “કોઇ ભાગમાં શેરડીને ટીડ ખાતાં 
હોય એમ ન્નણુવામાં આવ્યું નથી. નાનાં ટીડ ઈંડાં મૂકીને જુન, 
જુલાઇમાં તેમાંથી જીવડાં પેદા થઇ શેરડીને નુક્સાન ડરવા માંડૅ છે 
અને અકટોખર સુધી શેરડી ખાધા કરે છે. સામાન્ય રીતે તે વખતે 
ડાં મકે છે. તેમતી પાંખો સૂકા ધાસના ૨ર ગની હોય છે. તે ઉપ- 
રથી તે ઓળખાય છે. ગળી જેવો અને ગળા પાસે કાળાશ પડતા 
તેનો રગ હોય છે. આ જવાત રોરડી પછી જુવાર, ડાંગર અને 
મકાઇ્તતે લાચુ પડે છે. ખપેડી ટીડને કાઢી મૂકવા સાવરણીથી 
વાળી વાળી મણુર લેક્રેતે હારબંધ રી કામ લેવામાં આવે તો 


“ હૃઠ્ઠ 


કાઢી શ્રમ્ાય છે. તે પછી ઉડી નહિં શકવાથી મરી ન્નય છે. ન્નર્‌ 
અને ચોખાના વાવેતરમાં સાવસ્ણીએ વાપરી મજુરા રાખો 
આ ટીડને વાળીને કાઢી શકાય છે. પથુ શેરડીમાં તેમ કરવું મુશ્કેલ 
પડે છે. 


રેતાળ જમીનમાં શેરડી વાવી હોય તે થીસેલ કે ઊધાઈ 
નુકક્ષાન કરે છે. ખાસ કરીને ચુજરાતમાં સેરડીના વાવેતરતે આ 
લાચુ પડે છે. આમાં એક ભરૉસાલાયક “ઉપાય બતાવી શ્ચકાય એવું 
નથી. વખતોવખત શેરડીની વચ્ચેની જમીન ગોડવાથી ઉધઈ મરી 
ન્નય છે. અગર સલફ્રેટ ઓફ આમોન્યાનું અને દિવેલીના ખોળનું 
ખાતર ભૂકો કરીને શેરડીની જમીનમાં છાંટવામાં આવે તો વખતે 
ઉધઇ મરી જય છે. 


થાણા અને ગુજરાતમાં એલ્યુઝૅડઃ ચીતડી 


ચીતડીઃ નામનો રોમ્ર થાણા અને ગુજરાતમાં રેરડીને 
લાગુ પડે છે. આ શેરડીના પાંદડાંતા રોગ છે. તેને ચીતડી 
કહૈ છે. પાંદડાં ઉપર ઇ ડાં આકારનાં ગાળ ધાબાં પડે છે. 
તેમાં રસ રહેતો નથી અને પાંદડાં સુકાય છે. કેટલીક વખત 
આ રગ શેરડીનો નાશ કરે છે. ને પુરતી સંભાળ લેવામાં આવે 
ત્ર આ શેગમાંથી શેરડી બચાવી શ્રકાય છે. 


(૧) આ સૅગવાળી રોરહી જ્યારે વાઢવામાં આવે ત્યારે તમામ 
રાગવાળાં પાંદડાં વીણીને બાળી નાખવાં. 


(૨) સેરડીના આંખવાળા ખીના કટકા મોરથુથુના પાણીમાં 
ઝખોળીને વાવવા. 


(૩) આ રોગ લાચુ પડચો હોય એમ જણાય ત્યારે વસ્ચે 
વચ્ચેની જમીન પોચી કરી જવી. સ્ટોક સોલ્યુશ્રન એક જ્રાગ ગાડે 
ભ્રાગ પાધીર્ષા ભેળવીને તે પાણી પીગ્રકારીથી છાંટજું. 


૬૨ 


શાળતી મિશ્રણુ વાળી દવા:--૨ રતલ રાળનો ભૂકો, એક 
રતલ ખારા, એબનેનો ભૂકો કરીને આડ ગણા પાણીમાં ભેળવવા 
એટલે તેનું પ્રવાહી બનાવી શકાય છે. પછી તે પિચકારીથી છાંટવું. 
આ ખેના ભૂકાવાળું પાણી ગ્યાસલેટના ડબામાં નાખી ઢાંકીને ઉકા- 
ળવું. જ્યારે ખેઉ પાણીમાં ગળી ન્નય ત્યારે તેમાં ધીરે ધીરે ઢાઢુ' 
પાણી નાખવું. છેવટ ટાહું' પાણી રૅડતાં રેડતાં ખે ગેલન એટલે 
અધમણુ ઉપરતી દવાને પ્રવાહી થાય ત્યાં સુધી ધીમે ધીમે ટાઢું 
પાજી રૅડવું. તેથી ન્નડો અને ચિકાશ્વાળેા પ્રવાહી બતે છે. ૨ ગને 
અર્ધો ક્લાક ઉકાળતાં આ બને છે. પાણીની સાથે આ મીદ્દચર 
₹/ન્ન થયેલાં પાંદડાં ઉપર્‌ છાંટવું. જેમ વધારે ઉકાળતા જઇગઞ તેમ તે 
ચોકખા પાણી જેવો પ્રવાહી થાય છે. 


નિંદામણુઃ--રોરડી વાવવા પહેલાં ખેતર પૂર્ણ રીતે ખેડીને 
તેમાં કાયમ થતાં ખડને। તદન નાશ કરવો. આ ત્રણુ ન્નતના નિંદા- 
સણુનાં ધાસ થાય છે. જેવા કે ડીલે, ધરો, દાભડે વિગેરે. 
હીલો દક્ષિણુ મહારાષ્ટના ખેતરોમાં થાય છે. ઉનાળામાં હરે ફરે તેવા 
ચવડાવાળા હળથી ખેતર ખેડવામાં આવે અને જે ધાસ તીકળવું 
નય કે તમામ વિણાવી લેવામાં આવે તા પછી આ ડીલાનુ' 
ધાસ ખેતરમાંથી એણછું થાય છે. કદી વરસાદની ત્રડવુંમાં કયાંક, 
ઉગેલું નનેવામાં આવે તો કોદાળીથી ખોદીને તે કાઢી નાંખવું. 
હીલાને મોયા ધાસ પણુ કહે છે. 


હરિઆલી ધાસ. ખેતરમાં ભિનાશ હોય ત્યારે ૩ળીયુ હાંમીને 
% દ'તાળથી ચાસ ડરીને તે કાઢી શકાય છે. ન્યારે આ 
બાસ ઉગે કે તુર્ત જ તેને કાદાળીથી કે કાઈપણુ એન્નરથી 
ખોદાવી નાંખવા ચૂકવું નહિ. વખતોવખત એમ કરવાથી હરિઆળીનુ' 
ધાસ ખેતરમાંથી એષું થશે. 


૬૨ 


દાભડાનું બાસઃ--જેમ જેમ પાણી પવાય છે, તેમ તેમ તે 
નર્થી ફુટે છે. તેથી તેતો નાશ કરવો બહુ મુસ્કેલ છે. ધરા 
કાઢવાને જેસ લીલી ભૉંયમાં હળ ખેડ કરીને ક કળીયુ ચલાવીને 
કાઢવાને ઉપાય બતાવ્યો છે તેમ આતે માટે પણુ કરવું. કાચાંને કાચાં 
ઉપલાં ધાસ જડમૂળમાંથી કાઢી નાખવામાં આવ્યાં હોય તો 
ખેતરમાં વધવા 'પામતાં નથી -પણુ જે તેને ફાલફૂલ આવે અને 
તેનાં ખી ખેતરમાં અગર ખેતરના પાળા શેઢા ઉપર ખરે તો એ 
ઉગી આવે છે. એટલા સાટે તે કાચાં હોય ત્યારે નિદી નાખવાં. 
“વરસાદ આવ્યા પછી દતાળ સલાવીને જમીન ખેડેવાથી આવાં 
ધાસેો। નીકળી ન્નય છે. 

નિદામણુનાં ખી આવે છે તેથી પણુ ખેતરમાં નિદામણુ વધે 
છે, શેરડી વાવ્યા પછી ઉગી નીકળે એટલે તુરત તેના ચાસ વચ્ચેની 
જમીન ખેડી નાંખવી. અગર કેોદાળીથી ખોદી જવી. તેથી નિંદામષ્યુ 
ઊગ્યાં હોય તોપણુ શેગાં ખેડાઇ ને નીકળી ન્નય છે, 
'ધાસમાં હારબંધ શેરડી વાવી હોય તોજ ઉપર મુજબ ખે ચાસ 
વચ્ચેની જમાંન નિદ્ામણુ કાઢવા ખેડી શકાય છે અને તે નિ'દામણુ 
કાઢવું બહુ સહેલું પડે છે. 

રોરડીનેો સડેોઃ--શેરડીમાં કુગ જેવો રોગ કે' સડો લાગુ 
પડે છે. નનવાની રોરડીમાંથી આ રોગ આ દેશમાં આવ્યો છે અને 
તેને અંગ્રેજમાં રેડરાટ કહે છે. ખેડૂતો આંહી તેને ગુરૂ કહે છે, 
રાર્‌આતમાં ટ્રીનીદાદ, મોરિસિયસ, કવીન્સલેન્ડ વિગેરે સ્થળોમાં વવાતી 
શેરડીમાં આ સડો ચતો. હવે આખી” દુનિયાપર વવાતી રેરડીને 
આ રૉોગ' લાચુ પડયો છે. બિહાર અને મદ્રાસમાંથી આ રોગ આપણા 
દશમાં આવ્યા છે ને નનડી રોરડીને આ સડે લાગુ પડે છે. ન 
રાગ લાગુ પડમાનાં ચિન્હો નીચે પ્રમાણુ છે:-- 
 શૈર્ડી બહારથી ન્નેતાં ત'દુરસ્ત માલુમ પડે છે, પણુ અ'૬૨ 
સડો હોય છે. તેથી શેરડીના દેખાવ ઉપરથી આ રાગ એળ'ખી 
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શકાતા નથી. પાષ્ી.:ગયેલી શેરડીના છેક મથાળાના પાંદડાં કરતાં 
નીચેનાં બે ચાર્‌ પાંદડાં સુકાએલાં નનેવામાં આવે ત્યારે આ રોગ 
લાગુ પડથો છેએસ સમજવું. પાંદડાંના ભાગ ' આસપાસથી સુકાઇ 
જાય છે અને કૂકત વચલી નસ લીલી રહે છે. અમુક વખત 
પછી બધાંય સાથેનાં પાંદડાં સુકાઇ ન્નય છે અને આગળને। ભાગ 
નમી ન્નય છે. મૃબતું કાંધ દરદ હોય અગર શેરડીને પાણી પુરતું 
પાવામાં આવતું ન હોય તોપણુ શેરટીનાં પાંદડાં સુકાય છે. 
એટલા પરથી રેડરોટનું દ2૬ લાગુ પડયું છે તે ન્નણુવું મુશ્કેલ પડે છે. 
એવું માલુમ પડે ત્યારે એવી શેરડીને કાઢીને ઉભી ફાડવી એટલે તેને 
રાગવાળા જાગ ન્નેવામાં આવે. શેરડી ઉભી પ્રાડવામાં આવે છે ત્યારે 
એક કાતળીથી ખીજ કાતળી સુધી ખે ગાંઠ વચ્ચેના શેરડીનો જે ભાગ 
હોય છે તેના વચલા ગર્ભમાં લાલ ડાધ ન્નેવામાં આવે છે. તે 
રીડરાઢ અગર તો શેરડીનો ચેર્‌ નામના દર્દથી ઓળખાય છે. 


રોરડીના ઉભા રેસાવાળા જ્ઞાગ હોય છે તે બધા જથ્થામાં 
આ લાલ ર૨ગ કાળાશ પડતો ન્નેવામાં આવે છે શરૃઆતમાં 
થાડા ભાગમાં તે ચાંઠા લાગું પડે છે અને ધીરે ધીરે 
આખો શેરડીને સાંઠો ખવાઈ સુકાઇ ન્નય છે. આગેર્‌ જેવા 
ધાબામાં મપ્યબિંદુ સફેદ હોય છે અને તેને ફરતા મૃત્યુ પામેલા 
જવડાના દરો ગોઠવાએલા હોય છે. રદોરડીનો રસ સુકાઇ ન્નય છે 
અને અંદરનો તમામ ભાગ કાળા ભુરો થઇ ન્નય છે. વળી શેરડી 
તોલમાં પણુ હલષ૪ી લાગે છે. એક જગ્યાએ આ ચેપ લાગુ પડયે 
એટલે ફેલાતો ફેલાતો આખી રોરડીને લાગુ પડે છે. કેટલીક શેસ્ડીમાં 
શોડા ભાગમાંજ ફેલાઈ તે અટકે છે. શેરડીનો લાલ જાગ થડીઆની 
પાસેથી થાય છે. કોઇ કોઇ વાર શેરડી ટુંકી રહે છે ને વધતી નથી 
અને ૨ગે ક્રીકી લાગે છે. તે ઉપરથી આ દરદ લાગુ પડયું છે એમ 
શતણી શકાય છે. આ રોગથી શેરડીને નીચે પ્રમાણેનું નુકશાન લાગે છે. 

(૧) પેદાશ એછી આવે 


દૃ૪ 
(૨) રસમાં ખાંડનો ભાગ થોડે થાય છે. 


મા રોગ કેવી રીતે શેરડીના વાવેતરમાં વધતો ન્નય રુ તે 
રૈ।ધી કાઢવું સુશ્ક્ેલ પડે છે. શેરડી લગભ્રગ પાકવા આવે છે ત્યારે 
તેના ગાંઠા પાસેથી આ ૬૨૬ લાગુ પડે છે પાંદર્ડૉ નનેવાથી આ ગેર્‌ 
શગ શૈરડીની અંદર જેવામાં આવતો નથી. તે ઉપરથી એમ તો 
સાબિત થાય છે કે પવનની સાથે આ જતુએ। ભળીને ખીજ શેર- 
હીને લાગુ પડતા નથી. જમીનમાંધી આ કોઈ જુગના જ'તુઓ લાથુ 
પડતા હોય તો તે પણુ જણાયું નથી એટલે આ રગ કૂક્ત ખીની 
રૈર્ડીનું વાવેતર કરવા છરીથી કટકા કરવામાં આવે છે તે વખતે 
આવા રોગ વાળી શેરડી તપાસ્યા વીના વવાય છે તેથીજ આ ગેર્તોા 
રોગ લાગુ પડે છે. 

ઉપાય. 


આ રોગનો કળઇપષ્ણુ ઉપાય નથી પરતુ ૬૨ વરસે શેરડીનું ખી 
વાવવામાં આવે તે વખતે સ ભાળપૂ્વક દરૅક બીના કટકા તપાસીને 
ત'દુરસ્ત વાવવામાં આવે તો આ રોગ સમુળગાો એક ખે વરસે 
નાશ પામે છે. જમીન શેરડી વાવવા લાયક કરવા ઉત્તમ ખએડ 
કરવી તેમજ ખાતર પષ્ુ સાર્‌ ગળતીયું વાપરવું. નિદામણુનું ખડ 
પૃષુ થવા દેવું નહે તેમજ રોગ વગરતી શેરડીનું ખી વખતો 
વખત તપાસીને વાવવામાં આવે તે આ રોગ લાગું પડતો. નથી. 
રોરડીના બીના કટકા ખેઉ છેડેથી તપાસવા. સફેદ ગના જરા પણુ 
રાતા કે કાળા ગધ વગરના હોય તેજ વાવવા અતે વહેમ પડતા 
લાગે તે દૂર કરવા કાઇ પણુ ન્નતની શેરડીના વાવેતરને આ રોગ 
લાગુ પડયો હેય તો તેનું રેટુન વાવેતર કરવું નહિ. કારથુ કે રેડુન 
વાવેતરથી આ રોગ જરર લાગુ પડે છે. આખી શેરડી સુરત જછહ્ામાં . 
વાવે છે તે નહિ વાવતાં કટકા કરીને આવા રોગથો બચાવવા વાવવી 
સિવાય બહું પાણી પાવાથી અતે જમીનમાંથી પાણી જવા 3 હવા, 


ક્્પ 


અજવાળુ, ગરમી તથા પાણી નીતરીને ન્નય એવાં ૨જકણુા ન હેય 
તાોપણુ આ રોગ લાગુ પડે છે. માટે ચિકાશવાળી જમીનમાંથી 
વરસાદનું તેમજ પાળા વાટે આવે તે પાણી વહી જવાનો રસ્તો અથવા ગટર 
કરવાં જનેઇએ. સાધારણુ અક્કલથી જણાય એવું છે કે બહુજ નીચી જમીન 
હોય અને તેમાં વરસાદ વિગેરેનું પાણી ભરાઇ રહેતું હોય તો તેવી જમીન- 
માંના શેરડીના વાવેતરતે આ રેડરાટ ક ગેરૂનો રોગ લાગુ પડે છે. 
માટે જે ખેતરે બહુજ નીચાં હોય ને જેમાં પાણી ભરાઇ રહેતું હોય 
તેમાં શેરડી વાવવી નહિ. આ સબધી બેદરકારી બતાવવામાં આવે 
છે તો આવા રોગથી શેરડી જરર બગડે છે. 


સ્મટ--રાગ વિષે:--શેરડીના છુગના રોગથી આ રગ તરત 
જૂદો એળ ખાઇ આવે છે. તે ખે નનતના રોગનું નામ જણુવાની કાંઇ જર્‌૨ 
નથી. શેરડીની સાથે મૂળમાંથી એક કોરડા જેવો લાંખો લીલો સોટા 
નીકળે છે, તેમાં કાળી મેશ જેવા ગનો ભાગ હોય છે. તે ઉઘડે 
છે ત્યારે તેમાંથી કાળી %ગવાળા રજ બધી શેરડીને ઉડે છે. પછી 
તેમાંથી એવા અનેક સોટા પેદા થાય છે. આ કાળી ૨જ રૂપાજેવાં 
ખીસાં ઢકાએલી હોય છે. તે બી પાકે છે ત્યારે ખુલ્લી “નય છે અને 
તે ૨જ પવનથી ઊડે છે. શેરડીમાંથી જે ફટ ૪ુટીને તેમાંથી નવી 
રોરડી થાય છે, તે ખધીને આ લાગુ પડે છે. આ રોાગવાળી શેરડીના 
રસમાં ખારનો જ્ઞાગ ધણાજ થોડા હોય છે. તેથી તે નકામી ન્નય 
છે. ખીની શેરડીને આ કાળી ૨જ લાગુ પડી હોય છે; અને તેવીને 
તેવી વાવવામાં આવે છે તા તેના ખીસાં પણુ આ રોગ લાગુ 
પડે છે. 


માંજરી ફાર્મમાં તપાસ કરતાં જણાયું હતું કે ત્યાં વાવેલી 
આતી રેરડી આવા રેોગવાળી આવી ગયેલી ને વાવ્યા પછી 
ચાર મહીનાની મોરી થળ કે તુરત આ સ્મટ આગીયાનો રોગ માલુમ 
પડયે; અને ત દુરસ્ત શેરડી ઉપર આ રોગ નવ મહીને લાચુ પડયાનું 


હદ 


“ણુવામાં આવ્યું હતું. બીની સાથે આ આગીયાનાં બી આવેલાં તેથી 
નાની શેરડીને પષ્યુ આ રોગ લાગુ થયો હતો. ન્યારે આગીયાના રોપા 
મોટા થયા, ત્યારે તેમાંથી નવાં કાળી ૨જવાળા બી ઊગ્યાં. તેથી 
એ રોગ એટલે મોડે લામુ થયો. જે વખતે તે નાતી હોય છે, ત્યારે 
આ આગીયાના ખીમાં બરોબર જવન હોવું નથી ને તે મૂડદાલ જેવા 
રહે છે. બે, ચાર મહીના પછી એમાં જીવન આવે છે, એટલે મોટી 
શેરડીને તે તુરત લાઝુ થાય છે. આ આગીયાનોા નાશ કરવા માટે 
'ઓર્ડાો મીક્ષચરમાં શેરડીના ખીના કટકા ઝખોાળી રાપવાથી આ રોગ 
લાગુ થતો અટકે છે. સામાન્ય રીતે આ અંગારીયાથી શેરડીને બહુ 
નુક્સાન ચતું નથી. અમુક ન્નતની ગેરરી ભેળાજ આ છેડ ઉગે છે. 
જે શેરડી પાતળી રહે છે, તેના ભેગો આ છેડ ઊગી નીકળે છે અને 
તેને ફમન્ને2 કરી નાંખે છે. પુડીઆ નનતની શેરડીમાં આ અંગા- 
રીયાતો છોડ ઊગે છે. 

ઉપાય--વાવતા પહેલાં ખોર્ગો મીક્ષચરમાં શેરડીના ખીના કટફ! 
ખાળવા, અને એ અગારીયાના છોડવાને ખેતરમાંથી શોધી કાઢી 
બાળી નાંખવા. એ સિવાય તે માટે ખીન્ને કાઇ ઉપાય નથી. રાતડીયા 
નામનો એક બોન્ને રોગ શેરડીને લાઝુ પડે છે. તેનાથી પાંદડાં રાતાં 
થાય છે. શરૃઆતમાં ઈંડાના આકારતું લાલ ચાડુ' પાંદડામાં થાય છે, 
અને ધીમે ધીમે તે સોટું થાય છે. તે રાતો! ડાધ ઇચના ત્રીન્ન ભાગનો 
હોય છે અને ઇગચના આઠમા ભ્રાગને। લાંબો લિસે।ટો થાય છે. ભુરા 
ર ગતે ડાધો મટીને પછી તેમાં છિદ્દો થાય છે અને તે પાંદડાંની 
નીચેની બાજુમાં થાય છે. પાતળી રૈરડીને આ રોગ લાગુ પડે છે. 


સી. માોલીસનની શેરડીના વાવેતરની રીતે- 


ઉષ્ણુ દેશોમાં તેસજ હિ'દુસ્તાનમાં શેરડીનું વાવેતર થાય છે. 
મુબઇ ઇલાકામાં ૬૦ હનનર એકર જમીનમાં વર્ષોવષ શેરડી વવાય 
છે. સતારા, બેલગામ, પુના અને નાશિક જીલ્લામાં તથા કાઠિયાવાડ 
અને ચુજરાતમાં શેરડી ધણી વવાય છે. 


૬૭ 


ન્તે પાણી પાવાને પુરતુ સાધન હોય તો ગમે તેવા જમાનમાં રોર- 

હીનું વાવેતર કરી રાકાય છે, પણુ જમીનમાં પાણી મરું ન હોય 
એવી તે જમીન હોવી નેપઇએ. જે જમીનમાં પાણી મરવું હોય જે 
જમીનમાં શેરડી થવાની આરા રાખવી નહિ. 

સાધારણુ દળવાળી ગમે તે #નતની જમીન હોય પણુ તેમાં 
પાણી મરતું ન હોય તો તે જમીનમાં શેરડી ચ૪ શકે છે. 

શેરડીની જાત--રોરડીની ખે મુખ્ય ન્નત છે. (૧) ન્નડી, ધર્ણુ, 
રસવપ્ળી ને પોચી ન્નતતી રોગ્ડી જેને ધણું પાણી પાવું પડે છે. 


(૨) પાતળી, ઘણી સખત, થોડા ૨સવાળી જેને થોડું પાર્યી 
પાજું પડે છે. તેની કાતળી લાં” હોય છે. 


પા જમીન હેય તેમાં પહેલી ન્નતની શેરડી ખેડવી સહેલ 
પડે છે. અમદાવાદ, વસઈ, થાષ્ા, ખેડા, વડેદરા અને સુરત 
૬૪ટલામાં કી જમીનર? શેરડી ધષણીજ સરસ ચાય છે. રેરડોનક 
વાડપટામાં બીન્ને મોલ જેવો કે આદુ, હળદર, સુરષુ, શકરીયાં, 
રતાળ, બટાકા, મગદ્‌ળી, કેળ અને સોપારી વિગેરે વાવે છે. આવાં 
વાવેતર ન્યાં શેરડીને વાડ કર્યેર હોય તે જમીનમાં કરવાને! રિવ)” છે. 


સુરત જલ્લામાં ડાપવાળો જમીન ઉષરાંત કાળી જમીનસ 
પણુ રડી વાવે છે. તે જમીન ભુરા કાળાં ર્‌ંગતી હોય છે. તેની 
ઉડા જ છુટ હોય છે. તે જમીનની અંતરભાંય પીળા 2'ગતી 
માટીની “કે જેમાં રેતી, ચુત), માટી વિગેરે મળેલી હોય છે, તેતી 
બનેલી હોય છે. અતરભૂમિમાંથીદી પાણી સોંસરવું થઇને ચાલ્યું' જાય 
એવી તે હોય છે. ખેતરને ચારે તરફ પાળે ખાંધીને કમોદ વધ્વ- 
વાની જમીનમાં પણ રેરડી વવાય છે. એકજ જમીનમાં ૪ થી ૬ 
વરસને અતરે શેરડીનું વાવેતર ફરીને થાય છે. જરા ઉંચી અતે 
સુકી જમીનમાં પષુ શેરડી વાવવામાં આવે છે. ન્નડી, ડડણુ 
અને પોચી એેઉ ન્નતની રર્ડી આવી જમીનમાં વવાય છે. . આવી 
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. રીતે ખેઉ ન્નતનો શેરડી આ ન્નતની જમીનમાં વવાય છે. આવી રીતે 
એઉ ન્નતતી શેરડી વાવવામાં આવે છે ત્યારે પોચી ન્નતની ન્નડી 
| શેરડી વચ્ચે અને પાતળી ક૬ઠડેણુ ન્નતની રેરડી ફરતી 
ને શેઢા પાળા તરક વાવે છે. આમ વાવેતર કરવાતું ઝરણુ એવુ 
મનાય છે કે શિયાળીયાં કડણુ સેરડી આડી વાવી હોય તે! વાડની 
અદર પેસીને પોચી શેરડી ખાવા જળ શકે નહિ. 

રાતી રેરડી કઠેણુ તથા મીઠી થોડી હોવાથી શિયાળીયાં તે 
ખા૪ જતાં નથી; પણુ અંદરના ભાગમાં પોચી શેરડી ખાવા ન્નય 
છે. એટલા સાટે ફરતા શેઢામાં રાતી ટ્ડૅણુ શેરડી વાવ્યાથી શિયા- 
ળીયાં પોચી શેરડી ખાવા માટે અંદર ઘુસી શકતાં નથી. 

દક્ષિણુ મહારાષ્ટ્રમાં પણુ સુરતની રીતે ખેઉ ન્નતની શેરડી 
ઉપરની રીતેજ વાવવાનેો રિવાજ છે. સુરત જીલ્લામાં શેરડી વાવવાની 
જમીન ધણી જન્નતની છે. ત્યાં વરસાદનું સરાસરી પ્રમાણુ ઘષ્દું એછું 
- વધવું છે. એટલે ત્યાં આઠ ન્નતની શેરડી વળાય છે. દક્ષિણુ મહા- 
રાષ્ટ્ર દેશમાં સુરતની ૭ ન્નતની રેર્ડી વવાય છે. તે પણુ તદન 
જુદી જતની વવાય છે. બાકીની ખે નનતની શેરડીનો રગ તો એવે 
છે'કે મુ'બઇ પલાકામાં બીન્ન જભ્નાગોમાં વવાતી શેરડીને તે શેરડી બીલકુલ 
મળતી આવતી નથી. આ ખેઉ ન્નતની રેરડી ઉપરના ૨ગ મેલો 
કહેવાય છે; એટલે તે મેલા રગની શેરડીથી ઓળખી શકાય છે. 

દક્ષિણુ મહારાષ્ટ્રમાં નીચી લેવલમાં આવેલી રાતા ભુરા રગતી 
મેરમમાંથી થયેલી જમીનમાં તથા ડાંગરની જમીન અને બગી- 
ચાતી અને ન્ન્યાં કાયમ ખકાલુ* કે ઝાડપાનને પાણી પાવાનું મળતું 
હોય તેવી જમીનમાં વવાય છે. સહૅજ કાળી અને 
ઉપર જણાવેલી ન્નતશ્નતની જમીનમાં દર પાંચ વરસને અ તરે 
રેરડીનું વાવેતર ૩રવાનો રિવાજ છે. આ દેશમાં જે અમુક ૨ ગની 
શેરડીનું વાવેતર કરવાનો સામાન્ય રિવાજ છે, તેની કાતળી ઉપર 
લીલા અતે ન'ખબુવા રાતા રગના લીટા હોય છે. પુના જલામાં નીશા 
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નદીની ખીણુ છે. તે ભાગની જમીનમાં તથા ખાનદેશમાં આ ન્નતની શેર- 
ડીનું વાવેતર થાય છે. ઉપર લખેલા 8ૈકાણા સિવાય મુ'બઇ ઇલાકાના 
બનન કોઈ પણુ ભ્રાગમાં એ શેરડીનું વાવેતર થતું નથી. દક્ષિષુ 
મહારાષ્ટ્ર દેશમાં શેરડીનું વાવેતર કરવાની સામાન્ય રીત છે, 
તે બીન્ન ભાગના જેવી ન્નેવામાં આવતી નથી; તે તદન જુદા 
મકારનતી છે. 


પુનાની પડોશમાં કાળમીંઢ પત્થર જે હવાપાણીથી ગળી ગચેો 
હોય તેમાંથી થયેલી કાળા રગની જમીનમાં શેરડીનું વાવેતર 
કરે છે. તેની ઉડાણ રા થી ૩ કુટની હોય છે, પણુ તે ખેડવામાં કઠણ 
પડે છે. તેની નીચે મોરમ હોય છે, તે મોરમ ચુનાવાળા પત્થરનાં 
રજકણો, સમાવે છે, તેમાં થઇને પાણી સૉંસરવું ચાલ્યું ન્નય 
છે. આવી જાતની અ'તરભૂમિ ખેઉ ન્નતની શેરરી વાવવા સાટે કુદરતી 
રીતે નાલાયક છે. કા૨ણુ કે તેમાં પવાય તેટલું પાણી તળીયાં સુધી 
જને પાછું ચાલ્યું નનય છે, ને જમીનમાં મરળું નથી. પુના પાસે ફકત 
પુ'ડ્રીયા ન્નતની શેરડી વવાય છે. આ શેરડીની ન્નત સારી છે અને 
બીજી જે શેરડી વવાય છે, તેના કરતાં ચઢિયાતી નહિ તે! બરોબરી 
તો કરે છે. તેમાંથી ગોળ સારે નીકળે છે. 


રેરડી બાર માસ સુધી જમીનમાં રહે છે. કેટલીક શેરડી બાર 
માસ કરતાં ઓછી સુદ્તમાં પાી જાય તેવી હોય છે. જે શેરડીને 
તુર્ત અસર થાય તેવું ખાતર નાખ્યું હોય તો અગિયાર મહીને 
રોરડડી પાકી જાય છે, પણુ ને શેરડીને હળવે હળવે અસર થાય તેવું 
ખાતર નાંખે તો બારને બદલે તેર માસે તે શેરડી પાકે છે. જેટલુ 
ખાતર રૈમરડીના વાડને એક સામડ્ટું નાખવું હોય તે શેરડી વવાય 
ત્યારથી પાકી ન્નય ત્યાં સુધીમાં થોડે થોડે અતરે નાખ્યું હોય તેશ 
ઉપજ ઘણીજ સારી આવે છે. રોરડી વાવ્યા પહેલાં એકસામડું 
"ખાતર નાખ્યું હોય તેના કરતાં આથી વધારે ફ્રાયદો થાચ છે. 
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આગલા વાવેતરની શેરડી થડીઆં રાખીને વાઢી હાય તેમાંથી 
ઔજે વરસે જે રોરટી ફુટી ઊગી નીકળે છે, તે શેરડી નવી વાવેલી 
રોરડી કરતાં વહેલી પાઝીને તૈયાર થાય છે. 

પુના પાસેતી જમીનમાં માર્ચ, અગર એપ્રીલમાં વાવલી રોરડી 
“ જેતે નહેરનું પાણી પાવામાં આવે છે, તે ૧૮ માસ સુધી રહેવા દેવામાં 
આવે છે. મતલબ ' ખે ચે(માસાના વરસાદને લાભ તેને મળે છે. 
ઘણી વાર આવી રીતે શેરડીનું વાવેતર ડરતા નડે મળે છે; જે કે 
દક્ષિષુની રેરડી ઉતરતા પ્રકારની થાય છે. પણુ સામાન્ય ગોળની 
ડિ'મત હોય તે કરતાં પ૦ ટકા વધારે કિંમત તેગાોળની ઉપને છે. 
તેથી હલજઝી શેરડીને લીધે જે તુકસાન થાય છે તે તેના ગોળની કેમત 
વધારે આવવાથી વળો નય છે. નહેરના પાણી ને પીતને। દર પણુ વધારે 
પડતો નથી. તેમજ બીજી વધારે પડતું ખર્ચ પણુ થવું નથી. જુદે 
જીદે ઠેકાણુ જુદી જુદી ત્ઠતુમાં શેરડી વાવવામાં આવે છે. અમદા- 
વાદ, ખેડા અને વડોદરામાં મે ક જૂન માસમાં રોરડી 
તન્ષસ છે. ત્યાંની જમીન રેતાળ નતતી છે. આ નનતની જગમૌૉનમાં 
ઉધળ સેરડીને ધણુ નુડસાન ડરે છે. તેમાં પણુ શેરડી નાની હોય 
ત્યારે બહુજ નુક્સાન કરે છે. ચોમાસામાં ઉધઈ શેરડીને બહુ 
નુંકસાન ડ*તી નથી. કારણુ કે ચોમાસામાં જરાયત ન્નર, બાજરા 
વિગેરૅની ખડ અને બીજી વનસ્પતિ જમીનમાં ઉગેલી હૉય છે, તે 
ઉધઈ ખાય છે. તે ધણા વિરતારમાં ફેલાઇ ન્નય છે એટલે શેરડીને 
જૂક નુક્સાન કરે છે. વાસ્તે મે માસમાં રેરડી વાવી હોય તો તે 
નાની હોય ત્યાં સુધીમાં ચોમાસું આવી ન્નય છે; એટલે ઉધદથી ઝાઝું 
નુકસાન થતું નથી.' સુરત તથા દક્ષિણ મહારાષ્ટ્રમાં શેરડીનું વાવર 
નવેમ્બર અને ડીસેમ્બરમાં થાય છે. પણુ ડ્રેબ્રાઆરી માસ સુધી 
રેર્ટીનું વાવેતર ચાલે છે; પુના જલ્લામાં ડ્રેહાઆરી અને માર્ચ 
માસ રોરડી વાવવા માટે ઉત્તમ ગણાય છે. દેશના હવા, પાણી ને 
નજમોન તયા વાવવાનાં રિવાજ ઉપર પણુ રોરડીના વાવેતરનો 
આધાર રણે છે. 
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સામાન્ય રીતે શેરડી વાવવા માટે ઉનાળા સિવાય દરેક ત્રડતુ અતુ- 
જૂછી સમજવી. ફક્ત ઉનાળામાં વાવવી નહિ. કારણુ કે શેરડીમાંથી 
જે ફુંટ ચાય છે, તેના કુમળા ફષુગા તાપથી બહુ છના પામી સુકાઇ 
“તય છે. ઉનાળાના તાપથી જે શેરડી બગડ છે તે પાછી કાઇ રીતે 
સુધરતી નથી. 


વડાદરામાં શેરડી વાવવાનો રોત. 


અહિ શેરડીના સાંઠાના કટકા કરી વવાય છે. ગુજરાતમાં 
તા કોઇ જગ્યોએ આખી શેરડી પણુ વવાય છે. 


શેરડીના સાંઠામાંથી વાવવાના કટકા અકેક કુટ લાંબા, ત્રણુ 
આંખ વાળી કાતળી રહે એવા કરવા. એવા ત્રણુ આંખવાળા કટકા 
૧૫ થી ૧૮ ઈચ લાંબા હોય છે. શેરડીનું ખી વાવવા અગાઉ કયારા 
પાળા બાંધી તેયાર કરવા. ત્રણુથી ચાર ઈચની ઉ'ડાઇએ કયારામાં 
ગેરડીના કટકા ૪ થી ૬ ઇચ અંતરે કોદાળીથી ખાડો કરીને વાવવા. 
દરેક ખાડામાં એક કટકા વાવવા. ક્યારામાં બધા ખાડા સીધી 
હારમાં કરવા. ન્યારે શેરડીના કટકા વવાય ત્યારે સંભાળપૂર્વક 
તેના ઉપર મારી વાળી દેવી. દરેક હાર ૪ થી ૬ ઈચ એક ખીન્નથી 
દૂર રાખવી. કયારા બીલકુલ નીચા ઉચા ન કરવા પણુ તે સપાટ કરવા 
જેઈએ. વડોદરામાં શેરડી આ રીતે વવાય છે. ઉપર સ્ુજબ શેરડી 
વાવીને તુરત તેને પાણી પાવું. કટલીક વખતે એક કટકાતે ખબદલે 
રોરડીના ૩ થી ૪ કટકા એક ખાડામાં વાવવામાં આવે છે. તે ખાડા 
૬ તસુ ઉડા ને ૧૨ થી ૧૫ તસુ ચોરસ હોય છે. દરેક ખાડો બખ્બે 
કુટને અંતરે કરવો. આવી રીતે શેરડી વાવવાથી શેરડી જથ્થામાં 
ઊગી નીકળે છે. એટલે પવન જ્ેેરમાં વાતો હોય તોપણુ તોફાનન 
ચી તે ઈન્ત પામતી નથી. વળી તેતે સુકા પાંદડાથી બાંધી 


લેનામાં આવે છે તો શિયાળીયાં ને ભૂંડ તેને ખાવા પણુ પાચતાં 
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નથી. જે ક્યારામાં શેરડી જથ્થામાં વાવી હોય છે, તે કયારા સપાટ 
રાખવા ન્નેઇએ. 


મહારાષ્ટ્રમાં શેરડી વાવવાનો રીત. 


દક્ષિણુ મહારાષ્ટ્ર દેશમાં શેરડીવાળી જમીનને ખાતર નાખી 
તૈયાર કરી તેમાં હળથી ચાસ તે પાળા કરે છે; બાદ પાણી 
પાય છે. પછી શેરડીના કટકાને પગ વતી દાખીને વાવે જે. 
જ્યારે શેરડીને પાયેલું પાણી સૂકાઇ ન્નય છે ત્યારે હળવા હળથી 
પાળી ભાંગી નાખે છે ને તે જમીન સરખી સપાટ કરી શેરડીના 
કઢેકાને ઢાંકી દે છે. તેથી જમીન સરખી ને સપાટ થાય છે. 
શેરડી જ્યારે ઊગીને સમી થાય છે, ત્યારે ફરી હળ હાંકીને નીકો, 
પાળા વિગેરે કરે છે. એટલે પાણી નીકો દ્દારા પાવામાં આવે 
છે. તે નીકો! ડરતાં માટી નીકળે તેના પાળા ફરે છે. આ નીક 
થાયા વખત માટે પાણી પાવાને કામ લાગે છે. બાદ ટ્યારા કરી 
નયામિત પાણી પાવામાં આવે છે. પણુ નને શેરડી કઠણુ જાતની 
હોય તો પાણી થો નેદએ છીએ. તે વાવી હોય છે તો કયારા 
સપાટ રાખવામાં આવે છે ને શેરડીને ફ્રતી માટીની પાળ ડરવામાં 
આવતી નથી. તેથી શેરડી પાણી ઉત્તમ રીતે પી શકે છે. તે રીતે 
ખેડૂત પાળાની સગવડ કરે છે. આ રીત વખાણવા કે 
ગહણ્ુ ડરવા લાયક નથી. પણ્‌ જે પાણીતી કરકસર માટેજ આ 
રીતે પાણી પાવામાં આવતું હોય તા સપાટી ઉપર ખડ પાથરી 
દઇને તેના ઉપર ઝીણી મારી પાથરી દેવી. એટલે જમીનમાં 
ઉભનાશ રહેશે તે પાણી થોડું પાવું પડશે. 


ધાર્વાડમાં રોરડી વાવવાની રોત. 


ધ્રારવાડમાં રોરડી નીચેની રીતે વવાય છે. હળથી ડરેલી 
નીદામાં શેરડીના કટકા વાવે છે. દરેક કટકા ૩ થી ૬ તસુ છેટે 
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વાવે છે. તે ૧ર થી ૧૫ તસુ લાંબા હોય છે. ફેબઆરીમાં 
શેરડી વવાય છે ને તુર્ત વાવીને પાણી પાય છે. રીરડીના 
કયારા બીલકુલ બાંધતા નથી. પણુ પાણી વાળતી વેળાએ ખોબા 
ભરીને ખાતર દરેક કટકા ઉપર નાખે છે. પહેલું પાણી પાયા પછી 
તે સુકાય છે એટલે હળથી નીક્ા, પાળો કરે છે. પણુ તે નીકો, પાળી 
શેરહીની ષટ થયા પહેલાં કરે છે. પાળીમાં શેરડીના કટકા ઉગે છે 
તેને નીકો દ્દારા પાણી મળે છે. જેટલું ખેતર લાંછું હોય તેટલી 
નીંકા લાંબી કરે છે. તે ખીલકુલ સપાટ કરે છે તે સ્લોપ-ઢોળાવ 
જર્‌ા પણુ રાખતા નથી. ન્યારે આખી શેરડી વાવી હોય છે ત્યારે 
ભારે હળ ન્નેડે છે ને તેના ચવડામાં કાણું હોય તેમાંથી 
સાંસરવા વાવવાને! સાંઠો કાઢતા ન્નય છે ને હળથી થતા ચાસસાં 
વાવે છે. તે આશરે ૭ પંચ ઉચી ચાસમાં વવાય છે. ઢળ ઢાંકનાર 
પછવાડે એક માણુસ ચાલે છે. હળમાંથી તે રોરડી જેવી નીકળતી 
ન્તય છે તેવી તેના ઉપર પગ મૂકીને જમીનમાં કચરીને ખેસાડતોા 
ન્નય છે. એક એકરમાં ૭ હાથ લબાઇના શેરડીના સાંઠા આશરારે 
૨૫૦૦ વવાય છે. 


આખા સાંઠા વાવવાતી રીત નિઃશંક સોથી વધારે ફાયદા 
વાળો છે; પણુ તે ધીમી છે. એમાં ઘણી ચતુરાઇ વાપરવી પડે છે. 
પણુ મારા સમજવા પ્રમાણે એ રીત સારી નથી. કારણુ હળ 
સાંસરવા સાંટા કાઢતાં આંખા જતી રહે છે ને બધી આંખમાંથી જટ 
ચતી નથી. સુરત જકલ્લામાં આ રીતે શેરડી વાવે છે. નને વાવવાનું 
છળ ચાલતાં ચાસ સીધા પડે તો દર ચાસ વચ્ચે ૨૦ થી ૨૪ તસુને 
માર્ગ રહે છે. એટલે અતરે રોરડીની હાર થાય છે. વાવી રલ્યા 
પછી ખેતરને સપાટ કરે છે. તે પછી થોડો વખખત સુધી પાણી પાવાને 
છીહ૭ર્‌ા કયારા બાંધે છે. બાદ પુરહું પાણી પાવામાં આવે છે. પાણી 
સુકાય ત્યારે હળવા હળ હાંકી પાછી જમીન ૩ તસુ ઉંડી ઉખેડી 
નાખે છે. હલકા હળની ઉડાઇથી જમીન જેટલી ઉખેડાય તેના કરતાં 


૭૪ 


વધારે ઉડી સેરડી વાવેલી હોય છે, એટલે તેને અડચણુ આવતી નથી. આ 
પ્રમાણે બેવખત હલકું હળ હાંકી શેરડી વાવેલું ખેતર ઉખેડી નાખવામ 
આવે છે. આ પ્રમાણે કરવાનું કાસ્થુ એટલુંજ કે નિદામણુ ઉગે 
નહિ અને જમીન હવા, ગરમી ને ઠંડક રહે એવી સરખી થાય છે. 
જ્યારે શેરડી %ટી નીકળે છ્ે ને હારમાં દેખાય છે ત્યારે તેની ફરતી 
મારી ચડાવી પાળી બાંધી પછી કયારા બાંધે છે. વાવ્યા પછી 
બે 'ક દોઢ માસે ખીજ પાણી પાવામાં આવે છે. આ પ્રમાણે- રૈરડી 
પાછીને તૈયાર થાય ત્યાં સુધી ૧૨ થી રપ વખત પાણી આપવામાં 
આવે છે. તેથી વધારે પાણી આપવામાં આવતું નથી. પાળી કરેલ 
ખેતરમાં શેરડી વાવી હોય તો ફકત ૮ વખતજ પોણી દેવામાં આવે છે. 


કાળી ઉટી જમીનમાં શેરડી વાવે છે. કારણુ તેમાં 
ભિનાશ વધુ વખત રહી રકે છે. તેથી રોરડી સારીયાય 
છે. આવી સારી માટીની જમીન ટારી હોય તોપણુ ખે માસ 
પછી ખીજાં પાણી તો શેરડીને સાધારણ રીતે પાવાનો રીવાજ 
ચાલે છે. જ્યાં ધોળી પોચી શેરડી ગમે તેવી ભિનારા ન્નળવી 
શાખે એવી જમીનમાં વવાતી હોય તો શેરડી સારી ઉગી જાય ત્યાં 
સુધી તેને થાઇ થોડું પાણી પાવું ન્નેઈએ. 

ને જમીન ભિનાશ ન્નળવી રાખવામાં સારી હોય તો તેમાં 
રારડ્ડી ઉડી વાવવાથી ફાયદો યાય છે. રેરડી ઉડી વાવવાથી તેનાં 
મૂળીઆં ઉડાં ન્નય છે અને શેરડી મજખુત રીતે ઉભી રહી શકે 
છે તે તોફાની પવન વિગેરેથી તેને કાંઈ નુકરાન થડું નથી. 

કઠણુ કરાળ જમીનમાં શેરડી નન ઉડી વાવે તો તેને %ટ- 
વામાં અડચણુ આવે છે ને બધીમાંથી કેટલીક તો %ટતી નથી. . 

ગ્રોરીશીયસમાં રોરડી વાવવાની રીત. 


શેરડી વાવવાની યાંની રીત સૌથી સરસ છે. પણુ ખેડવામાં 
ચોડી મહેનત પડે એવી જમીનમાં આ રીતનું વાવેતર ફાયદો કરે છે. 
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દરેક બાજુએ ત્રણુ જટ લાંબો અને એક %ટ ઉડા એમ ખાડા 
કરવા. દરેક ખાડામાં શેરડીના ૨ થી ૪ કથ્કા વાવવા અને તેના 
ઉપર સભાળયો મારી ઢાંકી દેવી. બહુ ઉડા ખાડા કર્યા હોય તો 
માટી ઢાંકતી વખતે ન્યાં સુધી છુટ યણં ગેરડી બહાર ન દેખાય 
ત્યાં સુધી જમીનની સપાટી બરોબર મારી ઢાંકવી નહિ. ત્યારબાદ 
કયારા બાંધીને પાણી પાવું જેધએ. દર ચાર કે છ વરસે એની એ 
જમીનમાં શેરડી વાવવાનો રિવાજ મુંબઇ ઈક્ઞાકામાં છે. ફ્ક્ત પુના 
જહ્ષાસાં એની એ જમીનમાં શેરડી પછી શેરડીનું વાવેતર વરસે 
વરસ ચાલુ થાય છે. ખીજે “કાઇ ઠેકાણે એ પ્રમાણે થવું નથી. તેમ શેરડી 
કાપીને તેના ટુઠામાંથી શેરડી %ટવા દઇ શેરડીનો વાડ કાયમ રાખવા 
પણુ પુનામાં રિવાજ છે. તે રેઢુન વાવેતર કહેવાય છે. એક વરસ જ 
રેડુન વાવેતર રાખવું. પછી રેડઠઠુન વાવેતર રાખવાથી શેરડીની 
સારી ઉપજ આવતી નથી, કારણુ “ક વખતોવખત શેરડીમાં નિદા- 
મણુ ઉગી નીકળે છે. તે રેઢઠુન વાવેતરમાંથી કાઢવું મુસ્કેલ પડતાં 
રેરડી સારી થતી નથી. એ મુખ્ય કારણુ છે. પુના જક્લામાં 
રેઝુન શેરડીનાં એ વાવેતર કરે છે. પહેલી વારના વાવેતરને ખાતર 
થોડું દેવામાં આવે છે ને બીજી વારના રેડુનને તેના કરતાં પણુ થોડુ 
આપવામાં આવે છે. રેડઠુન શેરડીના વાવેતરની શેરડીમાં ખાતરનું 
ખર્ચ જૂજ લાગે છે. તેથી વાવનારને નફે રહે છે. 


પહેલ વહેલાં શેરડીનો વાડ કર્યો હોય તેમાં જે ખર્ચ થયું 
હાય તે ઘણું હોવાથી તેમાં નફો થોડો મળે છે. પણુ પહેલાં રેડુન 
વાવેતરમાં થયેલી શેરડીના વેચાષ્યુથી ધણુ ફાયદો મળે છે. બી, ખાતર,. 
ગોડવુ' વિગેરે ન્નતનું ખર્ચ પહેલા વાવેતરમાં વધુ લાગે છે. ખીજે 
વરસે એતું એ વાવેતર રાખી શેરડી ઉગાડવામાં આવે છે, તેથી 
ઉપરનું બી વિગેરેનું "ખર્ચ થતું નથી. એટલે પહેલા વરસ કરતાં 
પહેલા રેડુન વાવેતરમાં ઘણુ નફે રહે છે. 
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૭૮ 
પુનામાં રીરડી વાવવાની રીત. 


પુનામાં નહેરમાંથી પાણી પાળ્ને શેરડી વાવે છે. થોડા માસ સુધી 
તે જમીન પડતર રાખે છે. બાદ તેમાં શણ વાવી ફલ આવ્યા પહેલાં 
તેને ખેડી નાખે છે. તેનું લીલું ખાતર થાય છે. શષ્મુ વાવી ખોદી નાખ- 
વાથી શેરડીને બહુ ફાયદ્ે થાય છે, એવી ત્યાંના ખેડૂતોની માન્યતા 
છે. વળી કળથી વાવીને પાડી નાંખવાનો રિવાજ છે. શેરડી વાવતા 
પહેલાં ભાંયશીંગ વાવીને ખખાતર ખૂબ નાખ્યા બાદ એજ ખેતરમાં 
મેરડી વાવ્યાથી તે સારી થાય છે, એમ પુનાના ખેડતો! માને છે, 
પુના તરફની શેરડીનુ' વાવેતર સૌથી ઉત્તમ પ્રકારનું ગણાય છે. તે 
વાવવાની રીત નીચે પ્રમાણે છેઃ-- 


જ'ીનઃ--માટી તયા રેતીના મિશ્રણુ વાળી જમીનમાં રેર 
વાવવાથી તે સારી થાય છે. 

ખાતર્‌ઃ:--રાખ્‌ અગર કળથી વાવીને ફલ આવે કે તુરત 
પાડી નાખી ખેતરમાં ખેડી ભેળવી દેવી. એ ન્નતનું ખાતર સૌથી 
ઉત્તમ છે. જૂન અગર જુલાઈમાં શણુ અગર કળથી, વાવવી. 
૬ર એકરે પાણા બે મણ રાણુ યા કળશીનું બી વાવવા માટે લેવું. 
શ॥ ' ૭ ફુટની ઉંચાઇએ તેના છોડ થાય એટલે જમીન ખેડી નાખવી. 
જેમતે વાટી વવાય તેથ નિદ્દામણુ થોડું ઉગે છે. લીલા ખાતરથી 
સપાટીના ખેતરની જમીન પોચી રહે છે, અને જમીનને સેન્દ્રીય 

દાર્થ મળે છે. 

આ લીલું ખાતર ઉપર સુજ્બ નાખવામાં આવતુ નથી તે! 
ચોમાસામાં જમીનને પડતર રાખે છે, પરતુ આ રીત સારી 
નથી. કારણુ ચોમાસામાં તેમાં નિદામણુ ઉગે છે, અને જમીન 
ખેડવી સુશ્કેલ થઇ પડે છે. 

નવેમ્બર માસમાં રોર્ડીનું ખેતર આઠ બળદથી ચાલે એવા 
મોટા હળથી ખેડે છે. ચાર દિવસે એક એકર જમીન ખેડાય છે. 


છડ 


આ પ્રમાણે મોટા હળથી ઢેફાં ઉખેડી નાખે છે, તે ટેફાંને તડકાની 
તથા ઝાકળની અસર થાય છે, તેથી તે ઢેષ્રાં ગળીને સારાં થાય છે. પાછા 
ફરીને ડીસેમ્બર માસમાં દળથી ખેડીને તે ખેતર સારં કરે છે 
ને ઉંડી ખેડ ડરી મેલે છે. દશ ઈ ચથી વધારે ઉડાધ/એ તે ખેડાય છે. 
રન્સમનાં લોઢાના ટર્નરેસ્ટ ળથી શેરડી માટે ખેડ કરવાથી થોડુ 
ખર્ચ તે ખેડ બહુ સારી થાય છે, એમ મારં માનવું છે. બીન્ન વાવે- 
તરમાં પષ્યુ હળની ગણુ દેવામાં ટર્ન રેસ્ટ (કોશ ખેઉ બાજુએ કરી શકે 
તેવું હળ) થળની ખેડ માટે મારી ખાસ લલામણુ છે. સાધારણુ 
વાવેતર કરવા માટે દેશી હળથી ખેડ કરવામાં હરકત નથી. ળની 
ગણુ દીધા પછી ટેકાં ભાંગવા માટે ડળીયું અગર દાંતાવાળો હેરો કકે 
કળીયું ચલાવવામાં આવે છે. તેથો ઢેફાં ભાંગી જઇ જમીન સપાટ, 
બઆરીક સારી વાળી થાય છે. તે સિવાય મોગરીથી રેફાં ભાંગવામાં 
આવે છે. ત્યાર બાદ ખાતર નાખવામાં આવે છે. પુના જલ્લામાં શેરડીને 
વિષ્ટાનું ખાતર દર એકરે ૬૦ ગાયાં અથવા ૩૦ ટન નાંખે છે. 
આટલુ ખાતર શેરડી વાવત॥ પહેલાં નાખવામાં આવે છે, શેરડી ઉગ્યા પછી 
ફરીથી ખાતર નાખવામાં આવતું નથી. સામાન્ય રીતે થોડુક છાણુનુ', ને 
થોડુંક વિષ્ટાનુ' ખાતર શેરડી વાવતા પહેલાં નાખવું. ત્યાર પછી 
જૂન અગર જુલાઇ માસમાં દીવેલીના કે કર'જનો ખોળ, માછલાં 
વિગેરેનુ' ખાતરનાખવુ. 


અખતરાથી સાબિત થયું છે “કે શેરડીને બીર્ન્ન ખાતરો કરતાં 
ઉપલાં ખાતરો નાખવાથી ધણુાજ ફાયદો થાય છે, ને ઉપજ પણુ સારી 
આવે છે. દરૅક ખાતર જેમાં તુર્ત ભળી શકે એવુ નાઇટ્રાજન 
હોય તે ખાતર શેરડીને નાંખવાથી બહુ ફાયદો થાય છે. શેરડી 
«યારે નાની હોય ત્યારે નાળટ્રાજન બણંજ જરરનું છે. શેરડી પોતે 
નાઇટ્રોજન સમાવતી નથી. માટે નાઇટ્રોજન તુરત મળી શકે એવી 
સ્થિતિનું ખાતર નાખવાની ખાસ જર્‌ર છે. તેટલા માટે વિષ્ટા, છાષુ, 


#૦ 


ખળ વિગેરેનું ખાતર કે જેમાં નાઇટ્રોજન ધણુ' છે, તે ખાતર 
શૈરડી વાવતાં પહેલાં ને શેરડી વાવ્યા પછી નૂન અગર નૂલાઇ 
માસમાં નાખવાની ખાસ જરૂર છે. 


ઠાણુનું ખાતર પુરી રીતે સડેલું નાખવું. કારણુ શેરડીને 
તેની અસર ધીમે ધીમે થાય છે. સૌથી ઉત્તમ શેરડીની 
પેદાશ કરવા માટે અર્થશાસ્ત્રની દણિએ કયુ નાઇટ્રોજનનું "ખાતર 
ઉત્તમ છે, તે હજી નક્કી થઇ શકયું નથી તાપણું ડૉકટર લેધર કહે છે 
ક શેરડીની ખહુ સારી પેદાશ કરવા માટે દર એકરે ૧૦૦ રતલને 
બદલે ૪૦૦ રતલ નાઇટ્રોજન એક એકર શેરડીના વાવેતરને 
પુરૂં પાડવું નજ્નેઇએ. અને તેટલું નને અપાય તો ઉત્તમ પેદાશ થાય 
છે. નાઇટ્રોજન પુરૂં પાડવા માટે ૩૦ ટન છાષુનું ખાતર અગર 
૭૭૦ ગાડાં છાણુ કચરાનું'ખાતર ૬ર એકરે નાખવુ જેઈ એ. આટલા 
ખાતરમાં જે ૪૦૦ રતલ નાઇટ્રોજન હોય તો શેરડીને બીન્ન' તત્વો 
જર્રનાં છે, તે પણુ તેમાંજ સસમાએલાં હોય છે. 


ઘણુ' પાણી પાવાથી ખાતર પાણીમાં ગળીને જમીનમાં નીત- 
રીતે જતું રહે છે. ડૉકટર લેધરે અખતરાથી સાબિત યર્યું છે કે 
"ખાતરથી જે ફળ૬પતા જમીનમાં વધે છે, તે ખેતર ઉપરનું વાવે- 
તર્‌ બધું ચુસી લેતું નથી, અને તે ખેતરમાંજ રહે છે. તેની સાબિતી 
એ છે કે શેરડીવાળા ખેતરમાં શેરડી વાઢી લીધા પછી ખેડ કરીને 
લીલો ચારો વાવ્યો હોય તેમાં જે જગ્યાએ ધેરીયા, પાળા હતા, તેમાં 
સારો ઉગાવો ન થયે, પણુ ડયાર હતા તેમાં તે સારો ઊગ્યો. 
કારણુ ક્યારામાં શેરડી વાવી યારે ઉપરથી ખાતર નાખ્યું હતું ને 
પાળા નીકેોમાં નાખ્યું ન હોતુ ખોળ વિગેરેનુ' ખાતર ઉપરથી 
નાંખવુ વળી તે થોડું થાડું ને ધણી વાર સુધી નાખવુ. છાણુ, 
વિષ્ટાનુ' "ખાતર કસવાળુ' હોય છે, તેથી જમીન પ૨ છાંયા થાય છે, 
ને સરખુ* પડતુ' નથી. છાણ ક્રે વિષ્ટાના ખાતરના નાના ઢગલા ખેતર- 
માં કરવામાં દર્‌ ગાડા ખાતરના માર હગલા થવા જેઇએ. તે ખાતર 


ત્ર 


સરખું અને સભાળષપૂર્વક પાથરવું. ખાતર પાથરી લીધા પછી 
એક બીન્નચી ૨૪ થી ૨૮ તગ્નના અ'તરે નીકો, પાળા બાંધવા. 
નીકો બનતાં સુધી ખૂબ ઉડી કરવી. જે દિશામાં પાળા બાંષ્યા હોય 
તેની વિરૃદ્દ દિશામાં હળ ઢાંકીને નીક્રો કરવી. દરેક પાણીની નીક 
૧૦ ફૂટ અતરે સમાંતર બાજુએ કરવી નનેઇએ. તે પછી દશ 
ચોરસ કુટનો અક્રેક કયારા બાંધવા એટલે દર કયાગમાં ૪ પાળા 
તથા પ નીકો નમુનામાં બતાવ્યા મુજબ થતે. 








શેરડીનુ' બી. 


એક એકરની શેરડી હોય તો તે ૧૧ થી ૧૨ એકર જમીનમા 
રેરડી વાવવા માટે પુરી થઇ રહે છે. ખી માટે રટુન તાવેતરની રોરડી 
વધારે યોગ્ય ગણાય છે. કારણુ કે તેની કાતળી ટુકી અને આંખ' 
સારી હોય છે. આગલા ભાગ તરકૂની શેરડીના કટકા વાવવામાં ઉત્તમ 
ગણાય છે. ટુંકામાં એટલુંજ કે આગલા અને વચલા ભાગ તરક્ની 
શેરડીની કાતળી તુર્તમાં ફૂટીને મૂળા નાખે છે. તેથી ખી માટે એ 
સારી છે. ૮ ઈચથચી વધારે લાંબા શેરડીનો કટકો વાવવો નહિ. એક 
એકર જમીનમાં વાવવા માટે શેરડીના કટકા ૧૨૬૦૦૦ ચી ૧૮૦૦૦ 
જએ છીએ. દરેક કયારાને મથાળે બીના ઢગલા કરવા. ખાદ ક્યારામાં 
પાણી ભરવું. તે પાણી શોષાધ્નને પાળા થાય ત્યારે ૪ ઇંચની ઉડા-'' 


દ્ર 


એ શેરડીના કટકા પગેથી દાખીને નીકમાં વાવવા. પુનામાં વાવેતર 
ફેબ્રઆરીમાં શર્‌ કરી સાર્ચની અધવચમાં પુરું કરવાને! રિવાજ છે- 

ખોળનું 'ખખાતર નાખવું હોય તો તે ક્યાઃ। બાંધ્યા પછી હાથથી 
હાંટગું અને તે ખપાળીથી ફે!ળી ન!ખવું. શેરડી ઉગ્યા પછી 
એક સહીને ખરપીયા અગર કેોદાળીથી નિદયામણુ વગેરે કાઢી 
નાખવું. આખા વરસમાં શેરડીના વાડને ચાર વખત સાફ કરવે. 
આથી ખડ નિ'દાઇ શ્નય છે તેમજ જમીન ઉપરથી ઉખડે છે ને 
પાચી થાય છે. જૂન અગર જુલાઇમાં રોર્ડીના વાડને ફ્રીથી નવા 
કયારા બાંધવા. તે કરતાં પહેલાં કદાળીથી જમીન ખોદીને નિદા" 
મણુ કાઢી નાખવુ' ને જમીન સપાટ કરવી, ને નીકો માં રેરડી વાવી 
હોય લાં પાળી કરવી. પાળીને ઠેકાણે નીકો કરી નીકોમાંથો પાણી 
વહે છે તે શેરડીને પુરું પાડે છે. પાળી ચડાવવાથી શેરડીને ટેકો મળે 
છે ને ઘણા સારો ઉગાવો થાય છે. શેરડી ઉંચી વધે તેોપણુ તે 
જમીન ઉપર લાંબી થઈ પડતી નથી. 

નને શેરડી જમીન ઉપર નમી પડે તો ડૉક્ટર લેધરના લખવા 
સુજબ્‌ તેમાં ગોળ કે ખાંડને ભાગ થોડો થાય છે. દરેક નીકે એરડડીનાં 
બી વાવવાચી એર ડીના ઝાડના ટેકાથી શેરડીને આધાર મળે છે 
ને તે નમી જતી નથી. એર ડી તથા શેવરીની પેદદાશ પણુ સારી આવે 
છે. એ ઉપરાંત તે શેરડીને ટેકો આપે છે. કારણુ કે ૧૫ થી ૨૦ 
કુટ ઉંચા તેના રોપા થાય છે. પુના તરફ એર ડીને ઠેકાણુ શેવરી 
વાવે છે. તે પણુ ઉચાં ઝાડ થઇ શેરડીને ટેકા આપે છે. વળી તેનાં 
પાંદડાં, ડાળીડાંખળાં કાપીને બકરાંને ખવરાવવામાં આવે છે. અગથીયોા 
એ રોવરીની એક ન્નત છે. શેરડી એક બીન ઉપર પડીને જમીન ઉપર 
પઠી જય નહિ, તે માટે તેને એક બીન્ન સાથે બાંધે છે. ૭, ૭, 
શેરડીની ઝુડી પોચા બધથી પણુ સલામતીભરેલી રીતે ભેળી બાંધવામાં 
આવે છે. નીચેથી ચાર ફુટ ઉચાઇએ શેરડીનાં સુકાં પાંદડાંથી તે 
ઉપર સુજબ બાંધે છે. 


«્ડ 


શેરડીનાં સુકાપ્ટ ગયેલાં પાંદડાં કાઢી નાખવાં અને સાંઠાને 
ઉઘાડા કરવાં. આમ ફરવાથી હવા છૂટથી શેરડીમાં ફ્રી શકે છે. તે 
ઘણે ફાયદો ૩રે છે. શેરડી બાંધવાનું અને સુકાં પાંદડાં કાઢી નાખવાનું 
ઘણુ ખર્ચ થાય છે. પણુ એમ કરવાથી તેને શિયાળ, ઉદર વગેરે 
ન્નનવર બગાડી શકતાં નથી, એ મોટો ફાયદો સમજવાનો છે. 
પુનામાં જુલાધ્ર તથા ઓગસ્ટ પછી રે૨્ડીના વાડની બીલકુલ કાળજી 
રાખતા નથી. કૂક્ત તેનું સંભાળથી રખોષું કરવામાં આવે છે. 


શેરડીને અનિયમિત વખતે પાણી પાવાથી તેના ગુણુમાં બગાડ 
થાય છે. ધોળી શેરડીના વાવેતરમાં તથા પોચી શેરડી હોય તો પાણી 
બહુ પાવાથી સાંઠા દાટી જ્ય છે ને તડીયાં પડે છે. 


રોર્ડીના કટકા વાવતી વખતે જમીનમાં ખૂબ પ!ણી ભરવામાં 
આવે છે. બાદ શેરડી ફટી નીકળે ત્યાંસુધી થોડા દિવસના અંતરે 
એ ત્રણુ વખત પાણી પાય છે. તેથી શેરડીની તુરત ઝટ થાય છે. 
દર દસ દિવસે શેરડીને પાણી પાવું નનેઇએ. ઉનાળામાં દશ દિવસ 
કરતાં પણુ ઓછા દિવસે પાણી પાવું નેઇએ અને ઠડી ત્ડતુમાં દશ 
દિવસ કરતાં વધારે દિવસે પાણી પાય તોપણુ ચાલે છે. વરસાદની 
ત્રશ્તુમાં વરસાદ વરસે છે ને ન્યારે અમુક વખત સુધી વરસવા 
બંધ થાય ત્યારે પાણી પાવું ન્નેઇએ. પુના જલ્લામાં સરાસરી "૩૦ 
ઇચ વરસાદ પડે છે. અખતરાઓથી ખાત્રી કરી છે ક વરસાદના 
પાણી ઉપરાંત આખા વરસમાં રેરડીને છપ થી ૮૦ પચ જેટલુ પાણી 
“નઇએ છીએ. શેરડીને આખા વરસમાં ૨૮ વખત પાણી પાવામાં 
આવે છે. આ ઉપરથી દરેક પાણુ વખતે ર॥ થી $ ઈંચ વરસાદ 
પડયા હોય તેટલું પાણી પાવામાં આવે છે, એમ હિસાબ ડરતાં 
જષુય છે, ર૨૫૦ થી ૩૦૦ ટન પાણી દર એકરે પાવું ન્નેઇએ. 
ખેડૂત લેકે શેરડીને નહેર્થી પાણી પાય “છે, ત્યારે એક એકરના. 


હર 


વાડમાં ઉપરના હિસાબે પાણી પાય છે. ખેડૂતને કુવામાંથી પાણી 
પાવાતું હોત તો ખરેખર શેરડીને થો' પાણી પાય. 


અખતરાથી હિસાભ કર્યો છે કે શેરડીને આખા વરસમાં ૩૪ 
વ'ખત પાણી પાવાથી ૫૦ ઈચ વરસાદ પડયો હોય તેટલું પાણી મળે 
છે. તે ઉપરાંત ૩૦ ઇચ વરસાદતુ પાણી મળે છે. તે જુદું લેખતાં 
આટલા પાણીથી ધણી સારી શેરડી થતાં ઉપજ પણુ પુષ્કળ આવે 
છે. રોરડીને પાણી પાવા માટે આસપાસના મંન્નેગાો ઉપર પણુ 
આધાર રાખવો પડે છે. 


(૧) પોચી ને રસવાળી શેરડીને, કડઠણુ અને થોડા રસ વાળી 
શેરડી ડરતાં પાણી વધારે ન્નેઇએ છીએ. 


(૨) માટીવાળી જમીન ઉપર શેરડી વાવવી હોય તા રેતાળ 
કરતાં થોડા વધારે દિવસના અતરે પાણી પાવુ 
જેઈ એ. રેતાળ જમીનમાં થોડા દિવસના અંતરે પાણી. 
પાવું પડે છે. 


(૩) ઉત્તર ગુજરાત તર્કની કાંપાળ જમીનમાં ન્યાં ધોળી, 
પોચી ને રસવાળી શેરડી વાવે છે, ત્યાં ઉનાળામાં પાણી 
પાંચમે “કે ૭ઠ્ઠે ધ્વિસે અને ઠંડીના દિવસમાં છ કે ૮ મે 
દિવસે પાણી પાવું. 


સુરત જલ્લામાં ડાંગરના કયારડાવાળી જમીન ચીકણી માટી 
વાળી તયા ભિનાશવાળી હોય છે, તેમાં નવેમ્બર માસમાં પોચી 
રોરડી હળથી ઉંડી વાવે છે. તેને છેક ફેબ્રઆરી સુધી પાણી પાતા 
નથી. જે નવેમ્બર પછી શેરડી એ જમીનમાં વાવે છે, તો જન્યુ- 
ગમારીસાં પાણી પાવાની જરૂર પડે છે. ફેબઆરીથી મે સુધી આ 
શેરડીને છ પાણી પાવામાં'આવે છે. ચોમાસામાં આ શેરડીને 


ત્ષ 


બિલકુલ પાણી પાવાની જરર રહૈતી નથી. પણુ વરસાદતી મોસસ 
ગયા પછી સપ્ટેમ્બર અગર અકટોખરમાં ખે ત્રણુ વખત પાણી પાનું 
બતેઇએ. પહેલા ત્રણુ માસમાં શેરડી હળવે હળવે વધે છે. તેની 
સાથે એ ત્રણુ માસની સુદ્તમાં તેયાર થઇ નાય એવા માલ બાજરો, 
મગ, અડદ વગેરે વાવે છે. તેમજ દુધી, મકાઇ, ગુવાર, કાંદા, 
ચીભડાં, તરઞણુચ, તમાકુ વગેરે સુરત તરફ વાવે છે. મકાધ્ના ભુટા 
પાષી તૈયાર થાય તે પહેલાં તોડી લેવામાં આવે છે. દુધી શાક 
તરીકે વપરાય છે. મકાઈનાં રાડાં લીલાં કાપી લઇ બળદને ખવરાવે 
છે. તેથી તે પુણ્િકારક ખોરાકનું કાશ સારે છે. ગવારની શીંગો પણુ 
શાક માટે લીલી તોડી લે છે. પછી બંનેનાં ઝાડવાં મૂળ સહિત ખેંચી 
કાઢે છે. તેનાં પાંદડાં જમીન ઉપર નાખી લીલા ખાતર તરીકે વાપરે 
છે. ડુંગળીના રોપ કરીને વાવે છે. શેરડી વધીને જમીન ઉપર 
છાંચો કરે તે પહેલાં ડુંગળી પાકી ન્નય છે. ન પાકી ન્નય તો કાચી 
ઉપાડી વેચી નાખે છે. કારણુ કે ડુંગળી ખપી ન્નય છે. કરતે શેઢે 
ને ધોરીએ તેમજ પાળા ઉપર ચીભડાં, તરબુચ વાવે છે. તે તુરત 
વધે છે. કારણુ તેમાં ખાતરનું ન્નેર હોય છે તેથી સારાં થાય છે. 
તમાકુ પણુ ફક્ત ધોરીઆન! પડખે તથા પાળી ઉપર જ વાવે છે. 
તે પાંચ મહીતે તૈયાર થાવ છે. કદી શેરડી પવનના ન્નેરે પડી ન્નય ને 
તમાકુ સારી ન થાય તો! ખેડૂત તેની દરકાર કરતા નથી. 


શેરડીના રોગ. 


રૈતાળ જમીનમાં શેરડીને ઉધઈ ખાય છે, તેથી નુકરાન થાય 
છે. ઉધઇ રેરડીના બી, ગળીઆં, થડીઆંને "પાય છે. જે એર - 
ડીના ખોળતું ખાતર નાખવ!મ! આવે તો ઉધઇ થતી નથી, એમ 
ખેડૂતો માને છે. ગુજરાતમાં કડીમાં એર'ડીના ખોળને બારીક ભૂકો, 
કરીને અને પાણીમાં ડાળીને વાડને તેનું રેડ પાવાનેો રિવાજ છે. આથી 
પાણી સાથે સત્વ કયાચમાં જને શેરડીને મળે છે. એથી એમને 


૮૬ 


એંમ ખોળ નાખવા કરતાં વધારે ફાયદો થાય છે. ખોળતાો ડુચા 
રહે છે તે ખાતરના ખાડામાં નાખી દે છે. જો તે સડીને ખીન્ન 
ખતર સાથે ભળી નનય છે. 


તાજું ઠાણુ અગર તાજ લાદ પાણીમાં ડાળીને અમુક દિવસ 
પલાળી મૂકી હોય તેનું રેડ ગુલાબ અગર ખીન્ન ખ૪ુલઝાડ, તેમજ 
ઝુડાના ઝાડને બહુ ફાયદો કરે છે. મીઠાનું પાણી ઉધઇને નહિ થવા 
દેવામાં ઉપયોગી છે. મીઠાને લુગડામાં *॥ંધગઝું, અગર ક્રોથળીમાં 
ભરવું. તેની સાથે વધારણીનેો ભૂકો કરી ભળવવા અતે પાળા પાસે 
કડીમાં લટકાવી મૃકવો. તેમાંથી મીડુને વધારણી ગળી ગળીને રોરડીને 
યાણી ભેગું મળતાં ક્યારામાં ન્નય છે નૅ તે અસર કરે છે. 


વાદળાના દિવસેો।માં શેસ્ડીને ધણી ન્નતના રોગ લાગુ પડે છે, 
જેવા કે,--પાંદડાં ઉપર ચીકણો પદાર્થ થાય છે. એ જવડેો પાંદ- 
ડાના રસ ચૂસી લે છે. તેથી શેરડીનો રસ એછે થાય છે ને 
રોરડીને કમકોવત કરે છે. આ રોગને નાશ કરવાનો ઉપાય નીચે 
મુજબ છે:-- 


૨ રતલ સાખુ, 
૧૦ શેર ગરમ ડરેલું પાણી. 
૨૦ શેર્‌ ગ્યાસલેટ તેલ. 


ઉપર પ્રમાણુતી વસ્તુ ધણાજ ઉકાળેલા પાણીમાં રવાઈથી 
વલેોવીને અગર ખીજ રીતે ખૂબ હલાવી, હલાવીને ભેળવવી. બાદ તેમાં 
૧૫ થી રપ શેર ખીજી' પાણી ઉમેરવું. તે પછી પિચકારી ભરીને 
તસામ પાંદડાં ઉપર છાંટવાથી રોગને! નાશ થાય છે. બીજ 
જાતનાં કઠણુ પાંખનાં જીવડાં શેર્ડીનાં પાંદડાંને ખાય છે. જ્યારે તે 
“ખાય યારે ખેડૂતોએ તુરત ધ્યાન રાખા તેને ખોળી કાઢવા. પછી. 


૮્ટ્ઠ 


'બગડેલાં પાંદડાં તમામ ચૂંટી લપ્તને સળગાવી દેવાં. તેથી એ %વ- 
ડાંના તરત નાશ થાય છે અતે રોગ વધતા અટકે છે. ત્રીજ ન્નતનેા 
શગ શેરડીનું ખી વાવે છે, તેમાંથી ફુટ થઇ નાનાં પાંદડાં નીકળે છે. * 
તેનું વચલું કુપળીયું પાન સુકાવા લાગે છે, તેથી તે જણાય છે. આ 
કુપળીયું ઈયળ જેવાં જીવડાં તેની છુટ થાય છે ત્યાં હોય છે ને તે ખાવા 
લાગે છે. એવી રીતે તે તમામ પાંદડાંને સ્રકવી નાખે છે. તે પાંદ્ટું ખેચી 
લે છે એટલે ગધ મારે છે. સંખ્યાબંધ જીવડાં પાંદડાં નીચે 
ન્નેવામાં આવે છે. એક ન્નતતી કાળી, ભુરી માખી થાય છે તે 
આવા જવડાંને પેદા કરે છે. તેમાંથી છયળ થાય છે. તે પાંદડું ખાવા 
માંડે છે એટલે તે સુકાઇ ન્નય છે. તે કાણું પાડી અંદર પ્રવેશ કરે 
છે. તે ખાધા બાદ તે ખીજ શેરડીમાં પ્રવેશ કરે છે. તેથી તેમને ખોળતાં 
હાથ લાગતાં નથી. જ્યારે શેરડીને ફુટ ચણ કુપળીયું પાંદદુ સુકાય 
ત્યારે સમજવું કે શેરડીની %ુટ થવાની જગ્યાએ સફેદ જીવડાં થયાં 
છે. આવું જણાય કે તુરત શૅરડી જમીન બરેોબરથી કાપી નાખવી; 
નેતેમાં ફાટ પાડવી. આમ કરવાથી ખે ત્રણુ જીવડાએ સોંસરવી પાલ 
કરી હોય તે માલુમ પડે છે. આ જવડે પુખ્ત ઉંમરે ૪ ઇચ લાંખો 
ને ન ઈચ વ્યાસની પહોળાપ્તનો હોય છે. તેનો રગ ધોળા દીકરી 
હોય છે. તેની પીઠ ઉપર ન્નખુવા રગતી પટી હોય છે. આધેડ 
ઉમરના જવડાનું માથું અધો રીકા ભુરા રંગનું ને પુખ્ત ઉસરનું 
ભુરા ર'ગનું હોય છે. પુખ્ત ઉમરવાળાની ગતિ ધીમી ને જુવાનની 
ગતિ ઉતાવળી હોય છે. 


ઉપર પ્રમાણુ ન્યારે જીવડા રોરડીમાં દેખાઇ આવે ત્યારે તમામ 
રેરડી કાપી નાખીને તુરત બાળી નાખવી. શેરડીનાં ઝુપળીયાં સૂકાવા 
લાગે એટલે આ રોગ લાગુ પડયો છે એમ ન્નણી શેરડીને થડમાંથી 
કાપી લેવી. નને વેળાસર ઉપાય કરવામાં આવતો નથી તા આખા 
વાડમાં તે ફેલાઇ જય છે અને શેરડી જરા પણુ ઉપનેાગની રહેતી 


દદ 


નથી. આ જવડેા નર તથા મકાધ્ને પણુ ખાધ, નજય છે. તેની 
ગતિ ધણીજ ધીમી હોવાથી ઉપર પ્રમાણું રોરડી કાપીને બાળી 
નાખવામાં આવે તો! કદી પષ્ુ ફરીને આવાં જીવડાં થતાં નથી. 


શેરડીને ચોથો રોગ આગીયાનેો લાગુ પડે છે. આ એક ન્નતને। 
।ડવો છે. તે શેરડી તથા ન્નરના મુળીયામાં દાખલ થ૪ ફેલાય છે 
અને શેરડીને વધવા દેતો નથી. આગીયાો ખેતરમાં એકદમ વધી 
ન્નય છે. તેનો નાશ કેક્ત વારવાર નિંદામણુથી થઇ શકે છે. 
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આગીયાના છોડ ચરૅત્તરતી પડતર જમીનમાં થાય છે, ને 
ઢોરાં ચરે છે તેથી તેના પેટમાં જાય છે ને છાણામાં પાછો 
નીકળે છે. તે છાણાં ખાતરમાં વપરાતાં ખેતરમાં ઊગે છે. શેરડી 
વગેરેને પાણી પાવામાં આવે છે, એટલે આગીયાના ખીજને ઉત્તેજન 


મળતાં તે ધણો ફેલાય છે. પછી ખેતરમાંથી કાઢવો ઘણે મુશ્કેલ પડે છે. 


પાંચમી ન્નતનો સગ સ્મટ નામનો છે. પણુ તેનાથી નુક્સાન 
શતું નથી. કારણુ કે તે ફૂલને લાગુ પડે છે. હિંદુસ્તાનમાં 
શેરડીને કુલ આવતાં નથી. પરતુ સારા ઉગાવાવાળી નેરદાર શેરડીને 
કાઇવાર ફૂલ આવે છે, ત્યારે સ્મટ લાગુ પડે છે. વાંસ જેવી પાતળી 
શેરડી હિંદુસ્તાનમાં દાખલ કરવામાં આવી છે. તેને રૂલ આવે છે 
ત્યારે આ રોગ લાગુ પડે છે. ત્રણુ માસની શેરડીને ઉપરના જે જે 
રગ લાગુ પડે છે, તે વખત પહેલાં શેરડીને ફૂલ આવી ન્નય છે. 
તેથી આ રોગ વહેલો લાગુ પડે છે. નહિતર દશ અગિઆર માસની 
શેરડી થયા વિના કદી પણુ તેમાં ફલ આવવાં ન ન્નેઇએ. સ્મટવાળી 
શેરડીનું બી વાવવાથી સ્મટ નવા વાડને લાગુ પડે છે. માટે મે।૨થુથુ 
વગેરેના પાણીમાં શેરડીનું ખીજ પલાળી રાખવાથી સ્મટ લાગુ 
પડતો નથી. 


હઉ 
શેરડીની કાપણી. 


જ્યારે શેરડી પાષીને પીળી પડે છે ત્યારે તે બાઢવા જેવી થપ/ છે 
એસ સમજવું. કેટલીક વાર અનિયમિત વખતે પાણી પાવાથી અગર 
ખાતરની ખામીને લીધે પષ્ુ શેરડી પીળી પડે છે. 


શેરડી પાકી ગઈ હોય તેની નીશાની બાજુમાં તમામ પાંદડાં 
સૃકાઇ નનય અને પહેલેથી છેલ્લે સુધી તમામ આંખ પુરી ભરાઈ 
ન્નય ત્યારે સમજવું કે શેરડી પૂરી પાકી ગઈ છે. શેરડી પાકી 
પછી પણુ પદર શેજ ઉભી રહે છે તેથી નુકસાન થતું નથી. 
નને નીચે પ્રમાણે શેરડીની સ્થિતિ હોય તો! જ પાકી ગયા પછી પદર 
દિવસ 21ખ્યાથી નુકસાન થતું નથી. 


(૧) ને ભૉયપર પડેલ નહિ હોય તે. 
(૨) ને આંખમાંથી બીજ કૃટ થવા લાગી ન હોય તો. 


(૩) ને નિયમસર પાણી પાવામાં આવતું હોય તે. 


શેરડી વાઢતા પહેલાં થોડ! દિવસ અગાઉથી પાણી પાવામાં 
આવે તો રસ ઝાઝો નીકળે છે અને ગાળ પણુ વધુ થાય છે. 


નને રડુન ક્રેપ રાખવો હોય તો તિક્ષણુ ધારવાળા દાતરડાથી 
શેરડીનું થડીયું જમીનથી ૧-૨ ઇચ ઉચું રાખીને વાઢવું; ને રટુન 
ક્રીપ ન રાખવો હોય તો મળસહિત ગેરડી ઉખાડી લેવી. કળસહિત 
ઉખેડતાં મહેનત પડતી નથો. ગેરડીને સવારના પહોરમાં ઉખેડવી 
ચા વાઢવી. કારણ કે તે વખતે પાંદડાં ભીનાં હોય છે એટલે તે લાગતાં 
નથી. સુકાવા પછી તેની બારીક ધાર લાગે છે તેથી લોહી નીકળે છે. 


શેરડીનાં લીલાં પાંદંડાં બળદને ખવરાવે છે ને સૂકાં પાંદડાં 
ભેળાં કરી ગોળની કડા નીચે બાળે છે. શેરડીને વાઢવા ને ગાળ 


હ૦ 


કરવાના કામ માટે પુનામાં કદ્રાકટ આપવાને! રિવાજ છે. રેરડીના 
વાડનોા માલિક ચિચોડે, (કલુ) ગોળ બનાવવામાં નનેઇતાં સાધન, અને 
તેલ પુર્‌ં પાડે છે. ચિચોડાને બળદ ન્નેડવામાં આવે છે. વારાફરતી ન્નેડ 
જડે છે. દરેક ચિચાડામાં ૧૧ મજુર જ્નેઇએ છીએ. આખા દિવસમાં 
ચાર કડા રસતી ભરાઇ ચાર કડાને! ગોળ તૈયાર થાય છે. દરેક 
કડામાં ૨૨ ધડા રસ ભરે છે. એક ઘડામાં ૪૨ રતલ રસ સમાય 
એવડા મોટો આધડે હોય છે. દરેક ક્ડાએ ૩॥॥ થી ૪ મણુ ગાળ 
ઉતરે છે. જે ખૂબ રસ હોય ને સારી ઉપજ હોય તો ઉપર્‌ મુજબ 
ગોળ થાય છે. ચાર કડાને ગોળ કરવા માટે ક ટ્રાકટનો દર દરરોજના 
રૂપિયા પાંચ હોય છે. કોઈવાર મજુરી સસ્તી હોય તેો રૃપિયા 
ત્રષા પણ્‌ હાય છે. ૩ ટ્ટરાક્ટવાળાને જેટલી શેરડી "ખાવી હોય તેટલી 
ખાવાની છૂટ રહે છે. 
શેરડીનું પીલવુ'. 

શેરડી પીલવાનું કામ મુંબાઇ, મદ્રાસ, બંગાળા, અયોધ્યા, પભ 
વગેરે પ્રાંતામાં લોઢાના ત્રણુ રોલરવાળા 'ેોલુથી કરવામાં આવે 
જી. આ ચિચોડેા લાકડાના દેશી ચિચોાડાતે મળતા આવે છે. તેને 
અળદ ન્નેડી ચલાવે કે. આ ચિચોડામાં શેરડી બે વખત પીલવામાં 
આવે છે. ત્રણુ રોલર એક લાઇનમાં ગોઠવેલા હોય છે. એટલે પહેલીવાર 
પહેલા અને વચલા રૉલર વચ્ચે ને બીજ વાર છેલ્લા ને વચલા 
વચ્ચે શેરડીને પીલવામાં આવે છે. ચિચોડાની સામી બાજુ એકક 
સજુર શેરડી નાખવા અતે કાઢવા માટે ખેસે છે. ખે છોકરાં 
યા મજુર વારાફરતી બળદને ઢાંકે છે. તેમાંના એક પીલાએલી 
શેરડીના છેતા બાંધી દૂર નાખી દે છે. ખીન્ને શેરડીનાં આગળાં 
અને ચૂમડાં કાપે છે, તથા લાંબા સાંઠાના બે કટકા ડરે છે. તેથી 
પીલવામાં બહુ સુગમતા થાય છે. ત્રણુ કૈ ચાર સાંઠા એકી વખતે 
પીલવા માટે ચિચોડામાં નાખે છે. ત્રણ રેલરના ચિચોાડાથી પોચી 
શેરટી હોય તે! તેમાંથી ૭૩ ટકા રસ નીકળે છે. 


હ્જ 


આખો દિવસ ચિચોડે ચાલે ત્યારે ૩૮૦૦ શૅર અથવા ૯પ 
મણુ શેરડીનો રસ નીકળે છે. નને શેરડી સારી અને રસવાળી હાય 
તો ઉપર લખેલો રસ આખા દિવસમાં થોડા કલાક વહેલે! નિકળી રહે 
છે. પણુ થોડા રસવાળી ને સખત હોય તો આખા દિવસ કરતાં સહેજ 
વધારે વખત લાગે છે. ચિચોડાને રોલર વચ્ચે લેોહાનું પતરંં હાય 
છે. તેને થાળીની માફક દોઢ ઇ ચ ઉચાઇની વાળેલી કિનારી હોય છે 
એટલે તે દ્વારા રસ ઠામમાં પડે છે. આની નીચે રસ ભશવા સાટે 
મોટી કુડી હોય છે. તેમાં તમામ રસ પડે છે. અગિયાર ધડા સમાય 
એવી આ કુડી હોય છે. તે ન્યારે બે વખત ભરાય છે ત્યારે રસની 
એક કડા ભરાય છે. પછી તેનો ગાળ કરે છે. રોલર નીચેનુ કાંઠા 
વાળેલ પતર તથા કુડીનું ઢાંકણું જમીનની સપાટી બસેબર લેવલમાં 
રાખે છે. કુડી ને ઢાંકણું છુટું રાખે છે. તે ઉપર ચિચેોડામાં શેરડી 
નાખનાર માણુસ ખેસે છે. ઝુડીમાં રસ ભરાતાં છલકાઇ ન જાય 
તેતી તે શરત રાખે છે. બે લોઢાની નાની કોઠી ઉકળતી કડા પાસે 
રાખેલી હોય છે. તેમાં કુડીમાંથી કાઢેલો રસ ગાળીને નાખે છે અને 
કોડઠીમાંથી ક્ડામાં નાખે છે; ખે કોદીમાં ૯૨૦ શેર એટલે ૨૩ સણુ 
રસ સમાય છે, તેની એક ડડા ભરાય છે. 


લોઢાના ચિચોડામાં લાકડાના ચિચાડા કરતા મજુરીનો અને 
વખતનો ધણુ ફાયદો રહે છે, તેથી ગુજરાત અને બીન્ન ભાગોમાં 
શેરડી પીલવા માટે લોઢાના ચિચોડા વપરાવા લાગ્યા છે. તે લાકડાના 
ચિચોડાથી વધારે સ્વચ્છ છે, અતે લોઢાના ચિચોડાથી મેલે રસ 
નીકળે છે, એવો લે[કોતે હજુ વહેમ છે. લાકડાના ચિચોડાના રસને 
ગાળ પણુ વધારે ઉજળા ને સારો થાય છે, એમ તેમની માન્યતા 
છે, પણુ આ વાત પોતાના રો ખની છે. લાકડાના ચિચોડાથી કાયદો 
એટલેજ કે તે દેશી સુતારથી તુરત દુરસ્ત થઈ શકે છે. વળી 
તેના રા. ૩૫ થી ૫૦ સુધી ખેસે છે. નુકસાન એ કે તેમાં ખાટકા 


હ૨ 


ચાય ત્યારે રીપેર થતાં સુધી કામ બધ રાખવું પડે છે. કામ ધીમુ 
થાય એટલે વખતે અકસ્માત પણુ થાય છે. 


લોઢાનો! ચિચોડૅ દેશી ચિચોડાના નસ્ુનાનો જ હોય છે. લાડ- 
ડાના કોલુથી પદ થી દહ ટકા રસ નાકળે છે. 


ગાળ બનાવવાની રોત. 


ગાળ બનાવવા માટે લોઢાની કડા પતરાં એક બીજ સાથે ન્નેડી 
બનાવેલી હોય છે. તેને ચાર કડાં હોય છે, તેનો વ્યાસ સાત ફ્ટનતો 
હોય છે. તે ગાળ આકારની અને ૪ થી ૧૨ ઈચ ઉંચી હોય છે. ગાળ 
તૈયાર થાય છે ત્યારે કડાના ચારે કડાંમાં બે વળી નાખી ચૂલ ઉપરથી 
નીચી મકે છે. ૪ થી ૬ સમાણુસ ભરેલી કડા ઉચકવાને બસ થાય 
છે. બે કડા રાખવામાં આવે છે, એકમાં ગોળ તૈયાર થાય, ત્યારે 
તેને ઉતારી ઠારે છે, ને ખીન્નમાં રસ નાંખી ગોળ કરવે। શર્‌ કરે 
છે. તેથી ખોટી થઇ રહેવું પડતું નથી. 

જમીનમાં ખાડે કરી કડા રહી શકે એવાં માપની ચૂલ ડરે 
છે ને આંચ બહા? ન જ્ય એટલા માટે તેને પડખેથી ગારથી છાંદી 
લે છે. એક તરફ ઢાળ પડતી રીતે ચૃલનું મોં રાખે છે, જે દારા 
બળતણુ ચૂલમાં નખાય છે. ચૂલ ૧૮ ૪ચ પહોળી; હ ઇચ લાંખી 
ને પ %ટ ઉડી બનાવે છે. તેના આકાર ગાળ હોય છે, અને વ્યાસ 
૪થી પ કુટનેો હોય છે. મોટી ચૂલ હોવાથી તેમાં રાખ સમાય છે. 
તથા હવા પણુ અંદર ખૃખ જઇ શક્રે છે, ને જેસબધ બળવું 
રહે છે. કડાને ટેકો રહેવા વચ્ચે લોઢાની રાંપ મૃકે છે. 


ગુજરાત તરક આવી ચૂકલ ઇટથી પણુ બાંધે છે ને તેને તળીચે 
લોઢાની નળી મૂકે છે. તેમાં ચઇને રાખ હેડી પડે છે ને ઉપર 
બળતું રહે છે. ખીજે દિવસે રાખ કાઢી લે છે. 


હડ 


કડામાં રસ નાખતાં પહેલાં શેરડીના પાંદડાંથી તેને ધસી ખૂળ 
સાફ કરે છે. બાદ અડદને લોટ અને તાજું તેલ (તલનું) ભેળવીને 
ચોપડી દે છે; એટલે ગાળ થતાં તળીએ ચોટતેો નથી, દરેક ત્રણુ 
ત્રણુ દિવસે તેલ તથા અડદને! લોટ ક્ડાને ચાપડવો પડે છે. 


તુવેરનાં સુકાં પાદડાં, ક્સુંખીનાં સુકાં ડાખળાં, તલશરાં, 
શેર્ડીનાં પીલેલ છોતાં તયા સાંડી, શેરડીનાં રાડાં, વગેરે ગોળ કરવા 
માટે બળતણુ તરીકે વપરાય છે. તેથી બબતણુનું ખર્ચ થતું નથી. 
રસ ઉકળે છે એટલે મેલ બધા ઉપર ચડવા માંડે છે. તે મેલ ગાળ 
પકાવનાર માણુસ ઉતારતો કય છે. છાબડી જેવો હાથલો રાખીને 
રસમાંથી મેલ કાઢે છે. રસ હલાવવામાં પણુ તે તાવેથા તરીકે 
વપરાય છે. ૪ડાસાંથી નીકળતો ચીકણુોાપ પદાર્ય રસ સાથે 
ભેળવીને જે રસ ઉકાળવામાં આવે અગર પાણી અને દૂધ 
અર્ધ, ઉકળ્યા પછી નાખવામાં આવ તો તમામ મેલ ઉપર ચડી 
આવે છે. અઢી કલાક સુધી રસ ઉકળે છે ત્યારે ગોળ જેવો જઇએ 
તેવા ધાયા ને પીળા ર ગનો થાય છે અને તેમાંથી ફ્રફેોલા નીકળે 
છે. તે ઉપર મેલ ધણા ધીમેથી થાય છે. તે વખત હલાવવાનું કામ 
ચાલુ રાખવું જેથી તે ચૉંટે નહિ. જરા ટાઢું પાણી નાખવાથી તુરત 
નનમી નય તો સમજવું કે ગોળ ભરવા લાયક થઇ ગયો છે. એટલે 
તરત ચૂલેથી કડા ઉતારી લેવામાં આવે છે. ગોળને ઠરતાં સુધી 
લાકડાંના હાથલાવતી હલાવવામાં આવે છે. બાદ નીચે ભુંગળા 
આકારના ખાડા હોય. છે તે ઉપર લુગડું પાથરી ગાળ નાખે 
છે. એટલે ગોળના ભારથી લુગડું તે ખાડામાં ન્નય છે. અથે 
તે આકારનાં ભીલાં થાય છે. આ ખીજે દિવસે ઉપાડી એક 
ઠેકાણે જરી રાખે છે ને વેચે છે. ન્ને ભીલાં કઠેણુને ફિકાશ 
પડતા રગનાં હોય તેદ સારી ન્નતતોા ગાળ કહેવાય છે. . 
ધારવાડ જલ્લામાં સાડા અગિયાર સણુ અને પાંચશેર અગર ૪૬૫ શેર 


હ 


રસમાં કડા ચૂલે ઉકાળવા મંકે છે ત્યારે પાશેર કળીચુનો નાખે છે- 
લેક માને છે કે ચુનો નાખી ગોળ બનાવવાથો તે ક્ઠણુ થાય છે. 
વળી તેઓ મેલ પણુ કાઢતા નથી. તેથી ગોળ કાળા થાય છે. 
પુનાની ગોળ બનાવવાની રીત ઉત્તમ છે. 


ધારવાડમાં ગોળની કયા ઉતારી એકાદ મિનિટ હલાવી તરત 
૩ ફુટ લાંબી, ૨ ફ્ટ પહોળી અને ૪ ઇચ ઉડી કુડી કે જે 
જમીનમાં પાકા પ્લાસ્ટરથી કરેલી હોય છે, તેમાં તુરત રેડી દે 
છે. નનમી ગયા બાદ તેતા પ થી છ રતલનાં બાર ચેોસલાં 
કરે છે. ચોસલાં કાપતાં ગોાળતો ભૂકો આશરે પાંચ શેરને 
પડે છે, તે ખેડૂતા ખાવા માટે વાપરે છે. ગુજરાત વગેરે તરફ 
ઝોળનાં માટલાં ભરવાતો રિવાજ છે. આ રિવાજ સૌથી સારો ને 


વખાણુવા લાયક છે. ઉ 


પુના તરકના ગોાળતું ૧૨૦ પકા બગાલી શેરનું એક ટેછુ થાય 
છે. એક પક્ષે! ગોળના વજન ઉપર ૬ર ભણે બારદાનના પ શેર તૈયાર 
ગુજરાતમાં ગોળ વેચનાર કાપી આપે છે. સાટલાંમાં ગોળ ભરવાથી 
ફાયદો એ છે કે ચોમાસામાં તે ગળીને પાણી થતો નથી. તથા માખી, 
જીડી, સ'કોડી બહુ બેસવા આવતી નથી, એટલે તેમાં ધટ પડતી 
નથી તેમ તે બગડતો પણુ નચી. 


શેરડીના વાડને કયાં ખાતર વધારે ફાયદા ડરે છે 
તેનો અજમાયશ અને હકીકત. 


ક 


પુના તરફ વિજ, ૭ાણુ, માછલાં, એર હીનો અને કરજના 
ખોાળવું ખાતર નાખવાનો રિવાજ છે. ટોરને ખવરાવવાસાં આવને 
છે તે ખોળમાં નાઇટ્રોજન ધણું હોય છે. એર ડી, કરજ વગેરે- 


લપ 


ના ખોળ જે ઢોરો ખાતાં નથી, તેમાં નાળટ્રાજન થોડું હોય છે. 
એટલા માટે ઢોરો ખાય તેજ ખોળનું ખાતર કરકસરથી નાખવામાં 
ફ્રાયદ્લે છે. આ ખાતર જે જમીન ઉપર શેરડી એક "વરસ રહે તેમાં ખે 
વખત નાખવાથી ફાયદો થાય છે, તે ઉ૫૨ બતાવેલું છે. એક એકરના 
વાડમાં કસુંબીનો ખોળ તથા રાખ, તેમાં તલને ખોળ ભેળવીને તેનો 
ખારીક ભુક્ટા કરી નાખવાચી તે સસ્તું ને તુરત અસર કરે એવું ખાતર 
બને છે. અનુભવ ઉપરથી જખાયું છે કે નવા વાડમાં એક એકરે 
૩૫૦ થી ૪૦૦ રેર નાઇટ્રોજન ખાળમાં હોય એટલું ખાતર નાખવું. 
અને રટુન શેરડી એટલે ખીજે વરસે પાક લેવો હોય તો. ૨૫૦ શેર 
નાણટ્રોજન મળે એટલું ખાતર ઉપરના ખે નનતના ખોળમાં નાખવું. 


નીચેનાં કોરક ઉપરથી કયા ખોળનું કેટલું ખાતર નાખવું તે જણાશેઃ 
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તજ 


બક 


ન 


૪૦ પલા ગોળ ૬ર એકરે પેદા થાય છે એટલે કે ૯૮૪૦ 
રેરના ૨૪૬ મણુ ગોળ થાય છે. ૬૨ મણુની કિંમતના ર્‌. ૨ 
થી ૩ મોસમમાં ઉપજે છે, એટલે સરેરાશ ૬૫૧ રૂપિયાની કિમતને 
ગાળ થાય છે. તેમાંથી ખર્ચના ર્‌ા. ૪૮૬-૧૨-૦ બાદ જતાં બાજી 
રા. ૧૬૪-૪-૦ તે। ફાયદો રહ્યો. ખર્ચ વધારે પડવું ગણ્યું છે પણુ 
ખર્ડૂં નનેતાં ફાયદો વધારે થાય છે. રેઢઠુન વાવેતરની શેરડીમાં ખાતર, 
ખેડ વગેરેનું ખર્ચ લાગતું નથી, એટલે તેમાં વધારે ફૂાયદ્દો રહે છે. 
વળી ગોળના ભાવ હાલ વધ્ય! છે તેથી”પૈણુ- વધારે નફે। રહે છે- 


નીચે બતાવેલી જાતની શેરડી સુ”મઈ ધ્લાકામાં વવાય છે. 


(૧) ખજુરીઆઃ--આ ન્નતની શેરડી પિળાશ પર, લીલી ને પોચી, 
અને સાધારણુ ન્નડી હોય છે. તે સુરતમાં વવાય છે, 


(૨) મલબારીઃ--આ રેરડી ખૂબ નડી ને પોચી તથા રગ પિળાશ 
પ૨, ને લીલી હોય છે. રેઢુનક્રોપ સારા થતે! નથી. તે 
સુરતમાં વવાય છે. 


(૩) વાંસીઃ--તે સુરત અતે બેલગામમાં વગાય છે. તે સફેદ તથા 
સહેજ પીળાશ પડતા ૨ગની હોય છે. તેમાં કાળી અગર 
ભુરા રગની ઉભી લીટી કાતળી ઉપર હોય છે. તે પાતળી 

“ અને કઠણુ ન્નતતી છે. 


(૪) ભુરીઃ--તે સુરતમાં વવાય છે. વળી કઠણુ ને સાધારણુ ઉંચા- 
ઇતી છે તથા મેલા લીલા તથા કાળા ૨ર ગતી હોય છે. 


(૫) ભોજપરીઃ--સુરત જિલ્ામાં વવાય છે. પિળારા પડતા લીલા 
રગની તથા કયાંક કયાંક કાળા રગ પણુ ઉપર હોય છે. 


(૬) સોનગઠીઃ--તે સુર્ત જિલ્લામાં વવાય છે. મેલો, કાળા તથા 
લીલા ૨'ગતી હોય છે. વળી કઠણુ “તની ઉચી હોય છે. 


૧૦૭ 


' (8) કાળી નડીઃ--આ ન્નતની શેર્ટી સુરત જિલ્લામત વવાય છે. 
” એનો રગ કાળા તથા તે કઠણુ ન્નતની લાંખી હોય છે. 


(૮) ડીઓગડીઃ--તે ન્નતની શેરડી રત્નાગિરિ જિલ્લામાં વવાય છે. 
તે બહુ ઉચી તે જડી થાય છે. તેમ તે બહુ કઠણુ ને પોચી 
હોતી નથી. પીળા તથા ફીકા લીલા ૨'ગની હોય છે. 

(૯) માહીમઃ--તે શેરડી રગે પિળાશ પડતા લીલા રગની હોય છે. 
તે પુડીયા શેરડી પુનામાં થાય છે. તે સાહીમ ને 
થાણા જ્ક્લામા વવાય છે. તે નડી ને પોચી હોય છે. 


1૧૦) મોરીસીયસની લીલી રોરડીઃ--સાધારણુ ન્નડાઇની તથા કડણુ 
ભુરાશ પડતા લીલ! પીળા ૨ ગની હોય છે. 


(૧૧) પીળી લીલી શેરડ:--જાગલકે!ટ, વિન્નપુર્સાં વવાય છે. તેનો 
રગ પીળા ને લીલો હોય છે. ન્નડાઇમાં અને લ ખાઈમાં 
ડીક ઠીક હોય છે. બહુ નડી હોતી નથી. 


૧૨) હલુકાખુઃ--દક્ષિણુ મહારાષ્ટ્રમાં વવાય છે. તે શેરડી બહુ 
પાતળી, લાંખી, અને કઠૅણુ થાય છે. તેનો રગ પીળા 
લીલો હોય છે. 

(૧૩) પીળી લીલી રોરડીઃ--૨1તીખેનુર, ધારવાડ, બેલગામ અને 
ચીખલી વગેરે પરગણામાં વવાય છે. આછા પીળા 
રગતી, સાધારણુ નડી, સી ને લાંબી હોય છે. 

(૧૪) નાની ધોળી શેરડીઃ--ખાનષુર, બેલગામ, ને દક્ષિણુ મહારા- 
ષ્ટ્રમાં વવાય છે. પીળા રગની, ઉચાધવાળી રાતા લીલા 
રગમાં હોય એવા ર ગની; આને રેટુનકોપ સારો થાધ છે. 

(૧૫) રાતી મોરીશીયસની રોરડીઃ-લાંખી, ન્નડી, કઠેણુ ને તે ફાળા 
રાતા રગની થાય છે. મેોરીશીયસથી મુંબઇ 
લાવીને વાવવામાં આવે છે. 


૨૬૦૨ 


(૧૬) રાતી શેરડીઃ--બિન્નપુર, વસાઇ ને થાણા જિલ્લામાં વવાય છે. 
જ્વાંબી અને નનડી ચાય છે. અને તે ઝાંખા ખાખો 
જખુવા ૨ ગની હોય છે. 


(૧૭) કાળી કાબુ (કાળી શેરડી ):-બેલગામ, ખાનપુર, બિન્્રુર 
અને ધારવાડ જિલ્લામાં વવાય છે. કાળા ન્નખુવા 
રગની હોય છે. રેટુનકોપ સારો થાય છે. વળી તે સાધા- 
૨ણુ જડી ને લાંબી હેય છે. 


(૧૮) રામરેસ્ટેડીલીઃ--હલીયાર ને કાનડા નજ્્લામાં વવાય છે.તે લાંખી, 
પાચી અને નડી થાય છે. તે ઝાંખા અને 
જહ્ુવા અને ઝાંખા લીલા ર ગની રખાવાળી થાય છે, 
રેટુનકોપ સારો થાય છે. 


(૧૯) પટાવાળી શેર્ડીઃ--ગદગ, ધારવાડ, બેલગામ, ખાનપુર જિલ્લામાં 
વવાય છે. તેને અનિયમિત રીતે લીલા અને ન્નમુવા 
પીળા ૨ ગતી પટી હોય છે. ન 


(૨૦) મદ્રાસ પ્રોન્ડા:--સીતાપુર, બુરાનપ્રુર ને ખરેલીમાં વવાય છે, 
તે રાતા, પીળા; લીલા ૨ ગતી ન્નડી ને સીધી હોય છેહ 
તેના *સમાંથી ગાળ ધણુ તીકળે છે. તે કાનપુર તરફ 
વવાય છે. 


(૨૧) સામ સારાઃ--કુખેશન અને બરદ્દાન જિલ્લામાં વવાય છે. 
પિળાશ પડતા લીલા રગની હોય છે. ઘણં કરી લીખુ 
માફક પીળા, લીલા ૨ ગની હોય છે. તેને તડકે રાખ- 
વાથી તેનો રગ રાતા; પીળા ર ગને ચાય છે. 


(૨૨) સહેરાનપુરીઃ--કાનસ્ુર તથા બરેલીમાં વવાય છે. પિળાશ પસ 
લીલા ૨ ગની, સીધી કાળા ડાબા વિનાની હોય છે. 


૧૪૭૨ 


(૨૩) જાબવા ૨*ગની પ્રોન્ડા શેસ્ડીઃ--જુમાનપુર ને બરેલીમાં વવાય 
છે. તેનો ર'ગ કોઈ વખત રાતો, “નછુવા ૨ગનો અને 
કરાઇ વખત કાળા હોય છે. 


(૨૪) સગેઃ--પીળા, લીલા ૨ ગની, સીધી ને કોઇવાર કાળા ડાધા- 
વાળી ભાગ્યે જ થાય. તે ધણું કરીને ભજુરલીને મળતી થાય. 


(ર૫) ભુરલીઃ--કુખેશનમાં વવાય છે. અને ડુંકી કાતળી સીધી ને 
સરખી હોય છે. વળી તેના ઉપર કાળા ડાધા હોય છે. 
આ નતની શેરડી મગા ન્નતને મળતી આવે છે. એક 
ખીજ ન્નત સળી ન્નય તાપણું ઓળખાતી નથી. પણુ 
તે પાંદડાંથી આળ'ખાય છે. ભુરલીનાં પાંદડાં ધેરા લીલા 
રગનાં ને મગાનાં આછા લીલા 2 ગનાં હોય છે. 


(૨૬) પન્સાલીઃ---ભીલાડમાં વવાય છે. મંગે ને ભુરલીની જાત કરતાં 
બહુ ઉચી હોય છે. રગે લીલી ને પીળા ર ગતી હોય 
છે. તે સીવી ઊગે છે. 


(૨૭) ખાસીઃ--કુખેરાન, બરદ્દાનમાં વવાય છે. ઉચી, પાતળી 
કાતળી અને પીળા તથા લાલા રગની હોય છે. કોઇ 
કાઇ ક૪ીર્મજી રગની થાય છે. 


(૨૮) પુરીઃ--પુરી *નતની શેરડી બરદ્દાનમાં વવાય છે. સાવ પીળા 
રગની નિખાલસ હોય છે, અગર લીલા ૨ગની હોય છે. 


(2૪) ડીક્શક:--કાનપુર અને સહરાનપુરમાં વવાય છે. પીળા લીલા 
રગની ને કાળા ડાધવાળી વાંકી હેય છે. 


(૩૦) ધઉલધઉમઃ--કાનપુર, બરેલી ને સહરાનપ્રુરમાં વવાય છે. 
તેનો ૨ ગ મુખ્યત્વે કરીને ઝાંખો પીળા હોય છે. તેમાં 
લીલાં તીલકાં હોય છે. 


૧૦૩ 


(૩૧) સટનાઃ--કાનપુર, સહરાનપુરમાં વવાય છે. લીલી તથા ઝાંખા 
પીળા ૨ ગની થાય છે. ઘણું કરીને સીધી થાય છે. 
બહુ €'ચી તે છેડેથી વળેલી હોય છે. 

(૩૨) પન્સાલીઃ--ગોરખપષુરમાં વવાય છે. ઝાંખા પીળાથી ઘેરા લીલા 
રગની થાય છે. તે સીધી ને તળેલી હોય છે. 

(૩૩) ચુનીઃ--બરેલી અને સહરાનપુરમાં વવાય છે. તેનો રગ પીળો 
તયા લીલે। હોય છે. 


(3૪) સરાવતીઃ -બારાબાંકીમાં વવાય છે. સાવ ધોળી શેરડી થાય 
છે. ગાંઠો પાસે આસમાની ૨ગ હોય છે. 

(૩૫) કસ્વાર--બારાબાંકીમાં વવાય છે. તેનો રગ કાળા તથા 
ધોળે હોય છે. 


(૩૬) ૪ીટીવાઃ--સહરાનપુર અને બારાખાંકીમાં વવાય છે. તેને ૨'ગ 
પીળા તથા લીલે। હોય છે. 


(૩૭) રીરીઃ--ગોારખષુરમાં વવાય છે. પીળા રગતી વાંકી હોય છે. 
(૩૮) રામવાઇઃ--સીતાપુર અને બારાબાંકીમાં વવાય છે. તે પીળા 


રગની ને આસમાની ૨ ગના તીલકાવાળી હેય છે. તે 
સીધી ને લીસી થાય છે. 


(૩૯) પરારાઃ--સીતાપુરમાં વવાય છે. ખડના જેવા પીળા તથા 
લીલા રગતી હોય છે. 


(૪૦) કારવાઇઃ--બારાબાંકીમાં વવાય છે. તેતો રગ પીળા, ઝાંખા 
ને ધોળા હોય છે. તે પાતળી હોય છે અને ચુની ન્નતને 
મળતી છે. 


(૪3) થુનઃ--સહસનપ્રુરમાં વવાય છે. તેનો રગ પીળા, લીલો હોય 
છે અને તે સીધી થાય છે. 


૧૯૪ 


(૪૨) મ'ગાઃ--બારાબાંકીમાં વવાય છે. તે ચળક્તા પીળા ૨ ગને 
લીલા રગની હેય છે. 


(૪૩) મુગાઃ--લીલા ચળકત્તા રગની હોય છે. તે સહરાનપુરમાં 
વવાય છે. તેના સાંઠા વાંકા ચાય છે. તે મ ગાની ન્નતને 
મળતી હોય છે. 


(૪૪) રાઠાઃ--સહરાનપુરમાં વવાય છે અતે તેનો રગ ધોળે હોય છે. 
ઉપર પ્રમાણે ચુમાલીશ નનતની શેરડી આખા હિંદુસ્તાનમાં 
વવાય છે એમ મી. જે. મોલારન કહે છે, 


મી. સહગ્બુદ્ધેનુ' 
હિ'દુસ્તાનમાં ખાંડના ઉદ્યોગ વિષે વિવેચન. 


હિ'દુસ્તાનમાંથી ખાંડનો ઉદ્યોગ હાલ પડી ભાગ્યો છે અને 
“માંડતો ખપ દિન પ્રતિદિન ધણા વધતો જાય છે. તેથી આપણા 
દેશમાં ખાંડ જયાબધ બનાવવાની ઘણી જર્‌ર છે. મોરીસીયસ, 
જાવા વગેરે હિંદુસ્તાન બહારના દેશોમાં શેરડીનું જથાબધ વાવેતર 
ચાય છે અને ત્યાંની ખાંડ હિદુસ્તાનમાં આવે છે. તે દેશોના મધ્ય- 
સ્થ ભાગોમાં ખાંડ બનાવવાનાં સુધરેલી ઢખનાં સંચાકામ ગેોઠવેલાં 
કારખાનાંએ છે. તેમાં દર વરસે ધણી ખાંડ બને છે. તેમજ સાકર 
પણુ ત્યાં બતે છે. એટલે આ દેશમાંથી ઘણુ પૈસો તેએ કમાય છે, 
હિંદુસ્તાનમાં ને કે બધી જગ્યોએ ખાંડ બનાવવાનું કરવામાં 
આવવું નથી, તેથી તેનો ઉધ્યોગ પડી ભાંગ્યા છે, તે વાત ખરી છે. 
પરતુ ઉત્તર હિંદુસ્તાનમાં કાનપુર, ખનારસ અને એવા ખીન્ન 
ભાગોમાં ખાંડ બનાવવાનાં કારખાનાંએ છે અને યાં સારી ખાંડ 
બને છે એટલે હિ'દુસ્તાનમાંથી ખાંડ બનાવવાનો ઉધોગ છેક પડી 
ભાંગ્યા છે તેગું માની લેવાનું નથી. દક્ષિયુ મહારાષ્ટ્ર, ઉત્તર હિ'દુસ્તાન 
અને પન્નબમાં તેમજ સદ્રાસઃ ઇલાકામાં ધી જ્ગ્યોએ નદીમાંથી 


જૃવ્પ 
નહેરો કાઢવામાં આવી છે અને તેતું' પાણી વાવેતરોને સહેલાઇથી 
મળે છે. નને ખેડૂતો સા પાણીનો સારા ઉપચોગ કરીને જરૂર ન્નેગાં 
બીનન વાવેતરો કર્યા પછી પોતાની જમીનમાં શેરડીનું વાવેતર્‌ ફરે 
અને નહેરના પાણીનો જરૂર નેપ્તા ઉપયોગ કરે, તો તેમતે ધણેા 
જ્રાયદ્દો થાય. બહોળા વિસ્તારમાં રોર્ડીનું વાવેતર થાય તો ખાંડ, 
સાકર બનાવવામાં કારખાનાં તે જગ્યાએ ખોલી શકાય અને ખાંડને 
ઉધ્યોગ ફ્રી જીવતો થાય. દક્ષિણુ મહારાદ્ટમાં ખેડૂતો કુવામાંથી પાણી 
પાધ્ને શેરડીનું વાવેતર કરવાની ઈચ્છા રાખનારા છે. પરત્તુ કુવામાં 
પુરતાં પાણી હોતાં નથી. તેથી ખાત્રીલાયક શેરડીનું વાવેતર થઇ 
શકવું નથી. એટલે તેમાં પુરતાં પાણી ન થાય તો કુવા કરવામાં 
ખરચેલા રૂપિયાનું ફળ ખેડુતોને મળવું નથી. તેથી તેએ શેરડી વાવતાં 
અચકાય છે. દક્ષિણુ, ઝ્રુજરાત અને કચ્છ કાઠિયાવાડમાં ડુવા- 
ઓમાં પાણી પુરતાં નહિ હોવાનાં કારણં તથા ઉડા કુવા ગાળવામાં, 
પત્થર તોડવા વગેરેનું વધારે ખર્ચ આવવાથી તે ભાગોમાં ઉત્તર 
હિ દુસ્તાનના ભાગો કરતાં શેરડીના વાવેતરનો વિસ્તાર ધણા એછે 
છે. ઉત્તર હિંદુસ્તાન કરતાં ગુજરાત, ૩૭, કાઠિયાવાડ અને દક્ષિણ 
મહારાદ્ટની જમીન શેરડીના વાવેતરતે લાયકની છે, ત્યાં શેરડી 
બહુ સારી થાય છે અને ઉપજ પણુ સારી આવે છે. ઉત્તર હિ'દુ- 
સ્તાનમાં તા અગિયાર મરીને શેરડી કાપી લઇ તેમાંથી ગોળ કરે છે, 
ન્તવા, મોરીસીયસ વગેરે તરફ હવા અને પાણીની અનુરૂલતા 
હોવાથી શેરડી પદર, પદર સહીના સુધી ખેતરમાં ઉભી રાખે છે. 
તેથી તેમાં ખાંડતો ભાગ વધારે થાય છે અને "ખાંડનું પ્રમાણુ પણુ 
બધારે આવે છે. રોરડીનુ' વાવેતર બહુ નડે! આપનાર છે, તેથી 
તેની જમીનની ખેડ ફરવામાં કીંમતી ખાતર નાખવામાં તયા શેરડીની 
વધારે સારી પેદાશ લેવા સાટે હિ'દુસ્તાન કરતાં નનવા, મોરીસીયસ 
તરફ ખૂબ ખર્ચ કરવામાં આવે છે. આપણા દેશમાં શેરડીની જમીન 
સૈ દેશોના જેવીજ કફળક્રપ છે. તેમાં ખેડ, ખાતર, ને યાણી પાવાનુ' 
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પુરતુ ખર્ચ કરવામાં આવે તો શેરડીની પેદાશમાં મણા રહે નહિ. 
આપણા દેશમાં શેરડીના રસમાંથી ધણું ભાગે ગાળ બનાવવામાં 
આવે છે. "ખાંડ બનાવવાનું ધણા ચોડા ન્નણે છે. મદ્રાસ અતે સ્ડેસુર 
તરફ જૂજ ડેકાણુ ખાંડ બનાવવામાં આવે છે, પર'તુ હાલમાં ખાંડતેો 
આપણા દેશમાં વપરાશ હદ કરતાં વધારે થવા લાગ્યો છે અને ખાંડની 
પેદાશ થોડી થાય છે. તેથી દેશાવરતી ખાંડ આવે તે ઉપર આપણો 
આધાર છે. વળી ખાંડના ભાવ પણુ વધારે આકરા રહે છે.આવા બારીક 
વખતમાં અહી શેરડીનું વાવેતર વધારે વિસ્તાર ઉપર કરી જેમ 


બને તેમ ખાંડ અપણુ। દેશના વપરાશ જેટલી અહી' બનાવવામાં આવે 
તો ધણુ ફાયદો થાય અતે સ્વદેશની લદ્મી પરદેશમાં જતી અટકે. 
રશી ખાંડ ખપ કરતાં ધણી થોડી અહી બતે છે. તેથી ગોળના 
ભાવ ખહુ સારો ઉપજે છે. માલ હલકે! હોય તેવા ગોળની કિ'મત 
પણુ સાધારણુ રીતે સારી ઉપજે છે, તેથી ખાંડ અને સાકર્‌ જેવી 
બહેળા ઉપયોગની વસ્તુ આપણા ખપ જેગી અહી બનાવવામાં 
આવે તો હલકા ગોળની ભારે કિમત આપવી પડે છેતે બધ પડે. 
ને આપણા દેશની ખાંડ સસ્તી થઈ સર્વ કોઇ વાપરે તેવુ 
શવાની ખાસ જરૂર છે. હિ'દુસ્તાનના દરેક ધરમાં ગાળ તેમજ 
ખાંડ પણુ વપરાય છે. જે કકે, ગાળતા ઉપયોગ ગરીબ 
માણુસ કરે છે, તોપષુ ખાંડનો વાપર થોડો છે એમ સમ- 
જવાતુ' નથી. હાલમાં ખાંડ પણુ ઘેર ધેર વપરાય છે. મુબઇ ઇલાકામાં 
ખેડુતો શૈર્ડી થાડા વિસ્તારમાં વાવે છે. વળી પાણીનાં 
સાધનો થોડાં છે, ખાંડ કરતાં ગોળ બનાવવાનું સહેલુ' અને થોડા 
ખર્ચનું હોઈ ને તેઓ ગાળ બનાવે છે. જ્યાબધ બહોળા વિસ્તાર 
ઉપર શેરડીનું વાવેતર આપણુ! પલાક્ામાં થતું નથી. કોઇ કોઇ ગામે 
બખ્ખે, પાંચ પાંચ વાડ થાય છે. બહોળા પાણી, ખાતર અને 
સારી “જમીનની સગવડ હૈય તેવા ગામડામાં પણુ ત્રીસ, ચાળીશથી 
વધારે વાડ થતા નથી. વળી રેરડીના વાવેતરવાળાં ગામડાં એક 
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ઔરનંથી ધણાં દૂર હોય છે. ખાંડ બનાવવાતી એક ઠેંકાણું મીલ કરી 


હોય અતે ત્યાં આસપાસના નજીકના બખ્ખે માઈલ દૂરના ફરતાં 
ગામડામાંથી શેરડી આવે. ખાંડ બનાવનારા કારખાનાનું ખર્ચ પુરતું 


થાય તેટલી શેર*ડી મળે તેજ તે નભી શકે એમ છે. કાર- 
ખાના સ્થાપવા માટે સહાયકારી મ'ડળ જેવી સસ્થા થવી જોપએ.. 
તે શેર ભરાવી મોરી રકમો ભેગી ડરી કાર્‌ખાનાં કરે; શેરડી થાચં 
એવી જમીન હોય તે ખેડૂતોને પાણીના સાધન કરી આપે, ખાતર 
પૂરાં પાડે, શેરડીનું ખી આપે અને જે શેરડી સારી ઉત્પન્ન કરવાને 
અડયણ્‌ા આવતી હોય તે દૂર કરે તો આપણા દશમાં બહોળા 
વિસ્તાર ઉપર શેરડી વવાય અને તેમાંથી ખાંડ બનાવવાનાં કારખાનાં 
ચલાવાય. ન્યાં સુધી ખાંડના કારખાનાંને નનેઇતા પ્રમાણુમાં. 
શેરડી વવાય નહિ ત્યાં સુધી ખાંડને! ઉધોગ આપણુ દેશમાં પગન 
ભર થાય એવું નથી. છતાં "ખાંડ બનાવવા શેરડીનું વાવેતર 
કરવા માટે શું શું કરવું જરૂર્નું છે અતે જવા, મોરીશિયસ વગેરે 
દેશોમાં જ્યાં શેરડી મોટા પાયા પર વવાય છે, અને ખાંડનાં કાર- 
"ખાનામાં ખાંડ બનાવાય છે, તેની કેટલીક હકીકત વાંચનારાઓના 
ધ્યાનમાં રહેવા માટે અહી લખવામાં આવી છે. 


મસ્કેોવેડો સ'ચાકામથી ખાંડ ખનાવવાની રીત અને તેને 
લગવી હકીકત. 


હિંદુસ્તાનની અદર ગોળમાંથી ખાંડ બનાવવાતે ઉદ્યોગ. 
કેવી રીતે ફ્રાયદાવાળા અને ઉત્તમ નીવડે તે બાબત વિચાર ડરીને 
ઉપયોગી બાબતો લખવાને લાંબા વખતથી અમારો વિચાર હતો, તે 
નીચે લખી જણાવવામાં આવે છે. 


ગાળ બનાવવાને ઉદ્લોગ હાલમાં 'કેવી રીતે કરવામાં આવે છે 
અને તેથી વધારે સારા પાયા ઉપર તે કામ થઇ શકે, તેની ગ્લાસગોમાં. 
તજવીજ કરતાં ત્યાં ગોળ બનાવવાનું સ ચાકામ નેેવામાં આવ્યું, તે 
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આપણા દેશના ઉપયોગમાં આવે એવુ' હોય, અગર તેમાં સુધારાવધારા 
કરવા જેવુ' હોય તેતી તજવીજ કર્યા બાદ આ સબધી અભિપ્રાય 
આપવાનું કર્યું હતું. વળી જેમાં ગોળ સારો બને, ખર્ચ એણું આવે, 
અળતષણુ ઓછું બળે, અને આપણા ખેડુતોની કરકસર કરવાની રીત 
છે તે મુજબ થોડા ખર્ચે: સારૂં કામ થાય અને ખેડૂતોનેતે ગમે તેવુ 
ગાળ બનાવવાનું સ ચાકામ હાથમાં આવે તો આપણા દેશને કાયદો 
થાય. ઈંગ્લાંડથી હું એન્ટીગોવા તરફ ગચે.. ત્યાં સસ્કાવેડોની 
રીતે ગોળ બનાવવાનું સચાકામ ન્નેયું. તે ઘણું ઉત્તમ, થોડા ખર્ચ- 
વાળુ, અને સારી માલ બનાવનાર માલમ પડયું. તેમજ આપણા 
હિ'દુસ્તાનની ગોળ બનાવવાની રીત છે, તે પ્રમાણે કેટલાક સુધારા 
વધારાવાળું ખાત્રીલાયક જણાયું. તેથી તે હજ૪ીકત સર્વની નનણુ 
માટે નીચે લખુ છું. 


વેસ્ટ ઇન્ડીઝમાં બસો વર્ષથી સસ્કોાવેડાની રીતથી ખાંડ 
બનાવવાનુ ચાલ્યું આવે છે; પરતુ હાલમાં તે રીત ધણીખરી ન્નેવામાં 
આવતી નથી. એ રીતે ખાંડ બનાવવાનુ હાલમાં થોડી જગ્યાએ 
ન્નેવામાં આવે છે. હાલમાં ખાંડની ખનર્‌ વધી ગઇ અને તેનો ઉપયોગ 
પણુ વધતો! જાય છે. વળી હાલમાં ખાંડ બનાવવાનાં સયચાએ 
મસ્કોવેડે કરતા સારા થયા છે, એટલે ધણેખરે ઠેકાણે તેમાં 
ખાંડ બનાવવામાં આવે છે. મે ન્યારે ગોળ બનાવવાનુ કામ મસ્કર- 
વેડેની રીતનું ન્નેયું ત્યારે મતે તે આપણા દેશની ગોળની રીત 
કરતાં ધણું સારં માલુમ પડયું. મસ્કેવેડાની રીતે ખાંડ બનાવ- 
વાતું સંચાકામ ઘણું જુનુ છે. તેમાં ન્નેળએ તેટલી ખાંડ બરાબર 
“બનતી નથી અને તેમાં કઈક ખાટ ૨હી જય છે. તેથી તે રીતે ખાંડ 
બનાવવાનુ વેસ્ટ પન્ડીઝમાંથી એણષું થઈ ગયું છે. દૈં એમ નનણુતો 
હત્તા ક્રે હાલમાં જે ગોળ બનાવવામાં આવે છે તે રીત કરતાં આ 
રીતે વધારે સારો અને ધણા ગાળ બનતો હશે, એટલે આ સખબ'ધે 
ખરી ખીના નનણુવા જત્તાસા થઇ. મે' ઉપર ટીકા કરી કે મેસ્કાવેડોનું 
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સ'ચાકામ* લેકેમાંથી નીકળતું નય છે, અને તેમાં હાલમાં નવો નવો 
સુધારા કરવામાં આવ્યો છે, એથી પણુ વધારે સગવડ પડે તેવી રીતે નવે 
સુધારો તેમાં દિનપ્રતિદિન કરવામાં આવે છે. ધસાઇ ગયેલી મસ્કો 
વેડોની રીતે ગોળ બનાવવાના સચાકામમાં કેટલે ગોળ ખતે છે? 
તે કેવો બતે છે ? ને તેનું રું ખર્ચ આવે છે? તેના બરાબર 
આંકડા આપ્યા નથી. ગોળને ઉધ્યોગ કેવી રીતે વધે ? અતે ગોળ 
કેમ સારો બનાવો શકાય ? તે માટે વધારે સુગમતાવાળો ્મંચો કયો 
છે? તે શોધી કાઢવાતી જરૂર હતી. આ ઉપરથી મે એ ખંધી 
હ૪ીકત મેળવીને ગોળ, ખાંડ બનાવવા માટે જર્‌રતી ઉપયોગી બાબતો. 
ભળી કરીને નીચે લખી છે. 


સર્ક્ોવેડે ખાંડ બનાવવાના સંચાકામના ખે વિભાગ છે:- 


(૧) તાંબાના પતશરાંના પડદા રાખીતે ગોળ બનાવવાની જુની 
રીત અને (૨) સાન્ટામૃઝતી રીત. 
સાન્ટાકૃઝતી રીત ગોળ બનાવવાની 
મસ્કોવેડોની જુની રીત કરતાં ધણી સારી છે. બિટીશ હકુમસતના 
વેસ્ટ ઇન્ડીઝમાં હાલમાં સાન્ટાગઝતી રીતે ગાળ બનાવાય 
છે. તે રીત ત્યાં શર્‌ થઇ તેથી તેનું નામ સાનન્‍્ટાફૂઝની રીત 
કહેવામાં આવે છે. 


ઉપર પ્રમાણે મસ્કોવેડોની જુની રીત અને સાન્ટાફઝની નવી 
રીત ગાળ અને ખાંડ બનાવવાની છે. 


તાંબાના પડદાવાળી રીત. 


તાંબાના પડદાવાળી રીતનું સાંચાકામ કેવી રીતનું છે તેનું 
વર્ણુન નીચૅ આપવામાં આવે છે. તેમાં ત્રણુ લાટવાળા લોઢાતે 
“લુ હોય છે, આગલા વખતમાં તે પવન ચક્રીથી ચલાવવામાં 
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આવતે. હાલમાં વરાળ એન્જિનથી ચલાવવામાં આવે છે. સાદું 
આડા ળોધલર એન્જિન કે જેમાં વરાળનું પાણી થઇ જતું નથી 
અને પરભારી વરાળથી કેોલુ ચાલે છે. તેવું ઇન્જન, ખે 
અથવા ત્રણુ વરાળધી તપી નય તેવા ડીસપ્નફેકટરથી રસ 
ગાળવાની ક્રોચળી, તાંબાના પડદાવાળી અને તેના સંધાણુમાં 
ચાર અથવા પાંચ લોઢાની બંધ કરેલી ચોજઝી લગાડેલી હોય છે. 
તેમાં રસ વરાળથી ઉકળે છે. તેતી પાસે એક નાની કડા હોય 
છે, શેરડીના વાડમાંથી શેરડી વાટીને, ગાડામાં નાખીને કારખાનામાં 


લાવવામાં આવે છે અને હાથવતી 'ક્રોલુમાં નાખી રસ કાઢે છે. ઝકેટન 
લીક જગ્યાએ શેરડી કેલુમાં મજુર વિનદ પીલાય એવી ગોઠવણુ 
કરેલી છે. રસ કાઢી લીધા પછી છેોતા પાસે પાથરી મૂકવામાં આવે છે 
અને જેમ જેમ સુકાતા ન્નય છે તેમ તેમ ભટ્ટીમાં બળતણુ તરીક 
વાપરે છે. જે રસ કોાલુમાંથી આવે છે તે ડીસપનડ્રેકટરમાં ન્નય 
છે; જ્યાં વરાળથી તે ઓગળે નહિ એવા લોઢાના નળ ગોઠવેલા 
હાય છે. અગર વરાળથી ઓગળે નહિ તેવા લોઢાના અસ્તરની 
તળીઓવાળા હૉય છે. તેતી અંદર ૫૦૦ થી ૬૦૦ ગેલન રસ સમાય 
છે. આમાં ચુનાના પાણી સાથે રસ મિશ્રિત થાય છે. તે ચુનાનું 
પાણી ૧૫ ડીગ્રી ગરમ હોય છે. તેથી રસ ખાય પડતો નથી. પછી 
ચોકખો રસ તાંબાના પડદાવાળા સંચાકામમાંથી માળી લેવામાં 
આવે છે. તેમાંથી જે મેલ નીકળે છે તે કોથળીમાં નાખે છે. એક 
લાકડાની માચી કરીને તેમાં લોઢાની ચાળણી જડૅ છે. તેતી નીચે 
રસ ગળાઇને પડવા, ક્રોથળીએ છહારબધ ગોઠવેલી હોય છે; મેલ 
'્રાથળીમાં રહે છે અને તેની સાથેનો રસ ગળાધતે સીધે 
લોઢાની ટાંકીમાં પડે છે. તેમાં વરાળ દાખલ ડરવામાં 
આવે છે. લાકશબા પીપમાંથી વરાળ નીકળી ન્નય એવુ 
હોય છે, તેથી રસ ગાળવાનું કામ બરોખર થતું નથી. ત્યારપછી 
લોઢાની એટ ટાંકીમાંથી ખીજમાં અને ત્રીજામાં ગરમ થયેલ રસ 
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“તય છે, અને છેવટની ટાંકીમાં તે નનડેો થઇ “નય છે. ત્યાર પછી 
તેને કડામાં કાઢી લેવામાં આવે છે. પાંચે કડામાં જેમ રસ 
ઉકળતા ન્નય તેમ તેમાંથી મેલ કાઢવામાં આવતા ન્નય છે. 
આ પ્રમાણે બધો મેલ કારીને એક વાસણુમાં રાખે છે, 
ને બાકીનો રસ રહે છે, તે છેવટ ઉકળી ન્નય છે, ત્યારે ચોકખોા 
હોય છે. તેથી છેવટ છેલ્લી કડા સુધીમાં ખૂબ ગરમ થ્ધને ઉકળે 
એવી ગરમી તેને આપવામાં આવે છે. જે નળીમાંથી વરાળ જય 
છે તેની ગરમી ઓછી થવા ખીન્ને નળ હોય છે. તે ચીમની સાથે 
સબધ રાખે છે. ધાટો થયેલો રસનો ભાગ ગરણી જેવા આકારની 
બરણીના મોઢાવાળો બરણીમાં ન્નય છે. તેમાં વરાળ જવાના પીપ 
લાચુ કરેલા હોય છે; વરાળ જેમાંથી ન્નય છે તે પીપ દેશી રીતે 
ખનાવેલ કડા જેવી હોતી નથી. આતી બનાવટ સાદી અને થોડા 
ખચે થાય છે. પણુ તે લાંખી મૃદત ટકતી નથી.આ ડડામાં રસ 
ખૂબ ઉકાળવામાં આવે છે, અને તે વખતે ગરમી ૨૪૦૦ ફ્રેરનહીટની 
હોય છે. ગોળ ખનાવવાની વખતે જેટલી ગરમી આપવામાં આવે છે, 
તેટલી તે હોય છે. આગળ અનુભવી ગોળ રાંધનારા થરમે- 
મીટર મૂછીને રસ ઉકાળતા નહિ, પરતુ ગોળ ર ધાઈ રહેવા આવ્યો 
છે, અને હવે વધારે ચુલા ઉપર રાખવાથી બગડી જરે, એવુ નનેઈ ને 
ખાત્રી થયે ગોળની કડા ઉતારી લેતા, પણુ હાલમાં રસ ઉકાળવાની 
ધણીખરી કડા સાથે ગરમી માપવાનું યત્ર ગોઠવેલું હોય છે. જ્યારે 
ગોળનો રસ ઉકાળતા ૨૪૦ અંશની ગરમી જણાય છે, ને રાબડ 
જેના ગોળ થાય છે ત્યારે તે છીછરી લાકડાની કથરેોટમાં લઇ, લેવામાં 
આવે છે, અગર ચુનાની પાણાની કુડીમાં ઠેલવવામાં આવે છે. 
જ્યારે ગોળ ઠૅ ડો પડી કડણુ થાય છે, ત્યારે તળીયે કાણા પાડેલી 
લાકડાની ચો।રસ પેટીમાં ભરવામાં આવે છે. એન્ટીગોઆમાં શષણુના 
'્રાથળામાં ખાંડ ભરવામાં આવે છે. ત્રણુ અઠવાડીયા સુધી પેટીમાં 
તથા ગુણુમાં ખાંડ રાખે છે. દરમ્યાન તેમાં કોઈ લીલો ભ્રાગ રશ 
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હોય તે સુકાઈ નય છે. પેટીના કાણા તથા કે!થળામાંથી 
"ભાંડ નિતરી #નતરીતે પાસા આકારમાં પડૅ છે, તે લધ્નને 
વેચવામાં આવે છે. તેને મસ્કાવેડાના નામથી ઓળખે છે. પછી 
નિતારના ખાંડતેો ભાગ દાર્‌ બનાવવાનુ કારખાનું સાથે હોય તો 
તે માટે વપરાય છે, અગર તો પાંડનોા ભાગ દૈશાવરમાં 
વેચવામાં આવે છે. આ ખાંડ આગળના વખતમાં ઉપરની 
રીતે બનતી. પશ્ચિમનાં ટાપુઓમાં ખાંડની કિંમત વધારે હતી ત્યાં 
સુધી, આ રીતે ખાંડ બનાવવામાં આવતી, પણુ ન્યારે 'ખાંડતે! ભાવ 
ધણુ! ઉતરી ગયો ત્યારે આ રીતે ખાંડ બનાવવાનું ઓછું થયું, 
કારણુ કે આ રીતે ખાંડ બનાવવાથી ફાયદો મળ્યો નહિ. મોસ્કે- 
વેડાોતી રીત ન્ન્યાં જ્યાં "ખાંડ બનાવવામાં વપરાતી ત્યાં ત્યાં બધે 
સેન્ટ્લ ફેકટરીએ થઇ છે, અને ત્યાં હવા વગરના પીપેો ક ટાંકીઓ 
રાખી સુધારેલા યત્રે દાખલ કરી ખાંડ બનાવવાનું શર્‌ થયું છે. 
આ ટાપુઓમાં કેટલેક ઠેકાણું આવી રીતે ખાંડ બનાવવાને! ઉદ્યોગ 
જર્‌ૃરનો છે એમ સનાચું ત્યાં હજુપણુ મસ્કોવેડોની રીતે ખાંડ બનાવે છે, 
અને જે કામ કરનાર્રાળની પાસે માણુસોને પગાર આપવઃ સાધને 
નથી, તેએ આ રીતતે વળગી રહ્યા છે, કારણુ કે ફેકટરી 
કરી ખાંડ બનાવવાનું કાસ કરવામાં માણુસો અને પૈસાની વધુ 
જરૂર પડે છે. પશતુ સંચાકાસ અને સેન્દ્રલ ફેકટરીએ દાખલ 
થઇ ત્યારથી આ રીતે પણુ ખાંડ ન્રનાવવાનું ત્યાં બંધ થકે. 
એન્ટીગાવામાં સાનન્‍્ટાફઝની રીતે "ખાંડ બનાવવાનુ' કેમ શરૂ થયું 
તેનું કારણુ ઉપર જણાવ્યા મુજબ હોય વૈ સ'ભવિત છે. 


સાનન્‍્તાફૂઝની રીત. 
મસ્કાવેડા અતે આ શીતમાં ફક્ત તાંબાના પતરાની 


દિવાલ રાખવામાં આવતી નથી એટલો તફાવત છે. તે શિવાયતું 
બધું એકજ રીતે બનાવાય છે. "ખાંડનો સફેદ ૨'ગ લાવવા માટે પતરાની 
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દિવાલથી રસ સ્વચ્છ થાય છે, પરતુ આ રીતે જે ખાંડ બને છે, 
તેના કરતાં ખીજી રીતોથી ખાંડ બનાવવામાં ફાયદો થતે નથી. 
તાંબાની દિવાલને વધારે પડતી ગરમી કે આંચ આપવી પડે છે, તેથી 
ખળતણુવનુ નુકસાન થાય છે. કડાના તળીઆં ન્નડા હોવાથી તેને ગરમ 
કરવામાં વધારે આંય દેવી પડે છે, તેથી બળતણુતું વધારે ખર્ચ 
લાગે છે. વળી ગરમીના ધણો ભાગ ગરમી નીકળતી વખતે ચાલ્યા 

ય છે, તેમજ ખીન્ને કેટલીક જણાય નહિ તેવી રીતે જતે રહે છે, 
એ મોડું નુકસાન છે. શેરડી પોલવાની મીલને ચલાવવાને પુરતું બળતણુ 
મળતું નથી, ત્યાં આ મુશ્કેલીઓ નડે છે. રસ ગાળવાની ગરણી 
ખસુસ કરીને મોન્ટીગ્યુ પપથી ચલાવવામાં આવે છે, ત્યારે તે ધસાય 
છે. તેટલા માટે સાનન્‍્ટાફૂઝની રીતે ખાંડ બનાવવામાં ળોઇલરની 
દિવાલ તાંબાની રાખવામાં આવતી નથો. રસ ઉકાળવાથી તે ખાંડ 
બનાવતાં સુધી દરૈક ક્રિયા વરાળની મદદથી કરવામાં આવે છે. પશ્ચિમના 
ટાપુઓની હવા વખતોવખત વરસાદ અને શરદીવાળી રહે છે, 
તેથી શેરડીનો રસ કાઢી લીધા પછી ખહુ તડકા પડતો નહિ 
હોવાથી, છેતા જલદી સુકાતા નથી. તોપણુ નાઇલરમાં આ લીલા 
અગર સુકા બળે છે એટલે સૂકવીને ખાળવાની તર્ખડ પડતી નથી. 
સાન્ટાકૃઝની રીતમાં મીલને ધણામાં ધણી ગરમી ગમે તેટલો વખત આપી 
શકાય છે. તેતું દખાણુ પણુ એક પ્રકારતું લાંબા વખત સુધી 
રાખી શકાય છે, એટલી સગવડ તેમાં છે. ત્રણુ લાટને 
લોઢાનો કોલુ હોય છે, તે આડા ગોઠવેલા એન્જિનથી ચાલે છે અને 
એ એન્જિનમાં વરાળ પરભારી ધાટી થયા વિના જઇને સંચો। ચલાવે 
છે. તેતી સાથે ધુમાડો નીકળી ન્નય એવા ઘાટવાળ' ળોધલર 
અચવા પાણીની ટાંકીવાળું બાઇલર હોય છે. ત્રણ ડીફેકટર્સ 
(વરાળની નળીઓ) હોય છે. ખે અગર ત્રણુ ચુલા હોય છે. ત્રણુ 
એસપીનલ નામની નળી હોયે છે, એક ગરણી હોય છે. તે મોન્ટીગ્યુ 
નામના પમ્પની સાથે ગોઠવેલી હોય છે. વળી 'ખાંડ ટાઢી પાડવાની 


# 
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ત્ર્ણુ ઝુડીઓએ હોય છે. ખાંડ ખન્યા પછી નિતરવા માટે 
ધર હોય છે. આગળ વર્ણુન કરી ગયા તેના'કરતાં આમાં વધારે 
ચીને નીચે પ્રમાણે હોય છે. એક એલ્યુમીનેટર્સ ( ચુલા ), એક 
અથવા ખે એસપીનલ, તવા અને ખાંડ દબાવવાતો સંચો. આટલી 
વસ્તુએ વધારૅ ગોાઠવવાથી ખાંડ બનાવવામાં ધણી સગવડ પડે છે 
અને તે સહેલું લાગે છે. આ વધારાનાં સાધને ગોદેવવાથી ઘણી મહેનત 
એછી થાય છે, ખાંડ બનાવવામાં સરળતા પડે છે અને 
કામ ધણું ચોકખુ' થાય છે. નનેકે આથી થોડી વધારે ઝુડી રોકવી પડે 
તેનો બદલે રસ ધણો નીકળે તેમાં વળી નય છે. કેટલોક રસ 
ગરણીમાં ખાંડ દબાવવામાં આવે છે, તેમાંથી પાછો મળે છે. વળી 
તાંબાની દિવાલવાળા વધારાના બે મજુરતો ખર્ચ બચે છે. છેતા 
સુકવવાતે મજુર ન્નેઇએ તેનું ખર્ચઃ ખચે છે. વધારાનું બળલણુ નનેઇએ 
તે બચે છે, ક્રે જે જુની રીતે ખાંડ બનાવતાં જર્‌૨ જેઇતું. આ 
રીતે કઠણુ શેરડી પીલતાં વરાળ શ્રક્તિ વધારે ન્નેધઇતી નથી. 
રસ ઉકાળવામાં પણુ છેોતા સિવાયના બળતષ્યુતી જર્‌ર્‌ પડતી નથી, 
ફકત પોચી શેરડી પીલવામાં આવી હોય અને તેના છોતા વાપર્યા 
હાય તોજ ખીન્ન બળતયુની જરૂર પડે છે. 
વરાળ શક્તિથી ચાલતા સચાકામના ફાયદા. 


સસ્કેવેડે। રીતે "ખાંડ બનાવવાને! ઉદ્યોગ ગોળ બનાવવા માટે ફાયદા- 
કારક છે કે નહિ? તે હવે જેઇએ. વરાળ શક્તિથી ગોળ બનાવ- 
વાતો સુખ્ય કાયદો એ છે કે રસ કાઢવામાં અને ગાળ 
બનાવવામાં ઝડપથી કામ થાય છે, તેથી વખત અને 
સજુરી ખર્ચ એછે લાગે છે. આ ફાયદા દેખીતા છે. અહિ' તેનું 
વિવેચન કરવું જર્‌રતું નથી. વરાળ શક્તિની સરખામણીમાં મજુર 
અતે નનવરની શક્તિનું કામ પ્રમાણુમાં ઘણું એષું આવે 
છે, એટલે વરાળ શક્તિથી ઘણુ ફાયદો થાય છે. એક તો વરાળ 
હત્પ્ કરવાર્મા ચેરડીના છેતાજ કામ લાગે છે અને ખીજું ભળત- 
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આુનું ખર્ચ થતું નથી. વળી આ ઉદોગમાં સંચે। ચલાવવાતું બળ બાષ- 
રવામાં ખરેખર્‌ થોડું ખર્ચ છે. કારણુ કે વપરાઇ ગયેલી વરાળ રસ 
ઉકાળવામાં કામ આવે છે. હિંદુસ્તાનમાં શેરડી પીલી રસ કાઢવામાં 
ઘણું ખર્ચ થાય છે. કારણુ કે શેરડીનો રસ કાઢવા લાકડાનો ચિચુડો 
ચલાવતાં આઠ બળદ ન્નેઇએ છીએ. તે માટે ચાર માણુસોા 
રાખવાં પડે છે. તેથી એક દિવસમાં ૧૧૨ મણુશેરડી પિલાય 
છે. આનુ' રોજતું ખર્ચ ર્‌. ૨-૪-૦ આવે છે. તે સિવાય 
શેરડીનાં આગળાં તથા પાંદડાં બળદો ખાય છે, તે જીદ" 
અડસદ્દો ફરતાં દશ મણુ અથવા ૪૦૦ રતલ શેરડીનાં આગળાં 
પાંદડાં, બળદ્દોને ખવરાવી દેવાય છે. એટલે બસો! રતલ શેરડીના 
આગળાંનેો એક રૃપિયો કિંમત ગણીએ તો આખા દિવસની કિમત 
બે રૂપિયા આવે છે. વરાળથી કલુ ચલાવી ખાંડ કે ગોળ કરવામાં 


આવે તે! ઉપલા ખર્ચનો બચાવ થાય છે. 
ગ્યાસલેટથી ચાલતું વરાળ દન્જીન. 


ઔઇંલ એન્જિન કરતાં સ્ટીમ એન્જિનથી ફાયદો થાય છે. 
પ્રન્નમાં આ ઉધ્યોગ દાખલ કરવા માટે મુંબઇ સરકાર ધણી મહેનત 
કરે છે. વાયવ્ય પ્રાંત અને મદ્રાસ ઇલાકામાં રોરડીનો રસ કાઢવા સંચા 
ચલાવવા માટે આઈલ એન્જિન ચલાવવાસાં આવે છે.વાર'વાર અખતરા 
કર્યાથી સાબિત થયું છે કે ઓઈલ એન્જિનથી શેરડીનો રસ કાઢવાને 
કાલુ ચલાવતાં આખા દિવસનું રોજ પચીશ સણુ શેરડી પીલવાનું 
તેર આના અને વખતે સવા ર્‌પિયાનું પણુ ખર્ચ આવે છે. એક 
ટન શેરડીનો રસ કાઢવામાં અઆઈલ એન્જિનનું ખર્ચ એક રૃપિયો, 
પાંચ આના થાય છે. તેમાં અડધું ખર્ચ ગ્યાસલેટનું થાય છે. કાલુ 
ચલાવવામાં વરાળ વપરાય છે તેજ વરાળ ગાળ કરવામાં વપરાય છે. 
એટલે વરાળ એન્જિનમાં ગોળ બનાવવાનું વધારાનું” ખર્ચ આવે છે. 
એકલી શેરડી પીલવામાં ૬૨ ટને દશ આનાને। વધુ ખર્ચ આવે છે. 

વરાળથી ચાલતા કેલુમાં રસ ઘણૂ નીડળે છે. :& 

તેથી વધારે ઉપજ લેવા માટે વરાળથી જોલુ ચલાવવામાં ફાયદો 
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છે, “બળદ વિગેરેથી ઓછે ફૂાયદ્દો થાય છે. ખળદથી કાલુ ચલાવતાં 
રેરડીમાંથી બધે રસ નીકળતો નથી. તેલના એન્જિનથી કલુ ચલાવતાં 
રસ વધારે નીકળે છે. પણુ વધારે રસ કાઢવા માટેનાં યત્ર વાપરવામાં 
વધારે બળ અને વધારે ખર્ચ લાગે છે. તેલનું ખર્ચ પણુ વધુ થાય 
છે. વરાળ એન્જિનથી ઉપરતું' ખર્ચ નહિ જેવું લાગે છે. દાખલા 
તરીકે આઇલ એન્જિનથી ચાલતા કેલુની હકીકત લખુ ષું:-- 


ખો કાલુના લાટના કદ સરખાં છે. એક ત્રણુ લાટનો કેલુ છે. 
તેમાંથી ૭૦ ટકા રસ નીફળે છે. રસ કાઢવા માટે ૧૮ હોસ પાવરતું 
એન્જિન નેઇએ છીએ. એક ટન યેરડીનો રસ કાઢવા માટે દશ 
આનાનુ ખર્ચ થાય છે. બીને છ લાટનેો કેોલુ ચલાવવા સાટે ૨૩ 
બ્રેક હોર્સ પાવરતું એન્જિન વપરાય છે. તેમાં દર ટતે શેરડી પીલ- 
વાનું ખર્ચ તેર આના આવે છે. તેમાંથી ૭૪ ટકા રસ નીકળે છે. 
વરાળ એન્જનથી કેલુ ચલાવતાં આ ખર્ચનો બચાવ ચાય છે. 
ખમળદથી કોલ ચલાવવા વિષે. 

લાકડાના કાલુથી રસ કાઢવો તે કરતાં વરાળથી ચાલતા કલુથી 
રસ કાઢવો ને ગોળ બનાવવા તે વધારે અનુરૂળતાવાળું છે. 
આખે રીતમાંથી કઈ રીતે ગાળ બનાવવાથી ફાયદો મળે છે, 
તે 4્નણવું જરૃરનું' છે. બળદથી ચાલતા કેલુથી કેટલો રસ નીકળે 
છે, તે જેઈએ. વધારે રસ નીકળવાનો આધાર જેવી જાતની શેરડી 
વાવી હોય તે ઉપર તેમજ કાલુમાંથી કટલો *સ નીકળે છે 
તે ઉપર છે. શે*્ડી પીલવા માટે તેમાં રેસાનતો તથા રસને 
જ્ઞાગ કેટલો છે? તે પણુ જણુવું જોઇએ. આ બાખત ડૉકટર 
લેધરે જે અજમાયશ કરી છે તે ઉપચાગી થઇ પડશે. પહેલા 
વરસે રૈર્ડી પીલી રસ કાઢવામાં આવ્યો તેથી ધણી અગત્યની 
ઓના બહાર આવી. પહેલવહેલી પુનામાં ઉગાડેલી રેરડી હતી, 
તે ઉપર અખતરો કર્યો, તો ૭૦ ટકા રસ વતીદઠલ્યો 
'ભતે કાનપુર્માંથી પ૦ ટકા રસ તીકળ્યો, કાનપુર કરતાં પુનાતે 
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રસ વધારો સારો હતો. ઓછામાં ઓછો ૪૪ ટકા અને વધારેમાં 
વધારે ૭ર ટકા રસ રેરડીમાંથી કાઢી શકાય છે. આ આંકડાઓની 
સરખામણી કરતાં આ વિષયને। કાંઇપણ ખુલાસે। થતોનથી. દેખીતી રીતે 
આ ખે અખતરામાં કાંઈ સામાન્ય મંબધ જેવું નથી. ૮૧ અખતશર્‌ાથી 
કુલ ૪પટકા અને ૬૧ માંથી ૭૨ ટકા રસ નીકળ્યો. તો પણુ શેરડીના 
ખ'ધારણુમાં રેસાના ભાગ સરખાસણીમાં મૂઝીએ તો તેની શી અસર 
થઈ તે વિચારી શકાય છે. આનુ કારણુ થોડો વિશેષ રસ નીકળે છે, 
તે દેખીતું છે. સહેલાઈથી સમન્નશે કે જ્યારે શેરડી ભાંગવામાં આવે 
છે ત્યારે તેમાંથી વધારાને રસ નીકળે છે. શેરડીના છોતાના બ'ધા- 


રષ્યુમાં રહેલાં રજકણુા દબાતાં એકદમ રસ નીકળી પડે છે અને 
છેોતાયી છૂટો થાય છે. જેમ વાદળીમાંથી બહુ પાણી નિચોવી 


લેવું મુશ્કેલ પડે છે તેવીજ રીતે છોતામાંથી પણુ રસ કાઢવે। સુશ્કેલ 
પડે છે. છોતાનુ' પૃથક્કરણુ કરતાં જણાયું છે કે, શેરડી પીલીને રસ 
કાઢી લીધા પછી જે છોતા રહે છે, તેમાં નહિ જેવો રસ હોય છે. 


પુનામાં રોરડીમાંથી રસ કાઢી લીધા પછી ૭૧ માંથી છ૦ અને ૩૦ 
માંથી ૨૯ ટકા છોતા નીકળે છે. કાનપુરમાં ૭પ માંથી ૭ર ટકા 


રસ રહે છેને ૨૦ માંથી ૨૫ ટકા છોતા રહે છે. એટલે દરેક વખતે 
જેટલી શેરડીમાંથી રસ કાઢયો તેમાં રસને ને છેતાનો ભાગ ઉપર 


પ્રમાણેજ રહે છે, એમ જણાયું છે. સંચાકામ કે વરાળથી ચાલતા 
કાલુમાં શેરડી પીલતાં ૯૧ ટકા અતે કેટલાક ઠેકાણું ૮પ 


ટકા રસ નીકળે છે. તેથી ખુલ્લું છે કે વરાળય ત્રથી રસ ધણો નીકળે છે. 

પીલેલી શેરડી ફેરીકોલુમાં મૂકવામાં આવે ત્યારે તેમાંથી પાછેદ 
જુટલોક રસ તયા રેસાતો ભાગ નીકળે છે. તે ૧૫ ટઝ રેસાને 
ભાગ ને પ ટકા રસતે ભાગ હોય છે. અખતરા કરતાં પરિણામ 
એ બાવ્યું કે સારામાં સારા કોલુમાંથી રસ કાઢતાં તાજી રોરહડીમાંધી 
રસ કાઢી લાંધા પછી' છેતામાં શેરડીના વજન કરતાં બે થી અઢી 
ગુણ! રસનો ભાગ અને 'બાકીના છેોતાનો ભાગ રહે છે અને 
' ભાટી "વધારાનો જતે; રહે છે. ર 2 ૧ 
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ડાક્ટર વેટ્સનુ' ખાંડતુ' કારખાનુ. 

છેલ્લે રકટર લેધર કહે છે તે ધ્યાનમાં રાખવા નેવું છે. રસ 
નિચોવી કાઢવાની બાબતમાં છેતામાં થોડો રસ રહૈ તે માટે આ 
'વિચારવું જર્રતું છે. મી. લેધરે આ વિચાર કર્યો હતો, અને ડૉક- 
ટર્‌ વોટસે તેતે અનુભવમાં લીધો. જુદા જુદા રસ કાઢવાના કોલુ- 
માંથી 'કેટલે રસ નીકળે છે, તેનો અડસટ્ટો ડૉકટર વેોટસે કર્યો છે. 
'તે ધણો. અગત્યને। છે. કારણુ કે તે ઉપરથી જુદા જુદા કેલુને ફરક 
ન્નણુવામાં આવે છે. આ સંખ'ધમાં ડીકટર વોટસે એક અગત્યની 
ખીના મૂકેલી છે. શેરડીમાં રસની સાથે થોડો પાણીનો ભાગ હોય 
છે, એમ તેતું કહેવુ છે. કટર લેધરે જે ઉપલી હકીકત આપી છે, 
તેમાં રેસાના ટકા બાદ કરીને રસના ટકા લખ્યા છે. પણુ ડૉકટર 
તાટસે તેનું અવલોકન કર્યું છે. શેરડીમાં રસ ઉપરાંત પાણી હોય છે 
એ વિચાર ખરો ને ઉપચોગી છે. કારણુ કે રેસાના ભાગમાં રસ 
ચડવાની નસો હોય છે અને તેની અંદર ક્દ્રોવાળું અસ્તર હોય 
છે. તેમાં જરા પાણીને ભાગ સમાયલે હોય છે. પણુ તેમાં ખાંડનો 
ભ્રાગ હોતા નથી. રસનું પૃથક્રણુ કરવામાં આવે તો રસમાં આ 
પાણીના ભાગ છે એમ કહેવું નેઇએ. પણુ તે પાણીને રસની અંદર 
ની ખાંડ સાચે કાંઇ સબધ નથી. પ્રચોગ કરી તેણું છેવટ એમ જણાવ્યું 
છે ક રસ કાઢી લીધા પછી ૩૦ ટકા પાણી રેસાની નસોના ભાગમાં 
. હોય છે. રસમાંથી આ પાણીનો ભાગ બાદ કરતાં તે ઉપરાંતનો ૧સ 
“ન ભાગ હોય છે. 

રેરડીના રસમાં શું શું વસ્તુઓ છે તે ડૉકટર વોટસે એક સાદા 
જારડાથી કહ્યું છે. તેનો કોરડો બધી વસ્તુઓના અનુમાનો જણાવે છે. 
૧૦૦ માંથી ૧રું રેસાનો જાગ બાદ કરવો. બાકીનો તમામ રસ રહે છે. 

મે હવે ઉપરની ખીના ષ્યાનમાં રાખી ડૉકટર લેધરે રસ અને 
રસાના જે આંકડા કાઢયા છે, તે નીચે દર્શા્યા છે. એશ ૮-૫ ટકા 
રેસાના કાઢયા છે. કાલુમાં શેરડી પીલાય છે, ત્યારે હર. ૨ રસના 
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અને રેસાના સો ભાગમાંથી ૮૮-૭ છેોતાના. તેમાંથી ૧૬-૫ રસના 
અને ૮-૫ છેતાના. દીલગીરી સાથે કહેવુ પડૅ છે કે અહી' દેશી 
લાકડાના ચિચોડામાંથી રસના કેટલા ટકા નીકળે છે તે નનણુવાનું કાંઇ 
સાધન નથી. દેશી કેોલુમાં શેરડી પીલીને રસનું પ્રમાણુ વિલા- 
યતી ચિચોડામાં નીકળતા રસની સાથે સરખાવવામાં આવ્યું છે. 
પરતુ તેમાં રેસાના ભાગમાં કેટલે રસ રહે છે, તેનું કાંઇપણુ પ્રમાણુ 
શોધી કાઢવામાં આવ્યું નથી. સને ૧૯૦૮ માં પુના જિલ્લામાં ફરતા 
દશી ચિચેોડામાંથી શેરડી પીલી રસ કાઢયા પછી છેોતા રહે છે, 
તેમાં રસતે કેટલો ભાગ રહે છે અને રૅસાનો કેટલો તેના આંકડા 
લેધર સાહેબે મહૅનત કરી મેળવ્યા છે. શેરડીના દેશી કલુ 
ચાલતા હતા ત્યાં ખેડૂતોની પાસે રહી તેમણે આ અખતર્‌ કર્યા છે. આ 
અખતશ્‌ાથી રેસાને કેટલો જાગ નકી છે, તે નને કે હું કાઢી શક્યો 
નથી તોપણુ ૪૮ ક્લાક છતા સુકાયા પછી વજનમાં કટલા રહે 
છે, તે અખતરાથી મે' સાબિત કર્યું છે. શેરડીના સુકવેલા છેતામાં 
(સાઠે ટકા રૈસાના ), ત્રણુ લાટવાળા દેશી લાકડાના કોલુમાંથી 
શેરડી પિલતાં રસ નીકળે છે, તે બાદ કરતાં સુકવાતા રહે છે 
એમ માતીને ગણુત્રી કરતાં તેના આંકડાં નીચે પ્રમાણે છે. 
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ઉપરના 'કોણ્કમાં જણાવ્યા પ્રમાણુ ૬૦ ટકા રેસા જોતામાં 
છે એમ માનવા હુ આમદ કરતો નથી. ડાક્ટર લેધરે અખતરા 
કરીને જે પરિષુા।મ ન્નહેર કર્યું છે તેને લગભગ મળતા આ પરિ- 
ણુા।!મના આંકડા પણુ આપ્યા છે. તે ઉપરથી ખુલ્લું જણા આવે 
છે કે ૧૭૫ થી ૨૫૦ ભાગ રસનો રેસામાં ન્નય છે, તે ,મોડું 
નુકસાન છે. ૧૭૫ થી ૧૮૦ જ્ઞાગ રસ ખોવાય અને 
૨૦૦ ભાગ રેસાના નય તે લાકડાનો કલુ ઠીક ગણાય 
૨૦૦ ભાગ રસના જાય તે લાકડાના ચિચુડાનું કામ સાધા- 
રણુ ગણાય. રરપ થી 2૫૦ સુધીનો રસને! ભાગ ગુમાવાય તે કાલુ 
શેરડીનો રસ કાઢવાને બીલકુલ નકામે। છે. 


શેરડી પીલવાના ચિચુડા કે કોલુ. 


હવે આપશું આ લાકડાના કેોલુની સાથે વરાળથી 
ચાલતા કાલુતી સરખામણી કરીએ. ડાક્ટર વોટસ્ર કહે છે 
કે સખ્યાબંધ અખતરા કરતાં જણાયું છે કે ત્રણુ લાટના 
લાકડાના કોલુમાંથી રસ કાઢતાં સો ભાગ રૈસામાં ૧૫૦ થી 
૧૮૦ ભ્નાગ શસ રહી નજય છે. અથવા એથી પણુ વધારે રસં 
સભાળપૂર્વક શેરડી પીલવામાં ન આવી હોય તે રહે છે. 
રસ કાઢી લીધા પછી તાન છેોતામાં ૧૨૦ થી ૧૩૦ 
ભાગ રસના હોય છે. કોજ્સકી નામના કોલુમાં તેમજ 
ત્રણુ લાટવાળા ક્રેલુમાં શેરડી પીલવામાં આવે છે; તેમાંથી 
દપ થી ૭૦ ઢકા સુધી રસ નીકળે છે અને છેતા રહે છે, 
તૈમાં ૨૫ થી ૩૦ ભાગ દર સો। ભાગના રેસામાં રસ રહી જય છે. 
આખીના સાબિત કરવા માટે ડાક્ટર વોટસ સાહેબે એક કણક કર્યુ છે. 


'' આ: કોણ્ક ઉપરથી ધણી બાબતો આપણુ નાખવામાં . આવે 
જે..પહેલું એ નેવામાં આવેઃ છે કે ઉભા લાટના અને આડાલાટના 
કાલુએ બળદથી ચલાવાય છે, તેનાજ કાસસાં કરક નેવામાં. આવે 


ફર્રે 


છે. ખેથી અઢી ટકા ઓછો રસ નીકળે છે, તે તફાવત લાલ 
શેરડીના રસનો છે. પોચી સફેદ શેરડીનો રસ ૩ ટકા એછે નીકળે 
છે. આ ખને કાલુ ત્રણુ ત્રણુ લાટવાળા હોય છે, તેમાં ખે ખે વખત 
શેરડી નાખવામાં આવે છે. બેઉ કોલુમાં શેરડી પીલવાની રીત 
સર્‌ખીજ છે. પરતુ આડા લાટવાળા કલુમાં શેરડી પીલતા કેટલીક 
અગવડતા આવે છે, તેથી રસ થોડા નીકળે છે. તે સિવાય 
ખીજી બધી ખાબતમાં બને સરખા છે. ખેથી ત્રણુ ટકા 
રસતી વધધટ આ કક્રેલુમાં આવે છે તે વરાળથી ચાલતા ક્ોલુ 
સાથે સરખાવતા જે ખર્ચ થાય છે તેના પ્રમાણુમાં રસ વધારે થોડા 
નીકળવાતે મુકાબલે કરવો એ વ્યાજબી નથી. આનું પ્રમાણુ નક્કી 
કરવા માટે આપણે વરાળથી ચાલતા કોાલુમાં શેરડીનો રસ કાઢવા 
તથા છેોતામાંથી ફરી રસ કાઢવા માટે તેને વધારે કામ આપપું 
ન્નેઇએ; તે વિના સરખામણી થઈ શકે નહિ. ત્રણુ લાગવાળા કોલુમ 
શેરડી પીલવાને અમુક હ૬ જેઇએ. એવુ માલમ પડે છે કરે ગમે 
તે રીતે શેરડી પીલવામાં આવે તોપણ છેોતામાં રેસાના ભાગ 
જેટલોજ રસ રહે છે. છેતામાં આટલા રેસા અને રસ ગમે તેવી 
મીલસાં શેરડી પીલવામાં આવે તો પણુ રહે છેજ; તે ત્રષુ લાટના 
જાલુમાં શેરડી પીલતાં રેસામાં રસ જેટલો રહેવો ન્નેઇએે, તેમાંથી 
કેટલોક વધારે કાઢી શકાય. પરતુ તે કરેલુ ગોઠવવા ઉપર છે અને જે 
ધાતુતો કોલ હોય છે તે ધાતુ ઉત્તમ પ્રકારની હોય તોજ તે બને છે. 
અડધા પીલેલા છેતા કોલુમાં ધાલવાતે રોલરા વચ્ચે જરા જગ્યા 
હેવી નેઇએ. આ જગ્યા રાખવામાં આવી હોય તોજ એક બીન્ન 
શલરનુ' છેતા ઉપર દબાણુ થાય, અને રસ નિચોવાય. વધારે 
રસ મેળવવા માટે છેતાને ફરીથી બીજી લાટવાળા કોલુમાં મૂકવામાં 
આવે છે. તેની લાટા ધણી નજક મૂકેલી હોય છે. કારણુ કે અર્ધા 
પિલેલા છેતતા તેમાં પ્રવેશ કરી શકે. ઈ 


ઉર૨૩ 


રોરડીમાં રેસા હોય ત્યારે 
કછ નાતના કેોલુમા 


શેરડી પીલી. 






૮-૫।૮૦૫।૯-૦ ૯--૫।૯૧૦-૦[૧૦-૫ 


।જછેતામાં ૧૦૦ભાગે 
કેટલે! રસ હોય છે. 




















લાકડાના ખરાબકેાલુમાં 

રસ કાઢવામાં આવેલો. | ૨૫૦ [૬૯-૩|૬૭-૪૬૫-પા૬૩-પા૬ ૧-૭ાંપહ-છ* 

લાકડાના ચિચુડાથી સા- 

માન્ય ડામનું પરિણામ. ૨૦૦ [૭૩૦૩।૭૧-૭૭૦-૦।[૬૮-૨[૬૬-૭૬૫-૦ 

દેશી ચુલથી સારું કામ. | ૧૮૦ [છ૪-ટ૭૩-૪૭૨-૫૭૦-૨।$ ૮-૭૬૭-૦૧ 

વરાળથી ચાલતા ક્રોલુનું 
ખરાબ પરિણામ. 











૨૦૦ ૭૩-૩[૭૧-છછ૦-૦૬ ૮-૩૬ ૬-છા૬પ--૦ 


»» સાધારણુ કામ. | ૨૧૮૦ ૭૪-૯|૭૨-૪૪છ૨-પાછ૦-૨(૬ ૮-છા૬છ૭-૧ 


જ સારં કામ [૧૫૦ 
મીલમાંથીકેટલા તીકળે છે? 
તે ખે અને ત્રણુ લાટવાળી 
મીલમાંથી કેટલા ? 
કાજ્સ્કીમેકરની ખે અયવ 
ત્રણુલાટની રસકાઢવાનીમી 
કાજસ્કી ત્રણુ લાટવાળા 
કાલુની રસ કાઢવાનીમીલ 


રોરડીમાં કુલે રસ જેટલે 
છે તેનો ટોટલ. 


૧૩૦ 


૧૨૪ 


તેમાં રસ કેટલે! રહે છે. 
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૧૨ષ 


ઉપરનાક્ાણ્ક ઉપરથી ન્નણુવામાં આવ્યું છે કે એક્વાર શસ 
કાઢી લીધેલા છેતતા ફરીથી 'કોલુમાં પિલતા અતે રસ ફાહતાં 
એક કે ખે ત્રણુ ટકા વધારે રસ નીકળે છે. તેટલા માટે 
છોતાનો તદન બારેક માખણુ જેવો ભુકો ડરીને રસ કાઢી 
લેવાનું મુલતવી રાખવુ ન્ને૪એ, કારણુ એથી કાંઇ વિશેષ લાભ મળતો 
નથી. આપણું ઉપરના કોણકથી જાણ્યું છે કે શેર્ડીમાંથી રસ 
કાઢી લીધા પછી છોતામાંથી ફરી રસ કાઢે છે. તોપષણુ તેના 
રૈસામાં જેટલો રસ ભરાઈ રહે છે, તે કોઇ! પણ રીતે નીકળતો! નથી. 
આ રેસાના રસ મેળવવો હોય તો તેને પાણીમાં પલાળીને કાઢવાથી 
બને. આ પાણીમાં રસનો ભાગ થોડો હોય છે. પાણીમાં છોતા 
પલાળ્યા પછી પાછા કાલુમાં નાખી રસવાળું પાણી કાઢી લેવામાં 
આવે તેમાં મિઠારાવાળા રસનો ભાગ ધણા થોડો હોય છે, અને 
રૈસામાં પણુ રસનો ભાગ રહી ન્નય છે. એટલે તેને બારિક ભુક્ા 
કરી પાણી સાથે છ'દવામાં આવે છે. આ બધી માથાકુટ કરતાં 
જે ખર્ચ થાય છે તેના પ્રમાણુમાં છેતામાંથી વધારે રસ તીકળે તો 
તે ઉપયોગનું છે; નહિતર તે ત્રમ વ્યર્થ છે. ખાંડ બનાવવાનાં કાર- 
ખાનામાં છોતા વધારે વખત પીલવામાં આવતા નથી. ત્યાં શેરડી 
પીલવા માટે ત્રણુ લાટવાળા ચાર કલુ ગોઠવેલા હોય છે અને એક 
%ઈનક્રશર વરાળથી ચાલતો હોય છે. ગોળ બનાવવામાં આવે 
તે કારખાનામાં ત્રણુ લાટ વાળા કલુ અને કેઇનકશર્‌ હોય છે. તેમાં 
પાંચથી વધારે વખત શેરડી પિલાતી નથી. 


આ ખાખતસા બળતણ પુર્‌' પાડવાને સવાલ આગળા 
આવી ઉભે રહે છે. 
વધારાના સંચાકામનો તથા રસમાંથી ખાંડ બનાવવા ન્નેઇતા 
બળતણુનો સવાલ વિચાર કરવા જેવા છે, બીજુ બધી બાબતો બાજી 
પર્‌ મૂકી આપણે ફ્ક્ત બળતષણુ વિષે વિચાર ફરીએ. 
આ સંબધમાં હાલમાં કેટલું બળતણુ ન્નેપ્રએ છીએ તેની હકીકત 


૧૨૬ 


ન*નણુવાની જરૂર છે. રસ ઉકાળવાના ચુલા જુદા જુદા વિભ્રાગોમાં 
વપરાય છે, તેમાં ખામી હોવાથી બળતણુ વધારે બળે છે. પુનાની 
ચુલો આ બધી ચુલે। કરતાં વધારે સગવડવાળી અને થોડું બળતણુ 
ખાનારી જણાય છે. હૈ તે ચુલનો અતુભવી છુ. જુદા જુદા અખ- 
તરાઓ થયા છે, તે ઉપરથી ન્નણુવામાં આવ્યું છે કે આ સુલ ઉપર 


રસ ઉકાળી ગોળ કરવામાં એક ઉ૯ન્નર રતલ શેરડીનો રસ 
ણેય તો તેમાંથી ગોળ કરવા સાટે ૪૦૦ રતલ શેરડીના 


સુકા છતા નનેઇએ. ૧૦૦૮ સ્તલ રસ ૧૮ ડોગ્રીની ગરમીથી 
કામ કરતાં ૯પ ડીમ્રીએ ગાળ શળે છે. ધારો કે 2મસતી ગરમીની 
ડીત્રી ૮/૪ ની હોય તેો। ૧૦૦૦ રતલ રસ ગરમ કરવાને ૮૪ ડીગ્રીથી 
તે ૨૧૨ ડીગ્રી સુધી રસ ઉકળે એટલી ગરમી થાય તેટલું બળતણુ 
ભેઇએ. બોડ આપ્‌ ટ્રેઇડે નક્કી કરેલી ૧૧-૩૬૬ ની ગરમી નેઇએ. 
૮૧૦ રતલ રસનું પાણી ઉકાળવા સાટે ૨૧૨ ડીમ્રી જેટલું બળતણુ ન્નેઇએ. 
તેટલા માટે ળૉર્ડ આક ટ્રેઇડના યુનીટ ૭-૮૫-૪૫૭ ન્નેઈએ. એટલે 
બધા મળીને આપણુને ૭૯૬-૮૨૩ જેટલી ગરમી આપવી ન્નેઇઃએ. હવે 
આપણને શેરડીના છોતા બાળવાથી કેટલી ગરમી મળે છે તે 
ન્નેઇએ. સુકાવેલા સો ભાગ છોતામાં દશ ભાગે ભિનાશ અને નેવું 
જ્ઞાગે નકોર ભાગ હોય છે. એટલે સામાન્ય ગરમી કે આંચ દેવા 
માટે એટલા રસમાંથી ગોળ બનાવવાને આપણુને ૮-૩૫૦ ચુનીટસ 


જેટલી ગરમી ન્નેઇએ. અને તેની સરેરાશ ૬ર રતલ સુકી વસ્તુ 
માટે એક રતલ રસ ઉકાળવાનતે ઉપર લખેલ ગરમીના યુનીટસ 


બેઇએ. ૩૦૦ રતલના છેોતામાં રછ૦ રતલ સુકો ભાગ હતો 
એટલે ૩૦૦ રતલ સુકા છોતામાં ૨૨-૫૪ ૫૦૦ ગરમીના યુની- 
ટસ હોય છે. તેમાંથી ફક્ત ૭-૯૬૬૨ર૩ જેટલી ગરમી વપરાય છે. 
એટલે કે છેતામાંથી ઝુલ ગરમી મળે છે, તેમાંથી ટપ ટકા ઉધાડા 


ક્ષા રાખવામાં વપરાઇ ન્ય છે. મી નેોએલે અતુભ્વથી 
વેગતવાર હિસાબ કરો બતાવ્યું છે % વરાળ ચાય તે 


ઓઇછલરમાં સુકાયા વગરના છોતા ખાળે તેમાં ૪પ ટકા ભિનાશ્ 


શ 


૧૨૭ 


જાય છે. તે ઉપરથી તેણે શોધી કાઢયું છે કે આશરે ૬૩ ટકા ગરમી 
મળે છે. એટલે આ છેોતામાં ૪૫ ટકા ભિનાશ હોય છે, તે જણાઈ 
આવે છે. નને સુકા છેોતા વાપરવામાં આવ્યા હોય તો ૭૦ ટકા 
ગરમી મળે એ તદ્ન શકય છે. વરાળથી રસ ઉકાળવામાં આવે 
છે તે કરતાં ખુલ્લા ચુલાપર રસ ઉકાળતાં બમણી આંચ દેવી પડે છે. 

હવે રસ નિચોવી કાઢવામાં કેટલી ગરમી દેવી પડૅ છે, તેનો 
વિચાર કરીએ.તે માટે આપણે ખે દાખલા લઈએ. એક ન્નતની 
રેર્ડીસાં દશ ભાગ રેસાના છે, અને બીજમાં ૧૫ ભાંગ રેસાના છે. 
જેસ રસ નિચોવવામાં બળ વધારે વાપરવું પડે છે, તેમ છોતામાં રસતે 
ભાગ થોડા રહે છે. ખીજ ખાબત એ છે કે જેમ બને તેસ રસ ઝાકો 
કાઢી લેવાથી છોતા સુકા જેવા થઈ નય છે. એટલે તેમાં ભિનાશનેોા 
ભાગ થોડે રહે છે. તેથી તે જલદી બળે છે. નીચે કોાણક આપ્યું છે, 
તે ઉપરથી જણાશે કે કેટલા છોતા કેટલી ગરમી ઉત્પન્ન કરવાને 
બસ છે. આ જગ્યાએ ચાર ન્નતની શેરડી પીલવાના કોલુનેા 
વિચાર કર્યો છેઃ--(૧) ત્રણુ રોલરવાળા (૨) પાંચ રોલરવાળા 


(૩) ૭ રોલ*વાળા (૪) આઠ રોલરવાળા, જેમાં દશ ટકા વધારે રસ 
નીકળે છે. _ મ જ 
જે રોરડીમાં દશ ટકા રસ હોય છે તે. 


રેસ. જ્‌ ર્‌ ૩ જ 
કકક ૬ ૮-૭ ૬૦૬૩-૫૭ ૬૪૬-૭છ ૮૯-૭ 
રસમાંથી વરાળ થઇને 
પાણીનો ભાગ ઉડી ન્નય તે પપ-૪ પલ-૭ દર્‌-૧ ૭૪--૫ 


ખાડ આશ ટ્રેછડે ઠરાવેલી 

ગરમીના આંકડા પ્રમાણે... ૬૦-૮૪૦ ૬૦-૨૮૯ ૬૮-૯પ૫પછ ૮૨-૪૩૮ 
છેઇતા-.--૦૦૦ *૦૦૦૦ કજ ર૬-૩ ૨૩--૩ રર૨-૬ 

છેતતાર્મા રાખતો ભાગ... ૧૩-૨ ૧૨-૩૭ ૧૧-૮ ૧૧-૦૩ 

છેતામાં ભિનાશનેો ભાગ. ૫૬-૮૦/ પ૩-૨૦/ ૪૯-૩૭/ પ૫૦-૨૦/ 

છેતામાં ગરમીને જથે।.. ૧૧૦-૨૨૦ ૧૦૨-૭૦૫ ૯પ૫-૫૨૦ ૯૪-૩૫૫ 


૬૨૮ 


વરાળની પુરી ગરમી... ૫૦-૦/ ૫૦-૦/ ૬૩-૦/ ૬૦-૦/ 
તેમાંથી મળતી ગરમી... ૫૦-૧૧૦ પદ૬ે-૪૮૮ ૫૯-૧૧૮ પ૫૬-૬૧૨૩ 


જે શેરડીમાં પદર ઢકા રેસ હોય છે તે. 


ર ર્‌ '૩ ર 
કસ કવર કરક ૪9૦૧ પડ-૦ ૬ ૦-૫ દૃપૃ-૩ ૭-૫ 
રસમાંથી વરાળ થઇને 
પાણીને ભ્નાગ ઉડી ન્નય તે ૪ર-૯ જ૨૪૯--૦ પર્‌-૬ ટ્દ-૩ 


બોર્ડ આપ્‌ ટ્રેછડે ઠરાવેલી 
ગરમીના આંકડા પ્રમાણે... ૪૭-૮૩૯ પ૪-૩૯૯ ૫૮-૪૦-૦ ૨૭૩-૩૨૭ 


છ્ોતા ... --- ૪૭-૩૨ ૭૯૦૫ ૩૫-૦ 5૨--૮ 
છોતામાં રાખનો ભાગ ૧૯-૯ ૧૮-૫ વ૧-છ ૧૬-૯ 
છોતામાં જિનાશ ... ૬૦-૦/ પર-ર૦/ ૪૦-૪૩/ ૫૦-/ 
છેતામાં ગરમીનો જથો. ૧૬૬-૧૬૫ ૧૫૪-૪૭૫ ૧૪૭-૭૯૫ ૧૪૧-૧૧૫ 

વર્‌ાળની પુરી ગરમી.... ૫૦-૦/ પપન/ ૬૦*/ ૬૦*/ 


તેમાંથી મળતી ગરમી. ૫૩-૦૮૨ર ૮૮૪-૯૬૧ ૮૮-૬૭૭ ૮૪-૬૬ 

જેટલી ગરમી ઉત્પન્ન થાય છે, તે તમામ રસ ઉકાળવામાં સદદ 
ગાર્‌ થતી નથી. પરતુ તેમાંથી કેટલીક પાઈપમાં ન્નય છે, કટ- 
લીકનું પાણી થઇ ન્નય છે અને કેટલીક એઇછી થાય છે. જે 
ગરમી પાણીની વરાળ કરવામાં જય છે તે ગુમાવાય છે એમ 
ગણુવાનું નથી. કારણુ તે ગરમ પાણી થઇ ખોઇલરમાં આવે છે 
અને તેમાંથી ફરી વરાળ બની ગરમી ચાય છે. આવી રીતે 
ગરમી ઉડી ન્ય છે તેના બળતણુનું ખર્ચ વીશ ટકા કરતાં વધારે 


આવતું નથી અને એસી ટકા ગરમી રસ ઉકાળવામાં બરોબર વપ- 
શાય છે. રસ કાઢી લીધા પછી છોતા બળીાઇલરમાં બાળવામાં 


આવે છે, તેમાં રેસાના ભાગનો વિચાર કરવામાં આવતો નથી. 


છેતા સૂકવેલા હોય તો ધણી વધાર ગરમી ઉત્પન્ન ફરી શકાય છે. 
છેતતા સૂકવવા એ 'જરૂરતું છે. કેટલાક તે તડકે સુકવે છે તે કેટલાક 


વરાળ દઈ સુકવે છે. તેથી સુકા છોતા બાળતાં, વરાળ ધણી ઉત્પભ્ન 
ચાય છે. તેટલા માટે ખાંડના બધાં કારખાનામાં નાધ્લરમાં સુકા 


છોઈતી ભાળવાથી ફાયદો થાય. છે. 


૧ર 
પોચી શેરડીની ખાસ સુશ્કેલીએ।. 


જ્યારે પોચી શેરડીને રસ કાઢવામાં આવે છે, ત્યારે તે ઉકાળવામાં 
બળતણુ પણુ વધ્રારે ન્નેઇએ. તે બળતણુ ષોચી શેરડીના છોતાતું 
પુરૂં પડછું નથી. કારણુકે તેનો ભૂકો થઈ ન્નય છે. એટલે છેતા ઉપ- 
રાંત બીજું બળતણ વાપરવું પડે છે.રસ ઉકાળવાની ફડા પણુ એસપી- 
નલ નામની ન્નેદ્એ. જે તેમ થાય તો થોડે બળતણે વધુ ગરમી 
લાગી ગાળ તુરત બને છે. વળી બળતણુનો બચાવ કરવા સાર્‌ ઉંચા- 
ન'ખરતનું સંચાકામ વાપરવું જેઈએ, આ કરકસર હાલના ખાંડ બના 
વનારા કારખાનામાં કરવામાં આવે છે. હવા વગરની કડામાં રસ 
ઉકાળે છે તેથી ખળતણુ થોડું નનેઈ એ છીએ અને રસ જલદી ઉકળે 
છે. ખુલ્લા વાસણમાં એક રતલ પાણી ઉકાળવામાં આવે તો ૧૦૦ 
યુનીટ ગરમી જઇએ છીએ. અને એટલેજ રસ ઉકાળવામાં ૩૫૦ 
યુનીટ ગરમી ન્નેઇઝએ છીએ, પણુ તે સાટે કડા ત્રણુમણી કરવી અને 
તે થાડે બળતણે ગરમી ઉત્પન્ન કરે તેવી જેઈઇએ.ચાર ગણી ગરમી ઉત્પન્ન 
કરે એવી ન્નતનો ચુલો હોય તો ૨૯૦ યુતીટથી રસ ઉકળી ન્નય 
છે. આ બધું કાર્ય ખરચાળ છે. ધણા મોટા વિસ્ત!૨ ઉપર ખાંડ 
સાકર બનાવવાનાં કારખાનાં કર્યા હોય લાંજ તે ઉપયોગી છે. તેટલા 
માટે જ્યાં ખળતણુ મોંધુ હોય ત્યાં આવા ચુલા વગેરેની સગવડ 
કરવી ન્નેષ્એ. હિંદુસ્તાનમાં એવા ધણા ભાગો છે કે જ્યાં બળ- 
તણુની કરકસર કરવામાં આવતી નથી. હાલમાં હિદુસ્તાનના લેકે વધારે 
બળવતણુ વાપરે છે. તેથી ખાંડ બનાવવાનુ ખર્ચ વધારે આવે છે અને 
જમીનને કસ વગરની કરવામાં આવે છે. વાયવ્ય પ્રાંતમાં ન્યાં ક્ઠણુ શેરડી 
વાવવામાં આવે છે અતે જ્યાં શેરડીનો રસ ફક્ત શેરડીના છોતાથીજ 
ઉફાળવામાં આવે છે,ત્યાં તેઆ બીજું બળતણુ વાપરતા નથી.વખતે ૬૨ 
ટન શૈરડીએ ખે ચાર આનાનું વધારે બળતણુ વાપરે છે. આવી રીતે 
તેઓ ગોળ બનાવે છે. ન્યારે રસમાંથી રાબ જેવો ગોળ કરવામાં 
આવે છે, ત્યારે બળતણુનુ' ખર્ચ ધણું વધારે ચાય છે.એક ટને એક 
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રૂપિયો ને પાંચ આનાનું ખર્ચ આવે છે. જે દેશોમાં પોચી શેરડી 
વવાય છે, ત્યાં છોતા ઉપરાંત ખમમીજીં બળતણુ લેવું પડે છે. કેટલીક 
જગ્યોએ તે ઘણું વધારે લેવું પડે છે. વાયવ્ય પ્રાંતમાં એસ 
પીનલ કડામાં રસ ઉકાળવામાં આવે છે, તેથી ઘણું આછું બળતષુ 
બળે છે. વાસ્તે એક સામટા રસ કાઢવાને સલટીપલ ઇવેપટેરેટર 
એટલે ધણી કડા વાપરવી ન્નેઇએ. શેરડી પીલવાના કેલુ પણુ વરા- 
ળથી ચલાવી રસ પણુ વરશાળથી ઉકાલી જલદી ખાંડ થાય એમ 
ચોજના કરવી નજેઇએ. 


રેમ્ડીના છોતાનું કીમતી ખાતર. 
એક ટન શેરડીનો રસ કાઢી લીધા પછી છેોતા કેટલા રહે છે 
તેનું કાંઇ વજન અખતશરાથી ચોક્કસ કર્યું નથી. તોપણુ સાત ટન 
રેરડીનો રસ કાઢી લીધા પછી એક ટન ભાગછેતાને રહે છે. ડીકટર 
વાટસને તે પૃથક્કરણુ નીચે પ્રમાણે કરેલું છે. છોતામાં સો ભાગે નીચે 
મુજબ વનસ્પતિનો પાષક ભાગ હોય છે. 


પાણી ... મર ફક ૧૨-૫૧ 
સેન્દ્રિય પદાથેળો ... ર ૮૨-૩૨ 
રાખનો ભાગ ટ... ક ૫-૨૧ 
નાઇટ્રાજન કકે ક ૦-૩૨ 
ફેોસફ્રીક એસીડ ... ઝઈન્છવું 
પોટાશ ... ક કરે ૦-૩૪ 


આ પરથી જણાશે કે ૧ ટન છેોતામાંથી ૧૮૦૪ રતલ વનસ્પાત 
પોષક પદાર્થો નીડળે છે. ૭. ૩ રતલ નાઇટ્રોજન, ૧-૧૨ રતલ 
પોટાશ, એક યન છેોતામાં સમાયેલ હોય છે. આ છોતા બાળી નાખ- 
વામાં આવે તો પોટાશ અતે ફેાસફ્રીક એસિડ રાખમાં રહે છે. 
તે રાખ રેરડીની જમીનમાં ખાતર તરીકે વાપરી શકાય. પણુ ધણા 
ખરે વનર્સ્પાતેજન્ય પદાર્થ અને નાઇટ્રોજન છોતા ખાળવાથી 
ગમાવાય છે. 
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પાણી પાધ્તે શેરડી કરવામાં આવે છે, તે વનસ્પતિજન્ય પદાર્થ 
ખોરાક તરીકે વધારે પસદ કરે છે. આ સેન્દ્રિય વનસ્પતિ પોષક 
પદાર્થ, છાણુ વગેરેનું ખાતર નાખવાથી શેરડીને મળે છે, તેમજ 
ખોળ અને ખીશક્ન ખાતરોથી મળે છે. એક એકરતી શેરડી માટે 
ર૦ થી રપ ટન જેટલે છાણુ ખોળ વગેરેના ખાતરનો મોરો 
જથો નાખવો જેઈએ. તે ઉપરાંત માછલી અને ખોળ વગેરેનું ખાતર 
જાદુ નાખવું પડે છે. મુઠા અને નીરા નદીની નહેરથી મહારાષ્ટ્રમાં 
જમીનને જે ભાગ શેરડી વાવી પાવામાં આવે છે, ત્યાં રોરડી માટે 
છાષ્વગેરેનું ખાતર ઘણે દૂર વહી જવું પડે છે. કેટલીક વખતે ૧૫ 
થી ૨૦ માપ્લિ સુધી લઇ જવુ' પડે છે. ગાડા ખાતરની કિમત ૨ 
અને ર॥ ર્‌ાપયા પડે છે. ગાડાનું ભાડું ગણુતાં એક ટન ખાતરના 
રા. દે થી ખયા ખર્ચના આવે છે. આ ખાતરથી સેન્દ્રિય પદાર્થો 
શેરડીને પુરા પડે છે. શેર્ડીના છોતાનું ખાતર વાપરવાથી તેજ વગર 
ખચે રહે છે. એક એકરમાં ૨૫ ટન શૈરડી પેદા થાય છે. તેમાંથી 
પૃથી ૭ ટન છેતા નીકળે છે, તે અર્ધાોઅર્ધ નાઇટ્રોજનના ખોરાક 
માટે પુરતા છે. તેથી ખાતરનું ધણું ખર્ચ બચે છે. હિંદુસ્તાન બહા- 
રના જે દેશોમાં શેરડી વવાય છે, ત્યાં છોતાને! ખાતર તરીકે ઉપયોગ 
થાય છે. તે છોતાને રસ ઉકાળવામાં બળતણુ તરીકે વાપરતા નથી. 
પણુ સોડવે છે ને ખાતર ડરે છે. આ ઉપરથી ખુલ્લુ છે કે શેરડીના 
ઉદ્યોગ સારો ખીલવવા સાટે શેરડીના છેોતા ખાતર તરીકે વાપરવા. 
તેથી ખાતર ખરીદવાના પૈસાના બચાવ થાય છે અતે જસીનનેો 
કસ આબાદ રહે છે. 


વધારે કડાઓને બદલે શું વાપરવુ ? 
શેરડીને! રસ ઉકાળવામાં બળતણુ થોડું બળે તેની કરકસર 
જવી રીતે થઇ શકે તેનો વિચાર કરતાં જણાય છે કે મેસર્સ નનેનસન 
મેકમીલન ઝુપનિ ગ્લાસગાોવાળીએ સૂચના કરી છે તે ઉત્તમ છે. 
એષા ૬ખાણે કડામાં રસ ઉકાળવા ચુલો કે સલરટી ટયુખ્લ્યુલર 
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બાઇલર વાપરવા; તેથી બળતણુ ઘણું ઓછું બળે છે. ખુલ્લી કડામાં 
રસ ઉકાળવા કરતાં ઢાંકેલી ક્ડામાં રસ ઉકાળવાથી ઘણું ઓછું 
બળતષ્ુ બળે છે. આ રીતે રસને ( આંચ ) સુલાની ગરમી ધણી 
આકરી લાગે છે અને જરાપણુ આંચ નકામી જતી નથી. તેમજ 
વરાળ પણુ ક્યાંયથી જતી રહેતી નથી. ગરમી એક સરખી રહે છે; 
જરા પણુ ઓછી થતી વથી. એછું દખાણુ કરવા માટે ડન્ડેન્સરને 
ઉપયોગ કરવો પડે છે, કે જે ઘણા ચુલાવાળા બાળઇલરને માટે 
સામાન્ય છે. ત્રણુ ડડા અને મલરી ટ્યુખ્યુલર બાઈલરના ખર્ચ્ચ્માં 
બહુ તફાવત આવતા નથી. તેનું ખર્ચ પણુ ધણું નથી. નહિ 
જેવા થોડા વધારે ખર્ચમાં રસ ઉકાળવા માટે ધણી વધારે સગવડ 
આપષણુને સળે છે અને ત્રણુ ક્ડાની જરૂર રહેતી નથી. 


રસ ઉકાળવામાં કરકસર કરવાની એક ખીજ સચના એ છે 
ક નાઇલરમાંથી ખરાબ વરાળ નીકળે તે ધણી ગરમ હોય છે. જેની 
ગરમી ૫૦૦ ચથી ૫૫૦ ડીગ્રી હોય છે, આ વરાળની ગરમી નકામી 
“નય છે. રોરડીનાો રસ ઉકાળવામાં આ ગરમી લઇ શકાય અને 
બળતણુનું ધણં ઓછું ખર્ચ થાય, તે માટે એક દષ્ટાંત આયું છું:- 

મી. નેરડીરે અડસટ્ટો કર્ષાપ છે કે છોતા બાળવાથી જે ગરમી 
ઉત્પન્ન થાય છે, તે ચીમનીમાંથી ચાલી ન્નય છે. તેમાં ૪૫ ટકા 
શિનાશ્ હોય છે. ચીમની અંદરતી વરાળની ગરમી ૫૫૦ 
ડીશ્રી હોય છે. તેની ગણુત્રી પ્રમાણે ચીમની અંદરની ગરમ હવા- 
સાંચી દર ટનછોતામાંથી કારબન ડાયોક્સાઇડ ૦૩૯2૮.૨૨ (પ૩૦-૮૪) 
અતે ઓકિસજન વધારાની હવામાંયી, ૬૮2-4૨૨ ( ૫૫૦-૮૪ ) 
અને નાઇટ્રોજન ૪*૭૯૨4-.૨૪ ( ૫૫૦-૮૪ ), પાણી, ૪૫4-૧-૨૫૬ 
ખીન્ન ષદાર્થોની સાથેનું પાણી, 2૧૪4-૧-૨૫૬ તેટલા યુનીટ ગરમીમાં 
વનસ્પતિ પોષક પદાર્થા ન્નય છે, તે નીચે પ્રમાંણુઃ-- 

કાર્બન ડાયોકસાઈડ ... ક હદ યુનીટ 

એક્સજન ક પક હ્જૃ 


હીત 
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નાઇટ્રોજન ક "૦-૦ ખેડ કે 


પાણી ... ... ૫૦૫ હેક કા યુનીટ 
બઓન્નએ। સાથે પાણી ... ૪૦ સ 
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ચીમનીની અંદરની હવાની ગરમી ઓછી કરવામાં આવે તો 
૨૫૦૦ ડીત્રી ગરમી આપણે રસ ઉકાળવાસાં વધારે મળે છે. તેથી 
તેના યુનીટ નીચે પ્રમાણું ઘટે છેઃ-- 
કાર્બન ડાયોકસાઇડ *** પર યુનીટ 





ઓક્સિજન ... ... ર૮છ ,, 

નાપટ્રોજન ... ... ૨૮૮ ,, 

પાણી ક૦છ ક ૦૪ ૪* 92 

બીન્નઓ સાથેનું પાણી -.. ૩૦ ,, 
કુલ... ૪૪૮ 


એક રતલ પાણી ગરમ કરવા માટે હવા વિનાના વાસણ્રમાં 
રસ હોય તે સાર્‌ આપણે ૧૦૭૦ યુતીટ ગરમી નેઇએ. આ પ્રમાણે 
એક રતલ છેોતામાંથી ગરમીના યુનીટ આપણુને સળે છે. એટલે 
ચાર રતલ પાણી ઉકાળવા માટે એક રતલના છોતા ન્નેઇએ. ઘણા 
લાટવાળા ક્ાલુમાં શેરડીનો રસ કાઢવાથી જે છેતા પાછા રહે છે, 
તેવા ૨૪ રતલ છેતા એકસો રતલ શેરડીમાંથી નીકળે છે. એટલા 
છેોતાસાંથી જેટલી ગરમી શળે છે, તેટલી ચોવીશ રતલ છોતાની 
ગરમી ચીમનીમાં જે હવા ઉર્ડ: ભ્નય છે, તેનું નુક્સાન થાય છે. તે 
ઉકાળવાસાં મદદર્‌પ થાય છે અતે તેથી «૬ રતલ પાણી ઉકાળી 
શકાય છે. એટલે કે જેટલું પાણી ઉકાળવું હોય તેનો સત્તરમો ભાગ 
ઉકળી શકે છે. આ કાંઈ જેવા તેવો થોડા બળતણુનો બચાવ નથી, 
એ ધ્યાનમાં રાખવાનું છે. એટલું તો યાદ રાખવું જનેઇસ કે તેટલાજ 
વખતમાં એટલી બધી ગરમી મેળવમી તે સહેલું નથી. પહેલું તો 
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આપણે એક પખોા ળીઇલર અને કડડાની વચ્ચે હવા જય છે યાં 
રાખવો ન્નેઇએ. નહિતર ચુલામાં હવા ન ન્નય તો રસ ઉકળવાનું 
કામ અટકે. વળી ધણા ભાગમાં ગરમી લાગે તેવી સપાટીવાળી કડા 
ન્નેઇએ. આ કડાની સાથે પખોા ઇન્જન ગેઠેવવાથી ત્રણુ ગણું 
વધારે સારું કાસ થાય છે અને ઘણુ ફૂાયદ્દો થાય છે. તે કરવામાં 
ધણુ ખર્ચ થશે. પરતુ લાંબે વખતે તેનાથી ઘણો ફાયદો થાય છે. 


વરાળથી રસ ઉડકાળવાના ફાયદા. 


ખુલ્લી કડામાં વરાળથી રસ ઉકાળી "ખાંડ “કે ગાળ કરવામાં 
આવે છે, તે ધણી સારી ન્નતનાં થાય છે. હાલમાં જે રીતે ખુલ્લી 
ક્ડામાં રસ ઉકાળવામાં આવે છે, તે રીતે કડાનેો ઉપરને। ભાગ બહુ 
વિસ્તારવાળોા હોતો નથી. તેથી રસ ગરમ થવામાં ધણા વખત લાગે છે. 
ખાંડમાં રસનું રૂપાંતર થઈ જવાનો આધાર વખત અને ગરમીના 
પ્રમાણ ઉપર'રહે છે. તે સબધી ડાક્ટર લેધરે નીચે પ્રમાણે આંકડા 
આપ્યા છે. 


ખાંડ જેવો પદાર્થ. કાંચી ખાંડ કાચી ખાંડનું પ્રમાણ. 
૧૬-૪૬ ૧-૩૭ ૮-૩ 
૧૬-૩ ૧-૫૫ ૯-૫ 

ખાંડ જેવો કાચી ખાંડ. કાચી ખાંડનું વધારે કાચી ખાંડની 

પદાર્થ. ગ્રમાણુ. સરાસરી. * 
૭૭-૯૬ ૯-૮૮ ૧ર્‌-છ ૪-૪ 
૭૫-૩૫ ૧૧-૪૪ ૧૫-૨ પ-૭ 


ઉપરના આંકડા પુનાની ચુલ ઉપર કડામાં રસ કરવામાં આવે 
છે તેના છે. તોપણુ કહેવું ન્નેઇશે કે પુનાની રસ ઉકાળવાની ભટ્ટી 
બરાબર નથી. હવે આપણેં સુધારેલી રીતે ખુલ્લી આંચ આપીને 
રસ ઉકાળવામાં આવે છે, અને જે હાદીની રીતે કરવામાં આવે છે 
તેનું શું પરિણામ આવે છે તે ન્નેઇએ. 
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ઉપરના કેોણેકથી જણાઇ આવશે ક ગ્લુષ્ટાઝનું પ્રમાણુ ખે 
સકરેોઝના ભ્રાગે એકનુ' વજાળથી રસ ઉકાળતાં હવાનું ૬દબાણુ 
હોય તો પણુ આવે છે. હલકી ન્નતના અથવા મેલવાળા 
રસમાં ખાંડનું પ્રમાણુ ઓછું હોય છે. હિંદુસ્તાનના રસ 
સ્વચ્છ હોતો નથી. તેમાંથી ખાંડ બનાવતાં ખાંડનું પ્રસાણુ રસ 
અને ગોળમાં એક, ખેનુ' આવે છે. હાલમાં ખુલ્લી ચુલ ઉપર રસ 
ઉકાળી ગોળ કરવાની રીત ગ્રેર્વતે છે. તેમાં ગ્લુકોઝનું પ્રમાણ ૯ 
સકરાઝ "ખાંડના ભાગે ૪ નું આવે છે. 


હવે આપણે વિચારવાનું એ છે “કે ગોળમાં ગ્લુક્રાઝતુ* પ્રમાણ 
વધારે આવે તો શું થાય ? કારણ કે ગોળમાં ગ્લુક્રાઝ અને સકરોાઝ 
બને હોય છે. ગ્લુક્રાઝ એજ ગોળ તરીકે વેચાય છે. હિંદુસ્તાનમાં 
ગાળ ખે કામમાં વપરાય છે. એક તો પરભારા ખવાય છે, અગર તો 
તેમાંથી ખાંડ બનાવાય છે. ખાવાનો ગાળ ધણુ અગત્યનો છે. સુકો 
અને કદણુ ગોળ હોય તેમ તે ધણો વખત રહી શકે છે અને તે ઓગ- 
ળતા નથી. વળી તેનો ભાવ વધારે આવે છે. ધણી ન્નતના ગાળ 
હલકા હોય છે, તે જલદી ઓગળી ન્નય છે, અને તેની કિમત વધારે 
આવતી નથા. તેમાં ગ્છુકરાઝનો ભાગ ઘણ્‌ હોય છે. તેથીજ ગોળનાં 
ભીલાં નરમ અતે ચિકાશવાળાં હોય છે. ગ્લુક્રાઝતો ગુણુ ગોળને 
નરમ રા"ખવાનેો છે. હવા લાગવાથી ગઝ્સુક્રાઝવાળા ગોળ પીગળી પીગ- 
ળોતે પાતળો થઈ ન્નય છે. ખાસ કરીને ચોમાસામાં આવું બને 
છે. ધણા મેલા રસમાંથી આવો ગોળ બનાવે છે. તેમાં ગ્લુકોઝનું ઘણું 
વધારે પ્રમાણુ હોય છે, અને તેનું પ્રમાણુ રસ ઉકાળતાં ઘણું વધે 
છે. રસ ઉકાળતાં ગ્લક્રોઝનું પ્રમાણુ જને આપણું ધણું ઓછું કરીએ 
તો ધણા ઉંચા પ્રકારનો ગોળ બનાવી શકાય છે. જે ગોળમાં દશ 
ટકા વધારે ગ્લુક્રાઝતો ભાગ હોય તે ગોળ હલકે! ગષ્યાય છે, અને તેની 
કિમત એઇ આવે છે. ડૉકટર લેધરે ઉપર જે દણાંત આપ્યું છે 
તે ધણા મેલા રસમાંથી ગાળ બનાવવાનું છે. જો વરાળથી રસ 


૧૩૮ 


ઉકાળતાં ગ્લુકોઝનું પ્રમાષણુ આપણે ૧૫ ભાગે ખેનું લાવીએ તો આપ- 
ણુને ખે ભાગનો ગાળ વધારે મળે છે. એટલે કે ગોળમાં ૧૧ ટય 
ગ્લુક્રાઝ હોય છે. ખીજ રીતે રસમાંથી ગોળ બનાવતાં એટલું ઓછું 
પ્રસાણુ આવતું નથી. વરાળથી રસ ઉકાળતાં ૭૮ સકરેઝતોા ભાગ 
અને ૮-૯ ગ્લુક્ટનાઝતાો ભાગ આવે છે. આવી રીતના થોડા ગ્લુદ્દાઝ 
સમાવનારા ગાળની કિમત વધારે ઉપજે છે. ગોળની થોરડી અથવા 
વધારે .કેમત ઉપજવાને! આધાર ગોળની ન્નત ઉપર્‌ છે. 
ચીકણો, મેલો, એગળી ન્નય એવો હોય તેની કિ'મત દઠેણુ, ઉજળા 
અને ન ઓગળે તેવા રસ કરતાં એાછી આવે છે. એટલે વરાળથી 
રસમાંથી ગાળ બનાવવામાં ધણે ફાયદો થાય છે. ખુલ્લી કડામાં સુલ 
ઉપર રસ ઉકાળીને ગાળ બનાવવામાં ગ્લુક્રોઝનું' પ્રમાણુ વધારે આવે 
છે: એટલે નુકસાન થાય છે. ધણા સ્વચ્છ રસમાં ઉત્તમ રીતે ગોળ 
બનાવવામાં આવે તો તે ગાળ સુકા અને સખત રહે છે. હાથેથી 
ભાંમવાથી તે ભુકા જેવો થઈ ન્નય છે, અને તે ભહુ કડેણુ હોતો નથી. 
તેમજ ઓગળી જતો નથી કે ચીકણા થતો નથી. આનો અચ એટ- 
લોજ થાય છે 'કે ગોળ બનાવતાં ગ્લુક્રાઝઝા ભાગ ઓછેો કરવામાં 
આવે તો ગાળ સારો બને છે. મેલા રસમાંથી ગાળ બનાવતાં ગ્લુકા- 
ઝનુ પ્રમાણુ વધે છે. તેને ગોળ બનાવવા ઉકાળતાં તેમાં પાણીને 
ભાગ રહી ન્નય છે. સ્વચ્છ ગોળમાં સેકડે ત્રણુથી ચાર ટકા પાણીના 
હોય છે. અશુદ્ધ રસમાંથો ગોળ બનાવતાં તેમાં ૬ થી ૭ ટકા પાણી 
રહે છે, તેમ તેની ન્નત હલકી ગણાય છે. તેમાં ગ્લુક્રોઝતો ભાગ 
વધારે અતે ખાંડનાં રજકણુાનેો ભાગ થોડો હોય છે. જે વરાળથી 
રસ ઉકાળી ગાળ બનાવવામાં આવે તો પાણીનો ધણુ થોડો ભાગ 
તેમાં રહે છે. ગાોળમાંથી જેએ ખાંડ બનાવે છે, તે ગોળમાં સકરાઝ 
એટલે ખાંડનો જાગ પોણુસેો ટકા, ગ્લુક્રાઝઝા ભાગ દશ ટકા, ખાંડ 
વિનાનો જાગ દશ ટકા અને પાણીનો ભાગ પાંચ ટકા અને છ૯ 


ટકા સ્વચ્છતા હોય છે. આવા ગોળમાંથી ખાંડ બનાવીએ તો અર્ધે 
ભાગે ખાંડ નીફળે છે. 


જ્ડ્ક 


તેમાંથી ખાંડ બનાવતાં ચાર ટકા આછો આવે છે. એટલે 
સોએ પંચાવન ભાગ ખાંડના હોય છે અને બાકીનો ભાગ મેલા 
ગોળ જેવા હોય છે. વરાળથી રસ ઉકાળી ગાળ કરતાં નીચેના 
પ્રમાણુવાળા ગોળ ખને છેઃ-- ૯૦ ટકા ખાંડ, ૭ ટકા ગ્લુકોઝ અને 
૮૫ ટકા સ્વચ્છતાનો ભાગ હોય છે. આવી રીતે બનાવેલા ગાળમાંથી 
૬૮ ટકા ખાંડ નીકળે છે, બાકીનો ભાગ ગોળને! રહે છે. બ'ગાળા 
અને વાયવ્ય પ્રાંતોમાં ખાંડ બનાવવાને વેપાર ફૂયદાવાળે છે. 
કારણુક્ે ખાંડ બનાવવાને કાચા ગોળ ત્યાં ઘણા મળે છે; નને કે તે 
હલકી નનતનો હોય છે. આ ગોળમાંથી ૧૫ ટકા વધારે ખાંડ મેળવી 
શકાય એવા એ ગોળ હોય તો ખાંડ ધણી સારી થાય, અને 
ખાંડ બનાવવાવાળાતે પણુ ફાયદો થાય. 
રસ ઉડાળતી વખતે નીડળતા સેલમાંથી રસ કાઢવા વિષે” 

પુનાના માંજરી ફાર્મમાં ગોળ કાઢવાની વખતે જે મેલ નીકળે 
છે, તે જુદો રાખવામાં આવે છે. તે મેલમાંથી સેક્ડે ચાર ટકા રસ 
નીકળે છે. મેલ કાઢી લીધા પછી ખીજી વઃખખત પણુ ઉકાળતાં મેલ 
નીકળે છે. પુનાની નજીકના ગામોમાં શેરડી વાવનારા અને તેમાંથો 
રસ કાઢી ગોળ બનાવનારા તે મેલ ભિખારી લોકે વગેરેને આપી દે 
છે અને એ રીતે નુકસાની ભોગવે છે. વળી કૈટલાએક ઢોરને ખવ- 
રાવે છે. આમાંથી ચાર ટકા ગાળ બનાવી શકાય તેટલે રસ હાય છે. 
માંજરી ફેર્મમાં આ મેલમાંથી ગાળીને રસ કાઢવામાં આવે છે, તે 
ચાથી રા ટકા રસ નીકળે છે. બેદરકાર ખેડૂત લોકે આવે મેલ 
ગરીબ લેક્રોને પણુ આપતા નથી, તેમ ઢોરને પણુ ખવજાવતા નથી 
અને ફેકી દે છે, તે વ્યાજબી નથી. એ અટકાવવું ન્નેઇએ. નને 
ઢોરને ખવરાવવામાં આવે તોપણુ ક'૪ક કાયદો થાય. જ્યારે મોટા 
વિસ્તાર ઉપર ગોળ કરવાને હેય ત્યારે આવા મેલ ઘણો તીકળે, 
અને તુકસાન પણુ બહુ થાય. તેથી તેવા મેલસાંથી ગોળ ને રસ 
કાઢવો તેજ ઉત્તમ છે. ગાળવાથી ૪ ટકાને બદલે રા ચી રા ટકા 
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રસ રણે છે, અને હાલની રીતે મેલ ગાળવા કરતાં દખાણુ મૂકીને ગર- 
ણીમાંથી આવો રસ ગાળવો તે ઉત્તમ છે. [ીલ્ટર પ્રેસસાં રસ દખાય 
છે અતે તેના ઉપર ૧૨૦ રતલતું દબાણુ એક ચોરસ ઈચ ઉપર 
થાય છે. એટલે ધણુોખરા રસ મેલમાંથી નીકળી આવૅ છે અને 
પાછળ સક્રો ખોળ જેવા ભાગ રહે છે. આ રીતે મેલનું પ્રમાણુ ૧।। 
ટકા ઓછું કરી શકાય છે. બે ટન શેરડીમાંથી હાલમાં દોઢથી પોણુા 
ખે ટન મેલને ગાળેલે રસ નીકળે છે. ફ્ીલ્ટર પ્રેસસા ઉપયોગ કર- 
વાથી થોડામાં થોડું ના ટન રસને! મેલમાંથી વધારા થાય છે. તેમાંથી 
અદી મંણુ ગાળ થાય છે; જે ચોથા ભાગનું મજુરી ખચ દેવા કામ 
લાગે છે. તેટલા માટે મેલ નકામા જવા દેવાથી નુકસાન છે. 
વરાળય'ત્રથી ચાલતી ગાળ બનાવવાની ફેડટરી કેવડી 
જેઈએ તે વિષે. 

રસમાંથી ગોળ બનાવવાનું કારખાનું આજની સુધારેલી ટબનું 
બનાવવું જેઈએ. શેરડીની આખી મોસમમાં એક ફેકટરી માટે પાંચ 
છહુભ્નર્‌ ટન શેરડી રસ કાઢી ગોળ બનાવવામાં નનેઇએ. તે માટેની 
જમીન ફેકઢરી પાસેજ હોવી ન્નેઇએ, અને તે ફેક્ટરીથી ચાર માઇ- 
લતી અંદર ન્નેળએ. એથી દૂર હોય તો શેરડીનુ' ખેંચાસખ્મુનું ખર્ચ 
ભારે પડે છે. હાલ જેમ શેરટી પીલવાની મોસમમાં લાકડા કે લોઢાના 
“કાલુ કે ચિચુડા ગોઠવીને ખેડુતો ધાસ વગેરેનું ઝું'પડું બાંધીને ત્યાંજ 
રસ ઉકાળીને ગોળ બનાવે છે, તેના કરતાં સારી સગવડતાવાળ! 
સકાન ખાંધી સામટી જમીન રાખી, ખેત્રણુ મહીના ફેક્ટરી ચાલે 
ત્યાં સુધી પાંચ હન્નર૨ ટનની શૈરડીની ષેદાશ થાય તેમ કરવું જેઈએ. 
ગોળના કારખાનામાંથી પુરો ફાયદો લેવો હોય તો દશ હન્નર ટન રેરડી 
રસ કાઢનાની મોસમમાં મળે તો ફેક્ટરી સારી રીતે ચાલે અને 
કાયદો થાય. તે રાત અને દિવસ ચલાવવી ન્નેઇએ. ખીન્ન ઉદ્યોગોની 
માફક શેરડીનું વાવેતર કરી ગાળ બનાવવાને ઉદ્યોગ આખા વર- 
સમાં થોડી મુદ્ત કરવાથી ધણુ! ફાયદો લેવાય છે, અને બારીના 
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વખતમાં ફેક્ટરી બંધ રહે છે. તેથી ફેક્ટરી કરવામાં રોકેલી રકસનું 
વ્યાજ શેરડીસાંથી ગોળ કરવાની મુદતમાં મળી રહે છે. ફેકટરી રાત્રિ 
દિવસ ગાળ બનાવવાનું કામ કરે તો ખેવડે। ફાયદો થાય છે.બાવીશ કલાકમાં 
એકસો ટન શેરડીમાંથી રસ કાઢવાની તથા ગાળ કરવાતી હકીકતના 
આંકય નીચે આપ્યા છે. આને અર્થ એ ચાય છે કે એક કલાકમાં 
ચારથી પાંચ ટન શૈરડીમાંથી રસ કાઢવાની શક્તિ કાલુમાં હોવી જનેઇએ. 
સસ્કાવેડો સુગર ફેક્ટરીની તે પ્રમાણે શક્તિ હાય છે. વેસ્ટ પન્ડીઝમાં 
ફેક્ટરીવાળાઓ દિવસના ૪ કલાક કામ ડરે છે. ત્યાં ઢામ ડરવાની 
જુદી જતની ગણુતરી છે. શેરડી વાવનારા એસ્ટેટના માલિકો હોય 
છે, તેજ ફેક્ટરી રાખે છે. દરેક શેરડીનો એસ્ટેટવાળા પાસે પોતાના 
મજુર અને કારખાનાં હોય છે. શેરડી પણુ પુષ્કળ હોય છે એટલે 
સંચા હમેશાં કેટલુંક કાસ કરી શકરે તે હવાના સંનગાો ઉપર આ- 
ધાર રાખી તયા શેરડીને કેટલો પાક થશે, તે નનણીતે કામ કરે છે. 
હિંદુસ્તાનમાં જુદીજ રીતે કામ લેવામાં આવે છે. આપણા દેશમાં 
એકસામટી જમીન પર શેરડી થતી નથી. એટલે શેરડીની ખરીદી 
કરીને ગોળ કરવાનું કારખાનું ચલાવવું પડે છે. 


પોચી રેરડીમાંથી રસ કાઢવા જોઇતા સરસામાન વિષે. 


ફેક્ટરીમાં નીચે પ્રમાણે સામાન નેઇએ. ત્રણુ લાટવાળા ખે 
લોઢાના કોલુ, એક બે રોલરવાળોા; તે રોલર વીશ ઈંચ પહોળો અને 
૩૬ ₹ંચ લાંખે। જોઇએ. આ બધા એક ઈન્જનથી ચકાવી રાકાય 
છે. ખે કોલુ વચ્ચે શેરડીના છેોતા ખારીક થઇ જઇ રસ નીકળે તેવા 
ગોઠવી રાખવા ૧-૩ એકથી ત્રણુગણી ગરમીની અસર ચાય તેવી 
કડા, જેનો ભાગ ગરણી સાથે સંબંધમાં આવે ને ૧૨૦૦ ફુટના 
દબાણુથી વરાળનાો કન્ડેન્શર્‌ અને હવા દબાવી રાખે તેવો એર 
વેક્યુમપેન એટલે ૩ડા; જે દરેકતો ગરમ કરવાને ભાગ ૨ જુટ 
સપાટીવાળા અથવા ખે વેક્યુમપેન એટલે કડા નનેઇએ. એક પાણીની 
નળી અથવા નળ અને બીઇલર; ૨૦૦૦ જુટની સપાટીમાં ગરમી 
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લાગે તેવા અને ૧૫૦ રતલના દબાણુવાળા. દબાવવાનું યત્ર ૭૫ 
રતલ સુધી ઓછું કરી શકાય, તે સાધન પણુ સાથે હોવું નેધ!એ. 
આવા સાધનવાળા કારખાનાનું ખચે એક લાખ રૂપિયાનું આસરે 
આવે છે. જે ભાગોમાં પોચી શેરડી વવાય છે, યાં ૪ થી પ સાસ 
સુધી રસ કાઢવાનું કામ ચાલે છે, એટલે ફેકટરી ૧૨૦ દવસ સુધી 
ચાલે છે. તેથી બાર હન્નર ટન રેરડી પાંચ માસ કારખાનું ચલાવવા 
સારં જેપઇએ. 
કારખાનું ચલાવવામાં થતું ખર્ચ. 
'((૧) બાર હનર ટન શેરડી કાપવાનું ખર્ચ એક 
ટનના આઠ આના પ્રમાણે- ર્‌. 
(૨ ) શેરડીના ખેતરથી કારખાના સુધી રેરડી 
લઈ જવાનું ખર્ચ, દર ટને આઠ આના 


૬૧૦૦૦--૦-૩ 


સુજબ. રા. ૪૫૦૦-૦૨-૩૦ 

(૩) શેરડી લાવનારનું મજુરી ખર્ચ દરટને પાંચ 
આના સુજબ. રા. ૩૦૩૦-૬૦-૦ 
(૪) રસના કેોલુ પાસે રહેનાર માણુસોનું ખર્ચ. ર્‌ા. ૧૫૦-૦-૭ 
(૫) રસ ઉકાળનારા સાણુસોનનું ખચ , રા. ૧૫૦-૬૦--૦ 
(૬) ત્રીજ વખત આંચ આપનારા માણુસોનું ખર્ચ, રા. ૯૦---૦-૦ 
(૭) કડા અતે ખોદલર ર।. ૧૨૦-૦-૦ 
(૮) ઇ૪ન્જનનું સંચાકામ વગેરે પરસુરણુ ખર્ચ. ર્‌. ર૪૦-૦-૦ 
(૯) રસ ગાળવાવાળાનું ખચે. રા. ૧૫૦-૦-૦ 
(૧૦) આગવાળાતું 'ખચ- રા. ૯૦--૦-૬૦ 
(૧૧) વધારાનું સામાન્ય ખચી થાય તે. રા. ૩૦૦-૦-૦ 
(૧૨) દશ સંચામાં મેલ નાખવાનું ખર્ચે. રા. ૧૮૭-૦-૦ 
(૧૩) ફેક્ટરીના મેનેજરખાતાનું' "ખચ. રૂ. ૨૦૦-૦-૦ 
(૧૪) ૪ન્%નિયરવું ખચે. ર્‌. ૧૦૦૦-૦-૦ 


(૧૫) મેનેજરનુ ખર્ચ. ર્‌. ૧૦૦૦-૬૦-૦૦ 
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(૧૬) એવરશિયર, કારકુતે! વગેરેનું ખચ, રૂ. ૩૦૦૦-૦-૦ 
(૧૭) સંચાના ઘસારાનું ખચે. રા. ૧૦૦૦-૦-૦ 


દશણહજર૨ ટન શેરડીમાંથી ૬૫૦૦ ટન શેરડીનો રસ નીકળે છે. 
આટલા રસમાંથી ૧૧૦ ટન રસ ઉકાળતાં જે મેલ નીકળે છે, તે 
એછે કરીએ તો ૬૩૯૦ ટન ચોખ્ખો 2સ રહે છે. આટલા રસમાંથી 
સરાસરી ૧૨૦૭ ટન ગોળ થાય છે. તેમાં પ ટકા ભિનાશ હોય છે. 
જે ગોળનો ભાવ એક ટનના ર્‌, ૧૨૦ ગણીએ તો ને કે અલારે 
ગોળના ભાવ ઘણા આડરા છે, તોપણ આપણષુને ર્‌ા. ૧૪૪૯૨૪નેો 
ગોળ એટલા રસમાંથી મળે છે. તેમાંથી ગોળ બનાવવાનું "ખર્ચ 
ખાદ કરીએ તો આપણને ર્‌ા. ૧૨૭૧૨૪ શેરડીની !કમતની આપતાં 
ચેો!ખ્ખા રહે છે, જે એક ટને ર્‌. ૧૨-૧૧-૫ ને! ચોખ્ખો નફે। ગણાય. 
છાલની ગોળ બનાવવાની રીત જે ખાનબહાદુર્‌ એસ. એસ. હાદીની 
રીત કહેવાય છે, તે પ્રમાણે દર એકરે ગોળ બનાવવાનું ર્‌ા. ૩૬) 
નું "ખર્ચ પડે છે. મી. હાદીએ શેરડી એક એકરમાં કેટલા ટન થાય 
છે, તે બતાવેલું નથી. પણુ આપણે વાયવ્ય પ્રાંતમાં દર એકરે 
શૈરડોની ઉપજ ૧૫ ટનની સરેરાશ ગણીએ તો શેરડીની ખરીદીનું 
ખચ એકટનનું ર્‌ા.ર-૬-૫પ નું આવે છે. આ ઘણું જુના વખતનું 
ખર્ચ ગણુાએલું છે અને તે વખતે વાયવ્ય પ્રાંતમાં મજુરીના ૬૨ 
ખે આનાના હતા. હાલ ગોળ ખનાવવા વગેરેમાં મજુરીના ભારે ૬૨ 
જ્યાનમાં રાખી ઉપરતો હિસાબ ગણેલો છે. તોપણુ વરાળ યત્રથી 
ચાલતા ગોળ બનાવવાના કારખાનામાં ર્‌. ૧-૧૨-૬ તું "ખર્ચ ૬૨ 
ટન ઉપર આવે છે, અને હાદીની રીતે રા. ૨-૫-૬ નું ખર્ચ આવે 
છે, હાલના મજુરીના દરે તે હિસાબ ગણેલો છે. વળી બીજાં ખચે 
પણુ વધારે પડતું ગણુલ છે. ઉપર જે આંકડા આપ્યા છે તેથી 
જણાશે કે એક ટને શેરડીમાંથી ૧૫ ટકા છેોતાનો ભાગ, બળદથી 
ચાલનાર? કોલુમાં રસ કાઢવામાં આવે તોપણુ નીકળે છે. એક ટને શેર- 
હીમાંથી ૧૧૨૦ રતલ રસ નીકળે છે, તેમાંથી પચીશ રતલ રસ 
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ઉડાળતાં નીકળતા મેલ બાદ કરીએ તે. ૧૦૯૫ રતલ ચોખ્ખો રસ 
રહૈ છે. તેમાંથી ૨૦૪ રતલ ગોળ નીકળે છે. તેમાં પાંચ ટકા ભિનાશ 
હોય છે. આટલે ગોળ ર્‌. ૧૨૭) ના એક ટન લેખે ભાવ ગણતાં 
રૂ. ૧૧-૧-૫ ને ચાય. નને વરાળથી ચાલતા સંચામાં ગોળ બનાવીએ 
તો તેટલાજ ગોબનોા ખર્ચ રા. ૧૪-૭-૦ આવે છે. એટલે 
સંચામાં ગે!ળ બનાવવામાં એક ટન શેરડીની કિમત ર્‌. ૮-૧૧-૦ 
ની પડે છે અને દેશી રીતે ગાળ કરતાં રા. ૧૨-૧૧-૫ ની પડે છે. 
એ રીતે દર ટને ર્‌. ૪) ને! ફાયદો વરાળથી ચાલતા કારખાનામાં 
ગાળ બનાવતાં રહે છે. નને શેરડી હાલમાં વેચાય છે તે ભાવે મેળવી 
શકાય તો ર્‌ા. ચાલીચ હનનરનો ફાયદો શેરટીનું કારખાનું કરી ગાળ 
બનાવતાં મળે છે. રેરશડી લાવનારા ખેડૂતો ભેગા મળીને 
આખી ફેકટરી ડરે તો હાલ જે શૈરડી દર એકરે ઉપજે 
છે, તે હિસાખે રૂ. ૫૦) દર એકરે વધારે નફ! મેળવી શકે. 
ભો ગોળ બનાવવામાં વરાળનો ઉપયોગ કરવો હોય તે ફક્ત 
બળતણુનોા સવાલ દેશી રીતે રસ ઉકાળતાં વધારે ખર્ચતા આડો 
આવી ઉભો રહે છે. ને સખત શેરડીમાંથી છ લાટના કેલુમાંથી રસ 
કાઢી લેવામાં આવે તા છોતાં બળતણુમાં વપરાતા ધણી કડા રસ 
ઉકાળવા વાપરવી ન્નેઇએ. તેથી ખળતણુનું ખર્ચ વધારે લાગે છે. 
જ્યાં કઠણુ રોરડીનું વાવેતર થતું હોય ત્યાં ૭ લાટને કલુ વાપરવા 
એજ ઉત્તમ છે. ન્યાં ધોળી કે પોચી શેરડી ધણી વવાતી હોય ત્યાં 
પાંચ અથવા છ લાટનો રોલર વાપરવાથી છેતા પુરતાં મળતા નથી 
અતે વરાળ ફરવા ખીજાં બળતણુ વાપરવું પડે છે. ખુલ્લી રીતે હવામાં 
તે રસ ઉકાળવામાં આવે તો વધારે બળતણુની જર્‌૨ પડે છે. તેથી 
થોડું બળતષુ ખળે, વધારાના બબતણુનું ખર્ચ ઓછું પડે તે માટે 
પોચી શેરડીમાંથી રસ કાઢવા માટે આઠ રોલરનો કોલ વાપરવો 


એજ ઉત્તમ છે. 
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શેરડી વહી લાવવા વિષે. 

આ વિષય પુરા કરતાં પૂર્વે એક બાબત ખુલાસો કરવાની રહી 
ન્તય છે. કારખાનાનું તેમજ દેશી રીતે રસમાંથો ગોળ બનાવવાનું ખર્ચ 
તથા ઉપજ ઉપર લખવામાં આવેલ છે. પરતુ શેરડીના ખેતરમાંથી 
કારખાના સુધી શેરડી લપ જવાનું ૬૨ ટન શેરડી ઉપર ૭ આનાનુ 
ખર્ચ આવે છે, તે ગણત્રીમાં લેવુ ન્નેઈએ.એક ગાડામાં ૧૩થી ૧૪ હદ્રવેટ 
એટલે આશરે ચાલીશ મણુ શેરડી સમાય છે. સરાસરી દોઢ માઇલ દૂરથી 
શેમ્ડી લાવવી હોય તો એક ગાડાથી એક દિવસમાં બે ટન શેરડી 
લાવી શકાય છે. એ શહિસાખે એક ટનના ૭ આનાનું ગાડા ભાદુ 
પડે. એટલે એક દિવસનું ગાડાભાડાનું ખાર આના ખર્ચ ગણાય. 
હાલમાં મોંધાર્ત હોવાથી એ ખર્ચ વધારે ગણુવુ. 

આસપાસના ગાસડાંઓમાંથો રેરડી ભરવાને ગાડાંએ ભાડે 
મળા રાકે છે. પરતુ મોટા શહેરોમાં ન્યાં વેપારધ ધો વધારે ચાલે 
છે, ત્યાં ગાડાંઓ ભાડે મળવા મુક્કેલ હોય છે. તેથી વધારે ભાડું 
ખરચવુ પડે ખરૂં. આવું હોય તો શેરડી ભરવાને મોટર લોરી રાખવી. 
તે વાહત વધારે સગવડવાળું અને ફૂ્‌ાયદાવાળું છે. ગામડાના ગમે 
તેવા રસ્તા હોય તોપણુ અતે ખેતરોમાં પણુ આ મેટ-2 લોરી 
ચાલી શકે છે. આવાં મોટરકાર્ટ અડરસન અને ગીટકીન્સ ખોર્ડ 
ફોર્ડવાળા બનાવે છે, તેમના પાસેથી મંગાવી શકાય છે. આ કુપ- 
નીના મોટર કાર્ટ અંગ્રેજ નમુનાનાં જે ૪પ અને ૫૦ બેક છાર્સ 
પાવરનાં થાય છે,તે શેરડી વડી જવાના કામમાં આવે છે.આ ગ્યાસલેટથી 
ચાલે છે. આ મોટરકાર્ટ બનાવનારાની હિસાબની ગણુતરી પ્રમાણે 
૨૦ ટન શેરડી ૨૦ માઇલ વહી જવામાં એક ગેલન ગ્યાસલેટ 
બળે છે. સરાસરી અઢી માઇલથી એકસો ટન શેરડી લાવવાની 
હોય તો તે પાંચસો ટનશેરડી ૫૦૦ માણલ દૂરથી લાવવા બરાબર છે. 
એટલે કે રપ ગેલન અથવા $। ડખા ધાસલેટ વપરાય છે. આ ઝુપ- 
નીને ત્યાંથી આ મો.ટરકાર્ટ ખરીદવામાં આવે તો ૪૯૫ પૉંડ કિમત 
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એટલે ૭૪રપ ર્‌ા. બેસે છે. ઉપરના ખર્ચમાં આગખોટમાં લાવવાનું 
ખર્ચ વધારવું પડે છે. સિવાય ખબીન્ન સામાનના ભાગૉ વગેરેનું 
ખર્ચ થાય છે. એક'દરે કુલ ખર્ચ ર્‌. દશ છનન્‍્નરનું થાય છે. 
આખા દિવસમાં તેનાથી જે કામ થાય છે, તેનું ખર્ચ નીચે પ્રમાણે 
આવે છે. દરેક વસ્તુના ભાવ આ વખતના મકેલા છે તે ભૂલવાનું નથી. 
(૧) $3 ગ્યાસલેટના ડબા, ૬ર ડબાના ૨-૪-૦ પ્રમાણે. 


રા. ૧૪-૨-૬૦ 
(૨) પેટ્રોલ પઈન્જન ચલાવવા માટે તથા લુખીકેટીંગ તેલ. 
રૂ।. ૧-૧૨-૦ 
(૩) મેોટરકાર્ટ ચલાવનારાનો પગાર 
હુ'મેશના આઠે આના ગમ્રમાણે- રૂ।॥. ૨--૮-૦ 
(૪) મેટર કાર્ટ ચલાવનારાનેો એક મદદતીશ- 
હમેશના પાંચ આના પ્રમાણે. રા. ૦--૫-૦ 
(૫) સાળ ટકા લેખે ઘસારા ખર્ચ. રા. ૧૩-૫-૦ 





કુલ, રા. ૩૦-૦-૦ 
ઉપરના હિસાબ પ્રમાણે રોજનુ' મો।2૨ કાર્ટનું શેરડી વહી લાવવાનુ' 
ખર્ચ એક ટનતું રા. ૦-૫-૦ નથી છું આવે છે. ઉપર લખેલી 
તમામ હકીકતનો સાર નીચે પ્રમાણે ડુંકામાં આપીએ છીએ. 
(૧) આ મસ્કાવેડે રીતે ખાંડ બનાવવાનુ સંચાકામ સુધારેલી 


અને સાદી બનાવટનુ હિંદુસ્તાનમાં દાખલ કરવામાં આવે 
તો ધણુ કાયદો થાય. 


(૨) શેરડીમાંથી શસ કાઢવાનું કોલુ વરાળશક્તિથી ચલાવવામાં 
આવે તો ઘણું એછું ખર્ચ આવે. 

(૩) વરાળ શક્તિથી ક્રોલુ વાપરતાં શેર્ડીનાં આગળાં બચે છે 
અને તે ખેતરમાં ન્નનવરોના ખોરાક તરીકે કામ લાગે છે. 

(૪) વરાળ શક્તિથી રસ ઉકાળતાં બળતણુ ધણું ઓછું ન્નેઇએ 
છીએ; અને છેોતા બચે તે ખાતરમાં વપરાય છે. 
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(૫) વરાળશક્તિથી ગોળ બનાવતાં ઉ'ચી ન્નતનો ગાળ થાય 
છે અને તેનો ભાવ પણુ સારા આવે છે. 

(5) વરાળ શક્તિથી રસ ઉકાળતાં ઘણા એછેો મેલ નીકળે 
છે; જે મેલ નીકળે છે, તેમાંથી પણુ ગોળ બનાવી શકાય છે. 

(૭) વરાળ શક્તિથી કારખાનું” ચલાવતાં ખર્ચ ઘણું ઓછું 
આવે છે. દેશી રીતે શેર્ડીમાંથી ગોળ બનાવતાં ધણું 
ખર્ચ થાય છે. 

(૮) વરાળ શક્તિથી ગાળ બનાવવાનું કારખાનું ચલાવવામાં 
આવે તો! સેકડે ૪૦ ધી ૬૦ ટકા નફ રહે છે. 

(૯ ) વરાળ શક્તિથી ગોળ બનાવવાનાં કારખાનામાં સહકારી 
મડળોા ઉભાં કરવાથી ખેડૂતોને વધારે નફો રહે છે. કારણુંકે 
ખેડૂતોની પોતાની જ રોરડી હોય એટલે શેરડી ખરીદીને 
પીલવાનુ ખર્ચ પડતું નથી. 

(૧૦ ) જ્યાં નહેરથી પાણી પાઇ શેરડીનું વાવેતર કરવામાં આવે છે 
અને ન્યાં જથાબંધ શેરડીનું વાવેતર હોય છે ત્યાં અને 
જ્યાં દશથી બાર હજ્ન૨ ટન શેરડી કારખાના સાટે ચાર 
માઇલની અ'દદરથી મળી શકે છે ત્યાં ધણુ। ફાયદો રહે છે. 

ઉપર પ્રમાણે સસ્કોવેડોરીતે શેરડીના રસમાંથી ગોળ બનાવવામાં 

આવે છે. 

હવેના પ્રકરણુમાં વાયવ્ય પ્રાંતમાં હાદી સાહેબની રીતથી 

શેરડીના રસ ઉકાળી ગોળ તથા ખાંડ બનાવવામાં આવે છે, તે 
છુજ્ીકત આપવામાં આવી છે. 


રૃશમાં ખાંડ બનાવવાની અગત્ય. 


આપણા દેરનેો ખાંડનો ઉઘોગ સારી સ્થિતિ ઉપર લાવી, 
પરદેશથી આવતી "માંડ જેસ બને તેમ થોડી આયાત થાય, તે માટે 
અદી શું કરવું ન્નેઇએ તે વિષે વિચાર કરવાની જરર છે. રૉહિલ 
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ખ'ડમાં દેશી ખાંડ જે રીતે બનાવવામાં આવતી તે રીતમાં કાંઇ 
સુધારાવધારા કરી ખાંડ બનાવવાનું મી. હાદી સાહેબે હાથમાં લીધું. 
રોાહીલ'ખડમાં ખાંડ બનાવવાની રીત ખોટવાળી તથા નુકસાન ન્નય 
તેવી માલમ પડી. તેથી વાયવ્ય પ્રાંતોની ખેતીવાડી ખાતાના ડિરેકટર 
મિ. ડબલ્યુ. એચ. મોરલેન્ડે પોતાના આસિસ્ટ ટ મિ. એસ. એમ. 
હાદીને "ખાંડ સુધરેલી રીતે બનાવવાને। ઉદ્યોગ હાથમાં લેવા ભલામણુ 
કરી. મી. હાદીએ જે જે ખોાડખાંપણુ ખાંડ બનાવવામાં હતી, તે શોધી 
કાઢી, કેટલાંક વરસો સુધી ખાંડ બનાવવાનું તથા પ્રયોગ કરવાનું 
ન્નરી ર।ખ્યું. ને હાલમાં તે ખાંડ બહ સારી બને છે. વાયવ્ય પ્રાંતર્મા 
શેરડી વાવનારા જે લેક ખાંડ બનાવે છે, તેની પાસે કોલુ ભાડે 
રાખીને શેરડી પીલે છે. તેમાંથી રસ નીકળે છે તે "ખાંડ બનાવનારાને 
વેચાતો આપે છે. ખે, ત્રણુ, ચાર કડા ચુલો ઉપર ગોઠવેલી હોય 
તે રસમાંથી ખાંડ બનાવનારા સરદડીયો ગાળ બનાવે છે. તેને તે 
[ભાગમાં રાબ કહે છે. મજુરા રાબ જેવા ગોળને દબાવીને તેની 
ગંદરનો પાણીનો ભાગ કાઢી નાખે છે અને તેને સુકવે છે. તેને 
પોતલી ખાંડ ડહે છે. આ ખાંડને સફેદ કરવા માટે સેવાળમાં નાખે 
છે; એટલે તેમાં થઇને ચોખ્ખા 'ખાંડનેો ભાગ પ્રવાહી રૂપમાં નીકળી 
આવે છે અને મેલ સેવાળમાં પકચાઇ રહે છે. ઉપર પ્રમાણે દેશી 
લે[ક્રો જે ખાંડ બનાવતા, તેમાં સુધારાવધારા કરીને થોડા ખર્ચે 
સારી 'ખાંડ બનાવવાનું મી. હાદીએ હાથમાં લીધું. રસાયનિક 
રીતે ખાંડ બનાવવાથી વધારે ખર્ચ પડે, એટલે તે રીત સિવાયની 
સારી "ખાંડ સસ્તી રીતે ચ૪ઇ ચક્રે તેવી રીત તેમણુ શોધી ફાઢી. 
“ખાંડની હલકી અને સારી ન્નતનો આધાર શેરડીના રસ ઉપર વધારે 
મખાધાર રાખે છે. કેટલીક શેરડી કાચી પીલવામાં આવે છે, ત્યારે 
તેવા રસમાંથી હલકા ૬૨૦નનની ખાંડ બને છે. 


રસની અદ૨ ખાંડનો ભાગ કેટલો છે | તથા એક એકરની 
રર્ડીમાંથી કેટલો રસ નીકળે છે તે ઉપર તેમજ ત્રડતુની અનુકૂળતા 
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પ્રતિરૂળતા ઉપર અને શેરડીનાં વાવેતર કરવામાં ખેડૂતોતી હૃશિયારી 
કેવી છે તે ઉપર સારો ગાળ અથવા પાંડ બનાવવાને મુખ્ય આધાર્‌ 
ર૨૨ છે. ખાંડ બનાવનારાઓનેો તેમાં કાંઇ દોષ નથી. અસુક શોરડી- 
માંથી અમુક વજન રસ નતીકળવાનોા આધાર શેરડી પીલવા અને કલુ 
વાપરવામાં આવતો હોય તે ઉપર છે. સારા કેોલુમાંથી ૧૫ થી ૨૦ 
ટકા વધારે રસ તીકળે છે. હાલમાં બનનરમાં ધણી ન્નતના ક્રોલુ 
વેચાય છે. કેટલાક સામટા કાલુ રાખીને ભાડે આપે છે. લેકે! સોરી 
ન્નતના કલુ રાખે અને ખેડૂતોને શેરડીનો રસ કાઢવા આપે તો 
ધણુ ફૂાયદ્વે થાય. વળી તેઓના પૈસાનું વ્યાજ અગર તો ભાડું પણુ 
વધારે આવે. 


રસ ભરવા માટે કેરાસિનના ખાલી ડબા વાપરવા ન્નેધ્એ. તે 
વાપરતા નથી તેથી રસ બગડે છે, રત ઉકાળવાની ચુલોને કડા પણુ 
સારી નહિ હોવાથી નુકસાન થાય છે. આવી આવી કેટલીક ખોડ 
દૂર થઇ શકે તેમ છે. વળી સેન્ટ્રીક્યુગમલ મશીન ખાંડને માટે વાપર- 
વાની ખાસ જર્‌ે૨ છે. તેથી ખાંડનો મેક્ષ કાઢવામાં જે સેવાળ વાપ- 
રવો પડે છે અને તેમાંથી કેટલીક ખાંડ ગુમાવાય છે, તેનો ખંચાવ 
થાય. ખાંડ સફેદ થાય, તેથી તેની કિમત વધારે ઉપજે. 


સેન્ટ્રીક્યુગલ મશીનમાં ખાંડ બનાવતા રપ ટકા ખાંડને વધારે 
મળે છે. આખી ગ્ઠતુમાં ખાંડ બનાવનાર એક કારખાનાવાળાને રૂ. 
૭૭૦૦] ખાંડના ઉપજે છે. જીની રીતે ખાંડ બનાવતાં ર્‌ા. ૧૭૦૦ 
ઓછા ઉપજે છે. અતે ર્‌. ૧૭૦૦ નો કાયદો હાદીની રીતે ખાંડ 
બનાવવાથી ચાય છે. નવી રીતે ખાંડ બહુ સફેદ થતી નથી; તે સફેદ 
કરવાની કાં જરૂર નથી, છતાં તેવી ઉંચી "ખાંડ કરવા હાદીનો પ્રયાસ 
ચાલુ છે. હાદીની રીતે ખાંડ બનાવતાં ૬ર સણે ર્‌ા. ૮] તું ખર્ચ 
આવે છે. જુની રીતે ખાંડ બનાવતાં ૬ર સણે ર્‌ા. ૧૬]નું ખર્ચ 
આવતું. એટલે દર મણે રા. ૨] નો ફાયદો ગણાય. નીચે ખાંડ બના- 
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વવાની મી. હાદીની રીત લખવામાં આવી છે, તે આપણા દેશમાં 
જેએ। ખાંડ બનાવવાનો ધધો કરે છે, તેને માટે છે. મોરી ફેક્ટરી 
કરીને ખાંડ બનાવનારાએ। માટે તે નથી, 


મી. હારીની રીતે ખાંડ બનાવવાની ટક હકીકત. 


પહેલવણહેલાં રસ ઉકાળવાની કડા ચોરસ બનાવવા તથા સેન્ટ્રી- 
જ્યુગલ મશીન સ ગાવવાની સચના વાયવ્ય પ્રાંતના ખેતીવાડી ખાતાના 
ડિરેકટર સાહેબે કરી. ખેતીવાડી ખાતા પાસે જુનો ચોરસ તાવડે કે 
કડા હતી, જેતે અમેરિકન ઇવેપારેટર કહે છે. પર'તુ તે અજમાયરામાં 
કૂતેઠમદ નીવડી નથી. આ અમેરિકન ધવેપોારેટર સુ"ખ્ય પાવો ગણીને 
તેના જેવી ખીજ સુધારાવધારા સામે રસ ઉકાળવાતી ડડા કરવામાં 
આવતી ગઇ અને તે ઉત્તમ નિવડી. અને રોહીલખ ડના ખાંડ બના- 
વનારાઓ બન્તેઇ તપાસીને જે ડડા પસદ કરી તેવી કડા બરેલી અને 
રામપુરમાં દાખલ ચઈ. ઘણાં સેન્ટ્રીક્યુગલ મશીન વાયવ્ય પ્રાંતોના 
ખેતીવાડી ખાતાના અમલદાર પાસે હતાં. તે નાનામોટા કદનાં હતાં. 
તેની અજમાયશ મી. ઢાદીએ તેમજ તે ખાતાના અસલદારોએ લીધી 
હતી. આ સશીનને ફરી અજસમાયરમાં મૂક્યાં, ત્યારે તેમાં એ મોથી 
ખામી અજમાયશ કરતાં માલમ પડી આવી. પહેલી તો એકે તેની 
ઝડપ જઇએ તેવી નહોતી. તેથી રાબમાંથી ખાંડ જલદી થતી ન 
હતી. જે રાબ ચિકારાવાળી હોય તો તેમાંથી મુશ્કેલીથી ખાંડ બનતી. 
ખીજ ખામી એ માલુમ પડી કે ચારણીનાં કાણાં જરા મોઢાં હતાં. 
તેથી બારિક ખાંડની ડણી તેમાંથી નીકળી જતી હતી. એટલે એ 
સેન્ટ્રીશ્યુગલ મશીન હિદુસ્તાનમાં રાબમાંથી ખાંડ ખનાવવાને યેાગ્ય 
નહેવું. તેમાંથી ખાંડનાં ૨જકણ્‌દ ગોળના ભાગ સાથે ચાલ્યાં જતા, 
જે તુક્સાન થતું તે મોડું હતું. તે ઉપરાંત ખાંડમાં જરા ભેજ રહેતો 
તેમજ તે પિળાશ પર રહેતી. તેટલા માટે તેવી ખાંડ બન્નરમાં 
વેષતાં ખપતી ન હતી. ભાવ પણુ ન્નેઇએ તેવા ઉપજતા ન હતો. 
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તેમજ સેન્ટ્રીક્યુગલ મશીનથી ખાંડ ખનાવાતું ખર્ચ પણુ વધારે 
આવવું. તેથી હિદુસ્તાનમાં આ સચેો દાખલ કરી ખાંડ બનાવવાનું 
દેશીએઓના હાથમાં સોંપવું તે લાભદાયી નથી. 


લાલ "ખાંડ સફેદ કરવામાં જે ખર્ચ આવે છે, તેના કરતાં 
હાથ વડે ચલાવવાના સેન્ટ્રીફ્યુગસ સચા દાખલ કર્યા હોય તો તેનું 
ખર્ચ થોડું આવે. એવા વિચારથી હાથે ચલાવવાના સેન્ટ્રીક્યુગલ 
સંચા દાખલ કરવા | છાદી સાહેબે વિચાર કર્યા. તેમણે જુના વખ- 
તનાં પડેલાં સેન્ટ્રીક્યુગલ સંચા વેચી નાખ્યા અતે ખાંડ બનાવવાના 
સચા ડરનારી ઇંગ્લાંડની એક પેઢી સાથે પત્રવ્યવહાર કર્ચ. મેસર્સ 
ષથોન્ડ બેન્ટ અને સનસની ઢડરપટીલ્ડની પેઢીએ હાદી સાહેબની 
સચના મુજ્બ હાઇડો એકસટ્રેકટર નામના સંચા ઉપર બતાવેલી 
ખોડખાંપણુ વિતાનાં બનાવરાવ્યાં. જ્યારે આ સચેો પહેલ- 
વહેલો ખાંડ બનાવવા માટે વાપરવામાં આવ્યો, ત્યારે સૌથી 
ઉંચા નંબરની ખાંડ બની અતે ગોળ જેવા ખીશ્ને ભાગ તદન 
જુદ્દો પડી ગયો. પરતુ ખાંડની કણીના રગ પીળા ૨હ્યો. આ ઉપરથી 
ખુલ્લું છે કે ખાંડતે સફેદ કરવા માટે કોપ્ઓ સસ્તી રીત શોધી કાઢવી 
જર્‌રની હતી. હાડકાંના કોથળા વાપરવાનુ' બાજુ પર રાખીને ખાંડને 
૨ગ કરવા માટે ખીજ વસ્તુઓ વાપરવા ધણી તજવીજ કરી. 
ધષ્યાં મહીના સુધી મહેનત કરી. પરતુ વખત જતાં અખતશરાથી 
ન્નણુવામાં આવ્યું ક તાજી શેરડીને રસ લોઢાની કડાને બદલે ત્રાંબાની 
કડામાં ભરવામાં આવે અને કોઇ પણુ ભાજપાલાના રસને તેમાં નાખ- 
વામાં આવે તો વધારે સારી ખાંડ બતાવી શકાય. એ પ્રમાણે ત્રાંબાની 
કડા અને લિલોતરીનો ૨સ શેરડીના રસમાં નાખીતે પીળા ૨ ગનો 
રાબડીયો ગોળ બનાવ્યો. તેમાંથી સેન્ટ્રીક્યુગલ સ ચામાં ખાંડ ખંના- 
વતાં ધણી સારી ખાંડ ખની, અતે તે ધોળાશ પર પણુ થઈ આથી 
અનુભવ મળ્યા કે લોઢાની કડામાં ગાળ કરતાં તે કાળા થાય છે 
અતે ત્રાંમાતી કડામાં ગોળ ખતાવતાં પીળા ૨ગનેો થાય છે. વળી 


ઉપરે 


તેની ખાંડ પણુ અનુક્રમે કાળી અને ધોળી થાય છે. રસમાં હર વખતે 
ચુનાનુ' પાણી નાખવાનું કહેવામાં આવતું. પણુ અનુભવથી જખાયું કે 
ખાંડ ઉચા પ્રકારની કરવામાં તે નકામું છ. હજુ પણુ સારી ખાંડ બના- 
વવામાં પૂર્ણ ફતેહ મળી એમ #€1દી સાહેબનું માનવું થયું નહોતું. કારણુ 
ક% આ પ્રસાણે જે ખાંડ બનાવવામાં આવતી, તે ઉતરતા પ્રકારની 
હતી; જને કે દેશી રીતે ખાંડ બનાવતાં તે ૨ગે વધારે સફેદ હતી; તો 
પણુ તે સારી છે; એમ ગણાય નહિ તેથી ખાંડનો! થોડો લીલાશ 
પડતો ભાગ દૂર કરવા માટે તેના મનમાં વિચાર થયા કરતા ણતા. 
ખાંડતે વરાળની ગરમી આપીને તેને। રગ દૂર કરવા સેન્ટ્રીફ્યુગલ સ ચે 
ચાલે તે વખતે પ્રયાસ કરવામાં આવતો. આથી ખાંડ ચોખખી થતી. 
વળી સફેદ ખાંડ કરવા માટે બીજી રીત શોધી કાઢવા વિચાર કર્યો. 
સેન્ટ્રીફ્યુગલસ'ચામાં "ખાંડ બનાવતી વખતે,વરાળથી ગરમ કરવાને બદલે 
તેણે ખાંડ ધોવાનો વિચાર કર્યો. અને તે ધોવામાં અરીઠાનું પાણી ઘણું 
જ ઉપનમેોગી માલુમ પડયું. રાબને સેન્ટ્રીક્યુગલ સ ચામાં નાખતા પહેલાં 
તેમાં કોઇ પણુ ખાર ભેળવવામાં આવતો હતો. તે ક્ષાર બાય કાર- 
બોનેટ સોડા વાપરવામાં આવતો. આ રીતે ખાંડ ખીજ ખાંડની 
માફક સફેદ થઇ અતે સેવાળ ભેળી મેળવીને તેતો! પીળો રગ કાઢ- 
વાતી ક'ટાળાભરેલી રીત પછી તજ દીધી, 


શબડીયા જેવા ગાળમાંથી ઘેરા પીળા રગની ખાંડ આવી 
રીતે ન્નણુવામાં આવી. ચીની ખાંડ જે દેશી લોકો પસદ કરે છે, 
તે આવી પીળા ૨ ગતી '"ાંડમાંથી ચીની અને સફેદ ખાડ બતની. 
પણુ અખતરા હજુ ચાલે છે. આપણા દેશ સિવાય ખબીન્ન દેશોમાં 
જે રીતે ખાંડ બનાવવામાં આવે છે, તે રીતથી આપણે અન્ત:ન 
છીએ. તેથી આપણા અહીંના લોકોની નાણુ સાટે સાદી રીતે ખાંડ 
બનાવવાનું કેમ થઈ શકે, તેનું ડુંકામાં ખ્યાન આ ઠેકાણુ લખવામાં 
આવ્યું છે. આપણુ દેશીભાઇઓ દિલ્ડી, કાનપુર, બનારસ અને આમ્રા 


રાઇ 
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તરક ગોળમાંથી ખાંડ બનાવે છે, તેઓ તે જરા વધારે સારી બનાવી 
શકે, તે માટે અહી' તે વિષય ડુંકામાં ચર્ચવામાં આવ્યો છે. રસાયન- 
રાસ્ત્રની રીતે ઉત્તમ ખાંડ જેએ ખનાવે છે, તેવા માટે આ લખાણ 
નથી, એમ સમજવાનું છે. 


ખાડ બનાવવા માટે કેવી શેરડી જેઈએ. 


ખાંડ બનાવવા માટેની શેરડી બરોબર પાકેલી ન્નેઇએ. નને 
કાચી શેરડી કાપી રસ કાઢી તેમાંથી ખાંડ બનાવવામાં આવે છે તો 
ખાંડ હલકા પ્રકારની તેમજ તેલમાં થોડી ઉતરે છે. ત દુરસ્ત રેર- 
ડીમાંથી ખાંડ ધણા ઉંચા પ્રકારતી ને ધણી ઉતરે છે. જે શેરડીને 
ધણાં જવડાંએ ખાધી હોય તે ખાંડ બનાવવાને નિરૂપષ્યાગી ગણુવી 
નહિ. પણુ જે શેરડીને ગેર લાગે છે, તેવી શેરડી ખાંડ માટે નકામી 
સમજવી અને રસ કાઢવામાં તે કદી પણુ વાપરવી નહિ. શેરડીને પીલવા 
માટે લઇ જવાને તે જમીન નજીકથી કાપવી. તેના આગળાંનોા 
ભાગ કાપીને જુદ્દો રાખવો અને તે રોપવા, એટલે તેમાંથી નવી શેરડી 
થાય છે. રોાહીલખ ડમાં ને કાનપુર તરક્‌ ઉત્તર હિ દુસ્તાનના ભ્રાગામાં 
જયાં શેરડી વવાય છે, ત્યાં શેરડીના આંગળાં કાપીને ખીમાં વાપર- 
વાને! શિવાજ છે. બંગાળામાં, અયોધ્યા પ્રાંતમાં, ગુજરાત, કાદિયા- 
વાડ અને મહારાષ્ટ્રના ભાગોમાં ન્યાં આખી શેરડી કાપીને ખી માટે 
રોપાય છે, ત્યાં શેરડીનાં આગળાં કે પુંઠડાંના ભાગ કાપી ખીમાં 
વાપરવામાં આવે તો ઘણે ફાયદો થાય જે. શેરડીના પુઠડાંના 
ભાગનો શસ ખરટઢાશવાળા હોય છે. બીન્ન આખા સાંઠાનેો રસ 
મીઠો હોય છે. ખાટો રસ ઉકાળતાં ખાંડનો ભાગ 
બદલાઇ ન્નય છે, તેથી રશેરડીનાં પીછાં કે આગળાંનાો ભાગ ખી 
માટે શાખવા, અને ખાન્ન ભ્રાગા રસ કાઢવા ૨ ખવા, એ અથ શાસ્ત્રની 
દૃણિએ ફાયદાવાળું છે. રોહીલખ'ડમાં લાલ શેરડીનાં આગળાં કાપ્યા 
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વગર પીલે છે ને સફ્રેદ શેરડીનાં આગળાં કાપીને પીલે છે. મીર્તમાં 
સડ્ેદ તેચજ લાક્ષ શૈરડીનાં આગળાં કે પીછાં કાપીને પીલવાનોા 
રિવાજ છે. શેરડીને પા જવા દેવાથી ચમરી આવી ખુલ થાય છે, 
ત્યારે તેમાં ખાંડને જાગ કમી થાય છે. તેથી ફલ આવતાં પહેલાં 
રોર્ડીનોા રસ કાઢવા તે કાપવી ન્નેઈ એ. જે શેરડી પાછીને તેને ચમરી 
કે ફૂલ આગ્યાં હોય તે શેરરી રસ કાઢવા લેવીજ નહિ. શેરડી 
વાઢયા પછી ૨૪ કલાકમાં પીલીને રસ કાઢી લેવા જ્નેઇએ. નને વધારે 
લાંખો વ'ખખત પડી રહે તો તેવી શેરડીમૉંથી ખાંડતેો ભાગ ઓછો 
થઈ ન્નય છે. જેટલી શેરડી કોલુમાં પીલવાની હોય તેટલીજ કાપવી. 
ખખ્ખે સણુના, એકેક બગાલી સષણુના ભારા કરી બાંધ્યા વગર 
શેરડી કોલુમાં પીલવા લઈ જવી નહે. શેરડ માં થડીઆના ભાગમાં 
માટી વગેરે ચાંટી હોય છે, તેને પાણી વડે ધોવરાવવી અતે સાક્‌ 
કરીને રસ કાઢવામાં વાપરવી. નને તેસ કરવામાં નથી આવતું તો 
રસમાં મેલ ન્ય છે. રસ કાઢવા માટે આણેલી શેરડી સાદડીએઓ 
પાથરી તેના ઉપર મૂકવી. પ્ૂળ પ૨ મકવાથી તેને વધારે મેલ ચે ટિ છે. 
આ રીત કડટાળાભરેલી લાગશે. પણુ શરૂઆતથી રસ ચોખ્ખા 
અતે તેમાંથી બનતો ગાળ પણુ ચોખ્ખા થશે. શેરડી મળશકે ચાર 
વાગે પીલવામાં આવે છે. તેથી આગલે દિવસે શેરડી કાપી, ભારા 
બાંધી, ધોઇ, તે સાદડી ઉપર મૃજી દેવી. એટલે વખત ન્નય નહિ ને 
પીલ્ષવાનું કામ શર્‌ થાય. આપણા લોકે શેરડી હેઠે નાખે છે, તેતે 
સામ કરતા નથી અને રસ કરવાની જગ્યા પણ્ય સાફ રાખતા નથી 
તેથી રસ વધારે મેલે થાય છે. કટલીક જગ્યાએ તો રસ ઉકાળતાં 
ગાળ કાળા પડે છે. તે બધુ' કાચી શેરડી, ધોયા વગરની શેરડી, ને 
કમ આવડની નિશાની છે. 
રોર્ડીનો રસ કાઢવા વિષે. 


સહિલખ'ડમાં ખે લાટવાળા કેોલુમાં શેરડી પીલવામાં આવે છે. 
તે લોખ'ડનેો કલુ હોય છે. તેમાંથી સે'કડે પ૦ થી પપ ટકા રસ 
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નીકળે છે. ૩ થી ૪ લાટવાળા કોલુમાં ( લોખ'ડના ) ખે લાટવાળા 
કાલુમાં જેટલી શેરડી પીલવામાં આવે ને તેમાંથી જેટલો રસ 
નીકળે તે કશ્તાં ૧૦ થી ૧૫ ટકા શસ વધારે નીકળે છે. એટલે 
પપ ટકાધી ૭૦ ટકા સુધી રસ નીકળે છે. આખી મોસમ પાંડના 
કાર્‌ખાનાવાળા રસ કાઢવાનું ચાલુ રાખે તો આટલો ટાટેો જણાય 
નાથે. શેરડી વાવનારા પોતાના કેોલુઓ રાખતા નથી, પણુ 
તે ભાડે લાવી શેરડી પીલે છે. કલુ ૨1ખી ભાડે 
ઘધવાવાળા બહુ મુડીવાળા હોતા નથી. એટલે ખે લાટવાળા નાના 
'દાલુ લે છે. આમ હોવાથી નુકસાની ખેડૂતને થાય છે. ખેડૂતો કહે 
છે ક ત્રણુ ચા૨ લાટવાળા કાલુ શેહોલખ'ડના ખેડૂતોના બળદ 
કદે નાના હોવાથી ચલાવી શકે નહિ, પરતુ મી. હાદી કહે છે કે 
તેઓએ નાના બળદથી મોટા ચાર લાટવાળા કેોલું ચલાવ્યા છે.. 
તેથી ખેડૂતોનું આ કહેવું વજનવાળું નથી. રસ કેલુમાં પિલાઇ્ને 
માટીની કુરીમાં ઝીલાય છે તે પણુ અડચણ નેવું છે. આ ઝુડી 
જમીનમાં દાટેલી હોય છે, તેમાં કડા ભરાય એટલે! રસ ભરાય 
ત્યારે ખાલી કરવામાં આવે છે. વળી તે ઝુ'ડી ખેડૂતો ધોતા પણુ 
નથી. એટલે રસ બગડી જ્નય છે. વાસ્તે ગ્યાસલેટના ડબા સાફ કરી 
તે રસ ઝીલવા રાખવા. એક ભરાય કે ખીન્ન મૂજી દેવો, અને તે 
રસ હલવતા જવો. આમ કરવાથી તાશ્ને રસ ગરમ થાય છે અને. 
ખાયા પડતા નથી. આવાડખા નાના ગાસડામાં પણુ મળે છે. આ 
ડબામાં લગભગ મણુ સુધી રસ ભરાય છે. તે થોડાકજ વખતમાં 
ભરાય છે. એટલે તેમાં જરાપણુ રસાયનિક ફેરફાર થતો નથી. આ 
ડેબાના રસને કડાસાં જયદી નાખવો, અગર ખીન્ન સાફ વાસણમાં 
ભરવો ને તુરત ઉકાળવા. એટલે રસ ખાટા પડી જવાતી દેહશત' 
રહેતી નથી. આ ડબાને ઉપાડવા માટે હેન્ડલ લગાડવે।. જેથી તે ભરાઇ 
જાય કે તુર્ત ખાડામાંથી ઉપાડી શકાય ને ખીન્ને તુરત મૂકી શકાય. 
રસ ગાળવા માટે આવા ડખા ઉપર ગરણું મૂકવું. તેમાંથી રસ ગળાશે.. 
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ગરણી લેોખ'ડના પતર્‌ામાં કે ટીનના પતરામાં કાણાં પાડી ડબા 
ઉપર ઢ “કાય એવડી કરવી. માચી જેવી ચાર પાયાવાળી ધોડી 
કરવી. તે ઉપર ગરણી જડી લેવી, ને તે રસ પડવાના ડબા ઉપર 
મૂકવી. એટલે રસ ગળાઇને ડબામાં પડે. શેરટરી પિલંતાં નાનાં 
છોતા હરે તે પણુ ગરણીમાં પકડાઇ જરે અને ચોખ્ખો રસ કડામાં 
પડશે. રસ ગાળવાની ખામીને લીધે નાનાં નાનાં છોતાં પડે, તેમાંથી 
ગોળ કરાય છે તે આછા ઉતરે છે, એમ અખતરાથી સિદ્ધ થયું છે. 
રસ ઝીલવાના ડબા વારવાર પાણીથી ધોતા જવા. તેવીજ રીતે 
ગરણી અને કેલુ દિવસમાં ચાર વાર ધોવાતો રિવાજ રાખવો. 
ગધ્રપ લાવી આ વાસણોને ધુમાડી દેવી. તેમજ ડબાતે દેવત।પ૨ 
બાજરાનો લોટ નાખી ઉંધા વાળીને ધુમાડે દેવો. એથી જ'તુ રહેશે 
નહિ. દરેક કોલુ માટે ખે ટીનના ડબા રાખવા;કારણુકે એક વાપરવામાં 
લેવાય અને ખીન્ને ખાલી હાય તે સાફ થાય. રસ કાઢતાં છોતા પડે 
તે બઢાર મેદાનમાં નાખવા ને તડકે સુકવવા. તેમજ કેોલુને પાણીથી 
ધોઇ વળગેલ છોતા ડટકાનો કચર છૂટો કરવો. 


સવારે ચાર વાગે શેરડી પીલવાનું શર્‌ કરવું. સર્ય ઉગતાં રસ 
'ઉકાળવાનુ' બને તેમ કરવુ. સૂર્યાસ્ત પછી રસ ઉકાળવાનું ને શેરડી 
પિલવાનું બધ કરવું. એટલે કામ કરનારાઓને નાહી ધોઇ, ખાવા 
પીવાનું અને આરામ લેવાનું બને; અને પરેઢીયે વહેલાં ઉઠે 
અને કામે લાગે. 


રસ ઉકાળવા વિષે. 
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રસ ઉકાળવા માટે જે વાસણુ। ખાસ બનાવવામાં આવ્યાં છે 
તે નીચે પ્રમાણે છેઃ-- 


(૧) કલેરી ફાયર-રસ ચોખ્ખો રાખવાનું ઠામ ક્લેરી-ફાયર 
કહેવાય છે તે. 
(૨ ) કાન્સેન્ટ્રેટર એટલે રસ ઉકાળવાની ચોકી કે ચોરસ ઠામ. 


ઉપ૭ 
(૩) ઉવેપોરેટર કે ગોળ કરવાની ચોકી, ચોરસ ઠામ 
(૪ ») રસ ભરી રાખવાનુ ઠામ. 


ઉપરના વાસણૉનું વર્ણુન તથા તે કેટલા મોટાં હોય છે તે 
હકીકત નીચે મુજબ છે:-- 


ક્લંરીફાય૨્‌ ૩ જુટ-૧૦ ઇંચની ડાયામેટરનું ગોળાકારનુ' કોડી 
જેવું ને ૧ %ટ-૪૪ચ ઉડા'નુ હોય છે. તેમાં ખેગાલી ૧૦ થી ૧૨ 
મણુ રસ એકદમ નાખવામાં આવે તો સમાય છે. કલેરીકાયરમાં 
એક નળ લગાડેલા હોય છે, તેમાં કર્ક હોય છે તે ઉઘાડવાથી 
ક્રાન્સેન્ટ્રેટરમાં રાબ અતે રેસ પડે છે. કોન્સેન્ટ્રેટર લબ ચોરસ ચાર 
ખુણાનું પ ફુટ લાંછું અને ૩ છટ-૩ ઈચ પહોળું અને ૧૦ ઈચ 
ઉડાઈનું વાસણુ છે. તેમાં રસ ઉકાળનામાં આવે છે અને પછી ઘાટો 
પાડનારા ઠામમાં બીજી નળ જેવી ચાવી લગાડી હાય છે, તેમાંથી 
ઇવેષારેટરમાં ઉધાડીને લધ, જવાય છે. ઇવેપારેટર પણુ ચાર ખુણાવાળુ 
લબ ચોરસ ૮ %ટ-૯ ઇંચ લાંખું, ૩ ફુટ પહોળી અને છ ઈચ 
ઉંડાઇનું' વાસણુ છે. તેના સાત વિભાગ પાડેલા હેય છે. દરેક વિભાગમાં 
આડું પતરૂં રાખેલું હોય છે. ૧ લે વિભાગ ૬ ૪ુટ-૩ ઇચ પહોળે, 
ર કફુટ-૮ ઇંચ લાંખો ને છ ઈચ ઉંડો હોય છે. તેમાં રસ પહેલ 
વહેલો કોન્સેન્ટ્રટરમાંથી આવે છે. બારીના છ વિભાગ ૬રેક ૩ ફુટ 
૩ ઇચ પહેોળે।, ૧ ફુટ ને પ ઈંચ ઉડે! હોય છે. પહેલા અને બીન્ન વિભ્ા- 
ગની વચ્ચે કિનારી '%ે પતરાની દિવાલ છ ઈચ ઉચી હોય છે. 
પહેલા વિભાગની દિવાલમાં “ડી” પોઇન્ટ પાસે એક ઉધડે ને વસાય 
એવો સરકણુા પડદો હોય છે. “ડી” નામના ખાનામાંથી “ ઈ ” 
ખાનામાં આ પડદો ઉધાડી ઉકળેલેો રસ લઇ જવામાં આવે છે. 
આ પડદાતી નીચેથી રસ ઉડળી આવતા હોય તે લુગડું નાખીને 
બધ કરવામાં આવે છે. બીગ્ન વિભાગોમાં પણુ ખાળીયા હોય છે. 
તે લાકડાનાં ઢાંકયાથી બધ કરવામાં આવે છે. તેને હાથો હોય છે, 
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તે રસ ઉકાળવાના ઠામથી બહાર નીકળેલો હોય છે. તે વડે આ 
હાંકણાં ઉઘાડવામાં આવે છે. દરેક વિભાગમાં જેટલો રસ રાખવે 
હાય અગર કાઢવા હોય તે આ ઢાંકણાંવાળા ખાળીયા ઉધાડીને 
કઢાય છે ને ખધ કરવાથી અંદર રખાય છે. “ જે ” નામના 
- છેલ્લા ખાનાસાં પાઇપ પડદામાં કાયમ રાખેલી હેય 
છે, આમાંથી રસ ઉકળતાં ર્‌ખડીયો થયો હોય તે 
રાબ જેવા ગોળ ભરવાના ઠામમાં લઈ જવામાં આવે છે. આ પાપ- 
પમાં લાકડાનો ડાટો હોય છે, અને ગાળ પડવાનું ડામ કે રીસેપટેકલ 
જઇવેપારેટર્થી નીચી લેવલમાં રાખેલ હોય છે. એટલે ઉપરની 
પાળપનોા ડાટો ઉઘાડીને બડી જેવો ઉકળાને થયેલો રસ લ જવામાં 
આવે છે. (“ ડી” ) આ રીઝર્વ ૩ »ુટ-હ ઈચ ડાયામેટરતી તથા 
૧ કુટ-૧૦ ઈંચ ઉડી હોય છે. જ્યારે રસ કોલુમાંથી આવે છે, યારે 
ભરી શ્ઞાખવા માટે આ ઠાસ શાખવાની જરૂર છે. કારણકે બીન્ને 
રસ ગાળવામાં આવતો હોય તેના ઉપર ખીજ ક્રિયા થતી હોય ત્યારે 
આ દડાસની જરર પડે છે. કલેરીફાયર કરતાં વધારે સફાઇવાળી 
જગ્યામાં આ રખાય છે. કલેરીફાયરમાંથી રસ કાઢી લેવાસાં આવે 
છે કે તુર્ત રીસેપરટીકલમાંથી રસ તેમાં ભરવામાં આવે છે. “કે” 
નામની પાઇપ ૧ ઇંચના વ્યાસની હોય છે. તે ખેઉ સાથે ન્નેડેલી 
હોય છે. દરેક વાસણુ ઉપર ગરણી ગોઠવેલી હોયછે. 


રસ ઉડાળ ગાળ ખાંડ બનાવવાની રીત. 


સરખાસણી માટે ધારો કે કાચા તત્વમાં ૧૩ ટકા રસ અને 
૧૫ ટકા ડુચા! હોય છે અતે ધારા કે સાધારણુ બળદ્વેના ચિચાડાથી 
૬૦ ટકા રસમાં ૧૬ ટકા સત્વ અને ચોખ્ખો માલ હોય છે. ધારા 
જ પાંચ રોલર પાવરથો ચાલતા ચિસુડામાંથી ૬પ ટકા રસ નિકળે 
છે. તેમાં સાધારણુ રીતે ઉપરના જેટલાજ ટકા સત્વ અને ૮પ ટકા 
ચોખ્ખો માલ હેય છે. 
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/૧) ખાનદેશીય ક્રિયાઃ--આ પ્રક્રિયામાં સાધારણુ તિયમા- 
નુસાર બળદથી ચાલતા [ચચુડામાં શેરડી પિલાય છેતે સાઠ ટકા રસ 
આપે છે. તેને અગ્તિ ઉપર ઉકાળે છે ત્યારે સેક્ડે ૧૧ ટકા કાચુ 
સત્વ ( શેરડીનો રસ ઉકાળતાં રગડા થાય છે તે ) રહે છે. આ 
શેરડીના પાનથી સાફ કરાય છે. આ પ્રક્રિયામાં કાચા સત્વના ૩૩ 
ટકા ખાંડ બને છે અને બાકી રહેલો ગાળ હોય છે. આ પ્રમાણે 
શેરડીમાં સે'કડે ૩-૬૬ ટકા ખાંડ ઉતરે છે. 


(૨ )» હિંદી પ્રક્રિયાઃ--ઉપરની રીત કરતાં આ રીત સાફે 
કરવામાં ચઢે છે. આ પ્રક્રિયાથી ખાંડને શુદ્ધ અને સુકી બનાવાય છે. 
આ પ્રક્રિયામાં હાથથી ફેરવવામાં આવતા થોડા ન્નેરવાળા સંચામાં 
કાચા સત્તને સાફ ડેરવામાં આવે છે. આથી મૂળતત્વમાંથી ૪પ ટકા 
ખાંડ થાય છે અને ખાકી રહેતો ગોળ છે. આ પ્રક્રિયામાં શેર્ડી- 
માંથી ખાંડનું ઉત્પન્ન ૪.૯૫ આવે છે. 


(૩ ) ચુલ રીફાઇનીગ પ્રક્રિયાઃ--આ રીતમાં બળદથી ચાલતા 
ચિચુડામાં રસ કાઢી અને કઢાઇએ માં બનાવવામાં આવે છે. આમાંથી 
સરાસરી પપટકા ખાંડ ઉત્પન્ન થાય છે અને બાછીનો ગોળ હોય છે. 
તેથી ખાંડનું ઉત્પન્ન સે'કડે પ.પછ જેટલું છે. આ બાબતમાં નનવા 
અને મોારરીશીયસની શું સ્થિતિ છે તે જેઈએ. ૧૨૬ ન્નવાના અને ૨૪ 
મોરીશીયસના કારખાનાઓના વાર્ષિક પરિણામોના આંકડા નીચે 
લખ્યા છેઃ-- 


નનવા (૧૯૦૯ ) મેોરીશીયસ. (૧૯૧૬૦) 


રોરડીમાં કેટલા ઢકા ?રસ. ૧૨-૩૦ ૧૩-૭૫ 
રોરડીના રસમાં કેટલા ટકા કાચું તત્વ ૧૧-૧૫ ૧૨-રછ 
ઝંચા તત્વમાં કેટલા ટકા તત્વ. ૯૦-૯૭ હૈક--૭૦ 


શેરડીમાં કેટલા ટકા ખાંડ. ૧૦-૯૬ ૧૦-૮૪ 
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રીરડીના કાચા તત્વમાં કેટલા ટકા ખાંડ, ૮૧-૭૯ ૭૮-૮૨ 
રસમાંકેટલું તત્વ અને તેમાં કેટલા ટકા ખાંડ. ૯૦-૨૩ ૮૪-૩૦ 


ફૂક્ત શેરડીમાંથી ઉત્પન્ન થતો રસ અને ઢાચું તત્ત્ત જેટલા 
પ્રમાણુમાં ન્નેઇએ છીએ, તેટલું જ રહે છે. પણુ રસમાં રહેલા 
તત્વમાંથી સેકડે હ-૯૪ ટકા સફેદ ખાંડ નીપજી શકે. "ખાંડ બના- 
વવાની શેોપ્ર સાથે જને આપણે મુકાબલે કરીએ તો સપણ જણાઇ 
આવશે કે આગળ વધવામાં સંચાના અભાવ અતે મજુરીના ભારી 
ભાવ વગેરે કારણાથી આપણે વિદેશ સાથે ર્હાર્કાઇમાં ઉતરી 
શકતા નથી. 


શેરડીમાં કેટલા એક ટન ખાંડ સાટે કેટલા 


ટકા ખાંડ. ટનં શેરડી. 
(૧) જુતી ખાનદેશી પ્રક્રિયા ૩-૬૬ ૨૭-૩ 
(ર) હિંદી કક્યા ... .-* ૪-૫ ર૦-૨ 
(૩) ગુલ રીંફાઇનીંગ પ્રક્રિયા ... પ-૭૭ વ૭-૪ 
(૪) હિંદની જાતાની વેકયૂમપેન 
કેક્ટરી નનન ડુન્ન્દ્દ ૧૫-૦ 
(૫) 'ધીન્ન પ્રાંતોની પ્રાચીન પર્દવાત ૯-૯૪ ૧૦-૪ 


ખોડની પ્રથક પ્રથક ક્રિયાએ।માં થતુ' ખર્ચ. 


પ્રથમ તો એ જ કે ખાંડ બનાવતાં કેટલું ખર્ચ થાય ? હમણાં 
જે રીતે ખાંડ બનાવાય છે, તે રીત લાભ મેળવવા માટે તે। વ્યર્થ 
છે. પર'તુ પ્રાચીન પદ્દતિ કે જેમાં ખાંડ બનાવતાં વધુ ખર્ચ લાગે છે, 
તે પહતિ કાંઈક આશાજનક છે. પ્રાર'ભમાં મારે કહેવું જોઈએ કે હિંદમાં 
ખાંડ બનાવવાની વર્તમાન પહ્દતિ સાથે તે બનાવવામાં ખર્ચના સપ્રસાષુ 
દાખલાએ1 હું ખછુ જ થોડા મેળવી શક્યો . છું. બરાબર ચોક્કસ 
ગણુના કરવી તે વધારે સારૂં છે. પણુ ભૂલી ન જવું ન્નેઇએ કકે 
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પ્રાચીન ખાનદેશી ક્રિયા અને હિ'દી ક્રિયાનો પાચો। બહુધા ધરગથુ 
હુત્તર ઉપર જ ર્ચાએલેો છે. તેનો મુખ્ય હેતુ એ છે ક ખર્ચ 
માટે થોડી મુડી અને તેના માલિકે! તરફથી થતું મર્યાદિત મજુ- 
રીનું ખર્ચ અર્થજ્ાઅની દષિએ અને કાય્ષક્રમ નનેતાં કાંઈક પાયાદાર 
છે. છતાં પણુ આપણે વિસરવું ન જેઈએ કે ન્યારે નાના પાયા 
ઉપર કામ ચાલતું હોય છે અને પૈસાની જર્‌૨ પડે છે ત્યારે તે પૈસા માટે 
બહુ ભારી વ્યાજ આપવું પડે છે. પણુ તે જ કા: જને મોટા પાયા ઉપર 
હોય તો તે પ૨ સોંધા વ્યાજે નાણાં મેળવી શકાય છે. 


ખાનદેશી પ્રક્રિયાઃ--આ પ્રક્રિયા ઉપરથી ખાંડની બનાવટના 
ખર્ચની ગણુના કરવી એ અત્યત ડઠિન છે. કારણુ કે આમાં કામનો 
ગોટાળા ધણા છે. ઘણું કરીને આ કામ ખે પાયા ઉપર ર૨ચાએલું 
હોય છે. ગોળનો માલિક શેરડી અથવા રસ ખરીદ કરે છે અને તેની 
રાબ બનાવે છે. આ રાબ ખાનદેશી ખરીદે છે અતે સેવાળથી સાફ 
ઝરે છે. જ્યારે તે બન્નરમાં વેચવા આવે છે યારે શેર્ડીવાળા, રાબ 
બનાવનાર, રાખ સુધારી ખાંડ બનાવનાર, અને પરસુરણીયા વેપારી 
એટલા જણા લાભ ખાય છે.સ યુક્ત પ્રાંતમાં “ખાંડને ઉદ્યોગ” એ નામનું 
પુસ્તક ખાનંબહાદુર એસ. એમ. હાદી તરફથી બહાર પાડવામાં 
આવ્યું છે, તેમાં આ રીતથી ખાંડ બનાવવાના ખર્ચના વિગતવાર 
આંકડાઓ આપ્યા છે. ગાળતી ઉપજ, શેરડીના ખર્ચ અને એક 
ટન "ખાંડ ઉપરનાં ખર્ચ વગેરે ઉપરથી તેના ખર્ચનું ચોક્ક્સ બંધાર્ષુ 
કરવું બહુ મુશ્કેલ છે, હતાં ખાનખહાદુરે આપેલા આંકડાઓ પરથી બની 
શકે તેટલી મહેનતઃ કરી કહી શઝુ' કે એક ટન "ાંડ પાછળ રૂ. પદ 
નું ખર્ચ આવે છે. વ્યાજે નાણાં લીધાં હોય તેના વ્યાજના ખર્ચનો 
આમાં સમાવેશ થતો નથી. સેવાળ બનાવવા માટે રાબ લગભગ 
ત્રણુ મહીના સુધી કારખાનામાં પડી રહે છે અને મૂડીનો ધણો મોટા 
ભાગ આ રાબ પાછળ રોકાએલો રહે છે. તેથી વ્યાજના ખર્ચનો 
હિસાબ પણુ વિચારત્રા જેવો છે. આ રીતે કામ કરવામાં "ખાંડ 


૧૧ 
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બનાવવાનું ખચ ( વ્યાજના ખર્ચ સાથે પષ્યુ શેરડીનો ખર્ચ અને 
ગાળની પેદાશ બાદ કરતાં) એક ટન ખાંડપર ર્‌ા. ૭૦] કરતાં ઓછું 
આવતું નથી. 


હિંદી ગ્રક્રિયાઃ--મી. હાદીનો મુખ્ય વિચાર આ રીતિમાં 
સુધારો કરવાનો અને આ નાના ઉદ્યોગનું રક્ષણુ કરવાને હતે. 
તેમણું હાથથી ચાલતા કેોલુ વાપરવાને! પક્ષ કર્યો હતો. પણુ તેમને 
તરત જ માલુમ પડયું કે આ પ્રમાણેની રીતિમાં કાંઇ સુધારા થઇ 
રાકશે નહિ. તેથી તેમણે વરાળથી ચાલતા ચિચુડા વાપરવા હિ'સત 
કરી. પણુ રાખ બનાવવાની પ્રથા તો હતી તે જ રાખી. આ બને વિષયો 
ઉપર ખર્ચના આંકડા તેમણું મહેનત લપે પ્રસિદ્ધ કર્યા છે. આના 
ઉપર વિચાર કરતાં આપણે ખર્ચના આંકડાઓ નકી કરી શક૪ીએ 
છએ કે નાના પાયા ઉપર કામ કરતાં (ગોળની નીપજ સહિત ) 
એક ટન ખાંડે રૂ. ૬૪] ખર્ચ આવે છે અને મોટા પાયા ઉપર 
કામ કરતાં રા. ૫૬] ખર્ચ આવે છે. 


ગુલ રીકૂપનીંગ પ્રક્રિયાઃ--આ પ્રક્રિયામાં ખાંડ બનાવવાના 
ખર્ચના મારી પાસે ચે!ખા આંકડાઓ નથી. પણુ બહુ રીતે ગણુત્રી 
કરતાં ગોળને પીગળાવવેો વગેરેતું ખર્ચ એક ટન ઉપર લગભગ ર્‌. 
ર૫] આવે છે. પર'તુ તેના બરોબર આંકડાઓ મેળવવા માટે તથા 
તેને બનાવવાના ખર્ચ સાટે તથા એક ટન શેરડીમાંથી કેટલી ખાંડ 
નીકળે છે તે માટે વિચાર કરીએ. આની સાથે ગાળ ખનાવવાતું ખર્ચ 
વગેરે ઉમેરનાનું છે. વળી અહીંઆ કેઈ પણુ મુખ્ય આધારને અભાવે 
મારે કાર્યક્રમની અડસટે ગણુતરી બાંધવાની છે. હું ધાર્‌ં છું કે ગોળ 
બનાવવા માટે એક ટન ઉપર ર્‌. 8૫] નો ખર્ચ બરોબર થશે. 
અને ખાંડ બનાવવાનો, ગોળ પીગળાવવા સાથેને! "ખર્ચ એક ટન 
ઉપર્‌ ૬૦ રૂપિયા છે. આ પ્રમાણે વિચાર કરતાં પપ ટકા ગાળ 
અને પાછળ વધેલા ગોળની નીપજ સહિત ૧ ટન ખાંડ બનાવવામાં 


૬૧૬૩ 


રા ૬૦ નો ખર્ચ આવે છે. સાધારણુ રીતે ગોળ બનાવવામાં રેરડીને 
"ખર્ચ બાદ કરાય છે. 


સ્મ્રાલ વેઝ્યુમપેન ફેક્ટરીની પ્રક્રિયાઃ--આ ફેક્ટરી સમયના 
ફેરફાર સાથે હિ'દમાં જાણીતી થઇ પડી છે. થોડી જ ફેકટરીએ આ 
રીતે કામ કરે છે. પરતુ તેમાં કેટલે ખર્ચ આવે તે ન્નખુવા માટે 
કાઇ ચોક્સ આધાર નથી. છેલ્લા ( અલ્હાખાદ ) પ્રયાગ પ્રદર્શન 
વખતે મેસર્સ બ્લેર કૅમ્પબેલ અને મેકલીને આ ન્નતની ફેકટરીના કાર્ય- 
ક્રમતી રજુઆત ફરી હતી. તે વખતે મી. બર્ટ તેના ખર્ચના આંકડા 
પ્રસિદ્ધ કર્યા હતા. આ દાખલાઓને આધારે શેરરીમાંથી ખાંડ 
બનાવવાનું ખર્ચ ર્‌. ૮૧ આવે છે. 


મોર્ડન સાઇઝ સ્યુગર ફેક્ટરીઃ-મોર્યન સાઈઝ સુગર ફેકટરીમાં ખાંડ 
બનાવવા પાછળ કેટલે ખર્ચ આવે છે તે ન્નણુવા ઠું શક્તિવાન થળ 
શકયો નથી. નવાથી મળેલા કેટલાક આંકડાઓ વિશ્વાસ રખાય 
એવા છે. ન્નવાના કારખાનાઓ માં શેરડી ધણી હોય છે. તેમાંથી 
"ખાંડ બનાવવાનો બરોબર ખર્ચ કેટલે આવે છે તે કેટલાક અસેરિ- 
કાના ખાંડનાં કારખાનાંએઓમાંથી મે તેના ખર્ચના આંકડાઓ મેળવા 
છે, તેતા ઉપરથી આપણે ન્નેઇએ. એન્ટીગુઆ ફેક્ટરીમાં 
ખાંડ બનાવવાનો સરાસરી ખચે ( છ વર્ષના કાર્યક્રમ સુજબ ) ર્‌ૂ!* 
પ૩-૧૧-૧૧ એક ટન ઉપર આવે છે. આ રકસમાં લીધેલી સદલ 
રકમનું વ્યાજ, શેરડીનો ખર્ચ વગેરે, કારખાના સાથે સબધ રાખતેદ 
દરેક ખર્ચ આવી ન્નય છે. ટ્રીનીદાદનાં ખાંડનાં છ કારખાનાંએઓતે! 
એક ટન ખાંડ બનાવવાના સરાસરી ખર્ચ ર્‌।. ૫૬-૧-૫ છે. એન્ટી- 
ગુઆ ફેકટરી ફક્ત કાચી ખાંડ જ બનાવે છે. દ્રીનીદાદનાં કેટલાંક 
કારખાનાંઓ મુખ્યત્વે કરીને પીળી ખાંડ બનાવે છે અતે કાચી ખાંડ 
અનાવે છે. સફેદ ખાંડ બનાવવાને ખર્ચ કાંઇક વધારે આવે છે. પણુ 
આ મ્નફ્ેદ ખાંડ બનાવતાં વધારાનો જે ખચ આવે છે તેતો બદલે 


૨૬૪ 


હિ'દની સાંધી મજુરી વાળી આપે છે. એન્ટીયુઆ અને ટ્રીતીદાદના 
કારખાનાઓમાં સાધારણુ સજુરોાનોા દર રાજનો રા. ૦-૧૨-૦ થી 
રૂ. ૧-૪-૦ સુધીનો હોય છે. હિંદમાં મજુરોને દર રજને રૂ. 
૦-૩-૦ થી ર્‌।ા. ૦-૫-૬૦ સુધીનો નિયશિત રીતે હોય છે. આ ખતાવી 
આપે છે કે આટલી સોંઘી મજુરીના પ્રમાણુમાં હિંદમાં સફેદ ખાંડ 
બનાવવાને] ખર્ચ રા. ૬૦] થી ઉપર જઇ શકે તેમ નથી. આસ્ટ્રે- 
લિયાના ચાર કારખાનાએમાં ખાંડ બનાવવાનો ખર્ચનો આંકડા મે' 
મેળવ્યો છે. ન્યારે આ કારખાતાંએ સરકારની વ્યવસ્થા તીચે હતાં 
અતે સ'ભાળપૂર્વક હિસાબ રખાતો તે સમયના આ આંકડાએ! છે. 
આસ્ટ્રેલિયામાં મજુરીના દર્‌ ધણા જ ચઢિઆતે છે. આઠ કલાક કામ 
કરવાના ખે।રાછી ખર્ચ ઉપરાંત હ મેશના રા.૩-૦-૦એ ત્યાંની મજુરીતો 
દર છે. અને એક ટન ખાંડ બનાવવા પાછળ ર્‌. ૬૪-૧૩-૬નું 
ખર્ચ આવે છે; તેમાં પરચુરણુ ખર્ચ પષુ આવી ન્નય છે. આ 
જતાં અર્વાચીન પ્રથા મુજબ હિંદમાં સફેદ ખાંડ બનાવવાને ખર્ચ 
રૂ. ૬૦-૦૦-૦ થી ઉપર જતો નથી. ઉપરની હકીકતમાં જે હિસાબ 
ગણુવામાં આવ્યો છે, તેમાં ગાળની કિંમત પણુ આવી ન્નય છે, 
અર્વાચાન ખાંડના ઝરખાનાઓમાં શેરડીની સરેરાશા ઉપર છેવટે 
ગાન વધે છે, તે એક ટન ખાંડે સ થી ક ટકા જેટલો હોય છે. 
તે ગોળની છેવટની હલકઇી કિંમત ગણીએ તોપષુ બધો ગે!ળ 
રૂ. ૨૦] નો ચાય છે. તેથી એક ટન ખાંડ બનાવવાનો નકી ખર્ચ 
રા. ૪૦] આવે છે. 


૧૬૫ 
એન્ટીઝુઆ સ્યુગર ફેક્ટરીમાં 





૧૯૦૫ ૧૯૦૬ ૧૯૬૭ 
રૂ. આ. પા.ર્‌. આ. પા.|ર્‌. આ. પા. 


ખાંડના ૬રેક ટને 





કારખાનાનું કા હ રમ | ૨૩૭--૮-૦ 8૬--૩-૦ ૩૧--૯-૦ 
રેલવેનું ખર્ચ. "૦૦૦૦૦૦૦ $ ઝન્--૬-૬ ૮--૩-૦ છ---૩-*૦ 
વહોવટનુ સ દાડ ડિ. ક રેડકટ  ક૨૦૦ 
વ્યાજ વગેરે................૦૦ ૧૨--૪-૬૦ કફન પ--૨-૭ 








એક ટન ખાંડ બનાવવાના 
ચનો સરવાળા. પહ--૨ર-૭ પહ--૫-૦ 


એક ટન ખાંડ માટે કેટલા ટન 
શેરડી નનેઇએ.! ૯-૭૦ ૧૦-૫૧ કહ--૬૪ 

એક ટન શેરડીમાંથી ખાંડ 
બનાવવાનું ખર્ચ. ૬--૧-૬ પ૫પ--૭-૮ ૪-૧૨-૪ 


૪૬--૬-૦ 














મીક્ષ્ડ સેન્ટ્રલ સોસ્ટમ પ્રમાણે કામ કરતાં 





ી શિ 
ખાંડના દરેક ટને ટડ (૧૬૧૦) 
ી 


રે. આ. પા.|ર્‌ૂ. આ. પા. ર્‌. આ. પા. 












એક ટન શેરડીના ટ્રાન્સ પોર્ટ 
સહિત ખનાવવાનુ' ખર્ચા. 
એક ટન રૈરડીની ।૩મત...... 


ઝમેક ટન શેરડી પર્‌ પી પર ખગેતો હિસાબ 
એક ટન "ખાંડ ને કેટલા ટન શેરડી 


૪-૧૦-૦ ૬--૧-૮] ૩-૧૩-૦ 
૨-૧૨-૬। ૭--૦-૦| છ--૦-૧ 


૧૩--૬-૬ ૧૩--૧-૮ ૧૦-૧૩-૧ 
૧૨--૦૧ [૧૧-૭૨ | ૧૧-૬૮ 

એક ટન ખાંડની બનાવટનુ' ખચે પપ--૯-| ૭૧--૮- ૬! ૪૪-૧૫-૩ 
એક ટન ખાંજુ ડે શૈર્ડીનુ' ખચે... ૧૦૫-૭-૬ં ૮૦--૫-૭ ૮૧-૧૨-૯ 


એક ટન ખાંડના ખગેતા હીસાબ૧૬૧--૦-૦ ૧૫૧-૧૩-$[૧૨૬-૨%--૦ 














બસુ ખચ. 
૧૯૦૮ । ૧૯૦૯ 
રે, આ. પો.ર* આ. પા. 













૩ર્‌ેૂ-હ-૬5; 2૮-૧૩-૦) ૩૯૪---૦--૬1૩૫-૧૫-૧ 








૩--૪-પડ 
વ્‌ 
૨ 





સરેરાશ. 
રે આં. પા. 















રૈ* સઆઆ* પા. ર્‌. આ. પા. રેન આ. પા. 





ર. આ. પા 


૪-૧૧-૮ $ન્‍-૪--% 
૧૦-૬-૦। ૧૦-૧૧-૪ 


લૂસરતાનારનાતાસામકષઇઇગતાનઇઇ' 








૧૫-૧-૮૧૧૬ -૧૫-૧૦ 
૧૦---૯૨ હ-૫૪ 
પૃ૧-૧૧૦-૦ પલ૯-૧૫--૦ 

૧૧૩-૫--૦,૧૦૨--૫-૦[૧૦૫-૧૩-૬।૬૨૧-૩--૦૧૦૨-૬--૪ 


૧૬૪-૧૫-૦ 


૧૬૨૦-૧--૦૧૫૫-૯--૬|૧૮૦-૭-- 








૨૧૬૭ 


કવીન્સલેન્ડમાં ખાંડ તૈયાર કરવાનાં ખર્ચનુ' સ્ટેટમેન્ટ ( સેન્ટ્રલ 
સાહસના હિસાબ ઉપરથી) ઈસ.૧&૦૮ ખાંડના એક ટન ઉષર 








માઉન્ટ 
એક ટન ઉપર ખર્ચ | ઇનજન | છહાઉમલ | તેરૈન્જ પ્રોસપાયર 
રૂ. આ.પા. રૂ. આ.પા. | રૂ. આ.પા. | રૂ. આ,પા. 


શેરડીની ખરાક્નત 


। 


૭૮૪-૩-૦| ૪૫-૧૦-૬ 





દ૬૭-૮-૦[૮૩--૧૨-૦ 


શેરડીની ખેચામણ ૪-૯-૦| ૩-૧-૬૦; ૧૨-૧૫-૦ ૧-૦-૦ 
મજુરી કારા પરૂ "95 ૧ઢર૨-૨-૦ મ ૨૦-૮-૦[૧૬--૧ ૦-૦ 
પગાર (મોસમમાં ).... ૧-૧૧-૬; ૧-૫-૦૦ ૩-૮-૬૦ ૧-૧૫-૦ 
પગાર (મોસમ પછી) ૨-૫-૦૬ ૨૬-૨-૦૬ પ-પ-૬ ૨-૪-૦ 
બાળવાનાં લાકડાં ૩-૬-૦૬ ૨-૪-૦ દૂ-૮-૭ ર્‌-૪-૦ 
કાલુમાં નનેઈતી ચીનને | ૨-૧-૦૩ ૩-૪-૦| ૫-૧૫-૦] ૧-૧૦-૦ 
રસાયન વગેરે ... .... ૦-૬-૦| ૬-૧૧-૦૬ ૧-૧૧-૦ ૬-૭-૦ 
ખાંડ માટે રેલ્વે લઇ જવાં ૫-૧૫-૩૦ ર-૧૨-૬ ૧-૧-૦૭ ૧-૧-૦ 
આઔઓકિ્સનેો ખર્ચ ૦-૪-૦ ૧-૨-૬૦ ૧-૫-૦ ૬૦-૮-૬૦ 
ચાપણુના વ્યાજનું ખચ ૦-૮-૬૨ ૯૦-૧૨-૬૦ ૧-૩-૦૯ ૦-૯-૦૦ 
સાધારણુ ખર્ચો ક... ૧-૧-૦૬ ૧-૮-૦૨ ૧-૧૫-૦] ૧-૧૪-૦ 
નિર્વાઉ(આજવિકા) ખર્ચા ૧૧-૧-૩૦ ૭-૧૩-૬ છ-૧-ગ ૬-૭૪-૦ 
સુધારાવધારાતું ખર્ચ ૩-૧૫-૦ ૮૧૧૨-૦૨ ૫પ-૧૨૦- ૪-૧-૦ 


કનક 
ખાડત્યારકરેવાનુ ખચ 





૯૪૦ “પં, 4. ના મુખ્ય 


પાયા ઉપર થયેલું ખર્ચ|૧૩૧-૧૪-૦ 


ટ્રોન્સપીર્ટ બાદકરતાં અને 
શેરડીની કિમત ઉમેરતાં 
થયેલું ખર્ચ ૯૪૦ 








નકન ------ેનન-.... _.---૦નનન------- 
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આ ઉપરથો જણારે કે અર્વાચીન કારખાનાઓમાં ખાંડ 
અનાવવાનુ ખર્ચ ધણું જ ઓછું આવે છે. જુદાં ખાતાંએ તરફથી 
એક ટન ખાંડ પાછળ થતા ખર્ચના આંકડાએ તુલના માટે મે ' 
મેળવેલા છે. તુલના અર્થે મે' શેરડીની કિંમત ( ચાર આને મણુ 
અને સાત રૂપિયે ટન ) રાખી છે. સ્મોલ વેક્યુમ પેન ફેકટરી વિષ- 
યક મી. બર્ટના આંકડાઓના આધાર લીધે છે. 
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અર્વાચીન ખાંડતા કારખાનાની જર્રીયાતે. 


મોર્ડન સ્યુગર ફેક્ટરી ખર્ચ વાસ્તે જબરી સિલ્કત રાખે છે. જે 
જેળવાએલા મજુરા અને ઉત્તમ વ્યવસ્થા રાખે છે. મોસમ ત્રણુ અથવા 
ચાર મહીનાની હોય છે અને આઠ નવ મહીના કારખાનું બધ રહે 
છે છતાં કેળવાએલા મજુરો તયા વ્યવસ્થાપક નનેડાએલા રહે છે તથા. 
તેમને પગાર્‌ અપાય છે. થાપણુ ઉપરનું વ્યાજ, સાંચાકાસતું સુધા- 
રાતું ખર્ચ, મજુરી અને વ્યવસ્થાપફતું ખર્ચ, વગેરે શેરડીની મોસ- 
સમાં જ નહિ પણુ મોસમ વિના પણુ ચાલુ જ રાખે છે. વર્ષના. 
અમુક ભ્રાગમાં કાર્ખાનાઓને। માલિક આ બધી વ્યવસ્થા કરૅ છે. હવે 
ને કારખાનાને પુરી શેરડી ન મળે તો ખર્ચ ધટે એમ પણુ નથી. 
ખર્ચ તો ઉલડું વધે છે. દાખલા તરીકે એક કારખાતું હમેશતી ૫૦૦] 
ટન શેરડી કાઢી શકે એટલા સાધનવાળુ' છે. આખી મોસમમાં ર્‌પિયા 
૨૫૦૦૦૦ નું ખર્ચ છે. આ હિસાબે એક ટન શેરડીના પાંચ ર્‌પિયા 
પ્રમાણે ખચે થાય છે.;અને ૧૦૦] દવસની મોસમ ધારીએ તો ૫૦૦૦૦ 
ટન શેરડી ખાંડ માટે વપરાય છે. હવે જે શેરડી પુરતા પ્રમાણુમાં ન 
મળે તો કારખાનું પોતાના સાધન પ્રમાણે કાર્ય ન કરી શકે. અને 
રોરડીની ત'ગીને લઇને કેટલીક અટકાયત પણુ નડે અને કૂક્ત 
૨૫૦૦૦] ટન શેરડી જેટલું કામ થાય. શેરડી થોડા પ્રમાણુમાં 
મળે તોપણુ ખીજ બધાં ખર્ચ તો તેનાં તે જ રહે છે. નને 
કારખાનું પોતાની શક્તિ પ્રમાણે કાર્ય કરતું હોય કે નહિ, તોપણુ 
નોકર તથા વ્યવસ્થાપક્રાનું ખર્ચ તા રાખવું જ પડે છે અને સંચા 
કામ પણુ સારી રીતે કાર્ય કરી શકે, એવી સ્થિતિમાં રાખવું જઇએ. 
તેથી તે ખર્ચ્ચ પણુ રાખવું નનેઇએ., વ્યાજ વગેરેનું પણુ તેમ 
જ છે. તેથી ઢવે જો આ પ્રમાણુ કામ ચાલે તો એક ટન પાંડ 
પાછળ પાંચ રૂપિયાતે બદલે દશ રૂપિયાનું ખર્ચ આવે છે. અને 
કારખાનું પોતાની શક્તિ પ્રમાણ પુ૨ બહારમાં ચાલતું હોય તોપષ્યુ 
પાંચ રૂપિયાનો જ ખર્ચ આવે છે. આ બતાવી આપે છે કે આધુ- 
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નિક ફ્રેકટરીની ક્તેહ મુખ્યત્વે કરીને પોતાની પુરી શક્તિ પ્રમાણે. 
કામ કરી શકે એવી અનુફૂળતાએ ઉપર આધાર રાખે છે. 


શેરડી પુરી પાડવા માટે જીરી જીરી જાતના રસ્તા. 


કાર્ખાનાને પોતાની શક્તિ પ્રમાણે કાર્ય કરવુ' હોય તો શેરડીની 
પુરતી આવક માટે નેગવાઇ રાખવી નબ્નેઇએ. શેરડીનું કારખાનું 
બરોબર નથી ચાલતું એવી હિંદમાં ફરિયાદ છે, તેનું મુખ્ય કારણુ 
આ છે એમ ડું ધારૂં છું. હિદ બહારના દરેક ખાંડ બનાવતા દેશોએ 
આ વાત ઉપર પુરતું લક્ષ આપ્યું છે અને તેમની ફતેહ પોતાના 
કારખાનાઓમાં શેરડી પુરતા જ્યામાં પુરી પાડવાની પ્રથમથી જ 
થએલી હોયછે તે ૫2 છે. મારા અમેશિકાના ખે વર્ષના વસવાટ દરમ્યાન 
કેટલાંક ખાંડનાં કારખાનાંઓની મે' સ'ભાળપૂર્વક તપાસ રાખી હતી અને 
મારી સંપૂર્ણુ ખાત્રી થઇ કે કારખાનાની પ્તેહમાં શેરડી પુરી 
પાડવાનો સવાલ એ મુખ્ય છે. શેરડીનો જથો રાખી કામ કરતા આધુ- 
નિક ખાંડના કારખાનાઓમાં ત્રણુ વિભાગ છે. (૧) ધી એસ્ટેપ્ટ ફેક્ટરી' 
સીસ્ટમ. (૨) ધી સેન્ટ્રલ ફેકટરી સીસ્ટમ. (3) ધી મીકસ્ડ સીસ્ટમ. 


(૧) ધી એસ્ટેધ્ટ ફેક્ટરી સીસ્ટમ. 


આમાં કારખામા તરફથી આવેલી શેરડી વપરાય છે. આની. 
આસપાસ શેરડીની નીપજ આપનારા ભાગો આવેલા છે. 


આ કારખાનું પહેલાં જમીન માટે ઉત્સુક હેવું. પણુ કારખાર્નાને 
પાતાનતી જમીન ન છતી. કારખાનામાં આ સુધારા કરવા માટે કટલીક 
નાની નાની મિલ્કતો એકડી કરવાની હતી અને શેરડીની નીપજવાળાં 
નાનાં નાનાં ખાતાંએ એકઠાં મળી એક મોટા ખાતાના રૂપમાં કાર્ય 
ફરવાનું હતું, તેથી શિલ્કતતું સ્વરૂપ કારખાતુ' હવે જે પ્રમાણુમાં 
કામ કરી શકે તે પ્રમાણમાં રાખવાનું હતું. તેથી સગવડના પ્રમાષણ્યુમાં 
શેરડીનો પાક આપનારી પોતાની નર્જાદિકની જમીન ખરીદ કરીને 
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ઔન્ન લગતાં ખાતાંઓ પાસેથી શેરડી વેચાણુ લધ્તે આ" કાર્ય પુર કર્યુ. 
આ એસ્ટેઈટ ફેક્ટરી સીસ્ટમ બિટીશ ગુધ્ના, નનવા અને છવાઈમાં 
શ્રેણ જણાઇ છે. ખિટીશ ચુઈનામાં આવાં નાનાં ન્નેડાણા વિશાળ હદ સુધી 
વધેલાં છે. દાખલા તરીક્રે હમણાં ડેમેરારા નદીના પૂર્વ તીરે ડાય- 
સડ ફેક્ટરી છે. તે સાત આઠ સિલ્કતોથી ન્નેડાયેલી છે અને તેની 
પાસે શેરડી વાવવા માટે ૭૦૦૦ એકર જમીન છે. 
(૨) ધી સેન્દ્રલ ફેક્ટરી સીસ્ટમ. 

ધી સેન્ટ્રલ ફેક્ટરી સીસ્ટમ એસ્ટેધ્ટ ફેક્ટરી સીસ્ટમથી તદ્‌ન 
ભિન્ન છે; શેરડીનું ઉત્પન્ન આપનારી કેટલીક જમીન તે ધરાવે છે. 
સેન્ટ્લ ફેક્ટરીના કાયક્રમ એવો છે કે સેન્ટ્રલ ફેક્ટરીના માલિકોની 
ન હોય એવી જમીનમાં થતી શેરડી નાના નાના ખાતાંઓ પાસેથી 
તથા માલિકે! પાસેથી જથાબંધ ખરીદઘી. સેન્ટ્રલ ફેક્ટરીના નામ વિભાગ 
બે છે. જેમકે પન્ડેપેન્ડન્ટ સેન્ટ્રલ ફેક્ટરી અને કોએ પરેરીવ સેન્ટ્રલ 
ફેક્ટરી. પહેલીની આબતમાં તેના સાલિકેોતી સાધારણ રીતે શેરડીનાં 
વાવેતર ઉપર સત્તા નથી અને શેરડી વાવનારાઓને આ ડૈક્ટરીમાં કાર્ય 
કરવાબદલ બદલે પણ મળતો નથી.શેરડી વાવનારા અમુક ઠરાવેલી કિમત 
તે બદલ લે છે, તેથી વધતા તેમને કાંઈ પણુ વહેવાર ફ્રેક્ટરી 
સાથે હોતો નથી. આના જેવી કોપ ફ્રેકટદી મે' અમેરિકામાં ન્નેઇ નથી. 

જીમમાં કટલાંક કારખાનાંઓએ આ પ્રથા પ્રમાણું કાર્ય કરે છે, 
એમ મે' સાંભળ્યું છે. કોએપરેટીવ સેન્ટ્રલ ફેક્ટરીમાં શેરડી વાવ- 
નારાઓનેો થોડો ધણા ભાગ હોય છે. એન્ટીગુઆ અને સેન્ટ્ૂલ 
એસ્ટેઇટની ફેક્ટરીઓ આ રીતિ સુજબ કાર્ય કરે છે. સેન્ટ્લ ફેક્ટરીનો 


ુખ્ય હેતુ એ છે ક શેરડી પુરી પાડનાર જમીનના માલિકો કપ- 
ના નકામાં ભાગ લઇ શકે. 


(૩) ધી મિક્ષ્ડ અથવા એસ્ટેઈટ સેન્ટ્રલ ફેક્ટરી, 
આ પહતિ બહુ ઉપયોગી છે અને દ્રીનીદાદ, ક્યુબા, પોર્ટોરિકો 
ગ્અને મોરીશીયસનાં કારખાનાંઓ તેને સપૃણું રીતે અનુસરીનેચાલે 
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છે. આ કાર્યમાં શેરડી ઉત્પન્ન કરી શકે એવી બહોળી જમીનમાં 
એકથી વધારે માલિકો કારખાનાનો કારભાર ચલાવે છે અને તેઓ 
શેરડીનો બહુ મોટા હિસ્સો કાર્ખાનાતે આપે છે. પોતાની માલિ- 
જછીની જમીનમાં આથી વધુ શેરડી વાવતા હોય અથવા કાર ખાના 
પાસેથી ખેતરે ભાડે લહ શેરડી વાવતા હોય તેવાઓ પાસેથી પણ 
શેરડી વેચાતી લે છે. એ શેરડીના વાવેતર માટે કારખાના તરફથી 
તેઓને પૈસા મળે છે. તેઓતે અમુક નકી કરેલો ભાવ 
કારખાનું આપે છે. પણુ આ સિવાય કારખાનામાંથી ખીન્ને ક્રેઇઃ 
પણુ લાભ તેમને મળતો નથી. 


જીરી જીવી સીસ્ટમથી થતા લાભે। અને ગેરલાભે।. 


આ દરેક સીસ્ટમમાં લાભ ગેરલાભ બને હોય છે. કારખાનાને 
શેરડી પુરી પાડવા માટે એસ્ટેઇટ સીસ્ટમ છે અને તે લાભની 
ગણુત્રી માટે એક ખાતું પણુ જુદુ રાખે છે. જેમકે શેરડી વાવનારા- 
ઓને મળતે]! લાભ. મોટા ખાતાની આબરૂ સારી હોય છે, તેથી 
તે સાંધા વ્યાજે નાણાં મેળવી શકે છે. સાધારણુ રીતે તેમને શેરડી પણુ 
સોાંઘી મળે છે. 


આ રીતે એક ટન ખાંડ બનાવવાના ખર્ચ લગભગ ર્‌. 
૯૪] આવે છે. સેન્ટ્રલ ફેકટરી સિસ્ટમમાં એક ટન ખાંડ બનાવવા પાછળ 
સરાસરી "ખર્ચ રૂ. ૧૨૩) આવે છે અને મીડ સીસ્ટમથી એક ટન 
"ખાંડ બનાવવાને! ખર્ચ રૂ.૧૫૮ આવે છે. આ આંકડાઓ બરાબર 
તુલના યોગ્ય નથી. પરતુ આ સર્વ હકીકત ઉપર વિચાર કરતાં હું 
કહું છું કે ખીજી બધી ફેકટરીઓ કરતાં એસ્ટેઇટ સીસ્ટમ થોડા ખર્ચે 
ખાંડ બનાવી શકે છે. આ સીસ્ટમમાં કેટલીક મુશ્ેલીએ છે, જે 
જેટલેક સ્થળે અને મુખ્યત્વે કરીને હિદ્દમાં તે સુજબ કામ કરવામાં 
નુકશાન છે. પ્રથમ તો એ કે એસ્ટેઇ્ટ સીસ્ટમ પાસે કરારથી 
લીધેલી ઓછામાં આછી ૪૦૦૦ એકર જમીન છે. આટલી વિશ્ચાળ 


૨૭૪ 


ઊ૦ન્જડ જમીનમાં વસ્તી ચાય ત્યારે જ લાભ મેળવી શકાય છે. 
ન્નવામાં આ પ્રથા નથી, એ સત્ય છે. કારષખુ કે ત્યાંના 
નાના જમીનદારો પાસેથી કારખાનું જમીન ઇન્નરે રાખે છે. 
ટ્રીતીદાદ અને મેોરીશીયસમાં નિયમેો! વધારે સારા છે. તેઓ 
-જમીન ખેડૂતને સોંપી દે છે અને તેમાં ઉત્પન્ન થતી રોરડી 
નળતે ખરીદી લે છે. દ્રીતીદાદમાં મે' ન્નેયું છે » ખેડૂતો 
પાસેથી ખરીદેલી શેરડી પોતાની માલીકી નીચે થનેલાં વાવેતર કરતાં 
સાંઘી પડે છે. આનું કારણુ એ છે કે માલિક્રોના હાથ નીચે થવતું 
રેરડીનું વાવેતર ભાડુતી મજુરા ઉપર આધાર રાખે છે. રોજીઆ 
મજુરો કરતાં આ લેકે પોતાની જમીનમાં સારં કામ કરે છે. 


છેલ્લા સૈકાની અધવચમાં હિ'દ સરકારે હિ'દમાં ખાંડ બનાવ- 
નારાં ખાતાંઓ સ્થાપવા માટે અમેરિકાથી રોરડી વાવનારાઓને 
બએલાવ્યા હતા. તે સમયે ખાંડ માટે આવી મિલ્કતો સ્થાપવા કાંછ્ક 
ત્રયત્તા થયા હતા. પણુ પરિણામ તો તેનું તે જ રહ્યુ. થોડા 
વર્ષમાં તો એક પછી એક આ સંસ્થાઓ નારા પામી. બ ગાલ અને 
આસામમાં ગળીના ઉદ્યામની ઉત્ક્રાન્તિ પછી ગળી વાવનારાએઓએ 
પોતાની મિલ્કત ( જમીન ) ખાંડના હુન્નરમાં ન્નેડવાનો વિચાર 
કોય હતો. પણુ તેઓને તુર્તજ માલુમ પડયું કે પોતે શેરડી વાવે તે 
કરતાં શેરડી વાવવા માટે જમીન ઇનરે આપી દે તે વધારે 
«લાભકારક છે. 


આ એસ્ટેઇટ સીસ્ટમમાં ખીન્ને મોટો ગેર લાભ એ છે કે જમીન 
શૈર્ડી વાવવા પન્નિરે અપાય છે. તે કારખાનાના માલિકો પાકતી 
રીતિ, ક્રમ વગેરેં તદ્દન વીસરી ન્નય છે. મોટા જમીનદાર લોભને 
હાઇને જમીનમાં એકજ ન્નતતી ( શેરડીની ) વાવણી કર્યા કરે છે. 
પરતુ પ્રતિ વષે" એકજ જમીનમાં શેરડી વાવવાથી અને વાવેતર 
નહિ ખદલવાથી સરવાળે લાભને બદલે હાનિ યાય છે. આ સર્વ હ૪ીકત 


ક્ય 


ભેતાં એટલું તો કહી શકાશે કે એસ્ટેટ સીસ્ટમ એક પ્રથા તરીષ્ટ 
હિંદ માટે તો વય છે. કારણુ કે ઝુશળ ખેતીકારા તથા 


શેરડીનું વાવેતર બહુ મોટા પ્રમાણુમાં થઇ રાકે એવી જમીન 
અહિઆ અલભ્ય છે. 


સેન્ટ્રલ ફ્રેકટરી સીસ્ટમનું લદ્ય એ છે કે ખાંડની બનાવટ માટે 
નાના નાના જમીનદારોએ પોતાની જમીનમાં ઉત્પન્ન કરેલી રોરડી 
ખરીદી લેવી. થોડા ક્ષેત્રમાં વાવેલી શેરડી સારી નીપજ આપે છે. પણુ 
"ખાંડના મોટા કારખાનામાં થોડી શેરડી પૂરી પડતી નથી અતે એથીજ 
સેન્ટ્રલ ફેકટરી સીસ્ટમને લાભ છે. કારણુ કે પ્રથક પ્રથક વવાયેલીં 
શેરડી વધુ નીપજે છે. આ તરફ આ કારખાનું બહુ મોડું હોય 
છે. તેથી ઉભયના લાભો નિશ્ચિત હોય છે. ત્યાં કાર્યવાહક શેરડીની 
વાવણીમાં હુંશિયાર તથા ઉત્તમ ખાંડના બનાવનાર હોય છે. સાધાર્ણુ 
રીતે એક મનુષ્ય વાવેતરનું અતે કારખાનાની વ્યવસ્થાનું કામ ડરી 
શકે તે કઠીન છે. સેન્દ્રલ ફેકટરી સીસ્ટમમાં આને માટે ખે કાર્યવાહક 
હોય છે. સેન્ટ્રલ ફેકટરીના કાર્યવાહકને પોતાનું “્યાન ફક્ત ખાંડ 
બનાવવામાંજ રેકી રાખવું પડે છે. પણું સેન્ટ્લ ફેકટરી સીસ્ટમમાં 
ઔજાં એક મોડું નડતર છે. તે એ કે તેમના કાર્યક્ષેત્રમાં પ્રમાણુ 
ઉપરજ તેમનો લાભ રહેલો છે. આ ફેકટરી સુખ્યત્વે કરીને શેરડી 
વાવનારાએ ની ૬યાં ઉપર રહે છે. નને શેરડી વાવનારાએઓ પુરતા 


પ્રમાણુસાં શેરડીની ભર્તી કુર્યાંજ કરે તો કારખાનું સારી રીતે 
ચાલ્યાં કરે છે. ટ્રીનીદાદમાં મે ન્નેયું છે કે તદન નિય- 


મિતપણે કારખાનામાં શેરડી પુરી પાડવા બધા ખેડૂતોને સુગમતા 
હોય એમ નથી બની શકવું. ટ્રીનીદાદમાં એક કારખાનામાં મે 
ન્નેયું કે ખેડૂતો ફ્ક્ત પ૦ થી ૪૦૦ ટન સુધીજ શેરડી લાવતા હતા. 
નને કારખાનુ ખેડૂતો પર આધાર શાખડું હોય તો એ તો સ્પણજ 
છે કે આવા અનિયમિતપણાથી તો સપૂર્ણું રીતે કાર્ય નજ કરી 
શકાય, જ્યારે ખેડૂતો સાથે કાંઇ તકર1૨ થાય અને તેઓ શેરડી આપતી 
બંધ કરે યારે કારખાનાનું ગેમ અધવચ રખડી પડે. 


૧૭૬ 


ટ્રીનીદાદ, કયુખા, પોર્ટોરીક્ો અને મોરીશીયસનાં કારખાનાંએએ 
મીદ્દડ સીસ્ટમ પ્રમાણે કાર્ય કરવા માંડયું તેનું ઢાર્ણુ આ છે. આ 
સર્વ સ્થાને કારખાનાએ પાસે પોતાની માલિકીની થોડી ધણી શેરડી 
વાવવાની જમીન હોય છે. તેથી «યારે બહારતી આવક બંધ થાય 
છે ત્યારે પોતાની ભેરડીયથી ડામ ચાલુ રાખે છે.' તેથી કારખાનુ પુર 
બહારમાં ચાલે છે. પહેલું તો એજ કે ધણું કરીને ખેડૂતો જે જમીનમાં 
શેરડી વાવે છે તે જમીન કારખાનાની માલિકીની હોય છે અતે જ્યાં 
આ પ્રમાણે નથી હોવું, ત્યાં મુદરતી રીતે તે અડચષ્યુ ટળી ન્નય છે. 
આ સર્વ દેશોમાં ખેડૂતા લગભગ શેરડી વાવે છે. ધણું કરીતે યાં બીન્ન 
કરાઇ ખેતી ૬નન્‍્નરની આવશ્યકતા નથી. તેઓ કાંતો શેરડીનુ' 
વાવેતર કરે છે, અથવા તે ધધો છેડી દે છે. ન્યારે પાછું તે શેરડીનું. 
વાવેતર કરે છે, ત્યારે કોછપષણુ કારખાનાવાળાને તેણે શેરડી આપવીજ 
પડે છે. કારણુ કે આ દ્વિપામાં એક નાનો ખેડૂત અથવા જમીનદાર 
હોય તે થોડી શેરડી માટે કારખાનુ ખોલે એ અસભવિત છે. 
કારણુ કે ત્યાં તો એટલી પેદાશ થળ તોપણ શં? ન થઇ તોપણુ 
શું ? તેથી દેખીતી રીતે કારખાનુ જેટલી શેરડી આપવાનું કહે 
તે ખેડૂતને કલુલવું જ પડે છે. આથી ઉભયને લાભ છે. આ ઢાપુ 
માંહેનાં કારખાનાએએ શેરડી પુરી પાડવા માટે ખેડૂતો ઉપર બધે 
ગ્માધાર ન રાખવો પડે તે માટે મીદ્દડ સીસ્ટમ સ્વીકારી છે. 


સેન્ટ્રલ ફેકટરી પ્રમાણું કાર્ય કરવું તે પણુ હિદને માટે મુશ્કેલ 
છે. પહેલું તો એ કે કોઈપણુ રીતે રેરડી વાજ્વવાનો હુન્નર તે કાંઇ 
એકલું ખેતીશ્ષાસ્ર નથી. કારખાનુ અને રેરડીના ખેડૂતો વચ્ચે જ્યારે 
તકરાર ઉત્પન્ન થાય છે ત્યારે પહેલાના કરાર પ્રમાણે રોરડીતું આખુ 
વાવેતર એકી સાથે તે કારખાનાને આપી દે છે અને તે કોઇ ખેડૂતને 
નુકશાનકારક થતું નથી. પણુ સેન્ટ્રલ ફેકટરી તો તદન તુકક્ષાનકારક 
નીવડે. હિ'દના શેરડી વાવનારાએને તો નાના પાયા ઉપર 
તેના ગોળ અથવા રાબ કરવો, એ બની ચૂકે તેમ છે. આથી ઘણું 
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કરીને ખેડૂતોને ઓછો લાભ મળે છે. પરતુ કારખાનાના 
માલિક કારખાનાને લગતી ખધી અડ્ચણાથી ખેકિકર રહે છે, 
તેથો હિદમાં સેન્ટ્રલ ફેકટરી તો તદ્દન ખેડૂતોની કૃપા ઉપરજ છે. 
આ એક સેથી ખામી છે. કારણુ કે આતા જેવી સેન્ટ્રલ 
ફેકટરી વિના હિંદમાં મોટા પાયા ઉપર કામ ન થઇ શકે અને મોટા 
પાયા ઉપર ર્ચાએલાં ખાંડનાં કારખાનાં વિના આપણે પરદેશ સાથેની 
છરીદાઇમાં ઉભા રહી શકીએ તેમ નથી. પરતુ હાલમાં જે ધોરણે 
શેરડીનું વાવેતર થાય છે, તે ધેોરણુ સેન્ટ્રલ ફેકટરીને માટે 
અયોગ્ય છે. આપષ્ુ આપણી શેરડી વાવવાની રીતિને બદલી શક્તા 
નથી. કારણુ ' વિશાળ ક્ષેત્ર પર વાવેતર કરવાની કોશિશ હિંદ 


માટે નકામી છે. 
ફ્રે (ન મેનન કે 
રાયદા અને ગેરરાયદા. 


દરેક પદ્દતિતે ફાયદા તેમજ ગેરફાયદા હોય ઈ; એસ્ટેપ્ર્ટ 
સીસ્ટમ સુજબ ફ્રેકટરી ( કારખાના ) ને શેરડીની પુરાંત બાબત 
વિશ્વાસ રહે છે. તેથી શેરડીના વાવનારાને પણુ ફાયદો થાય છે. 
માટી મિલ્કતવાળાની શાખ સારી હોય છે તેથી તેમને એષા વ્યાજે 
ર્‌પિયા મળે છે ને શેરડીના ખર્ચમાં ધણા! ધટાડો! થાય છે. નનવામાં 
નીચે મુજબ ખર્ચ: આવે છેઃ-- 


બાબત. એક ટન ખાંડ દીઠ રૃપિયા. 
૧ સાણુસોનો પગાર ૧૪-૨૦ 
૨ વાવેતરનું ખર્ચ 3૭-૭૦ 
૩ શેરડી લાવવાનું ખર્ચ ૧૧--૭ 
૪ બળતણુ ને દિવેલ ૧--૧ 
પ ખાંડ બનાવવાનુ ખર્ચ ર્‌ન્ન્ન્નેફૂ 
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દં ખાંડનું પેકી'ગ ખર્ચ ૪--૮ 
છ પરચુરણુ પ--૫પ 
૮ પગ-્ચુરણુ ખરીદી ૦--લ 
૯ તિભાવ ખર્ચ ચ્--૯ 
૧૦ અણ્‌ધાયું ખર્ચ વ---૧ 
૧૧ વ્યાજ ર્‌--૫૭ 





કુલ ર હૃડ- ૮ 


આ મુજ્બ એક ટન ખાંડ બનાવવામાં લગભગ ૯૪ રૃપિયા 
નનેઇએ. એન્ટીઝુઆ ખાંડના કારખાનાની બાબતમાં નનેયું તેમ સેન્ટ્લ 
ફેકટરી પદ્ધતિથી એક ટન પાછળ ર્‌ા. ૧૨૪) ખર્ચઃ આવે છે અતે દ્રીની 
દાદના છ કારખાનામાં નેયું તેમ મિશ્રિત પદ્દતિથી ર્‌ા. ૧૫૮) 
ખર્ચા આવે છે. નને કે આ આંકડા ઉપર બહુ વિશ્ચાસ ન રાખી 
શકાય, છતાં એટલું તો કહી શકાય કે એસ્ટેઇટ સીસ્ટમથી આછું 
ખર્ચ આવે છે. પરતુ આ પદ્દાતિથી આવાં સારાં પરિણામ ૪રેક 
જગ્યેદખે-ખાસ કરીને હિ દુસ્તાનમાં-આવવાને કેટલીક અડચણે છે. 


પ્રથમ તો આ પહદિ મુજબ ૪૦૦૦ એકર જમીન એક 
પ્લોટમાં ન્નેઇએ. આ પ્રમાણે એક સેટે જમીન ફક્ત ન્યાં સળે 
ત્યાંજ ઉપરતી રીતે કામ લેવાય. જવાની બાબતમાં આમ બન્યું છે 
એ ખસાચું નથી. કારણકે ત્યાં કારખાનાવાળા નાના જમીનદારો પાસેથી 
જમીન પટા ઉપર લે છે. તે માટે ત્યાં કઈક આયચિક કારણુ હોવું 
નેઇએ. ર્નાહેતર ખેડૂત પોતે શા માટે શેરડી વાવે નહિ? ને કાર- 
ખાનાને પટા ઉપર પોતાના જમીન આપે, ને પોતે ચોખા વાવી તેની 
ઉપૂજથી.'સંતાોષ માતી ખેસી રહે. લાં શું કારણુ હરો'તે કાઇ કહી 
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રાકાય નહિ. પણુ એટલું તો ખરં કે જ્યાં વસવાટથી જમીન રૉકાઇ 
ગઇ હોય ત્યાં એ પદ્દતિ લાગુ પડતી નથી. ખાસ કરીને જે દેશમાં 
અદ્ધિવાન, કરકસરીઆ ખેડૂત હોય ત્યાં એજ બની શકે. પણ દ્રીની- 
દાદ અને મોરીશીયસમાં માલુમ પડયું છે કે ખેડૂતોને જમીન આપવી 
ને તેમની પાસેથી ગેરડી ખરીદી લેવી એ સારં છે. ખેડૂત પાસેથી 
શેરડી વેચાતી લેવામાં ઓછું ખર્ચ આવે છે, એમ મે' ટ્રીનીદાદમાં 
ગનેયું છે. આનું કારણુ એટલું જ કે કારખાનાવાળાને શેરડી ઉત્પન્ન 
કરવામાં મજુર ઉપર આધાર રાખવે। પડે છે. જે ખેડૂત પે!તે વાવે 
તો જત મહેનત કરે ને તેથી ખર્ચ એછું આવે, આજ કારણથી 
ગએેસ્ટેપ્ટવાળા કરતાં ખેડૂત વધારે કમાય છે. હિદુસ્તાનમાં પણુ 
એસ્ટેઈટે પદ્ધતિથી વાવેતર કરવાથી એજ પરિણામ આવેલ છે. 
ગએ।ગણીસમી સદીશાં હિંદી સરકારે કટલાક વેસ્ટ ઈન્ડીયનેોને એસ્ટે- 
ઇટ પદ્દડતિનું અનુકરષુ કરવા આમ્રહ કર્યો. પણુ થોડાજ વર્ષ માં એ 
સિલ્ડતો એક પછી એક ઉન્ક૩ડ થઇ. બંગાળ અતે આસામમાં જયારે 
ગળાનું વાવેતર પડી ભાંગ્યું ત્યારે લેકોગ્મે તે જમીનોમાં ખાંડની 
સ્ટેટ કરવા મયા. પણ તેઓને થોડા જ વખતમાં માલુમ પડયું 
"% ખેડૂતને વાવવા આપવાથી વધારે ફાયદો થાય છે. ખીન્ત ગેરફાયદો 
ગએ છે કે શેરડીનું વાવેતર કાયંમ રાખવામાં એસ્ટેઈટ માલિકો એક 


પછી ખીજાં વાવવાનું ભૂલી તય છે. મોટો જમીનદાર એકજ ચીજ 
ઉત્પન્ન કરવામાં મથે છે પણુ એકજ જમીન ઉપર ૬૨ વરસે રેરડીતું 


વાવેતર કરવાથી જમૌન ધણી બગડી જય છે. આજ કારણુથી વેસ્ટ 
'શન્ડીઝમાં શેરડીમાં કેટલાક રોગ થાય છે. હિદમાં કરકસરીઆ ખેડૂત 
ડેઈઇને જમીન એક જથામાં ન મળી શકે લૈમ હોવાથી આ પદ્દતિ 
હિંદમાં લાઝુ પડી શકૅ તેમ છેજ નહિ. સેન્ટ્રલ ફેકટરીના હેતુ એ 
હેય છે ક ખેડૂત પાસેથી તેમની વાવેલી શેરડી કારખાના માટે 
“ખ્રીદી લેવી. જે કે દરેક માણસ પોતાના ખેતરમાં શેરડી વાવે તેથી 
તેને ઓણું' ખર્ચ આવે, પણું ૬રેક સાણુસ ખાંડનું કારખાનું કરે, 
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તે નજ બતી શકે. આ જ કાયદો સેન્ટ્રલ ફેક્ટરી સીસ્ટમથી છે. 
આથી છુટું છુડું શેરડીનું વાવેતર થાય છે ને કારખાનું એક હોય છે 
તેથી બન્ને રીતે આ પર્દ*ાતથી ફાયદો થાય છે. 

શેરડી વાવવી ને ખાંડ બનાવવી એ બંનેમાં ખાસ ત્તાન ને 
હોાશિયારીની જરર હોય છે, જે ગુણુ એક માણુસમાં બન્ને માટે 
ન જ હોઈ શકે. વેસ્ટ ઇન્ડીઝ કારખાનામાં મેં ખાસ ન્નેયું છે કે 
ત્યાં મેતેજરમાં બને શક્તિ-વાવવાની તેમજ ખાંડ બનાવવાની- 
નધઇંએ છીએ. તેના અભાવે કાંતો વાવેતર કે કારખાનાને તુકસાન 
થાય છે. સેન્ટ્રલ પદ્ધતિમાં આ બાબત નથી. કારણુ ત્યાં વ્યવસ્થાષક્રે * 
નિરાળા હોય છે. તેથી એક સાણુસ તેના કાર્યમાં પૂર્ણુ નિપૃણુતા 
મેળવી રકે છે. આ પદ્દતિમાં પણુ એક મુશીષત છે. આ પદ્દતિ 
સુજ્બ કારખાનાનો! બધો આધાર રોરડી વાવવા ઉપર રહે છે. જેટલે 
દરનજ્જે આ મુશીબત દૂર થાય તેટલે દ૨રન્જે કાયદો મળે છે. શેરડી 
કાયમ જયાખધ મળ્યાં જ કરે તો કારખાનાં આ પહાતિ સુજબ- 
ચાલે. ટ્રીતીદાદમાં મે' ન્નેયું કે શેરડીના જથો ધણી અનિયમિત રીતે 
પુરો પડે છે. દરેક ખેડૂતને શેરડી નિયમિત પુરી પાડવાને સરખાં 
સાધન હોતાં નથી. ટ્રીનીદાદમાં હંમેશની ૪૦૦ ટનની સરૈરાસે 
ખેડૂતો શેરડી પુરી પાડતા. આ પ્રમાણે જે બને તો કારખાનું સારી 
રીતે કદી ચાલેજ નહિ. વળી કોઈ દિવસ કઇ કજચેો થાય ને શેરડી 
તાવવામાં આવે નહિ તો કારખાનાં બંધ જ ડરતાં પડે. આ 
કારણુથી ટ્રોતીદાદ વગેરે સ્થળે મિશ્રિત પહ્તિ કામ આવે છે. આ 
દરેક સ્થળે કારખાનાને લગતાં એક કે વધારે શેરડીનાં ખેતર હોય છે. 
% જેથી બહારથી જે ખેડૂતો પાસેથી શેરડી કોઇ કારણુથી ન મળે 
તા કામ બંધ રહેવું નથી. પણુ હિંદુસ્તાનમાં છે તેટલી સુશીબતો 
“આ દેશમાં નથી. પ્રયમ તે જે જમીનમાં શેરડી વવાય છે, તે જમીન 
કરખાતાની હોય છે. ખીજીં ન્યાં જ્યાં શેરડીનુ' વાવેતર યાય છે 
«્યાં લાં એવાં બીજા' ખાસ અગત્યનાં વાવેતર યતાં નયી.કાં તો ખેડુતને 
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શેરડી વાવવી પડે, અગર જમીન છેડી ચાલ્યા જવું પડે, નને રેરડી 
વાવે તો કારખાનાને વેચવી પડે. કારણ આ ટાપુઓમાં ગેરડીના 
દરેક વાવનારથી કારખાનું કાઢી શાકાડું નથી. આટલું છતાં આ ટાણુમાં 
કારખાનાં તદ્ન મિશ્રિત પદ્ધતિથી કામ કરવું પસંદ કરે છે. હિદમાં 
આથી તદ્ન ઉંધું છે. કોઇ પણુ ભાગમાં શેમ્ડીનું વાવેતર બને તેડું 
તા છેજ નહિ. કદાચ કઇ કજયો થાય તો ખેડૂત ગેરડીનું વાવેતર 
બધ કરી શક્રે. તેથી એને બીલકુલ નુકસાન ન થાય. પણ્‌ કારખાના- 
વાળાને કારખાનું બંધ કરવાનો વખત આવે. કદાચ ખેડૂત વાવેતર 
અ'ધ કરે તો હિંદુસ્તાનમાં ખેડૂત પોતાની શેરડીના વાવેતરમાંથી 
પોતે ન્નતે ગોળ અગર રાખડી જેવા ગાળ બનાવી શકે છે. નને કે 
આથી એને એછેો કાયદે! થાય છે પણુ કારખાનાવાળાતે કારખાનું 
મધ પચ્વાથી ધણું જ નુકસાન થાય છે. 
હિ'દમાં ખાંડને પ્રશ્ન. 

આમં સેન્ટ્રલ કારખાના સિવાય હિંદમાં મોટા જથા ઉપર 
કામ ચલાવી શકાય નહિ. જ્યાંસુધી મોટા જ્થામાં કામ ન થાય, 
ત્યાંસુધી પરદ્દેશની હંરિદાઇમાં ઉભા ૨૪ ન શકાય, પણુ હાલતી પરિ- 
રિથતિમાં સેન્ટ્રલ ફ્રેકટરી પદ્ધતિ બહુ જ અડચણુભરી છે. આપણે વાવે- 
તરની પદ્દતિમાં ફેરફાર ન કરી શકીએ. મોરી એસ્ટેઇટ પદ્ધતિથી 
ક્રમ લેવાયું છે તે તે પદ્ધતિથી કામ ચાલી શક્યું નહિ. 

ધારો કે એસ્ટેઇટ પદ્ધતિથી ફાયદ્દો થાય તોપણુ ૪૦૮૦ કે ૫૦૦૦ 
હુ#્નર એકર એક લગી જમીન મળવી એજ સુશ!ીબત છે. આવી 
આબતમાં શેરડી ખરીદવાનો રિવાજ રાખવા એ સારૂં છે. પણુ આમ 
કરતાં આપણે લાવનાર ઉપર આધાર રાખવો પંડે છે. ખેડૂતો કાર- 
"નાના માલિકો ઉપર શક લાવે ને તેમ કરતાં કદાચ ખેડૂત રેરડી 
ન વેચે તો કારખાનું બધ કરવું પડે. હિંદ માટે આ મોઢે પ્રશ્ન છે. 
ને જ્યાં સુધી આ પ્રશ્નો નિર્ણય ન થાય ત્યાંસુધી હિંદમાં ખાંડના 
ઉદ્યોગની ખીલવણી ન બને* કારખાનાનો વિસ્તાર, શેરડીના જયા 
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ઉપર આધાર રાખે છે. પણુ એટલું તો ખર કે મોટા જથામાં કાસ 
કરવાથી ખર્ચ ઓછું આવે છે. ખાંડના કારખાનામાં નીચેનું ખર્ચ 
આવે છે. પગાર, લાકડાં કે મીકેનીકલ સ્ટોર ને ૪ઇન્જત સબધી 
સ્ટોર, સાંચાનતો સામાન ને સાંચાનેો ધસારો, નાણાં ઉપર વ્યાજ અને 
રોકેલા નણાં ઉપર વ્યાજ, ખાતાંના પગાર અને વ્યાજ ગમે તેવી 
ફેકટરી હોય તાપણું સરખાંજ રહેવાનાં અને ખીજીાં જેમ કારખાનુ” 
મોટું તેમ ખર્ચ પણુ વધારે થવાનુ. 


નર કલાકમાં શેરડી પીલવાની શક્તિ, ખર્ચ ર્‌પિઆ. 
૩૦૦ ટન ૪૦૦૦૦૦ 
પ૦૦ કે ૬૦૦૦૦૬ 
૬૦૦ ,, ૬૫૦૦૦૦ 
19૫૦ મુ 19૫૦૦૦૦ 
૧૦૦૦ ક ૧૦૦૦૦૦ 
૧૫૦૦ ૨૧૨૦૦૦૦૦ 


ખાન્નની ષ્ઠે આ કારખાનામાં નાના નાના સચાએ। ન્નેઇતા 
નથી.ફારખાનું નાનું મોડું હોય પણુ અમુક ન્નતના સંચા તો ન્નેઇએજ. 
પિલવાનેઃ! સંચા. મલ્ટી ધવોપરૅટર વેંક્યુઅમ પેન્સ ઉપરના કદન! 
દરેક ફેશ્ટરીમાં એકેક જ્નેઇએ. મોરી ફેક્ટરીમાં મોટા કદનદ 
જોઇએ. પણુ સખ્યા તો એટલીજ. ખાંડ બનાવવામાં જેમ 
કારખાનું મોઢું તેમ સ'ચાનું સાચવણુ ખર્ચ, ધસારો, તેમજ વ્યાજને 
ખર્ચ, માણુસોની સંખ્યા પણુ તેટલીજ નનેઇએ. દરેકમાં મેનેજર, 
૪ન્જીનિયર, 'કેમીસ્ટ, મિસ્તરી, તાવડા ઉકાળનાર, એકાઉન્ટ ટ વિગેરે. 
મોટા કારખાનામાં કદાચ વધારે પગાર પણુ રુ આપજો પડે, પણુ તેટલા 
સાં ખર્ચ વધતું નથી. ડઇરેકટર૨ વિના ખર્ચ પણુ મોટી, ફેકટરીમાં 
તેના પ્રમાણુમાં વધતું નથો. લેર્ટ ઇન્ડીઝમાં ૨ કલાકે ૬૦૦ થી 
૧૫૦૦ ટન શૈરડી પીલે એવાં કારખાનાં છે. આથી નાના ઝારખાના- 
સાં નફે। થાય પણુ નને ને શેરડી લાવવાની અનુરૂળતાવાળાં. રેલ્વે વગેરે 
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સાધન ન હોય ને પાક પુષ્કળ ન હોય તો નફો ન મળે. પણુ નને 
સાધન ( રેલ્વે વિગેરે ) તથા પાક પુષ્કળ હોય તો કારખાનું મોટું 
સખવાથી જ ફ્રાયદેો છે. 


૧૫૦૦ ટનથી વધારે પીલવાની શક્તિવાળા કારખાનામાં વિશેષ 
ફાયદો છે. કારણુ ૧૪ રોલે૨ મીલીંગ પોઈન્ટ ર૬ ” ૮ ?'ના રોલર 
વાળા ૧૫૦૦ ટન પીલી શકે છે. આથી મોડું કારખાનું કરવું હોય 
તો બીન્ને પ્લેન્ટ તે બીન્ન તાવડા વગેરે લાવી ખર્ચ કરવું ન્નેધ્એ. 
આથી ખચ બમસણું થાય. સ્ટાફ બમણો ને રેરટી લાવવાનું ખર્ચ 
પણુ વધે. ગીયાના ફેકટરી દરરોજ ૪૫૦૦ ટન શેરડી પીલે છે. પણુ 
તેનો ભાવ અમેરિકાના મહાન વેપારીઓ બાંધે છે. શેરડી લાવવાને 
ખર્ચ ઘણે થાય છે; તેને માટે ઉત્તમ સાધન નથી કે જેથી તે તદ્‌ન 
એછે થાય. હિંદમાં આ ન બની શકે. હિંદુસ્તાનમાં ૬૦૦ થી 
૧૫૦૦ ટન દરરોજ [લાય એવડું ડારખાનું નેઇએ ને શેરડીનો 
પાક થોડા હોય તો ૨૦૦ થી ૬૦૦ ટન પિલાય એવડાં નાનાં કાર- 
ખાનાં નેઇએ. પણુ નને ૧૦ માધલ દૂરથી શેરડી રૈલ્વેથી લાવવાનાં 
સાધન હોય ને પાક પુષ્કળ હોય તો મોટું કારખાનું ફાયદાકારક થાય. 


રેરડી લાવવા વિષે. 


ખીન ઉદધયૉગની માફક શેરડીના કામખાનાને પણ શેરડીના 
જથેો પુષ્કળ ને તાજેતાજે હમેશ નિયમિત મળવો ન્નેઇએ. ખીન્ન 
ઉદ્યોગમાં માલને સંગ્રહ થાય પણુ શેરડીનું તેમ ન બને. માટે ખાંડના 
ઉદ્યોગમાં નિર્યામત રીતે અમુક જથે રેરડીનેો મળે તેવી ગોડવણુ 
ખાસ થવી ન્નેઇએ. નહિતર ખર્ચ વધુ થાય ને કારખાનું બંધ કરવું 
પડે. વેસ્ટ ઇન્ડીઝમાં નીચેનાં સાધન વપરાય છે. ( ૧ ) બળદ કે 
ખચ્ચરનાં ગાડાં. (૨) ખસચ્ચરથી હકાતી ટ્રામ. (૨) ઇન્જનવાળી 
નાની રેલ. (૪) મોટી રેલ. (૫) કનાલ (નહેર) કેટલેક ઠેકાણું આ 
ઉપરાંત (૬) બાલાસ ટ્રોલી. (૭) સ્ટીમ કે તેલનાં ઇન્જન. 
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ગાડાં. 

નાના કારખાનાં માટે ગાડાથી કામ ચાલે છે. પણુ ૧૫૦૦ 
*નવાળાં કારખાનાં ગાડાંથી ચાલે નહિ. ગમે તેટલી એક સાથે 
શેરડી હોય પણુ આટલા મોટા કારખાના માટે ૧૫ થી રપ ચોરસ 
માઇલ જમીનમાં પાક થવો નનેદ્એ. તેટલા મોટા વિસ્તાર માટે ગાડાં 
નકામાં. હિદુસ્તાનમાં તો આટલા મોટા કારખાના માટે ૩૦-૩૫ 
ચોરસ માધ્ર્ જમીન ન્તેઇએ. ને ગમે તેટલા મધ્યમાં કારખાનું કાટો 
તાપણું નજીકમાં નજકને। છેડે ૪ માઇલ થાય. આટલા છેટેથી ખે 
બળદનું ગાયું એક દિવસમાં રપ હદ્રવેટથી વધારે શેરડી લાવે નહિ. 
આના માટે ગાગા ભારું ૧૨ આનાથી ૧ રાંપયો થાય. આથી ૧ ટન 
શૈરડી ઉપર વહેરામણ્‌ ખચ ૧૦ થી ૧૩ આના આવે. તે ખીન્ન 
વાછન કરતાં વ્રણુંજ વધારે છે. વેસ્ટ ઈન્ટીઝમાં ગાડીઓ તે માલ 
રેલ્વે સ્ટેશન સુધી લાવવાતેજ વષ્રાય છે. 

લાદટ ટ્રામ. 

જમેધ્રકા વગેરે સ્થળે આવી ટ્રામ ૧૮ ઇચની રેલ ઉપર ચલાવાય 
છે. એક ગાડીમાં ૨ ટન એવી પાંચ ગાડીને બે ખચ્ચર ખે'ચે છે. 
રેલ નાખવાને ખર્ચ શક માધ્લે ૨૨૫૦) ર્‌પિયા આવે છે. આના 
ત્રણુ ફાયદા છે. (૧) રેલ નાખવાને (સલેપાટ) ખર્ચ તદન ઓછે. 
(૨) બળદ કરે "ખચ્ચર ખેંચી શકે તે ખચ ઓછું. (૩) ખેતરથી ઠેઠ 
કારખાના સુધી રેલ વધારી શકાય. હિદમાં કેટલીક અડચણો એને 
માટે છે. રેલ નાખવાની જમીન કરેણ બીન્નની હોય, અગર પજ્લિક 
રસ્તા હોય. બીન્ન માણુસને ત્યાં કદાચ કારખાનાં ન હોય. આટલી 
જમીન વેચાણુ ગમે તે કિમત આપી લેવાથી કારખાનાને ધણા જ 
વધારે ખર્ચ આવે. સરકાર કાયદા મુજબ જમીન સસ્તી કિ મતે માલિકો 
પાસેથી લઈ શકે ને જે સરકાર જમીન લઇને કારખાનાને થોડી 
કિ'મતે આપે, તોજ ફાયદો થાય. આ પ્રમાણે અવુરૂબતા થાય 
તોજ કારખાતાને ખર્ચ ઓછું આવે. 
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ખાનગી હેલવી રેલ્વે. 

જ્યાં જાહેર રેલ્વે નથી હોતી ત્યાં આવી રેલ્વેની જરૃરિયાત હોય 
જે. ૩૦ ફુટની પહોળાઇ્નો રસ્તો જઇએ. એક વારે રેલનું વજન ૩ ૦ 
શેર હોય છે; ગાડાં ૧૦ દસ ૫૦૦ જીટનાં હોય છે. તેમાં ૩ ટન 
શેરડી સમાય છે. ૧૫ ટનનું પન્‍્જન ૨ ગાડી ખેચે છે. લાઇનને 
એક સાધ્ઠલે ખર્ચ રા. ૧૫૦૦ થાય છે. ( જમીન ખર્ચ. સિવાય, ) 
આમાં પ માધલથી શેરડી લાવવામાં ૧ ટતે ૧ર આતે! ખર્ચ આવે 
છે. અંદાજ કરતાં એમ જણાય છે% ૭૫૦ ટન હ'મેશ પીલતા કારખાનાને 
ર૦ સાઇલનો રેલને। કકડો નેઇએ ને એક ટને ૧ર થી ડ આના 
ખચ વહેવરામણુનું આવે. 

જાહેર રેલ્વે. 

ક્યુબા ને ટ્રીનીદાદમાં રેલ્વેથી કામ થાય છે. પણુ આ રેલ્વેની 
સાથે ખાનગી નાની રેલ કારખાનાવાળાએ કરવી ન્નેઇએ., સાઇડીંગ 
તથા શન્ટીંગ ને માણુસે। વગેરેનો ખર્ચ ગણતાં ૪ માઇલથી લાવતાં 
એક ટને ૦-૮૬ આના કયુબાસાં અને ટ્રીનીદાદમાં ૨૦-૧૨ આના 
થાય છે. હદમાં આ બાબત તદ્ન જુદીજ છે. રેરડીના પાકની 
મધ્યમાં પણુ ઉતાર્‌ વગેરેતો! ટ્રા'ીક પુષ્કળ હોય છે. હિંદમાં તો 
ન્નહેર્‌ રેલ છે પણ્‌ ન્યારે રૈલ નાખવામાં આવી ત્યારે કારખાનાં 
કરવાં પડશે એવું કોધ્ને ધ્યાનમાં નહોતું. પણુ નાતી રેલ નાખી શકાય 
તો સગવડતા થાય. હિ'દમાં એક ખીજું*દુ:ખ એ છે કે રેલ- 
ગાડીના ડબાનેો બહુ ટરો પડે છે ને શેરડી માટે તો ખાસ ગાડીઓ 
નનેઇએ. તે પુરતા જથાખધ ન્નઇએ. હ'મેશના ૨૧૦૦૦ ટન પીલે તો 
રપ ટકા વધારે ગાડીયો સ્ટોકમાં જઇએ ને એક ગાડીમાં ૧૦ ટન એ 
મમાણે ૧૨૫ ગાડીઓ પુરી પાડવી ન્નેષએ. 

નહેર્‌. 

નહેર વાટે શેરડી લાવવામાં એછામાં ઓછો ખર્ચ આવે છે. 

પણુ નહેર કરવામાં પ્રયમ ધણું ખર્ચ કરવું પડે છે. તે ખેતરની 
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પછવાડેજ નહેર ખોદવાથી શેરડી તૈયાર થયે તુરત કારખાને લઇ 
જવાય. જ્યારે પાણી પુષ્કળ નહેરમાં ન હોય ત્યારે કારખાનું બંધ 
શાખવું પડે. વળી ખેતરની નજક પાણીની નહેર હોય તે શેરડીને 
પણુ કેટલીકવાર નુકસાન પહોંચે છે. લિટીશ ગીયાનામાં આ મુશીબત 
માલુમ પડી છે. રેર્ડીનાં ખેતર એકલગાં ન્નેધ્એ. નહિતર નહેર 
લાંખી ફરવી નનેઇએ,. હિ'દુસ્તાનમાં કે જ્યાં શેરડીનાં ખેતર એકલગાં 
ન હોય, જ્યાં દરેક ખેતરની માલિકી જુદા માણુસની હોય ને પાણીની 
તંગી પડે ત્યાં આ પદ્દાતિ ઉપયોગી નથી. ૪ઇરીગેશન-નહેર ખાતા 
તરફથી ને નહેરો કરવામાં આવે તો આ પહિ કામમાં આવે. 
તાતા હાઇડ્રા ૪લેકટ્રીક કંપનીની નહેરતું બરાબર કામ લેવામાં આવે 
ને બીજી સરકારી નહેરમાં પણુ સરકાર હોડી ફેરવવાની ૨૦ન મળે 
તો આ પહૃતિથી કામ કરવું તે લાભદાયી છે. લાકડાના તળીયાવાળી, 
બે પડખાવાળી પહોળી હોડીઓ બિટીશ ગીયાનામાં વપર્‌ાય છે. તેની 
લબાઇ ૨૮-૨રપ રીટ હોય છે ને બાજુમાં ત્રણ રીટ ઉચી હોય છે. 
આમાં ત્રણુ ટન શેરડી નાંખીતે ૪ ફુટ ઉંડા પાણીમાં ચલાવી શકા્‌ય 
છે. આ પ્રમાણે મોટી મીલો જ કામ ડરી શકે. 


રસ કેવી રીતે ડઢાય છે? 


જ્યારે વીશ વર્ષ ઉપર ડવીલવાના સચા નહોતા, ત્યારે વેસ્ટ 
ઇન્ડીઝમાં “કેટલેક ઠેકાણુ *જીફ્યુઝન પ્રથો ચાલતી હતી. એથી શેરડી- 
માંથી ૮પ ટકાજ રસ ખે'ચાતો. ફ્ક્ત હિ'દમાં હજી આ પ્રથા રહી છે. 
તેમાંથી પાણી પાછું બાળવું પડે છે. એ વખતે બાળવાનાં જે સાધન હતાં 
તેથી ખર્ચ વધવું. ચિચુડામાંથી નીકળતા છતા પાણી બાળવામાં કામ 
આવે. પણુ ડીફ્યુઝનથી રહેતા છેોતા બાળવામાં કામ ન આવે. એથી 
ખજી' ખર્ચ કરવુ પડે. હાલ તો ચિચુડાના સંચામાં ફેરફાર ઘણુ! થયો 
છે. કેટલાક સ'ચા તા ૯ ટકા જેટલો રસ ખેંચી શક્રે છે, અને 
પાણી ઘણુંજ ઓછું, તેથી બીન્ન બળતષાુનો ખચ ધણા એછે થાય 
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છે. એજ કારણથી ડીફ્યુઝત પ્રથા હવે બંધ થઇ છે. કારખાનામાં 
એકથી વિશેષ રેોલરમીલ રખાય છે. ૧૧ તે ૧૪ રોલર મીલતો 
સાધારણ્‌ છે, તેનું કારણુ એ છે કે વધારે શૈલર મીલ રાખવાથી 
ખર્ચ ન વધતાં કામ જલદી થાય છે. 

જુદા જુદા દેશમાં જુદા કારખાનામાં પ્લેન્ટ ને ૧૦ થી વધારે 
તેમ ઓછા રોલર મીલ હોય છે. આ બધાનો આધાર નીચેતી બાબતો 
ઉપર છેઃ-- 
વખતે કારખાનું પ્રથમ કરવામાં આવ્યું તે વખત. 
ન્નતની 'ખાંડ બનાવવી હેય તે. 
શેરડીમાં રસ કેટલે! ? 
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આ ચારે કરતાં છેલ્ક્ષાં ખે કારણા ઉપર વધારે આધાર રાખે 
છે. મીલો એક પછી એક પડખે ગોઠવવામાં આવે છે. ઝાઝા રોાલરથી 
એક નુકસાન એ છે કે રસ બહ ચાખ્ખા નથી નીકળતો. તેથી 
%ેટલાક રોલર વધારવાને બદલે રસ ચોખ્ખો કાટી ઉચી નમુનેદાર 
"ખાંડ બનાવી તૈયાર કરે છે. પણુ જ્યારે ખાંડની તંગી હોય છે ને 
લોકો નમુનેદાર લેવા મથતા નથી ત્યારે આવાં કારખાનાં ખોટ 
ખાય છે. છેવટ એમ માલુમ પડયું છે કરે ૧૧ રોલરથી તો વધાર- 
વામાં ફાયદો નથી. 

પાર્ટોર્કિ ને હવામાં રેલરની સંખ્યા વધારતા જ્ય છે. કારણુ 
શેરડીમાં ૧૪ ટકાથી પણુ વધારે રસ હોય છે. ૧૩ ટકાથી ઓછું 
સત્વ હોય તો ૧૦ રોલર; કોઇ વખત ૧૪ ૨ ખાય. પણુ તેથી રસ 
વવષારે નહિ ખે ચાય. પણુ ફક્ત ઝડપ વધે. ૧૩ ટકાથી વધારે હોય 
તા ૧૪ રેીલર શાખી શકાય. કદાચ ઝડપને માટે ત્ર રોલર વધારાય. 


હિંદમાં ૧૩ ટકા સત્વ હોય છે, મુ બઇ, મદ્રાસમાં એથી વધારે 
છે. બંગાળમાં ખેતીશાં સુધારો કરતાં એથી વધે. પણુ ૧૪ ટકાથી. 
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ન વધે. માટે બ'ગાળ વગેરેમાં ૧૧ રોલરવાળેા ર્સચો તે ખીજે એથી 
વધારે. જ્યારે એકાદ રોલરથી કાસ થતું ત્યારે તો શેરડી એસને 
એમ મૂકાતી. પણુ જેમ રોલર વધતા ગયા તેમ બીજી અડચષણુ 
વધી. શેરડીને ભાંગી કટકા કરી ગોઠવવી પડે છે અતે તે માટે ત્રણુ 
યુક્તિઓ શોધાએલી છે. 


(૧) 


કટકા કેર્વાતી તથા છ'દવાની ને કચરવાતી કટરઃ--મીલતી 
પછવાડે શેફટમાં છરી હોય છે. તે શેરડી પાસે આવે ક્ર 
તરત તેતે ભાંગી નાખે છે. છરીની ધાર ને શેરડી એકજ દિશાગ્ને 
ફરે છે. તેથી શેરડી ઉભી ચિરાય છે ને કેટલીક આડી 
ભ ગાય છે. 


શટર:--આમાં એક રોલર ઉપર ખીન્ને રાખવામાં આવે છે. 
તેથી શેરડી ખેની વચ્ચે આવી એક થરમાંજ મીલ કે ચિચુ- 
ગમાં પડે છે. શેલર ફરતા હોય છે ને ધાર હોય તેથી ડરીને 
શેરડી ખુંદાય છે. 


કરાર:--આથી શેરડી છેોલાધતે કપાવા ઉપરાંત તેતો છંદો 
થઈ નય છે. અત્યારે કેશર બે નનતના આવે છે. ક્રીસ્ટી “નતને। 
અને એમ. સી. નીલ ન્નતને। મોટો સંચો- જ્યાં શેરડીને થર 
મોટા હોય છે, ત્યાં પહેલી ક્નતતોા કામ આવે છે, ને $ રોલ- 
2થી એઇછા રોલરવાળોા ચિચુડે હોય યાં ખીજ જતના કામ _ 
સાર્‌ં કરે છે. મોરીશિયસ ને ન્નવામાં કશર રોલરોા વધારે છે 
ને કેટલેક ઠેકાણુ તા ફેર્વર્કશની વપરાશજ નથી. પણુ 
સારો અતુભવ એમ કહે છે કે અત્યારના જમાનામાં કોઇ 
પણુ ડ્રેકટરી ફે।રવર્કશ વિના ચલાવી શકે. કોઇ કારખાનામાં 
રાચવાળા રોલર વપરાય છે, કે જે શેરડી જુદી પાડવામાં મદદ 
કેરે છે. આ ખે જતના હોય છે. પહેલો ૧ ઈંચ વ્યાસ ને રૈ 


(૧) 


(૨) 
(૩) 


(૪) 


સન, 


૧૮ 


( અર્ધા) ઇચ ઉંડાધ્ના ગોળ ખાડાવાળા હોય છે અને ખીન્નમાં 
ડાયમડ-હીરાના આકારના ખુણા હોય છે. પષ્યુ આ રોલર ન્યાં 
ત્રણુ રોલરવાળા સંચા હોય ત્યાં કામ નથી આવતા, ઝાઝા રોલર 
હોય ત્યાંજ એનો ઉપયોગ છે. પહેલાનું નાસ એકસાસર, બીજનું 
નામ ડાયમડ. તે દરેક કારખાનામાં ખાસ રીતે ગોઠવેલા હેય છે. 


નીચેની બાખતોા "યાન દેવા લાયક છે:-- 


અમુક વખતમાં શેરડીનો જથા પીલવા પહેલાં સંચા કેવા. 
પકારનો છે તે ને જેટલી શેરડી નાખવાની હોય 
તેનો જથે.. છેલ્લા સંચાનો આધાર મીલની શેરડીના 
છે।1તાના રેસા ઉપર હોય છે. એ રેસા ૪૫ ટકા કે તેની 
આસપાસ હોય છે. હવે ૪૫ ટકા મેળવવા ખાતર છેલ્લા 
સંચામાં કાઢવાનું મોહું' એટલુંજ જેઈ એ. આ છેલ્લું મોઢુ 
એકજ કદનું હોવુ જેઈએ; મ્હાટામાં નુકસાન છે. ને નાનું હોય 
તા પણુ ફાયદો થાય એમ નથી. આથી એટલું તો ચોક્કસ કે 
મોઢા કરતાં બહાર કાઢવાના મુખનો અમુક વખતમાં અમુક 
જથોા ડાઢવાનોા હોય તેના ઉપમ% આધાર રાખે છે. 

પહેલું મુખ્ખ તો શેરડીના જથા ઉપરથી રખાય છે ને છેલ્લું 
પણુ જેયું તેમ અમુકજ કદનું હોય. ત્યારે બીજ વચ્ચેના તેદ 
રેલરોની સંખ્યા પ્રમાણે રાખવામાં આવે છે. 


રોલરેોની સપાટીની ઝડપ વધારે હેય તો રસ વધારે નીફળે 
ને શેરડી વધારે ન્નેઇ્એ. અમુક બાગ મેળવવા માટે અસ્ુક 
ઝડપ નેઇએ. એ ઝડપનો આધાર સંચાની ગતિ ઉપર છે. 


સ'ચાનું બળ ઇન્જનના બળ ઉપર આધાર રાખે છે. ઝડપ 
વધારવા માટે ઈન્જન એવાં મોટાં જેઇએ તે ચિચુડામાં 
એટલી શક્તિ જેઇએ. જ્યારે બધા ચિચુડા એક કે બે ઇન્જનથી. 


1 હા 


ચલાવાય ત્યારે ખધા રોલરોાનાં સુખ મોટાં નનેઈએ. આથી 
સચાને અને ઇન્જનને વધારે ભાર પડે. 

'(૫) શેરડીના રેસાથી પ્રથમના રોલરના સુખને અસર નથી થતી 
પણુ છેલ્લાને થાય છે, અને એક ખીત્નત રેલરેાના મુખને 
ખીન્ન પડખેના રાલરના સુખ ઉપર આધાર હોય છે તેથી 
પહેલા સિવાય બધાને અસર થાય છે. 

ટુકામાં સ'ચાના સુખ બાખત. 

(૧) પહેલી ચછીનુ મુખ:--કલાકે કલાકે પીલવાના જથ! ઉપર 
આધાર રાખે છે. 

(૨ ) છેલ્લી ચકીનું મુખઃ--શેરડીમાંના રેસા ઉપર આધાર 2" છે. 

'(૩ ) છેલ્લી ચકીનું અંદરનું' મુખઃ--શેરડીમાં રહેલા સત્ત ઉપર 
આધાર રાખે છે. 

(૪ ) છેલ્લી તે પહેલી ચકીનું છેવટનું મુખ તેના જેવડુંજ હોય છે. 

રોર્ડીના છોાતાનો છુંદો કરવા વિવે. 
શેરડીમાં જેમ રૈસા તેમ રસ રહી ન્નય છે. આ રસમ કાઢવા 

રેસાને પાણીમાં નાખવા ને પાછા ચકી સૉંસરવા કાઢવાં. વણી આ 

વખતે પણુ છે!તાના રેસામાં તેના વજન જેટલો રસ હોય છે. પષ્ણુ 

હવે થોડી ખાંડવાળા થયેલાં હોય છે ને બાકીના તો! ખેંચાઈ ન્નય 
છે. આનું નામ મેશરેશન. આ રીત પ્રથમ ૬૦૦ વર્ષ ઉપર શોધાઇ 
હતી. હવે તે બધે ચાલે છે. 

પાણી ખે રીતે નખાય-કાં તો છોતા ઉપર પાણી છાંટવુ કે 
કાંતા પાણીમાં છેતા સોૉંસરા કાઢવા.,પાણીમાં બોળવાથી વધારે ફાયદો 
થાય છે પણુ હવે તેમ કરતા નથી. હવે તો બોાળવાને બદલે છોતા 
ઉપર પાણી છાંટી દે છે. પાણી કેટલું છાંટવું ? (૧) શેરડીમાં રસ 
કેટલે ? (૨) રેસા કેટલા ? (૩) ફેક્ટરીમાં પાણી બાળવાની શક્તિ. 

આ ત્રણુ ઉપર આધાર છે. પહેલી બાખત વધારે અગત્યની છે. કારન 

શુંક' રોર્ડીમાં રસ ઉંચા પ્રકારતો હોય તો પાણી છાંટી રસ કાઢ- 


શક્૧ 


“વામાં ફાયદો છે. જે રેસા વધારે હોય તે છેોતા વધારે પડે. શસ 
વધારે રહી “ય તો. વધારે પાણી છાંટી રસ કાઢવો પડે. નને પાણી 
વધારે નાખ્યું ને સ્ટીમ ઓછી હોય તે! રસ ખેંચી ન શકાય. પણુ 
જે ગેરડીની ન્નત સારી હોય તો ખીજીં નાઇલેર લાવી રસ ખેંચીએ 
તો પણુ નુકસાન ન થાય. છોતરાં ચકીના દબાણુમાંથી તીકળે કે 
તરત પોચાં થાય છે. માટે તેજ વખતે તેના ઉપર પાણીને નળ 
ખૂલ્લો મૂકી દેવા ક્રે જેથી છોતરામાં પાણી બરોબર ઉતરી જાય. 

ખાસ પ્રેસરવાળોે નળ મેદો કરવા માટે જ્નેઇએ. ૩૦ રત- 
લના દબાણુથી પાણી નીકળે તેવા પપ રાખવો. બાઇલરના પાણી ને 
ડંડા પાજી કરતાં સાધારણુ ઉનું પાણી સાચે ફાયદો કરે છે. 

ચકી ચલાવવાનુ' શક્તિ બળ. 

ખાંડના કારખાનામાં ઇન્જતો વપરાય છે, તેના ફાયદા 
ઘણા છે. નને પ્રથમ ૧૦ રોલર હોય તે પાછળથી ખીન્ન રોલર 
વધારવા હોય તો ખીજી ઇન્જન ખરીદવા કરતાં સીલેન્ડર લગાડવાથી 
શક્તિ વધે છે ને ખર્ચ ઓછું લાગે છે. બીજુ” એ કે વધારે રેસાવાળી 
રોરડી પિલ્લાતી હોય તો રસ થોડે તીકળે, ને ઉકાળવાતે સ્ટીમ 
પ્રેશર પણુ થોડો નઇ. કમ્પાઉન્ડ એન્જન હોય તો તેનો 
પ્રેસર બેક પ્રેસર દબાવવામાં કામ આવે. આથી ખે કામ સરે છે. 
બહુજ પોચી શેરડી હોય તો પણુ આ એન્જનના ફાયદા ધણુ છે. 
'હેવે કેટલેક ઠેકાણું ખાંડનાં કારખાનાં વીજળીથી ચલાવવામાં આવે 
છે. પણુ નને વીજળી બહારથી સસ્તી લાવવામાં આવે તોજ કેટલીક 
મુશીબતો દૂર થાય. 

પહેલાં ચકી દીઠ એન્જન રાખતા. હવે તો એકજ ઇન્જનથી 
કામ લેવાય છે. જુદા એન્જન રાખવાથી માણુસ તથા બળતણુનો 
ખર્ચ વધુ આવે છે; જે કે બધી ચકી લગોલગ મૃકવી પડે છે ને 
છેતા પાણીમાં' દુબાડવાને જગ્યા રહેતી સ પણુ આ મી ન 
બતો નજીમી છે. *: કે. ડફ જ. ભ 


૧૯૨ 
ર્સ સાફે કરવા વિષે. (ડક્ેરીફીકેશન. ) 


વેસ્ટ ₹“ન્ડીઝમાં ખાંડ સંકેત કરવાનું (કલેરીશીકેશન) નીચે 
સુજબ થાય છે:-- 

ચુનાને દૂધના જેવા કરી વાપરે છે. ૧૮૦૦ ગેલન રસમાં 
૩-૫ ગેલન ચુનો વપરાય છે: ચુનાવાળા રસ ઉકળતાં તાવડામાં 
કઢાય છે ને તે ઠેરવા માટે કરેલી ટાંકીમાં લઇ, ન્નય છે. જ્યાં તે ૧।। થી 
ર ક્લાક ઠરે છે. ને ત્યાં બંધી તર ખેસી ન્નય છે. તે પછી ચાખ્ખોા 
રસ પથ્થરવાળી ટાંકીમાં લઈ જવામાં આવે છે. કગલેક ડેકાણે. 
રસતે પધલેકટ્રોમેટરમાં ઉકાળે છે ને કચરો ઉપર આવે તે ઝારાથી 
લઇ લેવામાં આવે છે. મારીશીવસ અને જાવા સિવાય બધે ઉપ- 
રની રસ ચોખ્ખો કરવાની પદ્દતિ ચાલે છે. હિંદમાં આવતી ધોળી 
“ખાંડ બનાવવામાં મોરીશીયસ અતે જવામાં નીચેની પદ્ધતિથી કામ, 
કરવામાં આવે છે. 

કાચા ૨સપર ચીકણી ને ધોળી છારી થાય તેટલે ચુનાને મેળ- 
વવામાં આવે છે. પછી તેમાં સલજરીક એસિડ ( ગ%પનેો તેન્નબ ) 
નાખે છે કે જેથી વધારાને સુનાનો ( કેલશીયમ ) સલકાઇટ દેખાય 
છે. આની ખબર બધા રસને ખટાશ વગરતે। કરવાથી પડે છે. ન્યારે 
રસને પુરો ગધ્રપ મળે ત્યારે રસ ઉકાળવાની ટાંકીમાં લઇ જવામાં 
આવે છે. નનવામાં કારબોાનેશનની પહદાતિ ચાલે છે. 


ચુનાના કારબાનિક એસિડ ગેસથી પ્રેસ્ીપીટેઇટ ( ખાંડ જમા- 
વવાનુ) કરવામાં આવે છે, ચુનાની ભઠટ્ઠીયી ગેસ કરાય છે. ચુનાવાળા 
રસતે કારખોનિક એસિડ ગેસ એક ખે વાર અપાય છે. હવે ભધે ઠેકાણે 
ડબલ કારબોનેશન પદ્દિ ચાલે છે, જે ખાંડ સાફ કરવામાં ઉત્તમ છે. 


કાચા રસને શેરડીના વજનથી ૧ થી ૧*૧૫ ટકા સુનો ભેળવે 
છે, ચુનાવાળા રસ કારમાનેશન ટાંકીમાં લઇ નય છે ને ૫૦૦-૫૫૦ 


૧૯૩ 


અંશ જેટલે! ઉકાળે છે. જ્યાં સુધી રસ એલ્કલાધ્ન ( ખટાશ વગ- 
રતો ) થાય ત્યાં સધી કારખોનિક એસિડ ટાંકોમાં નાખે છે. પછી 
રસને ચારણીથી ગાળે છે. ચોખ્ખા રસને બીજી કાર્બોનેશન ટાંકીમાં 
લઇ ન્ય છે, ન્યાં ખોઇલીંગ પોઇન્ટ સુધી તે ખૂબ ઉકાળવામાં 
આવે છે. તેમાં કારમાનિક એસિડ નાખવામાં આવે છે, અને થોડી વાર 
તે ઉકાળે છે ને પછી ચારણીમાં લઈ ગાળે છે.ન્ને કે ચુનાથી રસ ચોખ્ખો 
રશ્વામાં બહુ મુશીબત નથી પણુ ખર્ચ ખહુ આવે છે. બહુ સુને 
વાપરવાથી એલ્કલાઇન થ૪ ન્નય એટલે રસ ખાટા મરી ન્નય છે પણુ 
કાળા ડાધ પડે છે, કે જે ખાંડને બગાડે છે. ને થોડો ચુનો વાપરે 
તો અલબત ખાંડ ધોળી થાય છે પણુ રસમાંથી મેલ્લ પુરતો 
નીકળે નહિ ને તેતે લઈ રસ ગોળ જેવો નમી જાય છે. 
અતે તે ગાળ ઓછી કિંમતે વેચવો પડે છે. મેલ કાઢ- 
વાતે માટે સદ્રીરેશન ને કારબોનેશન પહદ્દિથી કામ લેવામાં 
આવે છે. પુરતો! ચુનો બધા મેલને ખાઇ નય છે તે ચુનાથી 
બનતી એલ્કેલીનીટી (ખટાસ વગરનું ) ફારબોઈનિક એસડ કે સલ્ફ- 
ચુર્કિ એસિડથી દૂર થાય છે. આ એસિડતી સાથે ચુનો મળી કેલ્શી- 
યમ કારખોનાઇટ થાય છે, જે ડેર્વાથી કે ફરીલ્ટર કરવાવી દૂર થાય છે. 
આ પ્રમાણે મેલ ન્નમી રહે છે અને ગાળવાથી રસમાં ખટાસ 
રહે છે, પણુ ઉફ!ળતાં કાળઇપણુ ન્નતનો કાળા મેલ નથી રહેતો, ને 
ખાંડ ચે।!ખ્ખી અને ધોળી ચાય છે, 


આ ખેમાંથી સલ્રીરેશનની પ્રથા વધારે સાદી તે સસ્તી છે, 
જે કે અરખોાનેશનમાં ચુતો જ કારખોનિક એસિડ પુચા પાડે છે. પણુ 
તે માટે ચુનાતી ભટ્ટી કારખાનાની નજક જેઇએ; જેનો સભવ બધે 
હાઈ શકે નહિ. ફારણુ પથ્થર અતે કોલસા બધે મળતા નથી. નને 
આ બહારથી લાવવામાં આવે તો ખર્ચ બહુ થાય. સલ્દીરેશનમાં 
ચુનો એછે જઇએ અને તેયાર ચુતો બહારથી લાવવામાં ખર્ચ 
ઓછું પડે છે. વળી કારખોનેશનમાં બે કારબોનેશન ટાંકીતે ગાળવા 

૧૩ 


૧૯૪ 


પ્રેસર પુષ્કળ ન્નેઈએ,. કારખોાનેશનની રીતો ધણી છે પણુ તે ગુ'ચવણી ૦ 
ભરી છે. નૈ તે માટે પુરતી સભાળ રાખવી પડે છે. કાર્ખાનેશનમાં 
રસ ૫૦ ડીમીથી ઓછો ને પપથી વધુ ગરમ ન ન્નેઇએ. તેથી તે પ૨ 
વધારે લક્ષ આપતું પડે છે. વામાં સલ્ફીરેશન કરતાં કારબોનેશનમાં 
વ હદ્રવેટે એક આને વધારે ખર્ચ આવે છે. હિંદમાં સદ્રીરેશન 
નધારે કામ આપશે માટે એ વિષે નીચે વિસ્તારથી લખવામાં 
આવે છે. 

પહેલાં લેબોરેટરીમાં ક્લેરીરીકેશનમાં (સાફ કરવામાં ) કેટલે 
ગુનો જેઇશે તે નકી કરવું. ન્યાં સુધી રસ તેવોજ રહે ત્યાં સુધી 
તે પ્રમાણું ચુનો વાપરવો. ઓછે ન પડે તે જેવુ; વધારે પડે તેમાં 
રકત નહિ. કારણુ તે તો પછી સલ્ક્યુરિક એસિડ ખેચી લે છે. 
૨૦ ડીમ્રી ગરમી સમાવતો ચુનો તૈયાર કરવો. બહુ પાતળા હોય 


તો પાણી વધારે થાય ને નડે હોય તો રસ સાથે બરાબર ભળે નહિ. 
માપવાળી ટાંકીમાં ડડા રસ સાથે ચુનો ભેળવવો. 


લોઢાની બધ પેટીમાં સદ્ફર બાળવાથી એસિડ થાય છે. 
નનેઇતા એસિડ હવાવાળા કમ્પ્રેસરથી ખેચી શકાય છે. એમાં કમ્પ્રે- 
સર વધારે સારં કામ કરે છે. પેરીમાંથી નીકળતી હવાતે પાણીથી 
ડ'ડ્ડી કરવી. પાણી તેતે ઠંડુ પાડે છે તેથી જલદી ઉડી જતા સલ્ક- 
રને પણુ અટકાવે છે. સલ્ફરતી ટાંકી લાકડાં કે લોઢાની નેઇએ, કકે 
જેના ઉપર ગેસની અસર ન થ]ય. એક ખીન્ને નનેડાતા નળ પણુ 
આજ ધાતુના નનેઇએ. ડંડા ચુનાવાળે રસ આ સલ્ફરતી ટાંકોમાં 
લાવે છે ને ગેસથી ભરવામાં આવે છે. “કેટલીક વાર નમુનો. ન્નેવા 
ખાતર આમાંથી થોડોક લઇ લેવામાં આવે છે. ન્યાં સુધી રસમાં નનેઇતોા 
“રફાર જણાય ત્યાં સુધી આમાં રખાય છે. પછી તરતજ ગેસ બધ 
કરવામાં આવે છે. જ્યારે રસમાં આ ફેરફાર માલુમ પડે ત્યારે ગેસ 
બધ કરીએ તો થોડોક સુતો રહીં નય. તેથી ઈ વોપરેશનત 
“વખતે વધારે મહેનત પડે. જે વિશેષ ફેરફાર થાય તો વળી બીજ 
સુશીબત પડે. એટલે કે કેલ્શીયમ સલ્ફ્રાઈટ થાય છે જે એટકેલાઇ- 


જલ 


પયી જ ન 
-નથી દૂર્‌ ન થાય એવી છે પણુ એસિડથી કૂર્‌ થાય છે. માટે જરાક 
રસ એલલાઇન થાય કે ગેસ તરતજ બ'ધ ફરવી. 


આથી ચુનામાં સક્ક્‌ર ભેળવે છે, પણુ તે રસને ધોળા કરતો 
નથી અને વળી રસ બહુ ઉજળો થતા નથી. જ્યાં સુધી રસ રરા 
જેવા થાય ત્યાં સુધી આતે ઉજળા થતાં અટકાવવું સારૂં છે. પધ્દી 
ચુનાવાળા રસ સહ્ક્રાઈટ થાય એટલે રસના ઉનામણામાં બાઇ- 
લીગ બિ'દુ સુધી ઉકાળવો. ઉનામણાતે નળીવાળું ઢાંકણું ન્નેઈએ. 
આ નળીઓ વાટે રસને પ્રેસર (દબાગુ ) તળે કાઢવામાં આવે છે 
“એક ત્રેસર સ્ટીમ નળીઓ ઉની ફરવામાં આવ છે. નો રસ એક 
વ4મેનિટથી વિશેષ ઉનામષ્ય%ીમાં રાખવામાં ન આવે તો લાઇટ સ્ટીમને 
તાપ નુક્સાન કરતો નથી. આટલા માટરે રેસ્પો'ગ સુપરહીટ 
નૈયા૨ કરવામાં આવે છે. આ વાસણુમાં ગોડવણુ સારી કરેલ હોય 
છે. એમાં ખે ભાગ છે. એકમાં રસ ધણા તાપના દખાણુમાં ઉકાળે 
છે ને તે ઉકળેલો રસ ખીન્ન ભાગમાં આવતાં દ રસને ઉકાળ 
છે. આ વાસણુ દ્રીતીદાદમાં વપરાય છે. આમાં ૨૪૦ ડીમ્રી સુધી 
તાપ દેવામાં આવે છે. રસને ઉકાળવાનું વાસણુ તો ખેક પ્રેસર સ્ટી- 
મથી ઉકાળીશમે તો ઉકળતી ખાજા ચ॥ ધી ૪ ચોરસ ફીટની નેઇએ. 


ઉનામણ્યામાં ઉકાળ્યા પછી રસને ડારવાની ટાંકોમાં ૧। થી ૨ 
" કલાક ડૅર્વા દે છે. ઠારવાની ટાંકી ચોરસ પ્લેટવાળી ફરતી ડિકેન્ટે- 
શન નળીએ વાળી હોય તો કાચી "ખાંડ કે જેમાં કદાચ થોાડોધણેૂા 
"મેલ હોય તો દરકત નહિ. એવી ખાંડ બનાવવા માટે પ્રથમ ઠાર- 
વાનાં વાસણુ કામ આવે પણુ તદન ચોખી ધોળી ખાંડ બના- 
વવામાં તે બીન ઉપચોગી છે. એને તો સ'ભાળથી રા'ખપવી જે 
તે તે પાછળ પુરતું લક્ષ આપવુ' જોઇએ; નહિતર ખાંડ બગડે છે.જ્યારે 
ફરે છે ત્યારે મેલ તળીયે ખેસી નય છે તે ચાખો રસ ઉપર રહૈ 
છે, નીચેતો મેલ ચાલણીમાં ગાળવાને લઇ લે છે. ચોખ્ખો રસ. 


ત્યો 


સેન્ડ'ીલ્ટર ( રેતીભરેલી ચારણી ) વાટે ગળાય છે ને પછી ૪વેોષરે- 
22 વાળી ટાંકીમાં લઈ જવામાં આવે છે. 


ગાળવા વિષે 


“કટલાક કારખાનામાં મેલ ગાળવામાં ફોર્સ પપ જ વાપરવામાં 
આવે છે. સારી સખ્ત ગાંગડી થવામાં ૧૦૦-૧૨૦ ચોરસ ઇચ! 
પ્રેસર જેઇગ્)ે, જે આ ફે્‌ર્સ પપ મારક્તે મળે છે. 


ક્રટલેક ઠેકાણે મેલને ખાળવાની *ટાંકીમાં લઇ જવામાં 
આવે છે ને ત્યાં ચુનો લગાડી કૂરીથી સ્ટીમ કોઈલથી બાળે છે. ગાંગડી 
પ્રેસમાં રહી જય છે ને ચોખ્ખો રસ ગળાય છે, તે આગલા સારા 
રસમાં ભેળવે છે. જાડા ર્સંમાં ગળ્યા પહેલાં છ થી ૧૦ ટ્ક॥ મેલને 
૪૦-૬૩ ટકા રસ હોય છે. આમાંથી ૮૦ ટકા રસ જુદ્યે પડે છે. 
ન્તડા ગાંગડામાં ૪૦ ટકા ને ૬૦ ટકા રસ લગભગ ૧૦ ટકા સત્વ 
વાળા હોય છે. આથી ન્નડી તર્‌ મૃળ રસ જેટલી જ રહે છે. માટે 
સત્વ (ગળાશ ) ની "ખાંડ તો માત્ર ૨૦ ટકા પડે છે. કેટલાંક કાર 
ખાનાં તો આ ખોટ પણુ ગાંગડાને પાણી કે સ્ટીમ વાટે ધોધને. 
પુરી કરે છે પણુ આ ખહઠુ તુકસાનકારક નથી, કારણુ ગોળની રાખડી. 
બહુ ન્નડો હોય છે. આ જાડી રાબડીને ઓગાળીને પછી ઠરવા દેવી. 
[લિટીશ ગીયાનામાં તો એટલે સુધી એગાળવામાં આવે છે કે તેમાં 
છ ટકા પણુ સત્વ રહેતો! નથી. 


કાચી ખાંડના કારખાનામાં રસને તરતજ પ વેોપરેટરમાં 
લઇ જવામાં આવે છે. ભિટીશ ગીયાનામાં પીળા કણુની ખાંડ બના- 
વવા માટે રસને ધલ્યુમીનેટર્સાં ઉકાળે છે તે તર લઈ લેવામાં 
આવે છે, જે થોડોક મેલ ઉકાળતા રહી નય છે, તે આ પ્રમાણે 
દૂર થાય છે. આટલું કરતાં કઈક મેલ રહે છે, જે ખાંડને કાળી કરે 
છે અગર ચીકણી બનાવે છે. ધોળી ખાંડ કરવી હેય તો મેલ દૂર 


વહ 


૧૯૭ 


કરવો જેઈએ. તેમ કરવામાં વાયરગાજની ચાળણી, સેન્ડપીલ્ટર 
વગેરે નાખી ન્નતની ગળણી વાપરે છે. ઘણા પ્રયોગો મે ડર્યા 
તેમાં નાળિએશનાં બળેલાં છોતરાં વધારે કામનાં જણાયા છે. તેથી 
“રસની રતાશ રહે છે નને કે પિળાશને બહુ અસર થતી નચી. 


જેસને ઉકાળી શેરો કરવા ખઆખબત. 


રસતે વે વેક્યુમ તાવડામાં નાખ્યા પહેલાં ૫૦-૫૫ અંશ ગરમી 
સુધી ગરમ કરવો નનેઈએ. આને માટે ત્રણુ વાસષ્યુ વપરાય છે. પહે- 
“લામાં વરાળથી રસ ઉકાળે છે. આની વરાળ ખીન્ન વાસણુના 
રસને ઉકાળે છે. જેમ વાસણુની સંખ્યા વધારીએ તેમ સ્ટીમની 
કરેકસર્‌ થાય છે. જેમ વધારે રોલર રાખીએ ને શેરડી વધારે પિલાય 
તૈમ પ ચી ૧૪ શેલર૨ કરતાં વધારે રાખતા વધારે ખર્ચ થાય. 
તૈમજ ચાર વાસણુથી વધારે રાખવાથી નુકસાન થાય છે, પહેલુ” 
કારષ્યુ એ છે કે એક તો ગરમ કરવામાં શેરડીના છોતરાં સિવાય 
બીન્ન' ત્રણુ વાસણુ હોય છે. સાધારણુ રેસાવાળી રેર હોય તો 
કડા ન્નેઇતી નથી. ન્યાં ગેરડી બહ્‌ પોચી હોય ત્યાં ચાર વાસણુ 
ન્નેઇએ. ખીજું એકસરખું કામ લેવાય છે. જે ચાર વાસણથી કામ 
લઇએ તો ચોથા વાસણુની સ્ટીમ નકામી કાઢી નાખવી પડે. ધોળી 
ખાંડ માટે વધારે સ્ટીમ ન્નેષુએ છીએ. એને માટે ચાર વાસણુથી 
રસ ઉકાળવા નનેઇએ. મુંબઇ, મદ્રાસ અને બંગાળ કે જયાં રેસાવાળી 
ગેરડી પોચી હેય છે, ત્યાં તો ચાર વાસણુ જ ન્નેઇએ, નહિતર 
વધારે બળતણુ ન્નેઇએ. 

છવોપરેટર ત્રણુ ન્નતના હોય છે. (૧) રટાન્ડર્ડ પવેોપરેટર 
(૨ ) હોરીઝન્ટલ એ ખે નનતના હોય છે:-અ રસ લાંબી હોરીઝન્ટલ 
નળીમાં વહે છે. % વરાળ નળીઓમાં વહે છે (૩) વર્ટીકલ પ્રીલીપ 
છ્વોપરૈટર. વેસ્ટ ૪ન્ડીઝમાં સ્ડ્રાન્ડર્ડ વપરાય છે. હાર્વે પ્ન્જીતીય- 
રીંગ કપનિ તેબનાવે છે. સ્ટાન્ડડ માં એક કલાકે ૧ “ચોરસ જૂટે 
૨ મણુ પાણી બળે છે. 


યા 


ઉક્ત 


'ચે!ખ્ખા થયેલા રસમાં ગળણીમાંથી લીધેલ તર ભેળવવામાં 
આવે છે. ગળણીના રસમાં આલ્કેલાઇન વંધારે હોય છે. તેથી ધવા 
પરૈટરમાંથી જેવો રસ નીડળે છે કે તરત એલજેલાઇન ઉપર કા 
અંસર થાય છે. ધોળી ખાંડ માટે એસિડધી તરત કામ ચાય છે 
વાસ્તે ક્રાંતા સલ્ફર (ગ પ્રપ ? ક કેસક્રેરીક એસિડ વાપરવે.. હિ'દ 
માટે ગપ્રપ સારો છે. રસ સહેજ ન્નડેોે હોય છે, તેથી ટાંકીને સ્ટ- 
રીંગ જયર્‌ ન્નેઇએ,. ( હલાવવાનું ). ન્યાં સુધી એસિડની અસર ન 
યાય ત્યાં સુધી એમાં સલ્ફાઇટ નાંખવું, પછી રસતે સ્ટીમક્રાધલના 
તળીયાવાળી ટાંકીમાં લક જવો. ત્યાં ઉકાળી ઠરવા દેવો. આથી બે 
કામ સરે છે. એકતા થોડાક એસિડ કે જે ધોળો ખાંડ મારે જેષ્ટએ 
તે રહે; બીજાં ગેસ રસને રગ આપે છે. કફોસકફ્રસથી એકજ કામ 
થાય છે. તેનાથી રગવાનું નથી બનતું. હાઇડો સલ્કાઈટ ૨ગ આપે પષ્યુ 
તે એલ્કેલાઈનનો ભ્ઞાગ દૂર ન ડરે ને તે રગ પણુ ટકે નહિ. 


વેડયુઅમ તાવડા. 


હોરીઝન્ટલ ( આડા ) તાવડા બહુ વપરાય છે. વેસ્ટ ઇન્ડીઝમાં. 
કસધપેન વાપરે છે; આ પહેલાં તાંબાનાં ષતર્‌ાંના તાવડા વાપરતા 
હતો. હવે લે/ઃખડની નળીએાના ચાર નળ હોય છે, તે નળ વાટે 
દબાણુથી રસ આવે છે. 

તાવડામાં રસ ઉકાળવાની બે રીત છે. ( ૧ ) મેસકવીટ પદ્ધતિ. 
(૨) જવા પદદતિ. શુદ, જડે સીરપ બનાવાય છે અને ઉને। કરા* 
વાય છે, ને તેમાંથી ખાંડ અને ઢીલો ગાળ યાય છે, ને ગોળ ૭૦ 
ટકા શુદ્ધ હોય તો તેનો દાણા પડે ત્યાં સુધી તેને ઉકાળે છે. તેમાંથી 
ગોળ થાય છે. તેને ડણુ પાડવાના સંચામાં ખે કે ત્રણુ દહાડા રાખે 
છે. તેમાંથી ખીજ ખાંડનો ગોળ થાય છે. આ ગોળ લગભગ ૫૦-૫૫ 
ટકા શુદ્ધ હોય છે. તાવડામાં આ ગોળનો દાણુ પડે નહિ. તેને કોરે 
ઉકાળે છે ને કેટલાંક અઠવાડિયા સુધી ભરી મકે છે. સાં ખાંડના દાયુ। . 
૦મી જાય છે. આ ખાંડ ચોખખી કરે ત્યારે પછ ખાંડ ને ગાળ. 


હાં 


છેવટનો યાય છે. આ ગોળ ૩૦-૪૦ ટકા શુદ્ધ હોય છે. ખીન્ન-નંબ- 
રની ને પહેલા નબરની ભેળી ખાંડ કરાય છે. પણુ ત્રીજના ન'બરની 
ખાંડ કાળી હોય છે. તેથી એને ગાળવામાં આવે છે. 


ખાડ બનાવવાની નવાની પષદ્ટતિ. 


ઘણા ચાખ્ખા રસમાંથી કાચી ખાંડ બનાવવામાં આ રીતને 
ઉપયોગ થાય છે. ૮૫ ટકા શુદ્દ સીરપમાંથી રબ જેવા ગાળ બનાવે 
છે. તેને ઉતા ૩રે છે એટલે ૬પ ટકા સુધી ગોળ થાય છે. ગોળનું 
પ્રમાણુ એવી રીતે ગેોડવાય છે કે મિશ્રિત મેસ્કવીટ ૨ -૭૫ 
શુદ્ટ હોય છે અતે ૨૪ કલાક રહેવા દપએ એટલે તેની ખાંડ ને 
ગાળ પ૦ ટકા સુધીનો થાય છે. શૃદ્દ સીરપમાં દાણા પડે છે ને 
ગાળ સાથે બધાય છે જે ૬૦ ટકા ચો'"ખાપ્નો મેસ્કકીટ થાય છે. આને 
હૃટ-૯૪ ડીમ્રી દૅંડીમાં ૬-૭ દિવસ ઠરવા દઇ જ્યારે ચોખી કરવામાં 
આવે છે યારે પહેલાં જેવીજ ખાંડ થાય છે ને ટ૦ ટકા સુધીનો 
“ગાળ થાય છે. આથી બધી ખાંડ વેચાય છે ને ગાળ તરત 
ચાય છે. તેમાંથી ધોળી ખાંડનો ફ્ક્ત સીરપ મેકવીની બનાવાય છે. 
ખીજતેો કાળાશપર હોય છે, તેતે ગાળીને શુદ્ધ ખાંડ કરનારા વેપા- 
રીએતે વેચી દેવામાં આવે છે. ત્રીજ વામ્તી નબર ૩ તી ખાંડ તે 
પહેલી ખાંડ સરખી હેય છે. 


સેન્ટીર્યુગલમાં ખાંડ બનાવવાની રીત. 


સેન્ટ્રીફ્યુગલથી ખાંડ ચાખ્ખી થાય છે. તે મજુરથી તેમજ વરા- 
ળથી ચાલે છે. તે ૩-૩૬-૪૦-૪૨-૪૮ ડાયામીટરનાં રોય છે. જેમ 
“ મોટાં તેમ વધારે રતલ ચોખ્ખી ખાંડ બને છે પણુ વખત વધારે 
લાગે છે. પાણીના બળથી તેમજ વીજળીથી ચાલે પણુ તેમાં પ્રથમ 
ખર્ચ ખહુ થાય છે. પાણીના બળથી ચશાવવાને। હોય તો સારો પપ 
તેમજ ખમોટશ૨ નેઇએ. વીજળી માટે ભણેુલે સારા પરન્જછીનયર 
તથા ડાઉનામો નનેઇએ. 


જેલ્બ 


તાવડે કૈ ડારવાના દામમાંથી ખાસ ખાંડના ગાંગડાને થાળામાં 
કારે છે. તેમાંથી સેન્ટ્રીફ્યુગલમાં લઇ લે છે. સેન્ટ્રીફ્યુગલનું તળીચું એવું * 
હોય છેકે જ્યારે શાબ ગળા સુધી ભરવામાં આવે ત્યારે તે ફરતો 
હોય તેમજ લાગે ને પુરતો ભરાય કે સચેો। ચાલે. છે. તેનાં ર્ટણુમાં 
ગોળનો ધણુ ભાગ જુમો પડી ન્નય છે. પછી ખાંડ કે જે ફ્રતી હોય 
છે તેના ઉપર કઇ પણુ ગોળ હોય તેને ધોવા માટે પાણી નાખ- 
વામાં આવે છે. પહેલા નખરતી ખાંડને ચોખ્ખી કરતાં 
તેમાં ૧-૨ ટકા મેલ રહે તે બસ છે. ને હલકા નંબરનો મેસ્ક- 
વીઢ ( ગાળ ) હોય તો ૪-૫ ટકા મેલ રહેતે બસ છે. પછી સચો 
બધ કરવામાં આવે છે ને ચો”-મી ખાંડ હેઠળ ખાંડના દામમાં 
યડૅ છે. ધોળો ખાંડ ધોવામાં ઘાષ્નું પાણી નજેઇએ. અગર સહેજ 
ગરમ પાણી કામમાં આવે છે. હમણાં (ડબલ પ્યુરીફાઇગ) બેવડી સાફ 
કરવાની રીત પ્રચલિત છે. તે પ્રમાણે ધોયા વગર મેસ્કવીટ (ગોળ) 
પ્રથમ મોટા સેન્ટ્રીક્યુગલમાં ચોખ્ખો કરાય છે. ઘણાખરા ગોળ જુદ 
પડેકે સચો બંધ કરી અર્ધ ચોખ્ખી ખાંડ કાઢી લેવાય છે, અને 
કાંતો શુદ્ધ નનડી કાચી સાથે કે બીન્ન સેન્ટ્રીક્યુગલમાંની સારીમાં તે 
ભેળવે- છે.તે” બાન્નમાં ચો'“ખી ફરાય છે. અહીં તે વરાળથી ધોવાય છે. 
શ્ોળી ખાંડ કરવા માટે આ રીત સારી છે. તે જવામાં ચાલે છે. આથી 
ગાળ ચોખ્ખો, જુદ્વે પડે છે. ધોવામાં ફાયદો રહે છે. સેન્ટ્રી્યુગલમાં 
ખાંડનાં ત્રણુ પડ થાય છે. એકમાં ચોખ્ખી ખાંડ; તેના ઉપરતે! થર 
સહૅજ ગોળવાળે ને ત્રીન્નમમાં ગોળ જુદ્દો પડે છે. આથી ખાંડના 
ર ગમાં સારો ફાયદો થાય છે. આમાં ફક્ત ખે સેન્ટ્રી્યુગલતું ખર્ચા 
થાય છે. પણુ બીજું ખર્ચ જેતાં એ ક'ઈ વિશેષ નથી. 


સ્ટીમ (વરાળ) 


ખાંડના ઝરખાનામાં સ્ટીમતેો ઉદ્યોગ ખે કામ માટે છે. ૪વેો 
પેરેશનને બનાવવા માટે ખાંડના કારખાનામાં શેરડીના છોતા## 
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લાકડાનું કામ સારે છે. ને એ વડે જ સ્ટીમ ઉત્પન્ન કરવાની જરૂર છે. 
નહિ તો લાકડાં વાપરવાથી ખર્ચ વધી શય. માટે આ પ્રશ્ન ખાસ 


'લક્ષમાં (રાખવાને છે. શેરડીમાં ૧૦ ટકા રેસા હોય ને ખાંડ બના- 
વવામાં લાકડાં જઇએ તો તે કારખાનામાં ખામી કહેવાય. 


ભટ્ટી. 

છેતામાં પ૦ ઢકા ભિનાશ હોય છે. માટે તેતે બાળવા સારૂં 
ખાસ ભદટ્ટીએ કરવી નનેઇએ. ખાસ કરીને કાયમ રહે એવી ભદ્ઠદી 
કેરેવી. લાકડાં કે કોલસા બળે એવા ળીપ્રલરના એક છેડે ભટ્ટી હોય, 
તેના છેતા જુદા ન્નેઇએ. તેના લોઢાના સળીયા સહેજ વળેલા નનેઇએ. 

ખાઇલર. 

ધુમાડાની નળીવાળાં બાળઇલર વપરાય છે. હવે પાણીની 
નળીવાળાં વપરાય છે. આ ન્નવના ખેલક્રેકના સારા આવે છે. (૧) 
વરાળ એથી જલદી થાય છે.(૨) સારં કામ કરે છે.(૩) ઘણા મોટા 
પ્રેસરથી કામ થાય છે. 

(૧) કિ'મત વધારેનાં (ર) વરાળ ઓછી સમાય તેવાં બને 
ન્નતના બાઇલર કારખાનામાં વાપરવાથી ખાંડના અરખાનાને 
વધારે ફાયદો છે. 

છીતા સુકવવા વિષે. 

છોતાને એમને એમ બાળવાથી તાપતેો ધણુ ગેરઉપયોાગ 
ચાય છે. તેટલા માટે છેોતા પહેલાં સૂકવવા. ' તે સારે 
ઔપલરની ફલ્યુગેસ વાપરવી. ફૂલ્યુગેસનસા બીજે ઉપચેોંગ છેજ 
નહિ. આ પ્રમાણે સૂકવેલ છોતાનો એક રતલ છપ રતલ દબાણુ નીચે 
રહે રતલ સ્ટીમ આપે છે. ૫૦૦ ટન શેરડ પીલવાનું કારખાનું ૧૦૦ 
ટન છોતા કાઢે ને ગેસથી સૃકવેલ છેતા ૫૬ ૦૦૦૦ રતલ સ્ટીમ આપે. 
જો સુફ્વવામાં ન આવે તો ૫૪૦૦૦ કતલ ઓછી સ્ટીમ નીકળે ને 
તેટધી કાઢવામાં ત્રણુ ટન કોલસા ન્તેઇએ. આથી ૬૦ રૃપિયા 
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, દિવસને! ને ૬૦૦૦ રૃપિયા મોસંમતેો ખર્ચ વધે. સુકવવા માટે હેલા- 
ડનું એપેરેટસ સારં હોય છે.શેમ્ડીથી શર્‌ કરી તે "ખાંડ બતી ખહાર બન્ન૨ 
માં ન્નય ત્યાંસુધી એક રતલનું પણુ નુકસાન ન થાય તે ખાસ પષ્યાનમાં 
રાખવાનું છે. તોખા નોખા ફ્રેરફ્દાર ખાંડ પૃર્ણુ બન્યા પહેલાં થાય પણુ 
તે વેઇસ્ટ થઈ ન નય એ લક્ષમાં રાખવાનું છે. બગડે તે તપાસવું ને 
બગાડનેાો ઉપાય શોધવા, એ ખે,કામ ખાસ જર્રનાં છે. પહેલામાં 
શૃચક%#રણુ કરવાની રીતને બીન ઉપાય માટે રસાયનનું તાન જર્રનાં 
છે. વેસ્ટ ઈન્ડીઝમાં કારખાનું મેનેજરના હાથમાં હોય છે ને કલેરી 
ફકશન તાવડા ઉકાળનારની દેખરેખ નીચે હોય છે. એફાદ પ્રવાપરેટર 
નાખી તોખી સ્થિતિની ખાંડની પરીક્ષા કરવા માટે હોય છે. કેટલેક 
હેકણે ભણેલો માણુસ લેખોરેટરીમાં હોય છે. ધણેખરૅ ઠેકાણે 
સાધારણુ કામ ન્નણુનારાથી કામ ચલાવે છે. કેઈ વખત કેદ કેમીસ્ટ 
બોલાવે છે.આ પ્રમાણે ટ્રીનીદાદ ને ગીયાનામાં ચાલે છે. રસાયનશાઓ।ં 
તા ફક્ત ખાંડ, ગોળ કે રસ તપાસવાનું ન્નણે છે. બાકી ખીદ્ન ખાંડના 
પ્રયાગ તા જ્નણુતા હોતા નથી. કારખાનાને લેબોરેટરીની ખાસ 
જરૂરિયાત મને ન જણુપ. ખાંડમાં કેટલા ટકા ગાળ છે એ જણુવુ _ 
ન્તેઇએ ને તેટલા માટે આ રસાયનશાસ્રીની જરૃર છે. 


કારખાનામાં કેમીસ્ટ રાખવા જોઇએ પરતુ ફેશનની ખાતર 
તે રાખવામાં આવે છે એમ સતને લાગ્યું. ક્રેમીસ્ટ હોય તો ફક્ત 
એનેલીસસ કરવા માટે, બાષી "ખાંડના પ્રષોગરમાં તો ખાંડ કાઢનાર 
કામ કરૅ છે. તે અતુભવી હેય છે. એનાથી જ કારખાનું ખરી રીતે 
ચાલે છે. મેનેજરને સાધારણુ અનુભવથી પાંડના પ્રચોગનું. જ્ઞાન 
હોય છે. તે પણુ એ "ખાંડ કાઢનાર ઉપર વધારે વિશ્વાસ રાખે 
છે ને કૈમીસ્ટ ઉપર ભરૉંસો "એછે! શાખે છે. ખરી રીતે ખાંડના 
પ્રયાગ જણુનાર એવો ભણેલો માણુસ રાખવો જેઈએ. એણે લેબો 
3૭રી ઉપરાંત ફેકઢરીનું ટેકનીકલ કામ પષ્યુ આવડવુ' જોઇએ. ચકીએઓ 
બરાબર ચાલે છે; રસ બરોબર કલેરીકાઇ ( ચોખ્ખા ) થાય કે; 
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અરાબર ગળાય છે; ઇવોાપરેશન સારી રીતે થાય છે; ખાંડ કાઢનાર 
રસ બરોબર ઉકાળે છે,ને સારે દાણ્‌! પડે છે;૨સને સારી રીતે ઠારે 
છે ને સેન્ટ્રીફ્યુગલમાં બરાબર ચોખ્ખો ચાય છે, વગેરે તપાસ કર- 
વાનું કામ એ માણુસનું હોવુ' જેઇએ. એ માણુસ મેતેજરતી નીચે 
ખીત્ન બધા માણુસો ઉપર સત્તાવાળા ઇમે. આના માણુસનું ઝાન 
કમીસ્ટ્રી તેમજ ઇન્જનીયરી ગ ને ૩'ઇક ખાંડ બનાવવાના અનુભવનું હોવું 
જોઇએ, નહિતર એ નકામો છે. એણે વખતોવખત "ખાંડ જે જે 
પ્રયાગમાંથી નીકળતી હોય તે'તે જુદી જુદી સ્થિતિમાં નનેઇને એને* 
લાજ કરવી જેઇએ, તે ખામી હોય તે દૂર કરવા તાત્કાલિક ઉપાય 
શોધી કાઢવા નનેઇએ, નહિ તો વખતે રસ બગડે ને તૃકસાન થાય. 


ફક 


ખાડના કારખાનાનો બીજી ઉષજે. 


ખાંડ બનાવતાં એક તો ગોળ થાય. ધોળી ખાંડ બનાવતાં 
૧૧ ટન શેરડીએ ૮૦ થી ૧૦૦ રતલ ગોળમાં ૪૦ ટકા સત્વ, 
૨૫ ટકા ખાંડ, ૨૦ ઢકા પાણી, ૧૦ ટકા રાખ, "ખાંડ વિતાતી 
ચીજ ૧૦ ટકા. આ ગોળને। નીચે સુજભ ઉપયોગ ચાય છેઃ:-( ૧ ) 
તમાકુ ચોખ્ખી કરવામાં. (તમાકુ કેળવવામાં ) (૨ ) એતે 
દારૂ બનાવવામાં ( ૩ ) ગોળને કચરા જેવો ભાગ ટોરતું ખાવાનું 
બનાવવામાં (૪) છેવટતો ભાગ લાકડા પેઠે ખાળવામાં. હિદમાં 
તમાકુ કેળવવામાં ગોળ જેઇએ છીએ, એતે ગણુ કહે છે. ખાસ 
કરીને. બ ગાલ અને સધ્ય પ્રાંતમાં તે નનેઈએ છીએ. આતે માટે હિ'દમાં 
વપરાતો ગોળ ઘણાખરા જવા અને મોરીશીયસથી આવે છે. ગોળને 
હિદમાં બાળવામાં તે નથી આવતે. તે દારૂ અને ઢોરને ખાવાનું 
બનાવવામાં વપરાય છે. દારૂ બનાવવામાં ગાળ વાપરવાને કેઈ 
હિ'્નું શુભમ પ્રચ્ઠતાર કહેતું નથી. પણુ હોર માટેનો ઉપયોગ. 
વધારે સારો છે 


ર૪ 
ટ્રીનીદાદ વિગેરેમાં ન્નેયું કે દાર્‌ માટે ગોળનો ઉપયોગ કરવા કરતાં 
ઔજી બાબતમાં તેનો ઉપયોગ કરવાથી તે દેશે વંધારે કમાય છે. ૧૫૦ 
ગેલન દારૂં માટે ૨૩૫ ગેલન ગોળ ન્નેઇએ. એટલેજ ગોળ ટોરતેો 
ર ટન ખોરાક બનાવે છે. આસ્ટ્રેલિયાથી સુંબાપ્માં મોલેસ્કવીટ બહુ 


આવે છે, તેનો વપરાશ પુ વિશેષ છે. માટે એ બતાવવામાં એક'દ૨ 
કાયદો છે. 


૮૦ ઢકા ગોળ ને ૨૦ ટકા છેતાનો ભુકાવાળા મેસ્ક્વીટમાં 
પપ ટકા ખાંડ, કારબનવાળા ભાગ ૧૬ ઢકા, પાણી $ ટકા, રૈસા 
પ ટકા, રાબ પ ટકા અને ખીજ વસ્તુએ હોય છે. આ ખારાક 
શેરને બહુ જ ફાયદો કરે છે. 


. ગોળનું ઢોરનું ખાણ, 


છેોતાનેો ભૂકો સ્રકવે છે તે ગોળમાં ખોળે છે.ચાર ભાગ ગોળ ને 
-એક ભાગ છોતાતે। ભુકો એ પ્રમાણે પ્રમાણુ લેવાય છે. તે બરેબ્‌2 
મળા શ્ય માટે સંચામાં નાંખે છે તે “કોથળામાં ભર્યા પહેલાં ડારે છે. 
આમાં છોતા ચાળવા ચાળણી, ગોળ ઉકાળવા તાવડેા ને ગંચો 
જોઇએ છીએ. શેરડીની મીલનું ૧૦૦૦ ટનનું કારખાનું પપ ટન 
મોસ્કેવીટ કરૈ છે. ખધા સંચા ઉપરાંત વાસણુને। ર્‌. ૨૧૫૦૦૦) ખર્ચ 
થાય. બહુ ભાગે માણુસ “ક ખીન્ન બળવતષુનાો ખર્ચ આમાં 
નથી થતે।. ૧ ટત શેરડીમાં રેપ ટકા જુંકો પડે છે. એથી છેતાનુ' 
બળતણુ કરીએ તેની કઈ અસર ન થાય. આ ઝીણો ભૂકો બળ- 
-તણુ તરીકે નકામા હોય છે. આડા ૭રાવાળા કાપવાના ્મંચા પાસે 
-ચાળણી મૂકવાથી ઝીણા ભૂકો નોખો! પડે છે. પછી એને ચર્યના 
તાપે સુકવવો. નહિતર ખબોઇલરની ગરમ ઢવાથી સકવવે. સકવ્યા પછી 
“જાડાં છોતરાં કાઢનાં અને વળી ફરી ચાળણીથી ચળાવવે. 


ર્ગ્પ 
કાગળ. 


છેલ્લા દશ વર્ષથી જાવા, અમેરિકા, વગેરે સ્થળે છોતામાંથી' 
કાગળ બનાવવાતે। પ્રયોગ ચાલે છે. જવામાં પ્રયોગ ફળીભૂત ન 
થયો. પણુ હમણાં અમેરિકામાં તેમાં ફતેઠ મેળવ્યાનું' સાંભળ્યું છે. 
એમ કહેવાય છે કકે છોતામાં ૮૨ ટકા પાણી, ૧૬. પ ટકા કુચો, 
૭૫ ટકા કારખોાહાઇડેટ, હષ ટકા શાખ, જેમાંથી ૮૨-૭૭ ટકા 
સીલીકા હોય છે. ઘડીયે ધડીય પાણી છાંટીને છોતાને ઉકાળે છે, તેથી 
મેક્ષ દૂર થાય છે. ૪૦૦૦ શતલને। છેોતાનો ધાણુ ૪ કલાક સુધી ૬૦ 
રતલની સ્ટીમ ઉપર ૪૫૦ રતલ સુકા સોડાના ૨૫૦ રતલ ચુના 
સાથે ઉકાળવામાં આવ્યો છતો. તે પછી તે કામળ બનાવવાના 
ર્ગચા માટે તૈયાર થયો તે તેના મજખુત વીટવાના કાગળ 
ભન્યા* ૪૦૦૦૦૦૬ જેતલ છ્ેતામાંથી ૮૦૦૦૦૦ શેતલ 
* કાગળ અન્ગે।. તે દર રતલે ૨ સેન્ટ પ્રમાણે કે દર ટને ૯-૩ પોડ 
પ્રમાણે વેચાયો. ટ્રીનીદાદમાં છોતામાંથી બનતા કાગળપર રેોજ'દાં 
પેપર ૭પાય છે, એમ મે સાંભળ્યું છે. હમણાં સને માલુમ પડયું છે 
ક» ત્યાંના લેક વાંસના ગર્ભ માંથી છોતાના કાગળ બનાવવા પ્રયાસ 
કરે છે. લડનમાં એ કાગળતે તપાસ્યા હેતો. ત્યાં માલુમ પડયું 
જ એકલા છોતાનતેો ન્નડે કાગળ થાય, પેકીગના કે બાંધવાના કાગળ 
ખતે પણુ તેની સાથે વાંસતો ગભ હોય તો સફાઇદાર સારા કાગળ 
બની શકે. છોતાનો કાગળ બનાવવાથી ફાયદો છે ત્યારે કેમ 
જાઇ નથી બનાવતા? એ સવાલ થાય તેતો જવાબ એ છે કે 
શેરડીના ડા2ખાનાવાળા દેશમાં કાગળનાં કારખાનાં નથી ને બીન્ન 
દેશમાં છેતાને કાગળ માટે સોકલવાથી ખર્ચ વધી પડે છે. વળી બીજુ 
છેતાના કાગળ બનાવે તો ખાંડ માટે બળતણુ વાપરવુ પડે. શેરડી 
વાળા દેશમાં કોલસો નથી હોતો અને તે બહારથી લાવવો મૉંધે 
પડે છે. ખાંડના કારખાનાવાળા છોતાથી જ કાગળ બનાવવા કાર- 
ખાનું કાઢે તો તે નકામું છે, કારણુ કે પ્રથમ તો કાગળનું કારખાનુ 

પ. 


દહી 


ર્મ્દુ 


રું'કી મુદ્ત જ ચાલે. (શેરડી હોય ત્યાં સુધી) અતે બૌજુ' કાગળના 
કારખાના માટે એ બાબતના પૂર્ણ સાનવાળા જુદાં માણુસો ત્તેષ્એ 
અને બને જાતનાં કારખાનાં એક જ સ્થળે ન્નેપએ. 


હિંદમાં બગગાળ અને ઝંયુક્ત પ્રાંતામાં આ બન્નેની સગવડ 
છે. આ પ્રાંતોમાં કાગળનાં કારખાનાં છે, તેમને છેતાં વેચાતાં અપાય. 
વળી અહિ' કાગળની ધણી જરૂર છે. અત્યારે કાગળનાં કારખાનાં 
આસ્ટ્રીયામાંથી માલ મગાવી કામ કરે છે. બર્મામાંથી વાંસનો ગભ 
મળે. અંબાડાં, શણુ ને ર્તો વેઇસ્ટ નેઇતો મળી રકે. 
ળગાળા તરફ તો કોલસા પણુ નજીક. મધ્ય પ્રાંત ને બગાળતી 
જકાલસાતી ખાણુથી બંગાળ ને ગંયુક્ત પ્રાંતનાં શૈરડીનાં ખેતરો 
પણુ ૬૨ નથી. 


સેવ 


આ બછું જેતાં ને વિચાર કરતાં છોતાનો કાગળ બનાવવામાં 
ઉપયોગ કરત્રાથી આગળ ઉપર ઘણે ફાયદો થામ એમ છે. 


કર્તાની વિનતિ. 


આપુસ્તક આખું આપના વાંચવામાં આવ્યું હશે. રેરડીનું 
વાવેતર કરવાની રીતો, ગાજા બતાવવાની રીતો એ બધી સહેલાઇથી 
સમન્નય તેવી છે, અને તે સહેલી ભાષામાં લખેલી છે. નનવા, મોરી- * 
“રીયસમાં "ખાંડ બનાવવાની જુંદી જુદી રીતો છે, તેમાં વપરાતા 
સંચાકામ વગેરે આપણાં ન્નેયેલાં ન હોય, તેથી કેટલાંક અંગ્રેજ નામ 
લખવાં પડયાં છે. તે માટે મને બહુ જ લાગણી થાય છે. પષ્યુ વાંચનાર 
ગૃહસ્થો વિદદાન હોય છે; તેએ તે ઉપર વિચાર કરીને ધડ ખેસાડશે 
એવી વિનતિ છે, 


પુસ્તક લખવું એ સહેલું નથી. તે લખતાં પહેલાં ધણી ધણી 
બઆખતોનો વિચાર કરવો પડે છે. જ્યારે આ પુસ્તક લખવા વર્નાકયુલર 


રકે. 


સે 


૧૦૭ 


સોસાયટીએ નનહેરખબરે બહાર પાડી ત્યારે સનેજ આ કામ મળરો 
એમ સ્વપ્નામાં પણુ ઉમેદ નહોતી. કારણુ મારા કરતાં ઘણા “શિ- 
યા2 મારા ભાઇએ છે. વળી તેઓની ભાષા પણુ સારી, તેમની કલમ 
"પણુ લેઈકોને ગમે તેની, અને તેમનું ત્તાનપણુ ઉંચુ' હોય છે. નવાર 
મારા જેવા ૬ૃહતે આ કામ કરવાનું આવ્યું ત્યારે મારે ઉપાડયા વગ? 
છૂટકો રલો નહિ. વળી લેકોપયોગી કામ છે અને જે ૩પ આપણે 
જણુતા હોઇએ અગર જે કઇ વાંચ્યું હોય તેનો લાભ આ પુસ્તક 
દ્દારા શેરડી વાવનારા ને ગાળ ખાંડ બનાવવાને ૪ચ્છનારા ભાઇ એને 
મળશે તો મારી મહેનતનો કઇ પણુ બદલે મળ્યો ગણાથે એમ 
માની હિંમત કરી આજ દસ વર્ષની લાંબી મુદતે આ પુસ્તક માંડમાંડ 
પુર કર્યું છે. અને “ %લ નહિ ને ફુલની પાંખડી ” રૂપે ગણી પ્રિય 
વાંચનાર ભાઇએ તેને વધાવી લેશે. તેમાં જે ભૂલચૂક રડી ગઇ 
હય ને કંઇ લખવાને! દોષ હોય તે દરગુજર કરશે એવી પ્રાર્ધના 
છે. કારષ્યુ દૈ તો હવે #& થયે! છું, મારી સ્મરણુ શક્તિ પણુ એછટી 
ચતી જય છે. મારા વિચાર આજના યુવાન "વિદ્દાતોતે રૂચે નહિ 
એવા હશે. તેથી તેઓને મારો આ લેખ પર્સંદ નઠિ પડે. તેમને મારી 
વિનતિ છેકે તેઓ માચ। દોષો બાજુપર મૂકી હ સની માફક દૂધમાંથી 
પાણી જુદુ પાડી સારરૂપ દૂધ પી જરો, મતલબ સારૂં હોય તે મ્રહણુ 
કરશે ને દોષ જેગે નહિ, તો ઉપકાર માનીશ. માષ્યુસ માત્ર જૂલને 
પાત્ર છે. વળી હું રસાયનશાસ્ત્રી નથી. ખાંડ બનાવવામાં રસાયન 
નતણુનારતી જરૃર છે. તેમજ સંચાકામ ન્નષણુનારતી જરૃર છે. આ 
અને વિષયો હું ન્તષયુતો નથી. તેથી વાંચનારને આમાં દોષો ન્નેતામાં 
આવે તો તેતી તેઓ મને ક્ષમા આપશે. 


આપણે દેશ હવા, પાણી, વરસાદ, ટાઢ, તડકો વગેરે સાટે 
આજા દેશો કરતાં શેરડીના વાવેતરતે ધણા અતુરૂળ છે, વળી પાણીનાં 
સાધતે। ઝુવા, તળાવ, નહેરો પણુ છે. તો જે ભાગમાં લેકે સેરડી 
વાવતા નથી ત્યાં શેરડીનું વાવેતર ફરશે ને તેમાંથી * ખાંડ બનાવી, 


૨૦૮ 


જછત્‌માંથી કાગળ બનાવવાનો ઉદ્યોગ આપણા લેકે હાથમાં લેશે, 
વૈદ ધણુ ફાયદ્દો થાય એવું છે. એવા જ હેતુથી સોસાયટીના 
મમ્બરોએ આ પુસ્તક છપાવી પ્રસિદ્ધ કરવાનું ખર્ચ કર્યું છે. આશા 
છે કે સર્વ ભાઇએ ખાંડને ને 8ાગળતે ઉદ્યોગ આદરવા પાતાનેો પૈસે 
વાપરશે, અને દેરામાં પરદેશથી ખાંડ અને કાગળ આવે છે, ને ત્યાં 
અહીંનો પૈસો ન્તય છે, તે જતો કટ્લેક ગ્યંશે અટકાવવા યત્ન કરશે 
તો દેશસેવા કઇક દરજ્જે કરી ગણાશે. 


શેરડીના છોતામાંથી માવા બનાવી કાગળ બને છે તે કોપ 
નણુવું નથી. વળી વાંસ પણુ અહીં ધણા થાય છે. તેનો માવો 
બનાવી કાગળ બનાવવાને ઉધોગ મુંબઈ, કલકત્તા ને મદ્રાસના ધનાઢયે 
હાથમાં લે તે ખરૈખર ઘણે ફાયદો થાય. એટલા માટે આ પુસ્તકમાં 
ખાંડ અને કાગળ ગઝંબધીની બનાવટની હકીકતો લખેલી છે. તે 
વાંચી વિચારી અમલમાં #કવા લેખકની ભલામણુ છે. સ્વદેશના 
ભલાં માટે સૌનાં મત તે અંતઃકરણુ પ્રેરાય એવી અંતરજમિ પ્રભુ 
પાસે પ્રાર્થના છે. 





